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N O R M A BRANŻOWA 

PRZETWORY Przetwory rybne 
RYBNE Marynaty MARYNOWANE 

gotowane 

I . WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przed mio tem norm y są wy­
magania do tyczące ma ryna t rybnych go towanych w ga­
la recie, przeznaczonych do bezpoś red niego spożyc i a. 

1.2. Określenia - wg BN-73/8020-06. 

2. O ZNACZENI E 

2.1. Nazwy handlowe usta la siC; w za l eżnośc i od naz­
wy ha ndlowej (ga tunk owej) uży tego surowca rybnego. 
Przy doda tku wa rzyw ponad 15% w nazwie ha ndlowej 
n a l eży podać "z warzywa mi". 

2.2. Przykład oznaczenia ma ryna ty go towa nej w ga­
larecie o trzyma nej z rozd rob nio nego mic;sa mo rszczu ka, 
w opa kowa niu jednostkowym o ma sie netto 250 g: 

MORSZCZ U K w GALAREC IE - 250 Il N-X O/X02ó-05 

3. WYMAGANI A 

3.1. . Wymagania wspólne - wg PN-80/ A-86780. 

3.2. Wymagania mikrobiologiczne - wg PN-80/ 
A-867~0. 

3.3. Surowce rybne. Ryby św ieże i mrożone - zgod ­
Il e z wy maga nia mi norm ja kośc iowych , a w szczegó l­
Ilośc i PN-73/ A-86767, BN-78/8022-02, BN-n/8022-03, 
BN-n /8022-07. 

3.4. Pozostałe produkty spożywcze - wg obowiązu­

j ącyc h norm j a k ośc iowyc h , a w szczegó ln ości PN-72/ 
A-7485 1, PN-72/ A-79733 , PN-72/ A-82245, PN-80/ 
C -8408 1/ 02. 

3.5. Wymagania szczegółowe - wg ta blicy. 
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marynowane 

rybne 
galarecie 

Lp. Cecha 

I Wygląd I u l ożenic 

2 P rzygotowa n ie 

J Mięso 

- ba rwa 

- teks tu ra 

- sm ak I zapach 

4 Ga la reta 

- k l arowność 

- sm a k i. za pac h 

I 

- konsys te ncja 

5 Warzywa 
- przygotowanie 

- tek s t ma 

- barwa 
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W ynlagan ia 

lus tro two rzy ga lareta: dekoracja 

wykonana w lus t rze lu b na dnie 

o pakowan ia : m Ięso ryb rozdrob-

nl o nc w postaci nie regu larnych 

kawa ł ków lub ca ł yc h filetów zwi -

nię t yc h w ro lmopsy lub fil e tów 

po k roj o n yc h w pask i; dop uszcza 

S", kawa ł ki tLI SZ d la korgu lcny 

I bo rc ia 

tusze I filet Y gotowane lub pa 1'0-

wanc , pozbawione k ości kn;go-

s ł upa , p ł e tw , łu sek , tarcz kos tn yc h 

I błony o t rzew nej . ro zdrobn iona; 

w przy padk u kawałków tliSZ k r~-

gosłup pozostawio n y; dopuszcza 

S I ę uszkod zenia skóry 

jasno kremowa. d la ryb antark -

tyczn yc h b iala 

zw ię z ła d o mi ęk k i ej. soczysta: do-

puszcza S I ę kkko włók nis t ą 

słonawokwaskowy z wycl.llwa l-

n ym posmak iem użytych przy-

praw I warzyw 

k larown;l : dopuszcza ~ IC; lekko 

zm~ t ni a ł q 

slonawokwas kow y z posmakiem 

użytych przy pra w I warzyw: za-

pach kwaskowy z wycz u wa lny mi 

przy prawamI I wa rz ywa 1111 

zwię zla. spois ta: nie dopu"u<I s i, 

upłynni e ni" ga la rel y 

marchew - oczyszczona , pOdgl)-

towa na. 

cebula - obrana , pa I7.0na . 

pa pryka - marynowana . ogórki 

- ko nse rwowe lub k waszo ne, 

warzy wa pokrojone w pla s terki, 

paski lub k ostkę 

groszek - konserwo w y cał y 

jęci rn" . krucha 

cha ra kt eryst yczna dla ka7d cgo 

rod zaj u warzy w 

Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Gospodark i Rybnej dnia 18 lipca 1980 r. 
jako no rma obowiązująca od dnia 1 stycznia 1981 r. 

(Dz. Norm . i Miar nr 16/ 1980 poz. 62) 

Wydanie 2 
WYOAWNI CTWA NORMALI ZACYJNE "ALFA" 1986. Druk . Wyd . Norm. W-w • . A rk. wyd . 0.35 Nak!. 200 + 22 Zam. 191 2/85 Cena zl 9.00 



• 
BN -80/8026-{)5 

cd. tablicy 

Lp. Cecha 

6 Masa mIęsa w sto-

sunku do masy net-

to dek larowanej na 
opakowaniu, 

'7< wag., llIe mnIej 

nii 

7 Masa ga larety łąC/-

nie l w~rzywaml II 

stosunku do łna~) 

netto deklarol~anej 
' k . na opa owanlU, 

% wag .. nH: wIęcej 

niż 

il Zawartość so li ku-

chcnnej w prod uk-

cic, 'ir wag., I~ gra-

nicach 

9 Kwasowość ogólna 

II pflelic~cniu na 
kwa .... octo\\ y, 
('( \.vag .. \0\ granicach 

10 pll nIc w)ższe niż 

II Zawartość cukru II 

produkCJe dla ma-
rynat gotowanych 

o przed łużonym 

uk resi e przechowy-

\\ 'al1la . u,;-, wag., w 
granicach 

12 Z"\Wanl)~Ć kwasu 

sorhowego w .... to-

sunku do mas) de-

k la rowancj na opa-

ko\\-aniu. (~~ wag .. 
n II: II lęceJ nIż. 

W ymagania 

4'i 

55 

1,0 7 2,0, a dla ma rynat gotowa-

nych o p rzedłużonym o k rcsie 

przechowywania 2,0 3,0 

1,0 1,5 

-

4,5 

3,5 4,5 

0.1 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie 
4.1.1. O pakowania jednostkowe. Słoje szklane - wg 

BN-68/6833~17, fo remki alum iniowe, pudełka z wIe­
kiem wciskanym - wg BN-83/ 5043-02 . 

4.1.2. Opakowania transportowe 
7161-46, transportery drucia ne o raz Inne 
uzgodnione z odb i orcą. 

wg BN-7I / 
opakowania 

4.1.3. Znakowanie opakowań - wg BN-79/8020-02. 

4.2. Warunki i okresy przechowywania w pomieszc'ze­
niach zgodnych z BN-79/8020-02 i temperaturze 
O -:- 8°C - 14 dn i, a przy u życiu konserwanta -
28 dni. 

4.3. Transport - wg PN-7 1/ A-87057. 

5. BADANIA ' 

5.1. Program badań - wg PN-75/ A-86782 PN-67/ 
A-86730. 

5.2. Kontrola jakości - wg PN-83/ A-86781 PN-75/ 
A-86782. 

5.3. Opis badań - wg PN-75/ A-86782 i ·PN-71/ 
A-82100. 

5.4. Ocena wyniku badań - wg PN-75/ A-86782. 

6. POSTANOWI ENIA PRZEJŚCIOWE 

Do czasu wyczerpania zapasów etykiet można sto­
sować etykiety z dotychczasowymi l1U1;neram t norm. 

KONI EC 

INFORMACJE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowująca normę · - Zjednoczenj e G os po darki 

HIi')Ilej , S/c/eein. 

2. Normy i dokumenty związane 

PN-72/ A-74~51 Cuklcr rafinowany 

PN-72/ A-797J3 Ocet spirytusowy 

PN -71/A-X1100 Wyroby garmażeryjne. Badania c hemiczne 

PN-72/ A-X2245 Żelatyna spożywcza. W ymagania 

I'N-6 71 A-~673() Ryby i pr7ctwory r ybne. Badania mikrobiol ogiczne 

PN-7J1A-~6767 Ryby świeże . i mrożone . Wspólne wymagania i ba-

tbnia 

PN -XO/ i\-X67XO Pr7ctwory rybne marynowane. Wspólne wymagania 

I'N-XJI A-X6 7X I PJ'I~t II ory rybne magazynowane. Pobieranie próbek 

PN- 7<'/ \ -X6 7X2 Maryąat ) r,bnL'. Badani~ l .lakości 

PN- 71 / i\-X7057 R)b) i prlctwor) r \' bn~. ' j r" l"plll't 

PN-XO/ ( -X40x ·I/ 02 S(,I (chlord. ,odowy). Wymagani" 

BN-XJl5043-m Op"kowania jednos tkowe met" l (lw~. Puddk" ,k la-

dan~ I pok ryli k'l 

BN-6il16X33 ·17 Opakowania jednostkowe. Szkl ane sł oj e do a rt yk.u­

lów spożywczych typu TO 

BN-7 1/ 7 16 1-46 Skrzynk i i k o mplety s krl ynk owe z ta rc icy do art y­

kuló w w słojach .i pusz kach 

BN-79/S020-02 Ryby i przetwo ry ryb n~ . Pa kowa ni e i przec how ywa-

nic 

BN-7J1Ś020-06 Ryby i przctwory rybne . Nazwy i okreś lenia 

BN-7x/ X022-02 Ryby św i eże I mrożone . Sled zio wate 

BN-77/S022-05 Ryby śW I eże I m J'07o ne . D o rszowa te 

BN-77/ 8022-07 Ryby świeże i m rożone . M o rs ki e różn e 

S"lc matyczny W ykaz W yro bów. S WW .T.3 .GUS. Wa rSlawa : W y-

d'"1 nictwo Kata logó w i Cen ni ków 1975 

3. Symbol wg S WW - 2345-3. 

4. Autorzy projektu norm y - in ż . W i e l1czysła wa Piga , in ż. Wil ­

h~lJ1l Woj ta s - Zjednoczenie Gos poda rki Rybnej, Szczec in . 
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