UKD 639.222:664.851.222

NORMA BRANZOWA

BN-84

RYBY
I PRODUKTY RYBNE
SOLONE

8023-02

Ryby solone '

Sledziowate dalekomorskie

Zamiast
BN-74,/8023-02

Grupa katalogowa 1221

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotenmt normy sg ryby
solone S$ledziowate, dalekomorskie, przeznaczone do
przetworstwa i spozycia.

1.2. Okreslenia

1.2.1. sledziowate dalekomorskie — ryby dledziowate,
ztowione w morzach 1 oceanach poza Morzem Bal-
tyckim.

1.2.2. brzuszek mocny — brzuszek caty, nie wykazu-
jacy zmian autolitycznych na wewngtrznych stronach
platow brzusznych lub z powierzchntowyvmi zmianami
autolitycznymi, nie powodujgcymi roziuznienia tkanki
migsnej.

1.2.3. brzuszek ostabiony — brzuszek caly, wykazuja-
cy na wewnetrznych stronach ptatdéw brzusznych wy-
razne zmiany autolityczne w postact plam 1 przebar-
wien, powodujgce rozluZzniente tkanki miesnej bez pek-
nig¢ brzuszka.

1.2.4. brzuszek pekniety — brzuszek ze zmianami
autolitycznymt  powodujgcymi  giebokie roziluznienie
tkanki miesnej platdw  brzusznych z peknieciem

brzuszka wigcznie, jednak nie dalej niz do pletwy brzu-
sznej, z dopuszczalnym ubytkiem platéw brzusznych
nie powodujgcym wypadania wnetrznosci.

1.2.5. otwarta jama ciala — brzuszek pegknigty poza
ptetwg brzuszng w  wyniku zmian autolitycznych,
z ubytkiem platow brzusznych, nie przekraczajgcym
polowy ich powierzchni i powodujagcym wypadanie
wnetrznosct, |

1.2.6. ryby lekko stodkie — ryby o smaku stodkim,
bez jednoczesnych rézowych przebarwien miesa.

1.2.7. dlugos¢ ryb bez giéw — odlegtosé od pierwsze-
20 pozostawionego krggu do konca najdiuzszego pro-
mienia pletwy ogonowej, mierzona wzdluz ost ciala
ryby.

1.2.8. ryby odgardlone — ryby pozbawione skrzeli
1 pasa barkowego z pletwami pierstowymi, z usuni¢tymi
wnetrznos$ciami (jak serce, watroba, przelyk, zotadek,
jelito) bez rozcigcia brzucha i1 pozostawionymi gonada-
mi, nerkami 1 kotficowg cz¢scia przewodu pokarmowego
wraz z wyrostkami pylorycznymi.

- -

1.2.9. ryby odgardlone bez giéw — ryby odgardione,
pozbawione giowy. |
1.2.18. Pozostate okreslenia — wg BN-73/8020-060.

2. PODZIAL | OZNACLZENIE

2.1. Surowiec. W zaleznosdci od uzytego surowca ryby
solone dzieli sig¢ 1 oznacza:

Z surowca mrozonego — MK,

z surowca $wieZego — nie 02nacza sie.

2.2. Gatunki ryb. Rozréznia si¢ nastgpujgce gatunk:
ryb solonych $ledziowatych dalekomorskich:

— sledzie,

-— sardynki,

— sardynele,

— alozy,

~— SzZproty.

2.3. Rodzaje oprawienia. W zaleznosct od wykonane-
go oprawienia ryby solone dzieli si¢ 1 oznacza:

— odgardlone — odgd.

odgardlone bez gtéw — odgd. b/gt.

patroszone z gtowg -— patr. z/gl.

patroszone bez glow i pasa barkowego — tusze,

ryby cale — nie oznacza sig.

2.4. Rodzaje soleniz. Ryby §ledziowate w zaleznosci
od rodzaju zastosowanego solenia dzieli si¢ 1 oznacza:

siabo solone -— stabo sol.
$rednio solone — Srednio sol.,
mocno solone — nie oznacza. sie.

2.5. Nazwy handlowe ryb. Ustala sig  nasigpujgce na-
zwy handlowe ryb solonych $ledziowatych dalekomor-
skich:

— S$ledzie

- §ledzie

— Sledzie solone peine,

— $ledzie solone zwykte,

-— Sledziki solone,

— sardynki solone,

— sardynele solone,

— alozy solone,

— szproty solone,

— $ledziowate solone wybrakowane.

matiasy.
tiuste,

solone
solone
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2.6. Klasy jakosci. Rozréznia si¢ dwie klasy jakoSci  cd. tabl. 2

i oznacza je cyframi rzymskimi: I i II. Sledziowate Nazwa Nazwa

solone wybrakowane nie dzieli si¢ na klasy. hanidlowa gatunkowa CHAPRGEEFRE E: TY0

2.7. Przyktad oznaczenia $ledzi solonych zwyktych, , —
. - . g s jama ciala jasna; dopuszcza
Ca*yf:h’ drugiej kla.sy jakosci: si¢ w jednostce opakowania
SLEDZIE SOLONE ZWYKLE — II — BN-84/8023-02 do 5% masy §ledzikow, $ledzi
petnych 1 zwyktych: sledzie ze-
rujgce musza by¢ oprawione

3. WYMAGANIA

: Sledzie Sledzie ryby dobrze umiesnione, z wy-

3.1. Wspélne wymagania — wg PN-84/A-86766. el i uliecnofiia sz
3.2. Surewiec. Surowcem do produkcji ryb solonych petne podskérnego: gonady w V
sledziowatych dalekomorskich jest péiprodukt, tzw. i VI stadium rozwoju wg skali
kanties oraz ryby $ledziowate §wieze i mrozone, zgodne Maiera; jama ciala i migso ja-

sne lub nieco pociemniate,
tekstura zwigzta; dopuszcza
si¢ w opakowaniu do 5% ma-

z wymaganiami norm przedmiotowych.
3.3. Sposéb oprawienia. Sposdb oprawienia ryb powi-

nien by¢ zgodny z 1.2.8 i 1.2.9 oraz wymaganiami sy $ledzi tlustych, zwyklych
wg PN-84/A-86766. : i $ledzikow
3.4. Rodzaj solenia. Rodzaj solenia, gesto$¢ solanki — — e
1 zawarto$¢ soli kuchennej w miesie ryb powinny by¢ Sledzte Slekizie IYRy 9 rofnym. Umigsnienin
solone lecz nie wychudzone, o roz-
zgodne z PN-84/A-86766. : - .
. . i . zwykle nym stopniu rozwoju gonad:
3.5. Dojrzatos¢ ryb solonych. Ryby solone §ledziowa- ‘ zawarto$é tluszczu w migsie
te dalekomorskie powinny by¢ dojrzale zgodnie o powyzej 7%; jama ciata po-
z PN-84/A-86766. Dopuszcza si¢ wystanie do magazy- ciemniata lub przekrwiona,

migso pociemniale i mato so-
czyste; dopuszcza si¢ w jedno-
stce opakowania do 10% masy

nowania ryb solonych wyprodukowanych z surowca
mrozonego, niedojrzatych lecz wysolonych.

3.6. Wymiary dlugosci. Ryby §ledziowate dalekomor- $ledzikow, ledzi thustych i pet-
skie solone powinny odpowiada¢ pod wzgledem diu- ' nych; $ledzie zerujace musza
go$ci wymaganiom wg tabl. 1. by¢ oprawione

Sledziki Sledzie ryby miodociane, mate, o dtu-
Tablica 1 gt s ,
solone gosci powyzej 17 cm z domie-
;s S I ‘
M 4 4o Dtugo$é ryb, cm, powyzej i szka do 5% masy ryb o diu-
i gosci powyzej 15 cm
tyment ryb - dopuszczalna bz dopuszczalna |
glowami i(;mlesz‘ka dg glow csiomleszka dg } Sardynki Sardynki ryby w réznym stadium roz-
D70 Mmasy 1y Yo tHaASY ¥¥ { solone sardynopsy woju biologicznego

Sledzie D 39 17 18 17 |

Sledzie S 17 15 — = g Sardynele Sardynele ryby w roéznym stadium roz-

Sardynki 15 14 13 — solone woju biologicznego

Sardynele 22 16 ; 18 16 f .

Alozy | 24 20 19 18 i Alozy Alozy ryby w réznym stadium roz-

Szproty 12 11 - — . 2 solone woju biologicznego

Szproty Szproty ryby w réznym stadium roz-
3.7. Charakterystyka ryb poszczegélnych nazw handlo- solone woju biologicznego, o zawat-
wych — wg tabl. 2. . toci thuszczu w migsie powy-
zej 7%
Tablica 2 ” ) P ) .
Sledziowate Sledzie, ryby $ledziowate solone
Nazwa Nazwa Charakterystyka ryb solone Sardynki, wszystkich nazw handlowy_ch
handlowa gatunkowa wybrakowane | Sardynopsy, oprocz szprotow solonych, je-

Sledzie Sledzie ryby dobrze umigénione, z du- Sardynele dgego 'sposob.u 'Solema, z

solone zg iloscig thuszczu okotojelito- Alozy o?wa.rta inma ciafa i usz}todze-

matiasy wego 1 podskoérnego; gonady niami skory; ryby caie i opra-

wione oraz kawatki ryb o dtu-
gosci powyze] 8 c¢cm, nie po-
: gniecione 1 nie postrz¢pione,
i pozostate cechy zgodne z wy-
maganiami co najmniej I kia-

do IV stadium rozwoju wg
skali Maiera; zawarto$¢ thusz-
czu w migsie powyzej 18%; ry-
by oprawione, stabo solone

Sledzie Sledzie ryby dobrze umie$nione, z sy Jjakosci
solone obecnoscia ttuszczu okolojeli-
tfuste ‘ | towego i podskérnego; gona-
dy do IV stadium rozwoju wg
skali Maiera; zawartos¢ thusz- 3.8. Wymagania klasyfikacyjne. Ryby solone $ledzio-

czu w migsie powyzej 15%;

| . ‘ . ) o 2 dné wymaeani
b3 nebatigese: delbatuel, wate dalekomorskie powinny odpowiada¢ wymaganiom

ustalonym dla odpowiednich klas jakosci wg tabl. 3.
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Tablica 3

Cecha

Klasyjakosci

1

I

[ 1

Wyglad ogdlny ryb

dopuszcza si¢ skorg lekko matows

ryby zanurzone w solance; skora btyszczgca o zabarwieniu naturalnym; ryby bez uszkodzen; dopuszcza sig do
5%, a u aloz do 25% masy ryb z uszkodzeniami skory; u ryb wyprodukowanych z surowca mroZzonego

dopuszcza si¢ ryby o skorze maiowej 1 lekko pozdiconey oraz do §
10%, a u aloz do 50% masy ryb z uszkodzeniami skoéry

Stan brzuszkow

do 10% z brzuszkami popg¢kanymi

brzuszki mocne; dopuszcza si¢ do 109% masy ryb z brzuszkami ostabionymi, w tym pojedyncze ryby z brausz-
kami popekanymi; w obrocie detalicznym dopuszcza si¢ do 209 masy ryb z brzuszkami ostabionymi, w tym

dopuszcza si¢ brzuszki ostabione i do 50% masy ryb z brzuszka-
mi popg¢kanymi oraz pojedyncze ryby z otwartg jamg ciata

Migso:
— tekstura tekstura migsa i jego zwigzanic z ko$écem wlasciwe dla poszczegolnych gatunkéw 1 nazw handlowych
— barwa naturalna, wiasciwa dla poszczegélnych gatunkéw ryb i1 nazw handlowych; dopuszcza sig przekrwienia wzdiuz

kr¢gostupa, przebarwienia podskdrne oraz powierzchniowe

-

zmiany barwy w miejscach cigc
dopuszcza si¢ powierzchniowe pozotcenia migsa pod skdry oraz
przebarwienia w miejscach cigé

— zapach i smak

whasciwy dla ryb solonych dojrzatych, charakterystyczny dla poszczegdlnych gatunkoéw i nazw handlowych

{ dopuszcza si¢ lekko stodki i lekko tranowaty

4

A-86766

Oprawienie Swarenne
— dopuszcza si¢ nieznaczne usterki
Solanka solanka czysta lub lekko mg¢tna o charakterystycznym zapachu i cechach zgodnych z wymaganitami PN-84/

IR N

dopuszcza si¢ solank¢ metng o zapachu lekko jetkim

3.8. Wymagania mikrobiologiczne — wg PN-84/
A-86766.

3.10. Wymagania parazytologiczne — wg PN-84/
A-86766.

3.11. Zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia — wg

PN-84/A-86766.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg BN-79/8020-02.

4.1.1. Opakowania. Ryby solone $ledziowate daleko-
morskie powinny by¢ pakowane do opakowan drewfiia-
nych, metalowych, szklanych i z tworzyw sztucznych
nowych lub uzywanych, zgodnych z wymaganiami wg
PN-84/A-86766.

Dopuszcza si¢ pakowanie ryb stabo solonych do
beczek drewnianych nowych lub uzywanych o pojem-
nosct nie wigkszej niz 30 kg. Wszystkie opakowania
muszg byC czyste i szczelne.

4.1.2. Zawarto$¢ opakowan. W poszczegolnych opa-
kowaniach powinny znajdowac si¢ ryby jednego gatun-
ku, jednej nazwy handlowej i klasy jakosci, jednego
rodzaju solenia i sposobu oprawienia.

Powyzsze nie dotyczy $iedziowatych solonych wybra-
kowanych.

4.1.3. Ulozenie ryb w opakowaniu i zanurzenie ich
w solance — wg PN-84/A-86766.

4.1.4. Masa netto ryb w opakowaniach — wg PN-84/
A-86766.

4.1.5. Znakowanie opakowan — wg PN-84/A-86766
z podaniem sposobu oprawienia.

4.2. Przechowywanie — wg BN-79/802(G-02.

4.2.1. Warunki i okresy przechowywania — wg
PN-84/A-86766.

4.2.2. Sposéb  przechowywania — wg PN-g4/
A-86766. Dopuszcza si¢ sztaplowanie beczek bez

podktadow tylko w magazynach o posadzce betono-
wej.
4.3. Transport — wg PN-71/A-87057.

5. BADANIA

5.1. Program badan — wg PN-84/A-86766.
§.2. Przygotowanie partii do badan i pobieranie préobek
— wg PN-84/A-86766.

5.3. Opis badan — wg PN-84/A-86766.
5.4. Ocena wynikéw badan i zaswiadczenie o jakosci
— wg PN-84/86766.

KONTIEZC

Informacje dodatkowe
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme: Centralne Laboratorium Przc-
mystu Rybnego, Gdynia.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/8023-02

a) uaktualniono okreslenia,

b) wprowadzono podzial ryb solonych w zaleznosci od uzytego
surowca,

¢) zmieniono nazwy handlowe ryb i podano ich charakterystyke,

d) wprowadzono zmiany do tablicy wymagan klasyfikacyjnych, ~

e) skorygowano 1 uscislono wymagania dotyczace pakowani:,
f) dokonuano korelacji wymagan normy z PN-84/A-86766.

3. Normy zwigzane
PN-84/A-36766 Ryby solone. Wspdlne wymagania i1 badania
PN-71/A-37057 Ryby i przetwory rybne. Transport
BN-79/8020-02 Ryby 1 przetwory rybne. Magazynowanie
BN-73/8020-06 Ryby i przetwory rybne. Nazwy i okreslenia

4. Syribol wg SWW — 2344-],
5. Autor projektu normy: inz. Janusz Laskowski, Morski Instytut
Rybacki, Gdynia.



