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1. WSTEP 2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa
migkkie surowce zelatynowe przeznaczone do produkcji
zelatyny spozywczej, farmaceutycznej, fotograficzne]
1 techniczne;.

1.2. Okreslenia

1.2.1. partia surowca — okreslona ilo$¢ jednolitego
surowca dostarczona jednym S$rodkiem transportu,
przedstawiona jednorazowo do odbioru, majgca jedna-
kowe cechy organoleptyczne 1 fizykochemiczne.

1.2.2. surowce mi¢kkie — skoOrki wieprzowe, $cinki
wieprzowe, skorki bydlgce, dwoiny wieprzowe, dwoiny
bydlegce.

1.2.3. skorki wieprzowe $wieze, solone, peklowane lub
mrozone — odcinki skory wieprzowej uzyskane przy
wykrawaniu swinskich poéttusz 1 elementéw pochodza-
cych z uboju.

1.2.4. Scinki wieprzowe Swieze, solone, peklowane lub
mrozone — odcinki skor uzyskane z profilowania kru-
pondéw i skdr catych z pozostata na powierzchni szcze-
cing.

1.2.5. skorki bydlece — skéry z bydia rzeznego —
z gtow bydlecych 1 cielgcych bez uszu oraz $cinki skor
bydlecych uzyskiwane z profilowania.

1.2.6. dwoiny wieprzowe — kawalki skor powstale
przy dwojeniu lub wyrOéwnywaniu grubosci skor
wieprzowych przed garbowaniem, wapnione, 0 po-
wierzchni ponizej 5 dm? oraz dwoiny wieprzowe o po-
wierzchni wi¢ckszej, lecz nie nadajace si¢ do garbowania.

1.2.7. dwoiny bydlece — kawatki skor powstate przy
dwojeniu lub wyrOwnywaniu grubosci skér bydlgcych
przed garbowaniem, wapnione, o powierzchni ponize]
5 dm? oraz dwoiny bydlgce o powierzchni wigkszej,
lecz nie nadajace si¢ do 'garbowania.

) - ’ 5 g
"W zakresie surowcow miekkich.

2.1. Podziat

2.1.1. Grupy. W zaleznosci od kierunku pozyskiwa-
nia surowca mi¢kkiego rozroznia sig:

— surowce z przetwOrstwa migsnego,

— surowce pochodzenia garbarskiego.
. 2.1.2. Rodzaje. Rozrdznia si¢ nastepujace rodzaje su-
rowcOw do produkcji zelatyny

— W grupie surowcOw z przetwOrstwa migsnego:

a) skorki wieprzowe Swieze,

b) skorki wieprzowe solone,

c) skorki wieprzowe peklowane,

d) skérki wieprzowe mrozone,

e) Scinki wieprzowe Swieze,

f) Scinki wieprzowe solone,

g) Scinki wieprzowe peklowane,

h) Scinki wieprzowe mrozone,

1) skorki bydlgce Swieze,

J) skorki bydlgce solone,

k) skorki bydlece mrozone,

— w grupie surowcOw pochodzenia garbarskiego:

a) dwoiny wieprzowe,

b) dwoiny bydlgce.

2.2. Przyktad oznaczania

a) skorek wieprzowych solonych do produkcji zela-
tyny: ,
SKORKI WIEPRZOWE SOLONE Z BN-85/8012-11
b) dwoiny wieprzowej do produkcji zelatyny:

DWOINA WIEPRZOWA Z BN-85/8012-11

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania ogdlne. Surowiec mi¢kki stosowany
do produkcji zelatyny powinien pochodzi¢ z uboju
sztuk uznanych przez Weterynaryjna Inspekcj¢ Sanitar-
ng za zdrowe i odpowiadajgce wymaganiom stawianym
artykutom spozywczym. Kazda partia surowca migkkie-
go pochodzenia krajowego, jak rOwniez z importu, po-
winna mie¢ $wiadectwo weterynaryjne upowazniajace
zastosowanie jej do celow przemystu spozywczego.

Zgtoszona przez Instytut Przemystu Miesnego i Ttuszczowego
Ustanowiona przez Dyrektora Instytutu Przemystu Miesnego i Ttuszczowego dnia 18 pazdziernika 1985 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 kwietnia 1986 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 1/1986 poz. 2)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALFA" 1986.

Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,75 Nakt. 3100 + 55 Zam. 6/86

Cena zt 27,00
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W skiad migkkiego surowca zelatynowego nie moga
wchodzi¢:

a) dwoina garbowana chromem lub innymi substan-
cjami chemicznymi stosowanymi w przemysle garbar-
skim,

b) dwoina uzyskana ze skor innych zwierzgt (np.
kont),

c) dwoina uzyskana ze skér bydta domowego oraz
skory wieprzowe 1 bydlgce uzyskane ze zwierzat pora-
zonych przez pasozyty lub zakazonych przez drobno-
ustroje chorobotwoércze 1 toksyczne,

d) dwoina niekonserwowana,

e) dwoina, skora wieprzowa lub bydl¢ca z oznakami
gnicia,

f) inne domieszki: wlosy, ogony, drewno, wegiel,
piasek itp.,

g) skory z przedniej topatki knurow.

3.2. Wymagania szczegoétowe dotyczace cech organo-
leptycznych, fizycznych i chemicznych

3.2.1. Ksztatt

a) skorki wieprzowe — grubo$¢ naturalna,

b) Scinki wieprzowe — grubo$¢ naturalna, paski
o dlugosci do 50 cm, _

c) skorki bydlgce — Scinki grubosci naturalnej oraz
skory z gtow bydlgcych 1 cielgcych wielkosct 1 gru-
bosci naturalnej,

d) dwoiny wieprzowe — grubos$¢ nie mniejsza niz
0,1 ¢m, powierzchnia ponizej 4 dm?, profil rézny —
nie stawia si¢ wymagan,

¢) dwoiny bydlgce — grubos$¢ nie mniejsza niz
0,1 c¢cm, powierzchnia ponizej 4 dm?, profil rézny —
nie stawia si¢ wymagan.

3.2.2. Konsystencja — wlasciwa dla skory 1 dwoiny,
surowiec powinien by¢ wiotki, bez oznak rozktadu.

3.2.3. Barwa

a) skorki wieprzowe, $cinki wieprzowe — zrdéznico-
wana w zaleznosci od naturalnej barwy skory,

b) skorki bydlgce — barwa naturalna, zalezna od
barwy skory zwierzgcej,

¢) dwoiny wieprzowe 1 bydlgce — barwa od bialej
przez zOttawa, szara do niebieskawej.

3.2.4. Zapach — swoisty, typowy dla surowca migk-
kiego, wyraznie wyczuwalny, bez zapachu gnilnego lub
innych obcych.

3.2.5. Powierzchnia '

a) skorki wieprzowe — bez szczeéiny, czyste, doktad-
nie nasolone w ilosci 30% NaCl w stosunku do masy
surowca, lekko wilgotne, _

b) scinki wieprzowe — ze szczecing, czyste, doklad-
nie nasolone w ilosci 30% NaCl w stosunku do masy
surowca, lekko wilgotne,

¢) skorki bydlgce — bez tkanki mig¢Sniowe] na
mizdrze, czyste, lekko wilgotne, nasolone w ilosci
30% NaCl w stosunku do masy surowca lub zakon-
serwowane wapnem w ilosci 4% wapna suchego w sto-
sunku do masy surowca,

d) dwoiny wieprzowe 1 bydlgce — bez tkanki migs-

\

ntowe] na mizdrze, czyste, lekko wilgotne, nasolone”

w ilosci co naymniej 20% NaCl w stosunku do masy

surowca lub zakonserwowane wapnem w iloéci 4%
wapna suchego w stosunku do masy surowca.

3.2.6. Zanieczyszczenia

a) niedopuszczalne w dwoinie wieprzowej 1 bydlg-
cej,

b) w surowcu z przetworstwa mi¢gsnego dopuszczalne
zanieczyszczenia mechaniczne do 2% masy surowca.

3.2.7. Zawartos¢ suchej substancji

a) skorki 1 $cinki wieprzowe, skorki bydlgce — za-
warto$¢ suchej substancji co najmniej 50,0% w stosun-
ku do masy surowca niekonserwowanego,

b) dwoiny wieprzowe 1 bydlgce — przy konserwaciji
solg kuchenng zawarto$¢ suchej substancji co najmniej
40.0% tgcznie z solg; przy konserwacji mlekiem wapien-
nym zaw‘_artos’sé suchej substancji — 26,0" +4,0% facznie
z wapnem.

3.2.8. Zawaratos¢ tkanki tluszczowej — w skdrkach
wieprzowych 1 $cinkach wieprzowych nie wigce] niz
10,0% w stosunku do masy surowca S$wiezego.

3.2.9. Zawartos¢ chlorku sodowego w dwoinie — od
32,5 do 42,5% w stosunku do surowca w przeliczeniu
na suchg substancje.

3.2.10. Zawartos¢ tlenku wapniowego w dwoinie — od
5,0 do 9,1% w stosunku do surowca w przeliczeniu
na suchg substancje.

4. KONSERWACJA

4.1. Konserwacja skor wieprzowych, Scinkow wieprzo-
wych i skorek bydlecych

a) przy zastosowaniu mleka wapiennego — mleko
wapienne o gestosci 1110 =+ 1160 kg/m’ przygotowane
z wapna budowlanego o zawartosci aktywnego CaO
w przeliczeniu na suchg mas¢ — co najmniej 80%,
aktywnego MgO nie wigce] niz 7% 1 zawarto$¢ ziarn
niezgaszonych w ilo$ci nie przekraczajacej 10%, polewa
si¢ warstwowo na skory; konserwacje mlekiem wapien-
nym nalezy prowadzi¢ w basenach betonowych;

b) przy zastosowaniu soli kuchennej — konserwacjg
solg kuchenng prowadzi si¢ stosujgc s6l w postaci statej
w ilosci 300 kg soli na 1 ton¢ surowca lub w postaci
solanki, tj. wodnego roztworu chlorku sodowego o stg-
zeniu minimum 22%. (Chlorek sodowy stosowany do
przygotowania solanki powinien zawiera¢ co najmniej
96% substancji aktywnej). Konserwacj¢ solg w postaci
statej prowadzi si¢ przesypujac warstwowo solg suro-
wiec utozony w pryzmie, zas konserwacj¢ surowca so-
lanka prowadzi si¢ w basenach betonowych lub zbior-
nikach do tego celu przeznaczonych.

4.2. Konserwacja dwoiny

a) przy zastosowaniu mleka wapiennego — mleko
wapienne o gestosci 1110 + 1160 kg/m?, przygotowane
z wapna budowlanego wg 4.1a) polewa¢ rOwnomiernie
1 warstwowo na dwoing,

b) przy zastosowaniu soli kuchennej — konserwacj¢
dwoiny przy zastosowaniu soli kuchennej prowadzi sig
przez rownomierne naktadanie drobno zmielonego
chlorku sodowego o zawartosci co najmniej 96% sub-
stancji aktywnej na powierzchni¢ skory; po zasoleniu,
przed utozeniem do przechowania, dwoin¢ pozostawic
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na 24 h do odcieknigcia; przy konserwacji dwoiny solg
kuchenng, zuzycie soli powinno wynosi¢ okoto 20%
w stosunku do catkowitej masy surowca.

5. PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

» 5.1. Warunki przechowywania

5.1.1. Pomieszczenia ~magazynowe powinny by¢
zamknigte, podtogi utwardzone, zabezpieczone przed
dostgpem owadoéw 1 gryzoni, czyste, przewiewne,
pozbawione obcych zapachow.

5.1.2. Czas przechowywania. Skorki wieprzowe, Scin-
ki wieprzowe — do dwoch miesigcy bez wzgledu na
sposOb konserwacji; skorki bydlece konserwowane mle-
kiem wapiennym w basenach — nie dluzej niz 3 mie-
sigce; skorki bydlgce konserwowane solg kuchenng —
nie dtuzej niz 18 miesigcy; dwoiny konserwowane mle-
kiem wapiennym w basenach — nie dluzej niz 3 mie-
sigce; dwoiny konserwowane solg kuchenng przecho-
wywane w pryzmie — nie diluzej niz 18 miesigcy.

5.1.3. Sposob utozenia. Surowiec do produkcji zelaty-
ny uktada¢ w pryzmy na kratach lub posadzce beto-
nowej albo przechowywac¢ w zbiornikach lub dotach
specjalnie do tego celu przeznaczonych. Wysokos¢
pryzmy — 0.8 m, szerokoé¢ — 1 m, dtugos¢ — do-
wolna.

5.1.4. Przechowywanie skorek wieprzowych, Scinkow
wieprzowych, skorek bydlecych. Surowiec konserwowa-
ny solg kuchenng nalezy sktadowa¢ w pryzmach utozo-
nych na kratach lub posadzce betonowej, warstwami
w ilosct okoto 30% soli w stosunku do ogdlnej masy
surowca. Surowiec konserwowany mlekiem wapiennym
o stezeniu okoto 5% nalezy przechowywa¢ w dotach
wapiennych.

5.1.5. Przechowywanie dwoiny. Dwoin¢ konserwowa-
ng mlekiem wapiennym nalezy przechowywac w dotach
lub zbiornikach. Kazdy rodzaj dwoiny powinien by¢
przechowywany oddzielnie. Cato$¢ dwoiny powinna
by¢ pokryta 5% roztworem mleka wapiennego. W okre-
sie letnim roztwor mleka wapiennego nalezy wymieniaé
co 10 dni.

Dwoin¢ przechowywang na utwardzonej powierzchni
nalezy przesypywac solg wg PN-80/C-84081/02. Przesy-
pywac solg nalezy warstwami w ilo$ci okoto 20% NaCl
w stosunku do ogdlnej masy surowca. Czynnik kon-
serwujgcy nalezy wymienia¢ co 10 dni.

5.2. Warunki transportu

5.2.1. Srodki transportu powinny by¢ szczelne, bez
zanieczyszczen mechanicznych, bez obeych zapachow,
1zotermiczne lub z mozliwoscig chtodzenia transporto-
Wanego surowca.

5.2.2. Spos6b transportu. Do jednego -iodka trans-
portu powinien by¢ zatadowany tyvlko jeden rodzaj
surowca zelatynowego. W przypadku przesytek mniej-
szych dopuszcza si¢ tadowanie do jednego Srodka trans-
portu dwoch rodzajow surowca, zabezpieczajgc je prze-
grodami przed zmieszaniem. Dno $rodka transportu

oraz surowiec nalezy warstwami przesypaé solg wg
PN-80/C-84081/02.

5.2.3. Znakowanie. Do kazdej parti1 transportowane-
go surowca powinna by¢ dotgczona dokumentacja za-
wierajgca nast¢pujgce dane:

a) oznaczenie wg 2.2,

b) nazwe¢ wytworcy oraz jego adres,

¢) sposOb konserwacji,

d) okres przechowywania surowca u wytworcy,

¢) mas¢ netto,

f) datg¢ wysyltki.

6. BADANIA

6.1. Rodzaje badan

6.1.1. Badania pelne obejmujg:

a) okreslanie ksztattu (3.2.1),

b) okreslanie konsystencji (3.2.2),

c) okreslanic barwy (3.2.3),

d) okreslanie zapachu (3.2.4),

¢) okreSlanie powierzchni (3.2.5),

) okreslanie zanieczyszczen (3.2.6),

g) oznaczanie zawartosci suchej substancji (3.2.7),

h) oznaczanie zawartosci tkanki tluszczowej (3.2.8).

1) oznaczanie zawartosci chlorku sodowego (3.2.9),

J) oznaczanie zawartos$ci tlenku wapniowego (3.2.10).

Badania petne nalezy wykonywa¢ w przypadkach
watpliwych lub na zadanie organow kontroli.

6.1.2. Badania niepelne obejmujg badania  wg
6.1.1a) =+ f) 1 powinny by¢ wykonywane w odniesieniu
do kazdej partii surowca.

6.2. Pobieranie probek

6.2.1. Pobieranie probek skorek wieprzowych, scinkow
wieprzowych, skorek bydlecych. Nalezy pobrac w spo-
sOb losowy na Slepo odpowiednig liczbg probek o masie
nie mniejszej niz 2 kg kazda, z r6znych miejsc partii.

Liczba probek zgodnie z tablicg.

Wielkos¢ partii, kg Liczba probek

do 500
501 = 1000
1001 =+ 2000
powyze] 2000

o e R

6.2.2. Pobieranie probek dwoiny — zgodnie z BN-§1/
8012-17.

6.3. Opis badan

6.3.1. Okreslanie ksztaltu

6.3.1.1. Okreslanie grubosci i pola powierzchni dwoiny
— zgodnie z BN-81/8012-17 p. 3.6. 1 3.7.

6.3.1.2. Okreslanie diugosci Scinkéow wieprzowych.
Scinki wieprzowe wchodzgce w sklad probki zmierzyc
przy uzyciu linijki o dtugosci 50 c¢cm, a uzyskane wy-
niki poréwnac¢ z wymaganiami.

6.3.2. Okreslanie barwy, zapachu, konsystencji i po-
wierzchni — wykonac¢ organoleptycznie 1 poroéwnac
Zz wymaganiami.

6.3.3. Oznaczanie zanieczyszczen

6.3.3.1. Przyrzady — waga techniczna.

6.3.3.2. Wykonanie oznaczania. Z probki surowca po-
branej wg 6.2 wybra¢ obecne ciala obce takie jak: ka-
mienie, papier, sznurek, drut, itp., po czym zwazyc je.

/
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6.3.3.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos$¢ za-
nieczyszczen (X) obliczyé w procentach wg wzoru

M
X=—-100 (1)
M,
w ktorym:  ~
M; — masa zanieczyszczen, g,
M, — masa probki wzietej do oznaczania, g.

6.3.4. Oznaczanie zawartosci suchej substancji w skor-
kach wieprzowych, Scinkach wieprzowych, skérkach
bydlecych

6.3.4.1. Aparatura i przyrzady

a) Waga analityczna.

b) Eksykator.

¢) Suszarka szatkowa.

d) Naczynko wagowe pojemnosci’ 150 ml.

6.3.4.2. Wykonanie oznaczania. Na wadze analitycz-
nej odwazy¢ 20 +5 g surowca pobranego z partii zgod-
nie z 6.2.1. Naczynko wagowe z probka skory umiescié
w suszarce i suszy¢ w temperaturze 100 +2°C do state;
masy. Pierwsze kontrolne wazenie nalezy wykonac po
24 h, a kazde nastgpne po 2 h suszenia. Mas¢ przyj-
muje si¢ za stata, gdy réznica migdzy kolejnymi waze-
niami nie przekracza 0,001 g.

6.3.4.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ su-
chej substancji (X1) obliczy¢ w procentach wg wzoru

b
Xy = — - 100 (2)
a
w ktoérym:
b — masa probki po wysuszeniu, g,
a — masa probki przed suszeniem, g.

6.3.4.4. Wynik oznaczania. Za wynik oznaczania
przyja¢ Srednig arytmetyczna wynikdw z co najmniej
dwoch réwnolegltych oznaczan rézniacych si¢ nie wigcej
niz o 0,1%.

6.3.5. Oznaczanie zawartosci suchej substancji w dwoi-
nie — zgodnie z BN-81/8012-17.°

6.3.6. Oznaczanie zawartosci tkanki tfuszczowej

6.3.6.1. Przyrzady

a) Noz. ) .

b) Deska o wymiarach okoto 20 X 80 X 4 cm.

¢) Waga z dokladnoscig do 5 g. .

6.3.6.2. Wykonanie oznaczania. Z probek pobranych
wg 6.2.1 sporzadzi¢ dwie probki, z ktorych po otrzas-
nigciu soli odwazy¢ po 1,5 kg surowca. Skory utozy¢
pojedynczo na desce mizdrg do goéry. W przypadku
wigkszych platow — kroi¢ je na paski szerokosci
okoto 6 cm, a nast¢gpnie ostrym nozem $cina¢ warstwg
thuszczu przylegajacego do skor. Uzyskany thuszcz na-
lezy zwazyc.

6.3.6.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢
ttuszczu (X,) obliczy¢ w procentach wg wzoru

b

ai

X, =

- 100 (3)

w ktorym:
b, — masa S$cigtego tluszczu, g,
a; — masa probki otrzasnigtej z soli, g.

6.3.6.4. Wynik oznaczania. Za wynik nalezy przyjaé
srednig arytmetyczng wynikow dwoch oznaczan réznig-
cych si¢ nie wigcej niz o 0,5%.
)

6.3.7. Oznaczanie zawartosci chlorku sodowego
w skorkach wieprzowych, scinkach wieprzowych, skor-
kach bydlecych

6.3.7.1. Zasada metody polega na miareczkowaniu
wodnego wyciggu z surowca roztworem azotanu srebra
o ¢(AgNO3) = 0,1 mol/l (0,1 N).

6.3.7.2. Aparatura i przyrzady

a) Pojemnik pojemnosci 6 =+ 10 1.

b) Kolba pomiarowa pojemnos$ci 1000 ml.
c) Biureta.

d) Pipety pojemnosci 25 i 100 ml.

e) Kolby stozkowe pojemnosci 250 ml.

6.3.7.3. Odczynniki

a) Azotan srebra cz.d.a.,
o ¢(AgNO3) = 0,1 mol/I.

b) Chromian potasowy cz.d.a., roztwor 5%(m/m).

6.3.7.4. Wykonanie oznaczania. Probk¢ surowca
o masie 1 kg pobrang zgodnie z 6.2.1 umiesci¢ w po-
jemniku pojemnosci 6 <+ 10 . Zawarto$¢ pojemnika za-
la¢ 4 1 wrzacej wody destylowanej. Przykryty pojemnik
odstawi¢ na okoto 30 min, mieszajgc kilkakrotnie. Po
uptywie 30 min pobrac pipetg 100 ml roztworu, umies$-
ci¢ w kolbie pomiarowej pojemnosci 1000 ml 1 uzupet-
ni¢ woda destylowang do kreski. Z kolby pobrac¢ pi-
peta 25 ml roztworu i miareczkowac roztworem AgNO;
0,1 mol/l w obecnosci 0,5 ml roztworu chromianu po-
tasowego o stezeniu 5%(m/m), do pierwszego ledwie
dajgcego si¢ zauwazy¢ czerwonobrunatnego odcienia.

roztwOr mianowany

6.3.7.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢ soli
kuchennej (X3) (wielko$¢ przyblizona, przy obliczeniu
ktorej nie uwzglednia si¢ zmian objgtoSci roztworu po
rozpuszczeniu soli znajdujgcej si¢ na surowcu) obliczyc
w procentach wg wzoru

V-0,1-58,5 40
C — - 100=V 0936 (4)
1.000 25

X3 =

w ktorym:
V- — mililitry 0,1 mol/l roztworu AgNO: zuzytego
przy miareczkowaniu 25 ml badanego roztwo-

ru.

6.3.7.6. Wynik oznaczania. Za wynik przyjac¢ srednig
arytmetyczng wynikéw z co najmniej dwoch miareczko-
wanych préb, réznigcych si¢ nie wigcej niz o 0,1 ml
roztworu AgNOs. |

6.3.8. Oznaczanie zawartosci chlorku sodowego
w dwoinie — zgodnie z BN-81/8012-17.
6.3.9. Oznaczanie zawartosci tlenku wapniowego

w dwoinie — zgodnie z BN-81/8012-17.
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6.4. Ocena partii. Parti¢ surowca mi¢kkiego przezna-
czong do produkcji zelatyny nalezy uzna¢ za odpowia-

dajaca wymaganiom normy, jezeli ocena jakoS$ciowa .

partii wykazata zgodnos¢ z wymaganiami niniejsze]
normy. Partia surowca mi¢kkiego wykazujgca jakiekol-
nieSwiezosci  podlega dyskwalifikacji.

wiek cechy

W przypadku stwierdzenia niewielkich wad jakoscio-
wych nie dotyczgeych $wiezodei danej partii (drobne
zanieczyszczenia mechaniczne, niedoktadne odttuszcze-
nic), partia moze byé przedstawiona ponownie do od-
bioru po doprowadzeniu jej do stanu zgodnego z wy-
maganiami ninicjszej normy.

KONTILEZC

INFORMACIJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme¢ — Instytut Przemystu Migsnego
i Thuszczowego. '

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-64/7719-03, BN-66/8012-11

a) wyodr¢bniono cz¢s¢ dotyezgeyg surowcow migkkich,

b) wprowadzono podzial surowcow migkkich do produkeji zela-
lyny na surowce z przetworstwa migsnego 1 surowcee pochodzenia
garbarskiego, -

¢) surowce wieprzowe rozdzielono na skorki wieprzowe 1 Scinki
wieprzowe,

d) wprowadzono postanowienia dotyezacee konserwac)i.

¢) zwerylikowano postanowienia dotyezgee badan.

3. Normy zwigzane
PN-80/C-84051/02 SOl (chlorek sodowy). Wymagania
BN-81/8012-17 Dwoina bydlgca. Mctody badan

4. Normy mig¢dzynarodowe
RWPG O 1395-78 Ciuitok 1oJIbeBOH KPYHHOI'O poOratoro CHoTa.

lexHuueckue TpedoBanus. MapKUpoBKa, XpaHCHUE, TPAHCNIOPTH-

pOBAHHUC

5. Zgodno$¢ z normg miedzynarodowg. TresS¢ niniejsze] normy jest
zgodna 7 trescig RWPG CT 1395/78 w zakresie postanawien doty-
czgeyeh -dwoiny bvdlgce.

6. Autor projektu normy — mygr Barbara Bielicka — Fabryka
Zelatyny. Brodnica.



