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Grupa katalogowa Xl 17

1, WSTEP cd, tablicy
. . Cechy Charakterystyka
1.1, Przedmiot normy, Przedmiotem normy sa wymaga- :
nia jakosciowe dla serwatki kwasowej, podpuszczkowe] i Kwasowoéé, OSH, il RPN, w insmencle
wiékienniczej. wiecej niz wysyiki odbioru
30 35
1, 2. OkresSlenia
) Zawartoséé ttuszczu, %,
- Serwatka kwasowa -~ serwatka uzyskana po wytraceniu nie wigcej niz 0,1
kazeiny mleka na drodze fermentacji mlekowej,
Zawartosé laktozy, %,
- Serwatka podpuszczkowa - serwatka uzyskana po wy- nie mniej niz Sa €
traceniu kazeiny mleka za pomoca enzymu podpuszczki, -
) o . Gestosé, nie mniej niz 1,024
- Serwatka widkiennicza - serwatka uzyskana po wytra-

ceniu kazeiny mleka za pomoca kwasédw nieorganicznych -

siarkowego lub solnego Serwatka kwasowa przeznaczona ha cele spozywcze i pa-

szowe nie moze byé konserwowana.
1. 3. Przyktad oznaczania

Serwatka kwasowa kierowana do produkcji cukru mleko-

SERWATKA KWASOWA BN-65/8049-01 wego powinna byé konserwowana formalina w iloéci 0,025%.

1.4, Normy zwiazane

3. WYMAGANIA JAKOSCIOWE DLA SERWATKI

PN-65/A-86041 Mieko i przetwory mleczarskie, Pobiera-
nie prébek PODPUSZCZKOWEJ
PN-68/A-86122 Mleko, Metody badan Bechy L B——
BN-74/5045-03 Opakowanie transportowe metalowe, Kon-
) L. zielonkawa, klarowna, Do-
wie stalowe ocynowane dzwighiowe Barwa i wyglad puszcza sie zmetnienie spo-
BN-74/5045-04 Opakowania transportowe metalowe, Kon- wodowane obecnoscig sktad-
nikéw biatkowych
wie stalowe ocynowane grzybkowe
BN-66/8049-02 Serwatka, Metody badafi Zapach wiaéciwy dla serwatki
Stodkawy, lekko kwasny
2. WYMAGANIA JMOéCIOWE DLA SERWATKI® Zanieczyszczenia mecha-| 1 i Il stopnia wg PN-68/
niczne A-86122
KWASOWEJ
o
Kwasowoéé SH w momencie | w momencie
nie wiecej niz wysyiki odbioru
Cechy Charakterystyka 10 20
zielonkawa, klarowna, Do~ Zawabtese ttuszczu,- %,
Barwa i wyglad puszcza sie 'lekkie zmetnie- nie wiecej niz 0,1
nie spowodowane obecnoscia
zawiesiny ' sktadnikédw bial- Zawartodé laktozy, %
H ]
oW e 1) she nie mniej niz %9
Zapach W‘aS_CiWy d!a serwatki - kwas- Gesto$é, nie mniej niz 1,024
ny niesfermentowany
Zanieczyszczenia mecha-| | i Il stopnia wg F’N-65/ Serwatka podpuszczkowa kierowana do produkcji cukru
niczne A-86122

mlekowego powinna byé konserwowana formaling dodana w
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2 BN-65/8049-01

iloéci 0,025%. Serwatka podpuszczkowa przeznaczona na 6. PRZECHOWYWANIE

cele spozywcze i paszowe nie moze byé konserwowana, Serwatka powinna byé przekazana do obrotu jak najszyb-

ciej po produkcji. W razie koniecznoéci przechowywania,

4, WYMAGANIA JAKOSCIOWE. DLA SERWATKI
Wi OKIENNICZEJ

nalezy ja przetrzymywaé w czystych zbiornikach posiada-

jacych przykrycie,

Cechy Charakterystyka Serwatke przeznaczona do produkcji cukru  miekowego
zielonkawa, klarowna, Do- nalezy konserwowaé zaraz po produkcji 40-procentowa for -
Barwa 1 Wyglad PUSZCZR, $lg .nilaznaczne malina w iloéci 0,25 | na 1000 | serwatki,
zmetnienie spowodowane
obecnoscia biatkowych sktad-
nikéw mlska 7. TRANSPORT
Zapach wtaéciwy dla serwatki, Transport serwatki powinien odbywaé sie w warunkach
Rwadny,; nlestermantonsny zabezpieczajacych ja przed zanieczyszczeniem i  szkodli-
Zanieczyszczenia me- I i1l stopnia wg PN-68/ wymi wptywami temperatury,
chaniczne A-86122
; : ,
. OSH, nie w mome?nC|e w m.omenme 8. BADANIE JAKOSCI
. . wysytki odbioru
wiecej niz 23 30
8, 1. Pobieranie prébek - wg PN-65/A-86041,
Zawartos$é ttuszczu, %, &. 1
nie wiecej niz !
8, 2, Wykonanie badar - wg BN-66/8049-02 i BN-68/
Zawartosé laktozy, %, 3,9 A-86122,
nie mniej niz
. 8, 3, Zakres badan dla serwatek o réinym przeznacze-
Zawartosé kwasu solne-
go gestosé 1,14 w 0,6 niu,
100 cm” serwatki, g,
nie wiecej niz :
Serwatka kwa-| Serwatka Serwatka kwaq
Gestosé, nie mniej niz 1,024 Rodzaje sowa i pod- kwasowa, sowa, pod-
" puszczkowa podpuszcz-|puszczkowa
badan . s 1 P i
. . ) . na cele spo- | kowa i wio~|i widkienni-
Serwatka witdkiennicza kierowana do produkcji cukru sywcze kiennlcza |eza na cukier
mlekowego powinna byé konserwowana formaling dodana na cele pa-| mlekowy

w iloéci 0,025%. Serwatka wtbkiennicza, uzyskana po wy-
traceniu kazeiny mleka za pomoca kwasu siarkowego nie mo-
2e byé stosowana do celdw paszowych, Serwatka witdkien-

nicza, uzyskana po wytraceniu kazeiny mleka za pomoca

SZowe

Barwa i wy-
glad

Zapach

obowiazuje

obowiazuje

obowiazuje

obowiazuje

~obowiazuje

obowiazuje

kwasu solnego - przeznaczona na cele paszowe nie moZe Zanieczyszcze- obowigzuje nie obowia-| obowigzuje
nia mechanicz- zuje
by¢é konserwowana,
ne
Kwasow o0sé obowiazuje obowiazuje | obowiazuje
2 SEAKOWAHIE | ZNAKOWANIE Zawartosé nie obowia- | nie obowia-| obowiazuje
Opakowanie dla serwatki stanowia konwie  wg BN-74/ ttuszczu zuje zuje
5045-03 lub BN-74/5045-04, cysterny kolejowe i samocho- Zawartos¢ nie obowia- | nie obowia-| obowiazuje
, laktozy zuje zuje
dowe wykonane z materiatéw nie wptywajacych ujemnie na
, . Gestosé obowiazuje obowiazuje| obowiazuje
jakos¢ serwatki, szczelne, doktadnie wymyte,
Katca partla serwatk] powinna bys zeopatrzona w  atest Zawartosé nie dotyczy obowiazuje| nie obowia-
jako$ciowy zawierajacy co najmniej: HCL zuje
a) oznaczenie wg 1. 3, Zawartosé nie dotyczy nie dotyczy| obowiazuje
formaliny wyr ywkowo
b) znak lub nazwe produktu,
c) iloéé,
d) gestosé, 9, OCENA WYNIKOW BADAN
e) kwasowosé, Serwatka nie odpowiadajaca wymaganiom p, 2 ¢ 4,badana
f) date produkcji. wg p. B nie moze byé wprowadzona do obrotu,
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

Uwagi do wydania VV - w p. 5. Opakowanie i znakowanie

powotano dodatkowo BN-74/5045-04,



