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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s wyma-

gania jakosciowe dla sera smazonego - wyprodukowanego z

sera twarogowego poddanego gliwieniu z ewentualnym

dodatkiem emulgatordéw oraz dodatkéw smakowych.

1.2. Podzial

1.2.1. Rodzaje. W zaleznosci od zawartosci tluszczu
rozréznia si¢ ser smazony:

péitiusty,

chudy.

1.2.2. Klasy. W zaleznosci od cech organoleptycz-
nych rozrdznia si¢ 2 klasy jakosci sera smazonego, ozna-
czone [ il1l.

1.3. Przykiad oznaczenia sera smazonego chudego

1 klasy jakosci:
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1l.4. Normy zwigzane

PN-65/A-86041 Mleko i przetwory mleczarskie. Pobiera-

nie prdbek

PN-73/A-86232 Mleko i przetwory mleczarskie. Sery.
Metody badan

PN-68/A-86300 Przetwory mleczarskie. Sery twarogowe

(niedojrzewajace)

2. WYMAGANIA JAKOSCIOWE

2.1. Surowiec. Ser smazony powinien by¢ produkowa-

ny z sera twarogowego wg PN-68/A-86300.

2.2. Produkt

2.2.1. Charakterystyka cech chemicznych

Wskazniki
Cechy
: poltlusty chudy
Woda, %, nie wjecej niz 62 65
Zawarto$é tluszczu 7,6
ogdlem, % (20£0,5w s.m.)
Sél, % 2-3 2-3

2.2.2. Charakterystyka cech organoleptycznyci

Cechy Klasa | Klasa 11

czysty w miare pi-

Smak i kantny, charakte- lekko nieczysty,

zapach rystyczny dla uzy- posmak gorzkawy
tych dodatkéw

Struktura 2wiezla, jednolita, zby't krucha, zbyt

i konsys- . . . kleista, zbyt twar-

: bez ziarnistosci
tencja da, zbyt sucha
Barwa jednolita, zditawa zhyt Dlads, zbyt
mocna

3. OPAKOWANIE, ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE;

TRANSPORT

3.1. Opakowanie

for-

3.1.1. Opakowanie bezpoérednie sera smazonego

mowanego w kostki ca 250 g stanowi folia aluminiowa

kierowana. Dla sera nieformowanego skrzynki

la-

drewniane

pojemnosci 25 kg wylozone. pasteryzowanym papierem per-

gaminowym.
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3.1.2. Opakowanie posrednie sera smazonego w_ kost-

kach stanowig pudetka kartonowe.

3.2. Znakowanie. Na skrzynce nalezy umiesdcié¢ napisy

wykonane tuszem zawierajgce co najmniej:
mase brutto,
mase¢ netto,
tare,

nr kolejny jednostki opakunkowej.

nien by¢ oddany do obrotu bezposrednio po wyprodukowa-
niu. Dopuszcza sig przechowywanie sera smazonego w
pomieszczeniach czystych, wolnych od obcych zapachow

w temp. O-AOC i wilgotnosci wzglednej powietrza 75-80%.

3.3.2. Okres przechowywania sera smaionegow wa-

runkach wg 3.3.1 wynosi 10 dni liczgc od daty produkc)i,

3.4. Transport. W czasie transportu ser powinien by¢

Skrzynki i kostki sera smazonego powinny by¢ zaopa-
) . zabezpieczon d ' ni i i i
PoRi W Slykiats SARIEEAIAGE o TR uETel: P y przed zanieczyszczeniem i szkodliwymi
wplywami atmosferycz i,
oznaczenie wg 1.3, i B
zawartosdé ttuszczu ogétem,
zawarto$¢é tluszczu w s.m., 4. BADANIE JAKOSCI
nazwe lub znak zakiadu produkcyjnego, 4.1. Pobieranie prébek - wg PN-65/A-86041.
ceng detaliczng, 4.2. Przeprowadzenie badaii chemicznych i organo-
date produkeciji. leptycznych - wg PN-73/A-86232.
4.3. Ocena partii. Parti¢ nalezy uznad - zgod
3.3. Przechowywanie — € Y uznac za zgodng
Z wymaganiami normy, jezeli wyniki wszystkich badari od-
3.3.1. Warunki przechowywania. Ser smazony powi- powiadaja wymaganiom podanym w rozdz. 2.
KONIEC
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