
NORMA BRANŻOWA 
BN-66 , . 

WYROBY - 8042-02 
PRZEMYSŁU Napoje mleczne 

SPOŻYWCZEGO 
Roztrzepaniec Zamial' 

RN·A MI 2052 

" WSTEjP 

I, " Przed;""lot normy, Przedmiotem normy jest- roz-
, , \ 

trzepaniec _ napÓj wyprociJkowany z mleka pasteryzowane_ 

go, odtłuszczonego lub o określonej zawartości tłuszczu, 

ukwaszonego zakwasem czystych kultur maślarskich, któ_ 

rego skrzep 1fostał rozbity, 

1,2. Podział, W zale!ności , od zawartości tłuszczu roz-

r6!nia się roztrzepaniec tłusty roztrzepaniec odtłusz-

czony, 

1,3, Oznaczenie roztrzepańca tłustego o zawartości 

tłuszczu 2': 

ROZTRZEPANIEC TI, 2% BN_66j8042_02 

1.4. Normy zwiazane 

Pt:'I-83j A-86061 MI~ko I przetwory mleczarskie. 
t 

mleczne fermentowane 

Napoje 

PN ':'75jA':'86130 Mleko i przetwory mleczarskie, Napoje 

mleczne, Metody badań 

PN-74jO-79706 . Butelki do mleka 
J 

BN-74j5045-03 Opakowania traJ;lsportowe metalowe. Kon_ 

>, l ie stalowe ocynowane dźwigniowe 
BN-74j50:4?~04 Opakowania tra~sportowe metalowe, Kon_ 

wie stalowe ocynowane grzybkowe, 

I 
WYMAGAN lA JAKOSCIOWE 

Roztrzepaniec .. 
Cechy 

tłusty odtłuszczony 

Wygl{ld skrzep rozbity: dopuszcza się lek-
kie wydzielenie serwatki 

biała z odcie-
Barwa niem lekko kre_ biała 

mowym 

Smak i zapach 
lekko kwaśny, swoisty dl,a mleka 

" ukwaszonego . 

• , 

Grupa kałalo;owa 12n 

cd, tablicy 

Roztrzepaniec 
Cechy 

tłusty odtłuszczony 

Zawartość tłuszczu, 
2 ±O, l 

nie normalizuje 
% się 

°SH 
, • 

Kwasowość, 30 + 50 30 + 54 

3, OPAKOWANIE; PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT 

3, I: Opakowanie, Roztrzepaniec nalewany jest w butelki 

w!'ł PN-74jO-79706 o zawartości napoju 0,25 I ::tO, 5"'; 0,5 I 

±O,3' i I I +0, 2', konwie wg BN-74j5045-03 lubBN_74j 

5045-04 o pojemności 30 I czyste, niepogięte, niezardze_ 

wiałe, szczelnie zamknięte, plombowane w SPOsób unie_ 
.; 

mOiliwiaj{lcy otwarcie konwi bez naruszenia plomby, 

Na kapslu butelki i na przywieszce przy konwi nale!y po_ 

dać co najmniej: 

a) znak prOducenta (zakład.(), 

b) skrót oznaczenia np. Roztrzepaniec 2,0% tł. , 

c) termin przydatności do spo!yci'a (ostatni dzień 

Ełatnośc l prociJktu do spo:!:ycia), 

d) cenę detaliczn{l . 

przy_ 

3,2, Przechowywanie, Roztrzepaniec nale:!:y przechowy_ 

wać. w klimatyzowanych pomieszczeniach lub urz{ldzeniach 

chłodniczych czystych bez obcych zapachÓw, chroni{lcych 

produkt przed światłem, o temp"raturze nie wy!szej ni! 
o 

5 + 10 C, okres przydatności do spo:!:ycia wynosi "48 h od 

zakończenia procesu produkcy jnego. 

• 3.3. Transport, Srodki transportowe powinny zabezpie_ 

czać roztrzepaniec przed wstrZ{lsami, światłem , deszczem 

I kurzem Oraz znacznymi zmianami temperatury. 
. . . 

4. BADANIE JAKOSCI 

4. I. Pobieranie próbek - wg PN_83j A-86061. 

4.2. Ocena organoleptyczna I oznaczenia chemiczn~ _ wg 

PN-75j A-86130. 
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4,3, Ocena partii, Partię napoju mlecznego pn, "Roz- jeteli wyniki badań wszystkich próbek odpowiadaj{l wyma

ganiom ·rozdz, 2, trzepaniec" nalety uznać za zgodl'l{l z wymagani ami normy, 

KONIEC 

• 

INFORMAc.JE DODATKOWE 

Wydanie 5 - stan .aktualny: marzec 1985 _ uaktualniono normy zwl,zane; wProwadzono zmiany: 

zmiana l _ Biuletyn PKNIM nr 2/1973, 

. zmiana 2 - Biuletyn PKNIM nr 8/1977, 

zmiana 3 _ Biuletyn PKNIM nr 11-12/1977. 


