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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
ocena tuszek drobiowych calych 1 dzielonych,
schtodzonych lub zamrozonych przy przyjeciu,
w czasie przechowywania i wydawania z chlodni.

1.2. Okreslenia

1.2.1. Drob patroszony — tuszki bez glowy i nog,
z ktorych z jamy ciala usunieto serce, ptuca, watro-
be, narzady rozrodcze, tchawice i przelyk, przewad
pokarmowy wraz z odbytem.

1.2.2. Drob patroszony z podrobami — dréb pa-
troszony wg 1.2.1, z tym ze do jamy ciala powinny
by¢ wlozone opakowane podroby: serce, zotadek,
watroba.

1.2.3. Drob bity dzielony — sortyment wg
BN-74/8031-01.
1.2.4. Dostawa drobiu — ilo$¢ drobiu jednego

gatunku i sortymentu, w jednej klasie i grupie
jakosciowej, w pudlach lub skrzyniach, a w przy-
padku drobiu schtodzonego w ciggu jednego cnia
produkeyjnego, dostarczona do chlodni jednym
srodkiem transportu.

1.2.5. Partia chlodnicza — ilos$¢ drobiu od jedne-
go wilasciciela, jednego gatunku i sortymentu, jed-
nej grupy jakosci chiodniczej i kierunku zbytu
(eksport, kraj) dostarczona do chlodni w okresie nie
diuzszym niz 2 miesigce kalendarzowe, zlozona
w jednej komorze skladowej.

1.2.6. Oparzeliny mrozowe — jasne plamy na
skorze i tkance miesnej spowodowane wysuszeniem
w stanie zamrozonym.

1.2.7. Uszkodzenia skory — rozerwanie, zadrapa-
nie, naciecie skéry na tuszce, powodujace odstonie-
cie miesni lub tluszczu.

1.2.8. Zaczerwienienia skéry — miejscowe uszko-
nia naczyn krwionosnych powodujgce zaczerwie-
nienie skory.

2. PODZIAL

W zalezno$ci od jakosci tuszki cale i dzielone
przy jmowane do chlodni zalicza sie do nizej wy-
mienionych grup jakosci:

grupa A — droéb bity o prawidlowych cechach

jakosci, ktory moze by¢ przechowy-
wany wg PN-76/A-07005,

grupa B — dréb bity wykazujgcy wady jakosci

przyjmowany do chlodni na skréco-
ny w stosunku de PN-76/A-07005
okres przechowywania; okres ten
ustala chtodnia w obecnosci wiasci-
ciela towaru w zaleznosci od stwier-
dzonych cech jakosciowych drobiu.

Dopuszcza sie przyjecie drobiu nie zaliczonego
ao grupy A i B za zgodg Weterynaryjnej Inspekcji
Sanitarnej na zabezpieczenie gospodarcze, na wy-
tgczng odpowiedzialnosé dostawcy w warunkach
klimatycznych okreslonych w PN-76/A-07005.

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania ogoélne

3.1.1. Wymagania sanitarne. Dostawa drobiu
schiodzonego lub zamrozonege przyjmowanego do
zamrazania lub przechowywania w chlodniach po-
winna spelnia¢ nastepujgce wymagania:

a) powinna by¢ uzyskana z drobiu zywego, wol-
nego od chordb zarazliwych, zbadanego przed i po
uboju przez urzedowego lekarza weterynarii,

b) powinna by¢ uznana za zdatng do spozycia
bez zastrzezen,
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¢) powinna by¢ zaopatrzona w $wiadectwo lekar-
sko-weterynaryjne,

d) tuszki cate oraz dzielone powinny by¢ oznako-
wane wg przepisOw weterynaryjnych.

3.1.2. Obrobka drobiu bitego. Tuszki cale i dzie-
lone powinny by¢ dobrze oskubane, wykrwawione,
czyste, -obciekniete. Tuszki patroszone powinny
mie¢ usuniete narzady wewnetrzne z wyjatkiem
nerek.

‘Tuszki patroszone z podrobami powinny mie¢
podroby czyste, zotadki z usunieta warstwg zrogo-
wacialg, serce bez naczyn krwionosnych i osierdzia,
watrobe bez woreczka zélciowego.

3.1.3. Temperatura |

a) drobiu przyjmowanego do chiodni

— temperatura schlodzonych tuszek calych
i dzielonych powinna wynosi¢ od —1 do +4°C; do-
puszcza sie sporadyczne przyjecie drobiu o tempe-
raturze do +8°C pod warunkiem braku zmian ja-
kosciowych,

— temperatura zamrozonych tuszek calych
i dzielonych przyjmowanych do przechowywania
w chlodni nie powinna by¢ wyzsza niz -—8°C,

- — temperatura przyjmowanych tuszek zamro-
zonych przeznaczonych do przerzutu do innej
chlodni nie powinna byé¢ wyzsza niz —12°C.

b) drobiu wydawanego z chlodni — temperatu-
ra tuszek calych i dzielonych powinna wynosic
—18°C; dopuszcza sie dla drobiu krajowego tem-
perature —14°C.

3.1.4. Uszkodzenia przez gryzonie. Nie dopuszcza
sie mrozenia i przechowywania w chtodniach dro-
biu, w ktérym stwierdzono przy przyjeciu uszko-
dzenia wskazujgce na obecno$¢ gryzoni w opako-
waniach transportowych.

3.2. Wymagania organoleptyczne

3.2.1. Tuszki cale i dzielone, schiodzone, przyj-

mowane do zamrazania i przechowywania — wg
tabl. 1.
Tablica 1
Cecha Grupa A Grupa B
1 2 3
Wyglad
a) Tuszki | powierzchnia czysta, | powierzchnia czysta,
cale i lekko wilgotna, wilgotna, oskubanie
dzielone | oskubanie 1 wy- i wykrwawienie
krwawienie dobre; dos¢ dobre
dopuszcza si€:
b) Podroby| — niewielkie wy- |— niewielkie wycie-

ki, bezbarwne
i nieznaczne bar-
wy lekko czer-

cieki, bezbarwne
i1 nieznaczne,
barwy lekko

cd. tabl. 1
Cecha Grupa A ‘ Grupa B
1 2 | 3
Wyglad " czerwonej w wonej w opako-
b) Podroby opakowaniu jed- waniu jednostko-
nostkowym wym,
— nieznaczne poje- | — pojedyncze
dyncze uszkodze- uszkodzenia i za-
nia i zaczerwie- czerwienienia w
nienia skory réznych miej-
scach skory
czyste, bez postrze- | czyste, bez skrze-
pien, skrzepow krwi, | pébw, krwi, czesci
naskorka i czeSci | zrogowacialych; do-
zrogowacialych i ro- | puszcza sie postrze-
gowatych pienia, pozostatosci
naskoérka
Barwa naturalna, charakterystyczna dla danego
gatunku drobiu w zalezno$ci od wiasciwo-
sci genetycznych i Zzywienia
dopuszcza sie przy-
ciemnienie barwy
Zapach po- | naturalny, charakterystyczny dla danego
wierzchni | gatunku drobiu, bez oznak nieswiezosci
i wnetrza | i zapachu obcego
tuszki

3.2.2. Tuszki cale i dzielone, zamrozone (bezpo-
Srednio po zamrozeniu) przyjmowane do przecho-

wywania w chlodni — wg tabl. 2.
Tablica 2
i
Cecha Grupa A ‘ Grupa B
1 2 | 3
Wyglad powierzchnia czysta bez oparzelin mrozo-
wych,

dopuszeza sie:
— nieznaczne — oszronienie i nie-
oszronienie, znaczne oblodze-

— nieznaczne poje- nie,
dyncze uszkodze- | — pojedyncze uszko-

dzenia i zaczer-
wienienia w roz-
nych miejscach

nia i zaczerwie-
nienia skory

skory
Barwa naturalna, charakterystyczna dla danego
gatunku drobiu w zaleznosci od wilasciwo-
sci genetycznych i Zywienia
dopuszcza sie:
nieznaczne przy- przyciemnienie
ciemnienie barwy barwy
Zapach naturalny, charakterystyczny dla danego
powierz- gatunku drobiu bez oznak nieswiezosci
chni i zapachu obcego
i wnetrza

tuszki
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3.2.3. Tuszki cale i dzielone, zamrozone, przyj-
mowane do przechowywania w chlodni (przerzuty)
— wg tabl. 2, z tym ze dopuszcza sie w grupie
A i B nieznaczne, pojedyncze powierzchniowe
oparzeliny mrozowe.

3.2.4. Tuszki cale i dzielone, zamrozone, wyda-
wane z chlodni po okresie przechowywania — wg
tabl. 3.

Tablica 3
Cecha Grupa A Grupa B
1 2 | 3
Wyglad powierzchnia czysta
dopuszcza sie:
— oszronienie — oszronienie i nie-
— nieznaczne, po- znaczne oblodze-
jedyncze oparze- nie
liny mrozowe — kilka powierzch-
niowych oparze-
lin mrozowych
Barwa naturalna, charakterystyczna dla danego
gatunku drobiu mrozonego po okresie
przechowywania w zaleznosci od wilasci-
wosci genetycznych, dopuszcza sie miej-
scowe zmiany barwy wynikajgce z wyste-
pujacych przy przyjeciu uszkodzen i za-
czerwienien skory
dopuszcza sig¢ przy-
ciemnienia barwy
Zapach naturalny, charakterystyczny dla danego
powierz- gatunku drobiu mrozonego po okresie
chni i przechowywania; nie dopuszcza sie zapa-
wnetrze chu obcego
tuszki w
stanie roz-
mrozonym

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie i znakowanie

4.1.1. Opakowanie jednostkowe dla tuszek ca-
tych, dzielonych i podrobéw stanowig zamkniete
ostonki, torebki, tacki z tworzyw sztucznych dopu-
szczone do pakowania produktéw spozywezych
przez wladze sanitarne.

4.1.2. Opakowania transportowe dla tuszek ca-
tych i dzielonych stanowig:

— pudla tekturowe zakrywane wiekami i ma-
jace w dluzszych bokach otwory dostosowane do
skrocenia czasu owiewowego zamrazania,

— skrzynki drewniane z wiekami majgcymi
szczeliny ulatwiajgce owiewowe zamrazanie.

Tuszki cale powinny by¢ ulozone w jednej war-
stwie, tuszki dzielone w 2--3 warstwach w sposob
nie powodujgcy przeladowania opakowan.

Opakowania transportowe powinny by¢ zabez-
pieczone przed otwarciem w czasie transportu
oraz w czasie przeladunkéw. Opakowania powinny
by¢ niezdeformowane, nieuszkodzone, z droznymi
otworami lub szczelinami dla zapewnienia prze-
wiewnosci, nieuzywane, czyste, suche, bez obcych
zapachow, bez sladow plesni.

Dopuszcza sie skrzynie uzywane, czyste, dezyn-
fckowane, z usunietym poprzednim oznakowa-
niem.

4.1.3. Znakowanie. Opakowania powinny by¢
oznakowane przez umieszczenie etykiet lub napi-
sow. Etykiety lub napisy powinny by¢ czytelne,
trwate i powinny zawiera¢ nastepujgce dane:

— nazwe produktu,

— asortyment,

-— klase jakosci,

— liczbe sztuk w opakowaniu,

— mase brutto,

— miesigc produkeji dla drobiu mrozonego,

— date produkcji dla drobiu schlodzonego.

Dopuszcza sie inne znakowanie opakowan dla
drobiu przeznaczonego na eksport.

4.2. Przechowywanie. Warunki klimatyczne
i okresy przechowywania drobiu w chlodniach —
wg PN-76/A-07005. Warunki higieniczno-sanitarne
pomieszczen skladowych — wg PN-64/A-07008.
Staplowanie w chlodniach pietrowych — wg
BN-66/8160-04; w chlodniach parterowych — wg
BN-66/8160-05.

4.3. Transport. Dréb bity nalezy przewozi¢ w ta-
downiach $rodkéw transportowych chtodzonych
dostosowanych do przewozu w stanie chlodzonym
1 zamrozonym, zabezpieczajgcych przed wzrostem
temperatury drobiu bitego w czasie od zatadowa-
nia i przewozu az do rozladowania.

F.adownia Srodka transportowego powinna odpo-
wiada¢ wymaganiom sanitarnym okreslonym w
zarzadzeniu Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej.

5. BADANIA

5.1. Rodzaje badan

a) sprawdzenie wymagan sanitarnych (3.1.1),

b) sprawdzenie stanu opakowan (4.1),

c) sprawdzenie temperatury (3.1.3),

d) sprawdzenie Sladow bytowania gryzoni
(3.1.4),

e) sprawdzenie obrobki (3.1.2),

f) sprawdzenie wygladu (3.2.1, 3.2.2, 3.2.4),

g) sprawdzenie barwy (3.2.1, 3.2.2, 3.2.4),

h) sprawdzenie zapachu (3.2.1, 3.2.2, 3.2.4).

5.2. Przygotowanie do pobierania probek przy
przyjeciu do chlodni. Przed przystgpieniem do po-
bierania prébek w czasie przyjecia do chtodni na-
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lezy sprawdzi¢ dokumentacje zalaczong do przed-
stawionego towaru. Dokumentacja powinna za-
wierac:

— deklaracje jakosci producenta (klasy),

— historie towaru podang przez wysylajgcego
wg PN-76/A-07005 p. 2.1.

Opakowania uszkodzone, nie zabezpieczajace to-
waru, nalezy przed pobraniem probek wydzieli¢
z dostawy. W przypadku stwierdzenia ogolnego
zlego stanu opakowan mozna odstgpi¢ od odbioru
dostawy.

5.3. Pobieranie prébek. Probki drobiu bitego
przy przyjeciu, w czasie przechowywania i wyda-
wania z chlodni, nalezy pobiera¢ losowo w liczbie
podanej w tabl. 4.

w miesniu piersiowym, w tuszkach dzielonych w
najgrubszym miegsniu. Odczyt temperatury wyko-
na¢ po uplywie 10 min. Pomiar nalezy wykona¢
nie wyjmujgc tuszek z opakowan.

3.5.3. Sprawdzenie Sladow bytowania gryzoni
wykona¢ przez ogledziny ladowni srodka transpor-
tu, dna opakowan transportowych i powierzchni
tuszek.

5.5.4. Sprawdzenie wygladu, obrébki, wykrwa-
wienia, obecnoSci oparzelin mrozowych i barwy
wykona¢ wzrokowo wg kryteriow podanych w
tabl. 1, 2, 3.

9.9.9. Sprawdzenie zapachu wykonaé¢ na drobiu
schlodzonym bezposrednio, a na drobiu zamrozo-
nym przez pobranie wycinkéw skory, ttuszczu,

Tablica 4
Liczba opakowan transportowych w do 20 21--63 64--160 161--400 401--1000
dostawie, partii
Li?zba Oprflkowan fransportowych, ) 9 4 5 10 15
ktbére nalezy pobraé¢ z dostawy, partii

Przy przyjeciu drobiu bitego do chlodni nalezy
pobiera¢ do badan opakowania transportowe z réz-
nych miejsc w tadowni srodka transportu, obejmu-
jac wszystkie gatunki, asortymenty i klasy.

W przypadkach watpliwych nalezy pobra¢ do
oceny ponowng liczbe opakowan transportowych
wg tabl. 4.

Probki do przeprowadzania kontrolnych badan
okresowych oraz przy wydaniu nalezy pobierac
zawsze z tych samych opakowan.

5.4. Spos6b pobierania prébek. Z kazdego opako-
wania pobranego wg 5.3 nalezy pobra¢ do oceny
organoleptycznej:

— tuszek calych i dzielonych — 2 sztuki w
ostonce kurczliwej,

— tuszek catych i dzielonych — 3 sztuki w in-
nym opakowaniu jednostkowym.

5.5. Wykonanie badan

5.5.1. Sprawdzenie zgodnoSci towaru z wymaga-
niami sanitarnymi i stanu opakowan wykonac
przez ogledziny przed pobraniem prébek wg kry-
teriow podanych w 4.1 15.2.

5.5.2. Sprawdzenie temperatury. Przeprowadzi¢

pomiar sprawdzonym termometrem alkoholowym
przez umieszczenie termometru w tuszkach calych

miigSni po rozmrozeniu wg kryteriow podanych w
tabl. 1, 2, 3.

Proba gotowania: Drobno pokrajane kawalki
miesa z drobiu umiesci¢ w kolbie szklanej i zalaé je
wodg w. stosunku — 2 czesci wody i 1 cze$¢ miesa
z drobiu.

W przypadku drobiu zamrozonego nalezy go
uprzednio rozmrozi¢ przy temperaturze 4--12°C
bez wymuszonego ruchu powietrza. Nastepnie kol-
be przykry¢ plytkag szklang i zawartos¢ nagrzewac
do wrzenia. Po zagotowaniu bulionu ptytke szkla-
ny lekko uchyli¢ i wacha¢ wydzielajagca sie pare.
Bulion ze $wiezego drobiu jest aromatyczny i prze-
zroczysty. Na powierzchni bulionu tluszcz ptywa
w ksztalcie oczek.

Bulion z drobiu znajdujgcego sie w stadium po-
czagtkowym rozkladu gnilnego nie ma aromatycz-
nego zapachu, jest metny, krople tluszczu na po-
wierzchni sg drobne.

Bulion z drobiu zepsutego jest stechly, brudny,
metny, z klaczkami, krople tluszczu na powierzch-
ri bulionu prawie nie wystepuja.

5.6. Ocena dostawy lub partii. Dostawe lub partie
tuszek catych i dzielonych nalezy uznaé¢ za zgodng
z wymaganiami normy, jezeli wyniki badania beda
zgodne z rozdz. 31i 4.

KONIEC

Informacje dodatkowe



Informacje dodatkowe do BN-79/8031-05

[*1]

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme — Zjednoczenie Prze-
mystu Chlodniczego.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8031-05

a) zaktualizowano wymagania jakoSciowe dotyczgce
drobiu bitego dostarczanego do chlodni do mrozenia,

b) podkreslono najbardziej zasadnicze wlasnoSci majgce
znaczenie dla dalszej poprawy przygotowania drobiu do
zamrozenia.

3. Normy i dokumenty zwiazane
PN-76/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatyczne

i okresy przechowywania w chlodniach
PN-64/A-07008 Warunki higieniczno-sanitarne w chiod-

niach
BN-74/8031-01 Dro6b bity dzielony
BN-74/8031-02 Dréb bity

DBN-66/8160-04 Staplowanie towaréw w opakowaniu w

chiodniach pietrowych

BN-66/8160-05 Staplowanie towaréw w opakowaniu w
chiodniach parterowych

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i1 Opieki Spoleczne]
z dnia 17.9.1971 r. (Mon. Pol. nr 50 poz. 320) w sprawie
ogblnych warunkoéw sanitarnych przy przewozie Srodké6w
spozyweczych.

Instrukeja ramowa w sprawie gospodarki magazyno-
wej w zamrazalnikach i komorach skladowych w prze-
mysle chlodniczym (Zalgcznik nr 1 do Zarzadzenia Dyrek-
tora Naczelnego Zjednoczenia Przemystu Chlodniczego
nr 10 z dnia 14.3.1977 r.)

4. Symbol wg SWW — 2331.

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Jan Szeluto —
Zjednoczenie Przemysiu Chlodniczego, Warszawa, mgr inz.
Stefania Zak — Przedsiebiorstwo Przemysiu Chlodniczego,

Kielce.



