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l. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są poJro
by świeże i mrożone dzików, sarn , danieli i łosi, 

zdatne do spożycia, składowania i przetwórstwa do 
celów spożywczych. 

1.2. Zakres stosowania normy. Normę należy stoso
wać w obrocie. Norma nie dotyczy podrobów peklo
wanych i gotowanych lub konserwowanych w inny 
sposób, z wyjątkiem mrożenia , oraz podrobów mie
lonych lub rozdrobnio nych , 

1.3. Określenia 
1.3.1. podroby - jada lne narządy wewnętrzne , nie 

wchodzące w skład tusz . Do podrobów ze zwierzyny 
grubej zalicza się ośrodek i nerki. 

1.3,2. ośrodek -- zespół elementów naturalnie ze ~o
bą połączonych , w którego skład wchodzą: wątroba, 
płuca z lcha wicą i krtanią, serce i części ściągni ste 

przepony brzusznej . 
1.3.3. nerki _ . parzysty narząd miąższowy, oddzielo

ny od częśc i lędźwiowej iuszy i uwolniony od otacza-
;,. 

jące! go w . tuszy torebki tłuszczowej. 

1.4. Pochodzenie surowca. Podroby ze zwierzyny gru
bej powinny pochodzić z tusz wg BN-76/9241-04, uzna
nych przez urzędowego lekarza weterynarii za zdatne 
do spożycia bez zastrzeżeń. 

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

2.1. Podział na asortymenty. W obrocie rozróżnią się 
następujące asortymenty podrobów: 

z dzika: wątroba, serce, nerki, płuca, 

z jelenia, daniela, łosia : wątroba, serce, nerki, płu-
ca, 

z sarny: wątroba, serce, nerki, płuca. 

2.2. Przykład oznaczenia wątroby z dzika: 
PODROBY Z DZIKA - WĄTROBA BN-83/9241-12 

3. WYMAGANIA 

3.1. Wymagania wspólne dotyczące podrobów w sku
pie. Podroby ze zwierzyny w skupie muszą być prze-

. 
mrozone 

-

Grupa katalogowa 1211 

kazywane do oceny lekarza weterynarii w komplecie, 
tj. ośrodek i nerki, oznakowane (kolczykiem, numer
kiem lub innym ustalonym oznaczeni~m) w sposób 
umożliwiający Ich identyfikację (przynależność do danej 
tuszy). Nie dopuszcza się dostarczenia części ośrodków 
i nerek. Podroby do punktu skupu muszą być dostar
czane razem z tuszą zwierzęcia . 

Czystość. Podroby muszą być czyste, nie myte, bez 
śladów jakiegokolwiek zanieczyszczenia. 

Powierzchnia - wilgotna; dopuszczalne nieznaczne 
obeschnięcia; niedopuszczalna powierzchnia mokra, 
oś lizgła l ub ze śladami pleśni oraz obecnością jej owa
dów i larw. 

Barwa - naturalna, właściwa dla danego rodzaju 
tkanki i zależna od zwierzęcia, z którego pochodzi; 
niedopuszczalna zmiana barwy, wskazująca na nad
mierne obeschnięcie lub utlenien ie powierzchni , jak 
również zmiany barwy, wskazujące na zapoczątkowany 
proces pSUCia. 

Konsystencja - jędrna i elastyczna; konsystencja 
płuc - sprężysta i elastyczna. 

Zapach - właściwy dla danego rodzaju podrobów; 
niedopuszczalny zapach obcy, kwaśny lub inny wskazu
jący na zapoczątkowany proces psucia. 

Chłodzenie - proces wychładzania w warunkach na
turalnych w miejscach przewiewnych, nienasłonecznio
nych, co najmniej - w porze letniej w warunkach 
obniżonej temperatury 12 h, w porze zimowej 8 h. 

3.2: Wymag,ania dotyczące podrobów w obrocie 

3.2.1. Wymagania ogólne. Podroby w obrocie wystę
puj ą w poszczególnych asortymentach. Dopuszcza się 
obecność cięć powstałych w wyniku badania lekarsko
-weterynaryjnego, a także brak niektórych części, od
krojonych od podrobów częściowo uszkodzonych 
(rozstrzelonych) lub usuniętych w wyniku badania le
karskiego. 

Powierzchnie cięć 

3.2.2. Wymagania 
nych - wg tab!. l. 

. 
podrobów powin!"y być gładkie. 
dla podrobów świeżych schłodzo-

Ośrodek Badawczo-Rozwojowy Produkcji Leśnej LAS 
Ustanowiona przez Dyrektora Ośrodka Badawczo-Rozwojowego Produkcji Leśnej Las dnia 12 kwietnia 1983 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 październ i ka 1983 r. 
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WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE "ALFA" 1983. Druk . Wyd . Norm. W-wa. Ark . Wyd . 0,45 Nakl. 2800+55 Zam. 1291 /83 Cena zł 8.00 



2 BN-83/9241-12 

Asortyment 

Serce 

Wątroba 

Nerki 

Płuca 

Tablica l 

Wymagania 

o kształci e wydłużonym I tępo zakończon ym 

wierzchołk u; serce odcięte ta k. a by a orta serco

wa pozostała pru płucach. powierzchnia nle
równa . z resztkami tłuszczu powierzchniowego . , 
lekko wilgotna i połyskująca w częściach mięś

niowych: dopuszcza SIę nieznaczne obeschnię
cia i zmatowienie powierzchni : zapach swo isty. 

kon sys tencja jędrna I ścisła. barwa jasno- lub 
ciemnocze rwo na do wiśniowej z odcieniem bru
natnym. w za l eżności od wieku zWIerzy ny, z 

której pochodzi: se rce otwarte jednym c ięci em 
wzdłu ż dłu ższej osi tak . aby jednocześnie otwo
rzyć obie komory i oba przedsionki: wewnątrz 

komó r i przedsio nków powierzchnia oczyszczo

na ze sk rzepów krwi: 
nie d opuszc za się skrzepów krwi na powierzch
nI, w ko mo rach I przedsionka,ch, zanieczysz

czeń oraz śladów ośli zgłości 

k ształt wątroby z jelenia, danie la, łos i a. sarny 
podłu żnoo walny z lekka nieregu larny, mewy

raźn e rozgramczenle płatów: wątroba z d zi ka 
s kłada SIę z 4 płatów oddzielo nych od siebie 
trzema cięc iami: wątroba odc ięta tak. a by ścię 

gna prze pon y brzusznej, którymi połączona jest 

wątroba z ośrodk iem , pozos tały przy płuca ch : 

struktura wątroby nieznacznie ziarnista: po
wierzchnia gładka, lekko błyszcząca i wilgotna: 

dopuszcza s ię zmatowienie powierzchni wątro

by spowodowane częściowym obeschnięciem ; 

zapach swoisty, ko nsystencj a jędrna. barwa od 
czerwo nej d o ciem noczerwonej z odcieniem 

brunatn ym: inten sywność ba rwy wątroby zależ

na od wieku zwierzy ny. z kt ó rej pochodzi ; nie 
dopuszcza S Ię wątroby ze zmianami chorobo
wymi . z po wierzc hniowymi prze ros tami tk a nk i 
łącznej, z nie u suniętym woreczkiem żółciowym 

jednopłatowe o kształcie spłaszczonego zia rna 

fasoli. powierzchnia gładka i połyskująca. miąższ 
nIeco wilgotny i , połyskujący, zapach swo
isty. kon sys tencja ścisła i jędrna. barwa brązo
wa z odcieniem wi śniowym, intensywność bar

wy nerek za l eżna od wieku zWIerzyny, z któ

reJ pochod zą: me dopuszcza SIę pozostawie
ma resztek przewodów moczowych , skrzepów 
krwi I za nieczyszczeń; nerk i wyłuskane z o ta

c zającej je błony 

pozos tawiane wraz z przełykIe m . tchawicą , 

krtanią o raz częś cią ściągnistej przepony. po

d zie lo"e na pła t y. budowa zra zikowa, powierz
chnia czys ta. poł ys kująca oraz nieco wilgotna : 
dopuszcza się zma towienie oraz nie wielkie po.

fałdowanie powie rzc~lni na skutek obeschnię

cIa: za pac h swoisty, ko.nsyslencja sprętysta I 

ela styczna. nIe dopuszcza S Ię płuc zbyt prze
krwionych lub ze skrzepami krwi . za nieczysz

czonych. ze zm i enioną barwą . nadmierni e wy
suszonych ze ślad a mi oślizgłości: barwa czer-

won3 do ciemnoczerwonej , 

3.2.3. Temperatura podrobów schłodzonych w sku
pie - poniżej + 15 oC w okresie letnim i poniżej 
+ 12 oC w okresie zimowym. W dalszym obrocie 
podroby chłodzone do temperatury od O do -4 oC bez 
względu na porę roku . 

3.2.4. Podroby mrożone w blokach 
3.2.4.1. Wymiary, masa i wygląd ogólny bloków - wg 

tab l. 2. 

Asortyment 

Wątroby 

Serca 

Nerki 

Płuca 

Tablica 2 

Wymagania 

bloki o wymiarach 45 X 33 X 8 cm : masa blo
ków około 10 kg; d o puszcza się części wątrób 

uzupełniających masę bloków: boki bloków 

oraz spód - gładkie, powie ':,zchnia na skutek 
nieforemn ych kształtów nie wyrównana. po

wierzchnia bl o ków sucha ; nie dopuszcza się po
wierzchni o wego rozmrożenia. oś lizgł ości. na

Io.tll pleśni 

bloki o wymiarach 45 x 33 x 8 cm; masa bloh 
około 10 kg; dopuszcza się kawałki serc uzupel

mające masę bloków : boki bloków oraz 

spód - gładkie. powie rzc hnia ze wzgiędu na 
kształt serca ni e wyró wnana . powierzchnia blo
ku sucha; niedopuszczal ne powierzchniowe 

rozmrożenie , OŚ I. 1Zgł oś,: 1 nalot pi eś ni 

bloki o wymiarach 45 x 33 X 8 cm: masa blo
ków około 10 kg: dopu,:zcza SIę częśc i nerek 

uzupełniające mase b:oków; boki b lo ków Graz 
spód - gładki e. powierzchnia sucha, pofa/do .. 
wana. blok nerek suchy: r, ied opuszczalne po. 

wierzchniowe rozmroże r.i e. oślizgłość ! nalot 

pleśni 

bloki o wymiarach 45 x 33 x 8 cm: masa blo

ków około 6 kg; do puszcza się części płuc jal<o 
uzupełn' ieni e masy blo ków: boki I spód blo
ków ._- gładkie, powierzchnia sucha. pofałdo

wana: niedopuszcza lne rozmrożen i e, ośliz

głość. nal o t pl eśni 

Dopuszcza się inne opakowar~ia , inne wymiary blo
ków oraz inne formy opakowań dla podrobów, zgodn ie 
l ustaleniami z odbiorcą. 

3.2.4.2. Cechy organoleptyczne i temperatura podro
bów mrożonych - wg tabl. 3. 

Tablica 3 

Cechy 
Asortyment 

wątroby se rca nerki pIuca -
Ba rwa brunatno- czerwona czerwono- czerwona 

czekola- do wiśnio- brunatna do wiśnio-

dowa weJ z odcic- WCJ 

inte~ sy w- niem b r4- ! 

n ość bar- zowym 

wy me 
wyrów-

nana 

Zapach bez zapachu swoisty bez za-

pachu . 
Ko nsys- twarda; nI e dopuszcza Si ę powierzchniowego 

t~ncja rozmrożen ia , 

Tempera-

tura me -8 
wyż,sza 

niż , oC 

Zanie- pleśń , ciała obce, za nieczyszczenIe mineralne i O f-

czyszcze- gamczne n iedopuszczalne 

nI c 



BN-82/924 1- 12 3 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie 
4.1.1. Pakowanie podrobów w skupie. Opakowaniem 

bezpośrednim kompletu podrobów w skupie są siat
ki z tworzyw sztucznych, dopuszczonych do pakowa
nia podrobów spożywczych . 

Opakowaniem transportowym są pojemniki metalo
we aluminiowe lub z blachy kwasoodpornej. 

4.1.2. Pakowanie podrobów do obrotu handlowego. 
Dla podrobów świeżych opakowanie stanowią skrzyn
ki-transporterki metalowe lub z tworzyw sztucznych 
dopuszczonych do opakowania produktów spożyw

czych. Dla podrobów mrożonych opakowania bezpo
średnie stanowią woreczki foliowe z tworzyw sztucznych 
dopuszczonych do kontaktu z żywnością. Opakowanie 
transportowe stanowią pudła tekturowe oraz inne opa
kowania (np. worki papierowe). 

Wszystkie opakowania powinny być czyste, suche i 
powinny zabezpieczać towar przed uszkodzeniem i za
brudzeniem. 

Transporterki używane do przewozu podrobów 
schładzanych powinny być wyłożone wewnątrz białym 
roślinnym papierem pergaminowym lub tomofanem. 

Opakowania pow~nny być oznakowane zgodnie z 
normą· 

4.2. Przechowywanie. Podroby świeże chłodzone po
wmny być przechowywane w oddzielnych pomieszcze
niach , rozłożone na metalowych raszkach w pojedyn
czej warstwie tak, aby nie dotykały podłogi lub ścia
ny magazynu. Pomieszczenia, w których przechowywa
ne są podroby, powinny być czyste, przewiewne i po
winny mieć (emperaturę od O do -4 oC przy wilgot
ności względnej powietrza wynoszącej około 90 %. 
Podroby zamrożone powinny być przechowywane w 
warunkach wg PN-76/A-07005 p. 3.2.1 tabl. 4 lp . 12. 

4.3. Transport. Srodki transportu , warunki i czas 
transportu - wg BN-63/8003-0 I 

5. BADANIA 

Badania podrobów - wg PN-65/ A-82000. 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - Ośrodek Badawczo-Rozwo
jowy Produkcji Leśnej LAS. 

2. Normy związane 
PN-76/ A-07005 Towary żywnościowe. Warunki klimatyczne i okresy 

przechowywania w chłodniach 
PN-65/ A-82000 Mięso i podroby zwierząt rzeźnych. Wspólne wy-

magania i baqania . 
BN -63/8003-01 Mięso, podroby i tłu szcze zwierząt rzeź n ych. Trans

port 

BN-76/9241-04 Dziczyzna gruba. Łosie, jelenie. daniele, ,sarny. dzi· 
ki - świe że i mrożone 

3. Symboł wg SWW - 2314-4. 

4. Autorzy projektu normy: mgr inż. Alicja Urba nowicz. Danuta 
Gawrońska - Toruńskie Przedsiębiorstwo Produkcji Leśnej LAS 
w Toruniu, mgr inż . Teresa Scioch - Ośrodek Badawczo-Rozwo
jowy Produkcji Leśnej LAS w Skolimowic . 


