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WYROBY GOTOWE

Wyroby garmazeryjne z nasion
roslin strgczkowych w sosach
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Zamiast
BN-73/8159-09

Grupa katalogowa 1211

1, WSTEP

—_—

1,1, Przedmiot normy, Przedmiotem normy sa wymaga-

nia szczegdtowe dotyczace wyrobéw gotowych z nasion
roslin straczkowych w sosach,
1,2, Zakres stosowania normy. Norme nalezy stosowac

przy opracowaniu receptur, w produkcji, w obrocie,

1, 3, Okres$lenia, Wyroby garmazeryjne z nasicn roslin

straczkowych, wyroby gotowe, potrawy kulinarne, w  kté-
rych surowcami podstawowymi sa:

- ré2ne odmiany, rodzaje fasoli, soi, grochu, bobu, so-
czewicy z dodatkiem lub bez dodatku migsa zwierzat rzez-
nych, dziczyzny, drobiu, podrobéw, ttuszczy zwierzlgcych
i ro$linnych, przetworéw migsnych,

- dodatki smakowe (koncentrat pomidorowy, pomidory,
przyprawy),

Sktad surowcdw podstawowych i stopiefn przetwarzania

okresélaja receptury,

2, PODZIAL | OZNACZENIE

2. 1. Podziai. Wyroby garmazeryjne 2z nasion roslin

strgczkowych w sosach dzieli sig, w zaleznosci od uzytych
surowcow, na:
- wyroby gotowe z dodatkiem skfadnikéw migsnych - M,

- wyroby gotowe bez dodatku sktadnikéw migesnych - BM,

2. 2. Przyktad oznaczenia fasoli w sosie pomidorowym

bez dodatku skiadnikéw migsnych:

FASOLA W SOSIE POMIDOROWYM BM BN-83/8159-09

3, WYMAGANIA

3, 1. Wymagania dotyczace surowcdw, Surowce podsta-

wowe: rézne odrﬁiany i rodzaje fasoli, soi, soczewicy, gro-
chu, bobu uzyte do produkcji powinny odpowiadaé¢ wymaga-

niom obowiazujacych norm przedmiotowych,

Mieso zwierzat rzeznych, dziczyzny, drobiu, podroby
uzyte do produkcji jako dodatek powinny byé uznane przez
Weterynaryjna Inspekcje Sanitarng za zdatne do spozycia

bez zastrzezeh oraz powinny odpowiadaé wymaganiom obo-
wiazujacych norm przedmiotowych,
Przetwory migesne, ttuszcze, dodatki, przyprawy powin-

ny odpowiada¢ wymaganiom abowiazujacych norm przedmio-

towych,

3,2, __Wymagania jakoSciowe dotyczace wyrobu goteweqo

3,2, 1, Wymagania organovleptyczne dotyczace wyrobdéw z

dodatkiem sktadnikéw miesnych - wg tabl, 1,

Tablica 1

Cechy Wymagania

charakterystyczny dia potrawy sporzadzo-
nej z jednej odmiany, rodzaju i asortymen-
tu nasion (np, Piekny Jas), gotowanych, z
widocznymi kawatkami miesa, podrobdw,
przetworéw migsnych oraz dodatkéw smako-
wych i przybraw; stopien rozdrobnienia
zgodny z wymaganiami receptur; nasiona

i skiadniki miesne réwnomiernie rozmiesz-
czone w sosie; niedopuszczalhe wystepo-
wanie nasion zbutwiatych, spleéniatych,
odtamkow kostnych, grubych zyt, $ciegien,
powiezi, osfonek sztucznych i innych nie-
jadalnych domieszek

Wyglad
ogbliny

Konsy- nasiona migkkie zachowujace swéj natural-
ny ksztatt; dopuszcza sig nieliczne nasiona
rozgotowane; kawatki migsa, podrobdw,
przetwordéw miesnych migekkie, soczyste;
sosu w temperaturze:

50
15

stencja

o < s _x
60 C potptynna, zawiesista,

o
20 C gesta, zawiesista,

o
4 = 12 C stata;
wszystkie sktadniki réwnomiernie rozmiesz-
czone w sosie

Barwa nasion - typowa dla uzytej odmiany, rodza-
ju, sktadnikéw migsnych - w zaleznosci ad
uzytych surowcdw,

sosu - wynikajaca z uzytych surowcéw, do-

datkéw i przypraw

Smak i za-
pach

charakterystyczny dla uzytych rodzajéw

i odmian nasion, sktadnikéw miesnych, do-
datkéw, przypréw; niedopuszczalny smak
i zapach kwasny wynikajacy z fermentacji,
przypalenizny, zjetczatego tfuszczu, gonz-
ki lub inny obcy
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wyrobdw

3,2,2, Wymagania organoleptyczne dotyczace

bez udziatu sktadnikéw miesnych - wg tabl, 2,

Tablica 2

Cechy Wymagania
‘Wyglad charakterystyczny dla potrawy sporzadzo-
ogdliny ne] z jednej odmiany lub rodzaju nasion

A (np, fasoli Pigkny Jas), gotowanych; nie-
dopuszczalne wystepowanie nasion zbutwia-
tych, splesniatych; nasiona réwnomiernie
rozmieszczone W sosie '

Konsy - nasiona migkkie, zachowujace swdj natural-
stencja ny ksztatt; dopuszcza sig nieliczne nasiona
rozgotowane;
sosu W temperaturze:
o , o e
50 + 60 C potptynna, zawiesista,
o R
15 £+ 20 C gesta, zawiesista,
o -
4 = 12 C stata;
niedopuszczalhe wystgpowanie skupisk do-
datkéw i przypraw
Barwa nasion - typowa dla uzytej odmiany, rodzaju,

sosu - wyhikajaca z uzytych surowcow, do-
datkéw i przypraw

Smak i za- | charakterystyczny dla uzytych rodzajéw

pach i odmian nasion ugotowanych z dodatkiem
przypraw; niedopuszczalny smak i zapach
kwasény, wynikajacy z fermentacji, przypa-
ienizny, zjelczatego tiuszczu, gorzki lub
inny obcy
3,2, 3, Wymagania fizykochemiczne - wg tabl, 3

Tablica 3

Wymagania dotyczace wyrobdéw z dodatkiem sktadnikow
migsnych

Cechy Wymagania

Zawartoéé sktadnikéw miesnych, %,

nie mniej niz ' 17
Zawartos¢ sosu, %, nie wiecej niz 35
Zawartos¢ soli, %, nie wigcej niz 2

Wymagania dotyczace wyrobdéw bez dodatku skiadnikéw

miesnych
Cechy Wymagania
Zawartoéé sosu, %, nie wigcej niz 40
Zawartosé soli, %, nie wiecej niz 2

3,2, 4 Wymagania mikrobiclogiczne

Pateczki z grupy Coli - nieobecne w 0, 1 g produktu,

Pateczki z grupy Proteus - nieobecne w 0, 1 g produktu,

Laseczki przetrwalnikujace beztlenowe - nieobecne w
0, 1 g produktu,

Gronkowce chorobotwércze - nieobecne w 0, 1 g produk-
tu,

Pleénie - nieobecne w 0, 1 g produktu,

Pateczki z rodzaju Salmonella - nieobecne w 25 g

pro-

duktu, -

4, PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4, 1, Pakowanie i transport - wg BN-73/8150-04,

4 2. Przechowywanie

4. 2. 1, Warunki przechowywania, Wyroby powinny byé

> o
przechowywane w temperaturze od +4 do +8 C przy wilgot-
nosci wzglednej okoto 85 %. Pozostate warunki przechowy-

wania - wg BN-73/8150-04,

4, 2,2, Okres przydatnosci do sprzedazy - okres liczony
od zakohiczenia produkcji do czasu zakupu przez konsumen-
ta.

Okres przydatnosci do sprzedazy przy iachowaniu wa.--
przekraczad

runkéw okreslonych wg 4, 2, 1 nie powinien

24 h,

5, BADANIA

5.1, Program badar - wg tabl, 4,

Badania pefne przeprowadza sie co najmniej raz w roku,
przy zmianie technologii lub w kwestiach spor-ny‘.ch,

Badania niepeine przeprowadza si¢ kazdorazowo przed
przekazaniem partii do obrotu,

Badania ockresowe przeprowadza sie wg okreélonegohan

monogramu jako badania biezace kontrolne,

Tablica 4

Badania
L Rodzaje badan )
P. J nie- |okre-
petne
petne |sowe
1 Okreélanie wygladu ogdinego + + -
2 Okreslanie konsystencji + + +
3 Okreélanie barwy . + + -
4 Okreslanie smaku i zapachu 4 + +
5 Oznaczanie zalvartosci sktad-
| nikéw migsnych . + - +
6 Oznaczanie zawartosci sosu + - +
Oznaczanie zawartosci soli + - +
8 Wykrywanie obecnos$ci gron-
kowcéw chorobotwérczych + ~ -

9 Wykrvwanie pateczek z grupy

Coli -+ = -
10 Wykm\/wanie obecnosci Iaseczetﬁ
] beztienowych przetrwalniku-

lgcych + = "
11 Wykrywanie obecnosci pate-

czek z rodzaju Proteus + - -
12 Wykrywanie pateczek z rodzaju

Salmonella - i -

13 Wykrywanie plesni ES s =

5 2, Partia, Partig stanowi okre$lona ilos¢ wyrobu jed-
nego rodzaju, te] samej nazwy, w jednakowym opakowaniu
lub nieopakowana wyprodukowana przez ten sam 2zaktfad, w

tym samym dniu | przedstaw onu jednarazowo do odbioru,
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5, 3, Pobieranie prébek - wg BN-71/8150-01,

5 4. Opis badan

S, 4, 1, Badania organoleptyczne ~ wg PN-BO/A-_SZIOT.

5. 4, 2, Badania chemiczne .- wg PN-71/A-82100.

5,4, 3, Badania mikrobiologiczne - wg PN'—-?O/A-SZOSL

5.4, 4, Wykrywanie gronkowcéw chorobotwdrczych - wg

PN-75/A-04024,

5,5, Ocena partii, Partie nalezy uznaC za zgodna z wy-

maganiami normy, jezeli wyniki wszystkich badan beda od-

powiadaé wymaganiom zawartym w rozdz, 3 i 4,

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1, Instytucja opracowujaca norme - SPOLEM WSS Od-

dziat Produkcji Garmazeryjnej i Napojow, Warszawa,

2, Istotne zmiany w stosunku do BN-73/8159-09

a) wprowadzono szerszy asortyment wyrobdéw z rdéznych
rodzajéw i odmian surowcowych,

b) wprowadzono dostosowany do podazy surowcdw po-

dziat,

¢) uaktualniono wymagania fizykochemiczne,

d) wprowadzono nowe zasady badai,

3, Normy zwiazane

PN-?S/A-0402£4 Produkty zywnosciowe, Wykrywanie i ilos-

ciowe oznaczanie gronkowcow chorobeotwdrczych

PN=-70/A~-82051 Artykuty garmazery jne, Pétfabrykaty i wy-
roby gotowe, Badania mikrobiologiczne

PN-71/A-82100 Wyroby garmazeryjne, Bgdania chemiczne

PN-80/A-82101 Wyroby garmazeryjne, Badania organo-

leptyczne i fizyczne
BN-71/8150-01 Wyroby garmazeryjne, Pobieranie prdébek
BN-73/8150-04 Wyroby garmazery jne, Pakowanie, prze-

chowywanie i transport, Wytyczne ogdélne ‘

4, Autorzy projektu normy - Maria Warszywka, Marian-

na Chojczak - SPOLEM WSS Oddziat Produkcji Garmaze-

ryjnej i Napojéw, Warszawa,



