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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wy-
magania szczegélowe dotyczace wyrobéw garmazeryj-
nych — cynadry w sosach.

1.2. Zakres stosowania normy. Normg¢ nalezy stoso-
waé przy opracowaniu receptur, w produkcji, obrocie
i kontroli.

1.3. Okreslenia

1.3.1. cynadry w sosie — wyroby gotowe, sporzg-
dzone z nerek wieprzowych, wotowych, cielgcych, ba-
ranich $wiezych lub mrozonych, z dodatkiem lub bez
dodatku koncentratu pomidorowego oraz zasmazki
I przypraw.

1.3.2. cynadry w sosie z jarzynami — wyroby gotowe,
sporzadzone z nerek wieprzowych, wotowych, cielg-
cych, baranich $wiezych lub mrozonych z dodatkiem
warzyw oraz zasmazki i1 przypraw.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Podzial. Cynadry w sosach dzieli si¢ na:

— cynadry w sosie,

— cynadry w sosie z jarzynami.

2.2. Przyklad oznaczenia cynader w sosie z jarzynami:
CYNADRY W SOSIE Z JARZYNAMI BN-86/8159-08

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczace surowcow. Surowce po-
drobowe (nerki wieprzowe, wolowe, cielgce, baranie),
surowce dodatkowe (warzywa, maczne), przyprawy
uzyte do produkcji powinny odpowiadac wymaganiom
wg obowigzujagcych norm przedmiotowych.

3.2. Wymagania dotyczace wyrobu gotowego

3.2.1. Wymagania organoleptyczne dotyczace cynader
w sosach wg tabl. 1.

Tablica 1

Cecha

Wymagania

cynadry w sosie

cynadry w sosie z jarzynami

Wyglad ogdlny
czone w sosie

nerki pokrojone w plasterki, rOwnomiernie rozmiesz-

niedopuszczalne sa resztki przewodoéw moczowych, skrzepoOw krwi 1 zanieczyszczen

nerki pokrojone w plasterki, warzywa w czastki, rowno-
miernie rozmieszczone w sosie

Konsystencja w temperaturze 4 + 12°C zestalona, w temperaturze 50 <+ 60°C pdiptynna, plasterki nerek, warzyw migkkie nie
rozpadajace si¢, zasmazka réwnomiernie rozprowadzena
Barwa wynikajaca z uzytych surowcéw z przewaga barwy wiasciwej dla uzytych dodatkOw (warzyw, koncentraiu pomidoro-

wego), przypraw i zasmazki; niedopuszczalne plamy szarozielone nerek

Smak i zapach

charakterystyczny dla cynader, z wyczuwalnym zapa-
chem dodatkéw (np. koncentratu pomidorowego)
niedopuszczalny zapach moczowy, wynikajacy z niewlasciwego wyptukania i obgotowania nerek oraz smak i zapach
L kwasny, wynikajacy z fermentacji, przypalenizny, zjetczalego tluszczu, gorzki lub inny obcy

charakterystyczny dla cynader z wyczuwalnym zapachem
warzyw, dodatkéw przypraw
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3.2.2. Wymagania fizykochemiczne dotyczace cynader
w sosach wg tabl. 2.

Tablica 2

Cynadry w sosie

Cecha Cynadry w sosie . .
Z jarzynami
Zawarto$¢ cynader,
%, nie mniej niz 45 30
Zawartos¢ soli, %, nie
wiece] niz 2 2

Zawartos$¢ skrobi,

%, nie wigcej niz 5 nie okresla sie

3.2.3. Wymagania mikrobiologiczne

— pateczki z grupy coli — nieobecne w 0,1 g pro-
duktu,

— gronkowce chorobotwoércze — nieobecne w 0,1 g
produktu,

— laseczki beztlenowe przetrwalnikujgce — nieobec-
ne w 0,1 g produktu,

— pateczki z rodzaju Proteus — nieobecne w 0,1 g
produktu,

— pateczki Salmonella — nieobecne w 25 g pro-
duktu,

— ogoélna liczba drobnoustrojow — do
w 1 g produktu.

100 000

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie i transport — wg BN-73/8150-04.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Warunki przechowywania. Cynadry w sosach
powinny by¢ przechowywane w pomieszczeniach chto-
dzonych w temperaturze 4 =+ 8°C i wilgotnosci wzgled-
nej okoto 85%.

4.2.2. Okres przydatnosci do sprzedazy — okres liczo-
ny od zakonhczenia produkcji do czasu zakupu przez
konsumenta. Okres przydatnosci do sprzedazy, przy za-
chowaniu warunkéw okreslonych w 4.2.1 nie powinien
przekracza¢ 24 h.

5. BADANIA

5.1. Program badan — wg tabl. 3.

Badania pefne przeprowadza si¢ co najmniej raz
w roku, przy zmianie technologii lub kwestiach spor-
nych.

Badania niepelne przeprowadza si¢ kazdorazowo
przed przekazaniem partii do obrotu.

Badania okresowe przeprowadza si¢ wg okreslonego
harmonogramu jako badania biezgce, kontrolne.

Tablica 3
2 Badania
Lp. Rodzaj) badan ielig nie- okre-
petne sowe

1 Sprawdzanie stanu opako-

wan jednostkawych i ma-

sy netto + + +
2 Okreslenie wygladu ogol- '

nego
3 Okreslenie konsystencji
4 Okreslenie barwy + + +
5 Okreslenie smaku 1 zapa-

chu + + +
6 Oznaczenie zawartosci cy-

nader + N 4
7 Oznaczenie zawartosci soli + -
8 Oznaczenie zawartosci . A

skrobi + - +
9 Wykrywanie paleczek

z grupy Coli + - =
10 Wykrywanie obecnoSci

gronkowcow + - -

[l Wykrywanie obecnosci la-
leczek beztlenowych prze-

trwalnikujacych + ~ =
12 Wykrywanie obecnosci pa-

teczek z rodzaju Proteus + = -
13 Oznaczenie ogolnej liczby

drobnoustrojéow + - -
14 Wykrywanie obecnosci pa-

teczek z rodzaju Salmo-

nella + - B

5.2. Partia. Parti¢ stanowi okreslona ilo$¢ wyrobu
jednego rodzaju, tej samej nazwy, w jednakowym opa-
kowaniu lub luzem, wyprodukowana przez ten sam za-
ktad, w tym samym dniu 1 przedstawiona jednorazowo
do odbioru.

5.3. Pobieranie prébek — wg BN-71/8150-01.

5.4. Opis badan *

5.4.1. Badania - organoleptyczne — wg PN-80/
A-82101.

5.4.2. Badania chemiczne — wg PN-71/A-82100.
5.4.3. Badania mikrobiologiczne — wg PN-70/

A-82051.

5.4.4. Wykrywanie gronkowcéw chorobotwérczych wg
PN-75/A-04024.

5.5. Ocena partii. Parti¢ nalezy uzna¢ za zgodna
z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan bgda odpo-
wiada¢ wymaganiom zawartym w rozdz. 3 i1 4.
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Informacje dodatkowe
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — Spolem CZSS Spéldzielczego
Przedsigbiorstwa Produkcji Garmazeryjnej i Napojow, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-73/8159-08

a) Zmieniono grupy asortymentowe, '

b) rozszerzono norm¢ o nowe asortymenty, tj. z nerek wolowych,
" nerek baranich,

¢) uaktualniono wskazniki fizykochemiczne,

d) wprowadzono nowe zasady badan.

3. Normy zwigzane
PN-75/A-04024 Produkty zywno$ciowe. Wykrywanie i *ilosciowe
oznaczanie gronkowcow chorobotworczych (koagulazododatnich)

PN-70/A-82051 Artykuly garmazeryjne. Polfabrykaty i wyroby go-
towe. Badania  mikrobiologiczne

PN-71/A-82100 Wyroby garmazeryjne. Badania chemiczne

PN-80/A-82101 Wyroby garmazeryjne. Badania organoleptyczne
i fizyczne

BN-71/8150-01 Wyroby garmazeryjne. Pobietanie probek

BN-73/8150-04 Wyroby garmazeryjne. Pakowanie, przechowywanie .
i transport. Wytyczne ogolne 5
4. Symbol wg SWW — 2542,

' 5. Autorzy projektu normy — Maria Warszywka, Marianna Choj-
czak Spotem CZSS Spoldzielcze Przedsi¢gbiorstwo Produkcji Garma-
zeryjnej i Napojow, Warszawa.



