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N 'O R M A B R A N ŻOWA BN-83 WYROBY 
PRZEMYSŁU 8159-01 

SPOŻYWCZEGO , Wyroby garmażeryjne 
PÓŁPRODUKTY 

Flak i 
Zamiast 

I WYRO BY BN-73/ 8159-01 

GOTOWE 

l. WSTĘP 

1.1. Przedm iot normy. Przedmio tem no rmy są wy­
maga nia szczegółowe, d o t yczące wyro bó w garmaże ryj ­

nych - fl a kó w. 

1.2. Zakres stosowania normy. No rmę na leży stoso­
wać przy o pracowa niu rece ptur , w prod ukcji , oh roc ie 

kont ro li . 

1.3. Okreś lenia 

1.3.1. wyroby gotowe - flak i w sosie - wyrob y 
s po rządzon e z flak ó w wołowych . żołądk ów wieprzo­
wych , krezek c i e lęcych , wywa ru . suro wcó w doda tko­
wych lub bez doda tkó w, przypraw, za smaż ki. 

1.3.2. wyroby gotowe - fla ki w galarecie - wyroby 
s po rządzon e z fl a kó w wołowych , żołądków wieprzo­
wyd\ , kre ze k c i e l ęcyc h , surowców że l uj ących i wy­
waru,. surowcó w doda tko wyc h , przypraw i za studzo ne 
w od powied nich fo rmach. 

1.3.3. wyroby gotowe - - flaki w osłonce - wyroby 
s p o rządzone z fl a ków wołowych , żołą d ków wieprzo­
wych , krezek c i e l ęcych , su ro wców że luj ą cych , surow­
ców doda tk o wych , przypraw, za sma żki lub bez zas-
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ma żki za studzone w osłon ce (na tu ra lnej lub sztucz-
nej ). 

2. PODZIAŁ I OZNACZENrE 

2. 1. Podział. Wyro by ga rmaże ryjne fla ki - dzieli się 
na: 

a ) fl a ki w SOSIe, gorą ce zastudzone lub mrożo n e , 

b) fl ak i w ga la recie, 
c) !laki w osło n ce . 

.2.2. Przykład oznaczenia fl akó w w ga la rec ie: 
WYR OBY GA RMAŻ.ERYJNE - FLA KI W GALA REC IE 

BN-83/ 8 159-0 I 

3. WYMAGANIA 

3.1. Surowce, dodatki i przypra wy u ży t e do prod ukcji 
powinny odpow iadać wymaga nio m- obow i ą z ującyc h 

norm przed mi o to wych . Osłonk i natura lne, sztuczne -
dopuszczone a testem PZH ze zwa lającym na stoso wanie 
do okreś lo nego aso rtymentu . 

3.2. Wymagania jakościowe wyrobu gotowego 
3.2.1. Wymagania org:\noleptyczne dotyczące flaków 

w sosie - wg ta bl. l. 

Tablica l 

Cecha 
W ymaga nia 

-fl a k i go rące I zas t ud zo ne Ilaki mrożone 

Wyg l ąd ogó lny k s z t a łt I masa bl o k u za l e żn a od uż ytej fo rm y lub o pa -

ko wa nia jedn os tk o wego 

fl a ki - po kroj o ne w pas ki . dod at ki - w nie reg ula rn e cząstk i ró wno mie rni e ro zm ieszczo ne w sosie; 

ni ed o puszcza lne wys tę powa ni e odła mków kostn ych (z kośc i u żyt yc h do spo rząd za ni a wywa ru ) 

Ko nsys tencj a !la ki - m i ęk k i e , nierozgol o wa ne , d odatki - m i ękk ie , ma sa b lo ku ulwa rd zo na przez zam rożen i e; po ro zmro-

sos - w te m pera tu rze 4 .;- ł 2°C zesla lOll y na sku te k że ni u I po dg rzaniu do tem pe ra tury 50 7600 C - - ja k 

Z ~l s t osO wa nl a za smażk i : \ . te mpe rat urze 50 7 60°C d la fl a ków go rących I zastu d zonyc h 

gę s ta le kk o za wiesis ta 

Barwa flak ó w su ro wcó w d oda lko wvch - cha ra k te rys tyczna d la uży tego rod zaj u : 

ni ed" puszcza Ine p lam y ,za rozie lo ne : -
sos u - cha ra k tays l ycz na dl a zastosowa nyc h doda tk ów, przypra w 

Sma k I za pac h I po rozm roże ni u i podgrza n iu 

cha ra k lc rys ty('zn y d la u ży t yc h rod zaJ c') w fl a kó w, d oda tk ów. przyp ra w, przy pra wy wy ra źni e wyczuwa lne; 

ni cdo puszc za lny sma k i zap" ch kWnś n y , wynik ający z fe rm entacj i, p rzypa łe ni zn y , zjełcza łego tłu s zczu i in ny o bcy 

Zgłoszo na przez "Społem" WSS· Oddział Produ kcji 
Ustanowiona przez Dyrekto ra Oddziału Produkcji Garmażeryjnej i Napojów "S połem " WSS dnia 20 wrześ ni a 1983 r . 

jako norma Obowi ązująca od dn ia 1 kw ietn ia 1984 r. 
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3.3. Wymagania mikrob iologiczne 
- pałecz ki '/. g rupy coli - ni eobecne \I D, I g pro­

duklU , 
- gronkowcc choroboI wórCIC '- ni cohcul L' II (l , I g 

produklu , 
lascczk i bU llc nowc przctrwa l nikLlj~)cc - ni eohcc­

nc II O, I g produklu , 
palcuki /. rodal ju Pro!c us - nico hecnc II 0 , I g 

prod uktu , 
Og(') lna liczba drobnou q ro jów - do IOOOO() w I g 

produ k lU . 

4. PAKOWAN I E, PRZECHOWYWAN I E 
I T RANS PO RT 

4.1. Pakowanie t ra nsport - wg BN -7V~ 1 50-()4, 

4.2. Przechowywani~ 
,-

4.2. 1. Wa runki przechowywa nia . 1:1:lki 11ll\\inny b yć 

przechowywane w pomieszczcnia ch c hłod/.o nych IV 

tempera turzc .+ 4 d o +8°C dla l"lak ów \11 sosic /.aslu ­
dzonyc h , O do +8°C dla flak ów w ga la rec ie, +4 do 
+8°C d la flaków w osłonce. ni e Wy7SZCj niż - 18°C dla 
/laków w sos Ie mrożon ych . przy wi l gotności wiglc;dnej 
około 85% , 

, 

4.2.2. Okres przyda tności do sprzedaży okres liczony 
o d zakończe ni a produk cj i do czasu zakupu przez ko n­
sumen ta, 

Okres przydatności do sprzedaży, przy zachowa niu 
warunk 6 w okreś l o n yc h w 4.2 .1 . ni e powinien przekra­
czać 24 h - dla Ilaków w sos ie zas tucl zo nych , 24 li -
d la Il aków w galarecie . 24 h - d la flaków w os lonce , 
3 m i es i ące - d la flaków w sosie mrożonyc h , 

5. BADAN IA 

5.1. Progra m ba da lI - wg tabl. 5. 

Badan ia pełne przeprowadza SIę co najmnIeJ raz w 
ro ku , przy zmia n ie technologii lub w kwestiach spor­
nych, 

Badania n i epełne przeprowad za s ię wg okreś l onego 

harmonogramu . jako badania b i eżące , kontrolne , 

Bada nia okresowc przeprowadza się zgodn ie z usta­
lon y m harmo nogram em lub na z lece ni e jednostki pri,e­
prowadzającej kontrol ę. 
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Lp . Rod ~aj bada li 

I Sp i· ;I I~j. l l.e ni ,· sl<lnll (' pakO Wa li 

i~·d;;o" kowlc h m i l :' \ ' Jldl n 

2 Ok reś leni e w )'g lqdu ogó ln ego 

J Ok reś leni e k ( ')n ~ yS ! L' !lej i 

4 Określe ni e ha rwy 
. 

:; Ok reś leni e s m a ku I I.a padl ll 

11 Okreś leni ,' za\\ ~ lrt ('~c i s kbdn i-
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X Ok reśle ni e /l l \\ar10~CI :-o k rohi 

l) \\, vk n \\ ~ llli \..· pa leock I. g rllr~ 

cpJ i 

lO W ,:- kry \v<-l ni c uhcc nuści g rol l -

kown')\\ 

II Wykr~' wani l' o hl' t:I)()~c i la seczek 

be l tlenowych pUd r\V~1 1 ni ktt-

j,!eyeh 

12 W y kr ywanie obec noś ci pale-

ud z rud l."j LI P r lHl' lI S 

R"d"n ia 

IlIL' - (,krc-
pclnc 

pc/ne SOWI: 

-t - -t 

t- -t -t 

I + + 

-t -t -t 

-t- -t -t-

j ' - -t. 

I - -t 

I - -t 

-t - -

-t - _. 

+ - -

'1' - -

cd . tah /. i 

BaLIa nia 

I.p . RoLl /'1J h"d" 1'1 I1 l l' - i.) 1.. rc -
pd ne 

pe ll1L' sn \\ l' 

I J W y k ry" .an ie t .hcn h ) ~C i p leś ni I - -

/4 O/Jlac /al1ll' ngól llL',i l il ' /n.\ druh-

1l(l1l~ 1 n ).ió\\' -t - -

• 

5.2. Partia. Part i ~' stanow i o kreś l ona ilość wrohu jed­
nego rod zaj u. tej sa mej na zw\' . w jednakowym o pa ko­
waniu lub IU /.em. wyprodukowana przeL ten. sa m La­
k ład . w tym sam ym dniu i przedstawi o na jednorazowo . ...... 
do odbi oru. 

5.3. Pobieranie próbek - wg BN-85/ 8 150-0 I. 
5.4. Opis badań 

5.4.1. Badania organoleptyczne WO te PN-80/ 
A -82 10 1. 

5.4.2. Badania chemiczne - wg PN-85/ A-82 100. 
5.4.3. Badania mikrobiologiczne wg PN-85/ 

A-8205 \. Wykrywanie gronk owców chorobo twórczych 
- wg PN-75/ A-04024, 

5.5. O cena partii. Pa rtię na l eży u z nać za zgod ną 

z wyma ga nia mi no rmy, jeś l i wy niki wszys tkich badań 
będą odpow iadać wymagani o m zawa rtym w rozd z. 
3 i 4. 

KON I EC 

INFO RMA C JE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowuj ąca normę - .. Spolclll " WSS O dd / ia l Pro­

dukcji Garma że ryj n ej i Napojów \\ WarS/.awi c . 

2. Is to tne zmi a ny w stos nnkn do I3 N-73/ 8 1 5'1-0 J 

- a} wprowadzono Ilo we g rupy asort Yl11 ent owe , 

b) uak t ualniono wskaź n i ki J'izykoc herni Cl.ne , 

c) wpn~wad zon o nowe L.us;ld y bad tll1. 

3, No rm y zw iązane 

P N-75/ /\ -()4024 Prod ukt y żywnośc i owe . W ykr \ \I a nie i il,,',i,,"·e 

Ol 11 a l'/<.I n ie g ro n ko \.Vcó w cho robo t wó n.: / y\:h (k o ;lgu l' I /Udnd ;. tlll ich) 

PN-85/ A-8205 t W yroby garma że ryjne. Pól pro duk ty i wyrob y ~o t o­
we. Bada n ia mikrob io log iczne 

PN-85 / A-82 100 Wyroby ga rma żeryjne. M eto d y badań chemiczn yc h 

PN-80/ A -~Q 10 I Wy roby ga rma żeryjn e . Badania organo leptyczne 

i J'izyczne 

I3N-85/8 150-0 I W yroby gannażcryjne . Pobie ra nie p róbek 

BN-73n 150-04 Wyrohy ga rma że ryj n e. Pa ko wan ie. p rzechowywa ni e 

i t ransport. Wytyczne ogó lne 

4, Symbo l wg S W W - 2542. 

S. Auto rzy projektu norm y Mari an na C hojczak i Mari a 

Warszywk a - "Społem " WSS Oddzia l Produk cj i Garmaże ryj n ej 

w WarSza wie . 

6, Wydanie 2 - stan a ktualn y: s t ycze ń 1988 - ua ktua lni o no 

no rmy zwią za n e i po pra wi o no błędy. 


