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NORMA BRANZOWA

BN-73

POLFABRYKATY
| WYRCBY MIESNE

Produkcija garmoieryina
| DROBIOWE Mieso z rozbioru topatki

z koscig i golonkg

8151-38

Grupa katalogowa 1244

1. WSTEP

1.1, Przedmiot normy, Przedmiotem normy jest roz-
bidér lopatki z koscig i golonkg swlezej lubd
2onej na miesa drobne, '

1.2, Normy zwigzane
PN-65/A-82000 Mieso i podroby zwierzgt rzeinych.
Wspbélne wymagania 1 badania
PN-64/A-82002 Wieprzowina. Czesci zasadnicze
PN-71/A-82100 Wyroby garmaieryjne. Badania che-

miczns
2, WIMAGANIA
2.1, Lopatka z golonkg (surowiec wyigciowy) -
wg tabl. 1.
Tablica 1
Cecha Wymagania
Pochodzenie surowiec przeznaczony do produkcji po-

surowca winien pochodzié z péltusz wieprzowych

uznanych przez organ urzedowege badania
zwierzgt rzeZnych i mig¢sa za zdatny do
spozycia bez zastrzezen

Wyglad ogélny |zewnetrzna powierzchnia lopatki powinna
byé pokryta tluszczem, bez fald skéry i
ttuszczu pachowegoj; w skitad lopatki -
wchodzg miedzy innymi nastepujace migs-
nie; nadgrzebieniowy, podgrzebieniowy,
podlopatkowy, tréjgiowy ramienia, caly
zespbl miesni ramieniaj od doiu lopat-
ka odcigta w gbérnej czesci nadgarstka;
lopatka zawiera nastgpujace kosci: lo-
patke wraz z chrzgstks lopatkowa, kos¢
ramienng, koSci podramienia (tokciowg i
promieniowg) - zgodnie z PN~64/A-82002

Powierzchnia czysta, gtadka, niepostrze¢piona, bez
glebszych pozacinafi; element nie powi-
nien mieé¢ przekrwien i pomiazdzonych
koéci; w elementach rozmrozonych do-
puszczalna wilgotnoéé powierzchni migé-
ni; niedopuszczalna oslizgioé¢ oraz na=-
lot plesni

Barwa mieéni - od bladorézowej do czerwonej,
ttuszczu - biala; dopuszczalny odcien
rézowy lub kremowy w elementach rozmro-
2onych dopuszczalne na powierzchni lek=-
kie zszarzenle barwy

Konsystencja mieéni - jedrna, elastyczna; w elemen-
tach rozmrozonych dopuszczalna mniejsza
jedrnosé i elastycznoS¢ mieéni

cd, tabl, 1
Cecha Wymagania
Zapach swoisty, charakterystyczny dla mig¢sa

Swiezegoj; niedopuszczalny zapach wskazu-
Jjacy na zaparzenie, na zapoczgtkowany
proces psucia sie miesa oraz inne zapa-

chy obce

2:2., Miego drobne uzyskane z rozbioru lopatki z
koscig i golonkg - wg tabl. 2.

Tablica 2

Element

Wymagania

Mieso drobne
b/k kl. I

mieso bez tkanki lgcznej, bez tluszczu
zewnetrznegoj przetiuszczenie migdzy~
mieéniowe dopuszczalne w warstiwach do

2 mm; dopuszczalna lekka marmurkowatosc;
niedopuszczalne gruczoly i przekrwienia;
barwa migsa - jasnordzowa i rdézowa do
czerwonej; niedopuszczalne kawaiki o
barwie bialej, tzw. rybie mig¢so, oraz o
barwie ciemnoczerwonej; barwa tluszczu =
biata, dopuszczalny odcien rézowy lub
kremowy; przy badaniu analitycznym: za-
wartoéé tluszczu - nie wigcej niz 18%

Mieso drobne
b/k kl, II

mieso tluste; dopuszczalna nieznaczna
ilesé tkanki tgcznejj dopuszczalne prze-
tluszczenie miedzymig¢éniowe w warstwach
do 8 mm oraz érédtkankowe (marmurkowa-
toéé) bez ograniczen, bez tluszczu ze=-
wnetrznego; niedopuszczalne przekrwie-
nia, gruczoly oraz grubsza tkanka lgcz-
naj barwa mig¢sa - rdézowa do czerwonej,
tluszczu - biala; dopuszczalny odcief
rézowy lub kremowy; przy badaniu anali-
tycznym: zawartos$é tluszczu - nie wigceq]

niz 35%

Migso drobne
b/k k1, III

mieso Sciegniste z duig zawartoscig tkan-
ki tgcznej, nietluste, bez tluszczu ze-
wnetrznego; niepozgdane przetiuszczenie
miedzymiesniowe i Srédtkankowe; niedo-
puszczalne gruczoly i przekrwieniaj bar-
wa migsa - rézowa do czerwonej; przy ba-
daniu analitycznym: zawartoéé tluszczu +
nie wiecej niz 23%

Mieso drobne
b/k kl. IV

mieso krwawe, gruczoly, $ciegna, tluszc3
zewnetrzny oraz przetluszczenie migdzy-
miefniowe 1 &rédtkankowe bez ograniczeny
niedopuszczalne skrzepy krwi; barwy mig-
sa nie okresla sie, tiuszczu -~ bialaj
dopuszczalny odciei rézowy lub kremowy;
zawartoéé tluszczu - bez ograniczen

Informacje dodatkowe

3, BADANTA

3,1, Badania organoleptyczne - wg PR-65/A-82000,

3,2, Badania chemiczne. Oznaczenie zawartosci
tiusaczu - wg PN-71/A-82100,
KONTIEC

Panstwowe Przedsiebiorstwo Garmazeryjne
Ustanowiona przez Dyrektora Panstwowego Przedsigbiorstwa Garmazeryjnego dnia 6 czerwca 1973 r.
jako norma obowigzujaca w zakresie produkeji od dnia 1 stycznia 1974 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 27/1973 poz. 79)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYINE

Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,30 Nak®.300 + 22 Zam.2395/841

Cena zi 1,80




INFORMACJE DODATKOWE do BN=73/8151=38

1. Rozbiér lqpatk; z golonkg i klasyfikacja migs drob-
nych polega na:

a) dokladnym zdjeciu z lopatki tluszczu zewnetrznego waz

ze skérsg,

b) wykro‘:]eniu kosSci lopatki, ramiennej i podramienia 1
doczyszczeniu ich z ewentualnych pozostalosci tkanki mies-
nej,

c) podziale lopatki na nastepujace miesnie: tréjglowy
ramienia, nadgrzebieniowy, podgrzebieniowy, mig¢énie pro-
stownikéw i zginaczy,

d) zdjeciu tluszczu i omigsnych z migéni niesciegnistych
oraz usunig¢ciu grubszych Scig¢gien ze wszystkich miegéni,

e) segregacji poszczegblnych mieSni lub ich czefci na
klasy jakosciowe wg wymagai jakoSciowych podanych w normie,

f) doktadnym oddzieleniu tluszczu od skérek i zakwali-
fikowaniu go do tiuszczu drobnego.

2. Orientacyjne wskaZniki uzyskania migs drobnych z roz-
bioru topatki z kofcig i golonkg na migsa drobne

Péttusze kl, 3
Lp. Wyszczegblnienie orientacyjne
wskaZnik
granice odchy+4
gredni, % lefi, %
2 [Mieso drobne b/k kl, II 35,70 34,70+36,70
3 |Mieso drobne b/k kl, IIIX 11,40 10,90%+11,90
4 |Mig¢so drobne b/k kl, IV 0,50 0,40+ 0,60
5 |Ttuszcz drobny 13,20 12,70+13,70
6 |Skérki 3,70 3,60+ 3,80
7 |Kosei 11,10 10,90<11,30
8 |[Strata 0,30 0,30
Razem 100,00




