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NORMA BRANZOWA
WYROBY ‘ BN-74
PRZEMYSLU 8151-02
SPOZYWCZEGO : .
Zerym
POEFABRYKATY Yygroby garmazerjjue retersk
I WYROBY Befsztyk tatarski BN-63/8151-02
GOTOWE
Grupa katalogowa 1211
’ s
1. WSTEP
Cecha Wymagania
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest formpwans  mass  rezdrobnieneEs

wyrob garmazeryjny gotowy — befsztyk tatarski.

1.2. Okreslenia. Befsztyk tatarski — wyrob spo-
rzadzony z surowego, rozdrobnionego miesa woto-
wego, oleju, jaj swiezych, przypraw oraz jadalnych
dodatkéw dekoracyjnych.

2. WYMAGANIA

2.1. Wymagania dotyczace surowcow, dodatkow
i przypraw

migsa wymieszana z dodatkami i przy-
prawami; powierzchnia befsztyka ta-
ny tarskiego lekko blyszczgca, wilgotna,
lecz nie lepka

Wyglad ogbl-

w calej masie jednolita, od jasnoczer-
niedo-

Wyszczegol-

o Wymagania
nienie yag

wolowe bez kosci kl. I, niesciggniste,
pochodzgce z CEwierctusz wolowych
kl. 1 1 2 zgodnie z BN-81/8151-12,
_ BN-80/8151-13, BN-81/8151-31,
BN-73/8151-41, BN-73/8151-42;

nie dopuszcza si¢ jako surowca do
produkcji befsztyka tatarskiego migsa
pochodzacego ze sztuk mroZzonych
1 rezmrozonych

Migso

Swieze, nie poddane zabicp. kon-
serwujgcym, zgodnie z wymaganiami
PN-70/A-86503;
nie dopuszcza ste do produkcji jaj
o uszkodzonej skorupic i naruszonej
btonie biatkowe;j

Jaja

wonej do clemnoczerwonej;
Barwa puszczalna barwa poszarzala, zmie-

niona lub inna obca; niedopuszczalne

sztuczne barwienie 1)

miekka, smarowna, plastyczna; po na-

. ciénieciﬁ palcem powstaje wglebienie;

KonsystencJa uformowana kostka o wymiarach
i struktura 100X100X100 mm zachowuje swaoj

ksztatt

swoisty dla Swiezego miesa wolowe-
go, wyczuwalny dodatek przypraw;
niedopuszczalny smak i zapach obcy
Swiadczacy o uzyciu do produkcji
nieSwiezego miesa, oleju lub jaj

Smak i za-
pach -

1) Patrz Informacje dodatkowe

Olej wg PN-75/A-86908

Sol zgodnie z PN-80/C-84081.00

Pieprz zgodnie z BN-63/8132-01

2.2. Wymagania dotyczace wyrobu gotowego
2.2.1. Wymagania organoleptyczne

2.2.2. Wymagania chemiczne

Zawartos$¢ wody, %, nie wiecej niz 72,0.

Zawarto$é ttuszezu, %, nie wiecej niz 9,0.

Zawartosé soli, %, 2,02 8.

2.2.3. Wymagnia mikrobiologiczne

Bakterie chorobotwoércze — niedopuszczalne.

Bakterie z grupy Salmonella i Shigella — nie-
dopuszczalne w 5 g produktu.

Gronkowce chorobotwoércze w 0,1 g produktu —
niedopuszczalne.

Paleczki z grupy ckreznicy w 0,001 g produktu
— niedopuszczalne.

Paleczki z rodzaju Proteus w 0,01 g produktu —

niedopuszczalne.
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3. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i transport — wg
BN-73/8150-04.

Okres przydatnosci do sprzedazy dla befsztyka
tatarskiego wynosi 14 h w temperaturze 4--8°C,
liczae od chwili zakonczenia produkeji do chwili
zakupu przez konsumenta.

4. BADANIA

4.1. Rodzaje badan

a) badania organoleptyczne,
b) badania chemiczne,
¢) badania mikrobiologiczne.

4.2. Partia — okreslona ilos¢ wyrobu jednego
rodzaju, tej samej nazwy, w jednakowych opako-
waniach lub nie opakowanego, wyprodukowanego
przez ten sam zaklad w tym samym dniu.

4.3. Pobieranie prébek — wg BN-71/8150-01.
4.4. Opis badan

4.4.1. Badania organoleptyczne i fizyczne —
zgodnie z PN-80/A-82101. '

4.4.2. Badania chemiczne. Oznaczanie zawarto-
sci wody, tluszezu, soli — wg PN-71/A-82100.

4.4.3. Badania
z PN-70/A-82051.

4.5. Ocena partii. Partie nalezy uznaé za zgodng
z normg, jezeli wyniki wszystkich badarn bedg
zgodne z wymaganiami wg rozdz. 2 i 3.

mikrebiologiczne — zgodnie

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme — Panstwowe Przed-
siebiorstwo Garmazeryjne.
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-63/8151-02
a) zaostrzono dotychczas
miczne,
b) wprowadzono doaatkowo wskaznik zawarto$ci we-
dy w wyrobie gotowym,
¢) okreslono wymagania dla surowcoéw,
i przypraw stosowanych w produkeji.
3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-70/A-82051 Artykuly garmazeryjne. Pélfabrykaty i wy-
roby gotowe. Badania mikrobiologiczne
PN-71/A-82100 Wyroby garmazeryjne. Badania chemiczne
PN-80/A-82101 Wyrcby garmazeryjne. Badania organolep-
tyczne i fizyczne ’
PN-70/A-86503 Jaja spozywcze
PN-75/A-86908 Tluszcze roslinne jadalne. Rafinowane ole-
je ro$linne ) ’
PN-80/C-84081.00 S61 (chlorek
ogolne 1 zakres normy
BN-63/8132-01 Pieprz naturalny ziarnisty
BN-71/8150-01 Wyroby garmazeryjne. Pobieranie prébek
BN-73/8150-04 Wyroby garmazeryjne. Pakowanie, przecho-
wywanie 1 transport. Wytyczne ogolne

dodatkéw

sodowy). Postanowienia

istniejace wymagania che-"

BN-81/8151-12 Produkcja garmazeryjna. Mieso’ z rozbioru
swiezych ¢wier¢tusz wotowych z bydta miodego klasy 1|

BN-80/8151-13 Produkcja garmazeryjna. Migso z rozbioru
Swiezych ¢wierCtusz wotowych - bydla mtodego klasy 2

BN-81/8151-31 Produkcja garmazeryjna. Migso z rozbioru
Swiezych ¢wierc¢tusz wotowych klasy 1 i1 2

BN-73/8151-41 Produkcja garmazeryjna. Mieso z rozbioru

. §wiezych ¢éwierctusz wolowych tylnych kl. 1 i 2 bez
poledwic

BN-73/8151-42 Produkcja garmazeryjna. Mieso z rozbioru
Swiezych éwierétusz woltowych tylnych kl. 1 i 2 z jalo-
wic i wolcoOw bez poledwic

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spolecznej z dnia,
4.06.1971 r. w sprawie wykazu dozwolonych substancji
dodatkowych i'zanieczyszczeﬂ technicznvch w Srodkach
spozywezych i uzywkach oraz na ich powierzchni (Dz.
Urz. MPSIiS nr 14 poz. 49 z dn. 26.07.1971 r.)

4. Autor projektu normy — Stanistaw Wemberski —
Panstwowe Przedsiebiorstwo Garmazeryjne, Warszawa.

5. Wydanie 5 — stan aktualny: luty 1982; vaktualniono
normy zwigzane.



