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NORMA BRANZOWA 
URZĄDZENIA DLA 

ZAPLECZA 
TECHNICZNEGO 

PRZEDSIĘBIORSTW 

HANDLOWYCH 

Urządzenia do mechanicznej obróbki 
i przeróbki produktów spożywczych 
dla zakładów zbiorowego żywienia 

I PRZ ŁU GAS-
- ~mft~~qo Nazwy i określenia 

·. 

WSTĘP 

Przedmiotem normy są nazwy i określenia 

dotyczące urządzeń do mechanicznej obróbki 
i przeróbki produktów spożywczych, stosowa­
nych w zakładach zbiorowego żywienia. 

NAZWY l OKREŚI .. ENIA 

2.1. Urządzenia do mycia, obierania i rozdra­
bniania owoców i warzyw 

(2.1.1) płuczka warzyw - urządzenie do mycia 
warzyw liściastych i kapustnych strumieniami 
wody: 

(2.1.2) płuczka owoców - urządzenie do mycia 
owoców strumieniami wody. 

(2.1.3) ~irówka do warzyw - urządzenie do 
osuszania umytych warzyw, szczególnie liścias­

tych. 
(2.1.4) obieraczka ziemniaków i warzyw - urzą­

dzenie do płukania i oczyszczania ziemniaków 
i warzyw korzennych, pl'zez mechaniczne usu­
wanie powierzchniowej warstwy (naskórka), za 
pomocą elementów ściernych lub nożowych. 

(2.1.5) obieraczka owoców- urządzenie do usu­
wania skórki i komory nasiennej oraz dzielenia 
owoców ziarnkowych na cząstki. 

(2.1.6) obieraczka migdałów - urządzenie do 
oddzielania skórki od migdałów. 

(2.1.7) uniwersalna rozdrabniarka warzyw i owo­
ców - urządzenie do krajania w plastry, kostkę, 
słupki, wiórki oraz do szatkowania i przecierania 
surowych lub gotowanych warzyw i owoców za 
pomocą noży tarczowych oraz wymiennych ele­
mentów rozdrabniających. 

(2 .1.8) kostkarka do warzyw urządzenie do 
krajania warzyw w kostkę. 

(2.1.9) krajalnica ziemniaków na frytki- urzą­

dzenie do krajania ziemniaków przeznaczonych na 
frytki w słupki lub inne kształty. 
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(2.1.10) krajalnica cebuli - urządzenie do kra­
jania cebuli. 

(2.1.11) wyciskarka soku - urządzenie do wy­

ciskania soku z owoców lub warzyw. 
(2.1.12) odpestczarka - urządzenie do oddzie­

lania pestek od miąższu owoców pestkowych. 

2.2. Urządzenia do przygotowania surowców 
i półproduktów mięsnych 

(2.2.1) maszyna do · mielenia mięsa - maszyna 
do rozdrabniania mięsa i ryb, umożliwiająca uzys­
kani e różnego stopnia rozdrobnienia surowca. 

(2.2.2) kuter - maszyna do rozdrabniania, wy­
rabiania i mieszania uprzednio zmielonych lub 
pokrajanych surowców mięsnych lub rybnych 
'z przyprawami, warzywami i zimną wodą. 

(2.2.3) porcjarka do farszów - maszyna do cią­
głego porcjowania i formowania uprzednio przy­
gotowanego farszu mięsnego, rybnego ziemnia­
czanego itp. na porcje o określonym kształcie 

i wielkości. 

(2.2.4) nadziewarka - urządzenie do nadziewa­
nia i porcjowania wyrobów w osłonki naturalne 
i sztuczne, np. kiełbas, pasztetów. 

(2.2.5) spulchniacz mięsa - urządzenie do spul­
chniania mięsa przeznaczonego na kotlety, bef­
sztyki itp. oraz do spajania małych kawałków 
mięsa. 

(2.2.6) kostkarka do mięsa - urządzenie do 
krajania surowego mięsa w kostkę lub słupki. 

(2.2.7) krajalnica flaków - urządzenie do kra­
jania wstępnie przygotowanych żołądków woło­

wych i cielęcych. 
(2.2.8) łuszczarka do ryb - urządzenie do usu­

wania łusek z ryb. 
(2.2.9) piła taśmowa - urządzenie do cięcia 

kości, świeżego mięsa z kością lub mrożonych 
produktów na Jllniejsze elementy lub porcje. 

2.3. Urządzenia do przygotowania półproduktów 
cukierniczych 
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(2.3.1) ubijarka śmietany - urządzenie do ubi­
jania śmietany na pianę. 

(2.3.2) ubijarka mas cukierniczych - urządze­

nie do mieszania i ubijania płynnych i półpłyn­
nych mas cukierniczych oraz do mieszania ciasta. 

(2.3.3) miesiarka - urządzenie do miesienia 
(mieszania i ugniatania) różnych rodzajów ciast. 

(2.3.4) dzielarka - urządzenie do dzielenia cias­
ta na porcje. 

(2.3.5) waJkowarka - urządzenie do wałkowa­
nia ciasta na płaty b określonej grubości. 

2.4. Urządzenia do krajania żywności 

(2.4.1) krajalnica chleba - urządzenie do kra­
jania chleba na kromki o żądanej grubości. 

(2.4.2) urządzenie do rozkrawania chleba - u­
rządzenie do rozkrawania bochenków chleba na 
połowy. 

(2.4.3) krajalnica bułek - urządzenie do roz­
krawania (częściowego lub całkowitego) bułek na 
połowy .. 

(2.4.4) krajalnica wędlin - urządzeni e do kra­
jania wędlin i serów w plastry o żądanej grubości. 

(2.4.5) . uniwersalna krajalnica żywności - urzą-

dzenie do krajania różnych produktów w plastry 
o żądanej grubości. 

2.5. Młynki 

(2.5.1) młynek do kawy - urządzenie do mie­
lenia ziaren kawy w różnych stopniach rozdro­
bnienia. 

(2.5.2) młynek do maku - urządzenie do rozdra­
bniania ziaren maku. 

(2.5.3) młynek do przypraw - urządzenie do 
mielenia przypraw, głównie ziarnistych. 

2.6. Pozostałe urządzenia 

(2.6.1) porcjarka do masła - maszyna do dzie­
lenia masła na porcje o określonej wielkości. 

(2.6.2) maszyna kuchenna wieloczynnościowa -
urządzenie złożone z uniwersalnego napędu oraz 
kompletu przystawek, wykonujących w sposób 
zmechanizowany prace związane z przygotowa­
niem potraw. 

(2.6.3) uniwersalny napęd - napęd, do którego 
przyłą~zone są wymienne przystawki. 

(2.6.4) przystawka maszyny kuchennej wielo­
czynnościowej - mechanizm służący do wykony­
wania jednej lub kilku operacji t echnologicznych, 
przyłączany do napędu u niwersalnego. 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - Ośrodek Badaw-

czo-Rozwojowy Urządzeń Chladniezych i Gastronomicz­

nych w Bydgoszczy. 

2. Zalecenia międzynarodowe 
RWPG P C 5508-76 06opyAosat·tHe A!l!l MexaHH'lCCKOH o6pa· 

60TKH H nepepa6oTKH nHLIICBbiX npoAyKTOB. HaHMCHOBa· 
IIHll H onpeAenelłHSI - norma zgodna. 


