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Urzqdzenia chlodnicze dla handlu i gastronomii

Metody badan

Sprawdzenie zuzycia energii elekirycznej
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Grupa katalogowa 0487

Vcia energii elektrycznej urzadzeni chtodniczych dla

handiu i gastronomii,

2, Warunki badafi, Badania nalezy przeprowadzié w wa-
runkach otoczenia wg BN-82/2561-18, 00, odpowi adajacych
‘klasie klimatycznej (klasom klimalycznym), dla ktérej u-
rzadzenie jest przeznaczone, Badania moina wykonaé pod-
czas sprawdzenia temperatury wg BN-82/2561-18, 02,

W przypadku urzadzer bez pokryw nocnych, przez caty
czas badah powinno byé wiaczone oéwietlenie urzadzenia,

W przypadku ur*zgdzeﬁ z pokrywami nocnymi postepowa-
nie powinno byé nastepujace:

- pierwsza préba - pokrywy nocne zdjete, oéwietlenie u-
rzadzenia wtaczone przez caty czas préby,

- druga préba - pokrywy nocne zdjete i odwietlenie urza-
dzenia wtaczone przez 10-h, a nastepnie przez 14 h pokry-

wy zatotone i witaczone odwietlenie,

3, Pomiary, W przypadku urzadzerfi wyposatonych w a-
aregaty chtodnicze wbudowane nalety mierzyé zutycie e-
nergii elektrycznej catego 'ur‘zgdz.enia. W przypadku urza-
dzeh wyposaZonych w agregaty wolno stojace naleiymierzyé
zuzycie energii tylko samego urzadzenia, to jest wsZyst-
kich na state zamontowanych odbiornikéw pradu, ktére nie-
zbedne sa do jego mrmalneéo dziatania, JeZeli urzadzenie
wyposazone jest w pokrywy hocne, naleiy wykohaé dwa po-

miary: jeden bez pokryw i drugi z pokrywami,

4, Opis badari, Przed przystapieniem do sprawdzenia
zutycia energii elektrycznej, urzadzenie powinno byé wig-
Gzone i pracowaé wstepnie do osiggnigcia ustalonego stanu
pracy, Po osiagnieciu ustalonego stanu pracy (zgodnie z
BN-82/2561-18, 02) powinno pracowaé dalej co hajmniej

przez 24 h, W tym czasie nalety rejestrowaé catkowite zu-

Okres pomiarowy hie powinien trwaé krécej niz 24 h, Dla
urzadzeh przewidzianych do wytaczenia w porze nocnej o-
kres pomiarowy, liczac od momentu wlaczenia, powinien
wynosié 10 h, Calkowite zuXycie energii elektrycznej zare-
jestrowane podczas kaidej préby powinno byé suma ener-
gii elektrycznej zutytej przez wszystkie odbiorniki  pradu
urzadzenia poacza.s préby, ‘W przypadku ur‘zgdzer’m odszra-
nianych recznie, Vpnmiar'y zu2ycia energii elektrycznej na-
lety prowadzié podczas catego cyklu pracy urzadzenia z
wytaczeniem okresu odszraniania, Dobowe zutycie energii
elektrycznej obliczyé na podstawie wartodci redniej aryt- .
metycznej zutycia na godzine,

W przypadku urzadzen odszranianych pétautomatycznie

okres pomiarowy powinien obejmowaé co najmniej jeden
cykl pracy tacznie z odszranianiem zapoczgtkowanym zgod-
nie z instrukcja producenta urzadzenia, W przypadku okre-
su pomiarowego dtutszego niz 24 h, dobowe zuZzycie ener-
gii elektrycznej nalety obliczyé na podstawie wartoéci-$rec-
niej arytmetycznej zutycia na godzine.
Wynik préby naleiy uznaé za dodatni, jekeli zuiycie
energii elektrycznej bedzie réwne lub mniejsze od wartoé-

ci okre$lonej przez producenta,

5, Sprawozdanie z badaf powinno zawieraé¢ nastgpujace

dane:

a) Okreélenie klasy klimatycznej (1ub ktas klimatycz-

nych), dia ktérej urzadzenie jest przeznaczone i w  ktérej
przeprowadzano badania,
b) Stwierdzenie czy badania prowadzono 2z pokrywami

nocnymi czy bez,
¢) Catkowite zuzycie energii elektrycznej urzadzenia
podczas badari wyratone w kWh/24 h,

W przypadku urzadzen przewidzianych do wytaczenia w

sycie energii elektrycznej, przy czym odczyt poczatkowy porze nocnej catkowite zutycie energii elektrycznej pod-
i koficowy stanu licznika powinien byé wykonywany w of- czas badah nalety podaé w kwh/ 10 h,
powiadajgcych sobie punktach cyklu wa czasu/temperatury, d) Oceng wyniku badaf,
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INFORMACJE DODATKOWE

1, Instytucja opracowujaca normy - Osrodek Badawczo-

-Rozwojowy UrzadzeA Chtodniczych i Gastronomicznych,

Bydgoszcz,

2. Normy zwiazane

BN-82/2561-18, 00 Urzadzenia chtodnicze dla handlui ga-
stronomii . Metody badaf, Ogélne warunki badah

BN_82/2561;1B_ 02 Urzadzenie chtodnicze dla handlu i ga-
stronomii, Metody badari, Sprawdzenie temperatury i

czasu wychtadzania

3, Normy miedzynarodowe

1SO 1992/VI - Commercial refrigerated cabinets - Methods
of test, Part \Vl: Electrical energy consumption test - nor-
ma zgodna, rozszerzona o postgpowanie w przypadku u-
rzadzeri odszranianych recznie i pétautomatycznie oraz

interpretacje wynikéw badan,

4, Autor projektu normy - mgr inz, Waldemar Bojanow-

ski, mgr inz, Ewa Borowicz,



