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NORMA BRANZOWA 

BN-83 MASZYNY 
l URZĄDZENIA 

DLA ZAPLECZA 
TECHNICZNEGO 

PRZEDSIĘBIORSTW 
HANDLOWYCH 

Urzqdzenia chłodnicze dla handlu gastronomii 2561-18.07 
Metody badań 

-~~c.tMYSŁU Sprawdzenie zużycia energii elektrycznej 
Z N EGO 

Przedmiotem normy jest sprawdze7 

dla 

handlu i gastronomii, 

2, Warunki badań, Badania naleiy przeprowadzić w wa­

runkach otoczenia wg BN-82/2561-18. 00, odpowia~aj,cych 

· klasie klimatycznej (klasom klimatyc znym), dl a której u-

rzi~dzenie jest przeznaczone. Badania moinawykonać pod­

czas sprawdzenia temperatury wg BN-62/256 1-18. 02. 

W przypadku urzi!dzeń bez pokryw nocnyc h, przez cały 

czas badań powinno być wł{lczone oświetlenie urz{ldzeni a. 

W przypadku urz{ldzeń z pokrywami nocnymi post~powa­

nie powinno być następuj{lce: 

- pierwsza próba- pokrywy nocne zdjęte, oświetlenie u­

r zędzeni a wł{lczone przez cały czas próby, 

-druga próba- pokrywy nocne zdjęte i oświetlenie urzę­

dzenla wł{lczone przez 10' h, a następnie przez 14 h pokry­

wy załoione i włilczone oświetlenie. 

3. Pomiary, W przypadku urzi~dzeń wyp'osaionych w a­

QI'egaty chłodnicze wbudowane naleiy _mierzyć zuiycie e­

nergii elektrycznej całego urz{ldzenla. W przypadku urzł!­

dzeń wyposaionych w agregaty wolno stojace naleiymierzyć 

zuiycie energi i tylko samego urzt~dzenia, to jest wszyst-

kich na stałe zamontowanych odbiorników pr{ldu, które nie­

zbędne Sil do jego normalnego działania, Jeieli urzłldzenie 

wyposaione jest w pokrywy nocne, naleiy wykonać dwa po.. 

miary: jeden bez pokryw i dr ugi z pokrywami, 

4, Opis badań. Przed przys t{IPieniem do sprawdzeni a 

zuiycia energii elektrycznej, urzt~dzenie powinno być wiłl­

ozone i pracować wstępnie do osi.ilgnięci a ustalonego stanu 

pracy, Po osił!gnięciu ustalonego s tanu pracy (zgodnie z 

BN-82/256 1- 18. 02 ) powinno pracować dalej c o najmniej 

przez 24 h. W tym czasie naleiy rejestrować całkowite zu­

iycie energii elektrycznej, przy czym odczyt poczł! tkowy 

i końcowy stanu licznika powinien być wykonywany w o.-l­

powiadajłlcych sobie punktach cyklu wq czasu/ temperatury, 
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Okres pomiarowy nie powinien trwać krócej ni! 24 h, Ola 

urzi~dzeń przewidzianych do wyłł!czenia w porze nocnej o-

kres pomiarowy, liczile od mo":'entu wł,czenla, powi nien 

wynosić 10 h; Całkowite zuiycie energii elektrycznej zare­

jestrowane podczas kaidej próby powinno być sum{l ener­

gii elektrycznej zuiytej przez wszystkie odbiorniki pri~du 

\ 
urzi!dzenia podczas próby, W przypadku urZłldzeń odszra-

nianych ręcznie, pomiary zuiycia energii elektrycznej na­

leiy prowadzić podczas całego cyklu pracy ur~i~dzeni a z 

wyłł!czeniem okresu odszraniani a. Dobowe zuiycie energii 

elektrycznej obliczyć na podstawie wartości średniej aryt­

metycznej zuiycie na s<?dzi~. 

W przypadku urzi~dzeń odszranianych półeutomatycznie 

okres pomiarowy powinien obejmoweć co najmniej jeden 

cykl pracy lt~cznie z odszrani aniem mpocZ{Itkowanym zgo~ 

nie z instrukcję produce.nta urz{ldzenia. W przypadku okre­

s u pomiarowego dluis zego ni! 24 h, dobowe zuiycie ener­

gii elektrycznej naleiy obliczyć na podstawie wartośchśreo­

niej arytmetycznej zuiycia na godzi~. 

Wy nik próby naleiy uznać za dodatni, jeieli · zuiycie 

ehergi i elektrycznej b~dzie równe lub mniejsze od wertoś­

ci określonej_ przez producenta. 

S. Sprawozdanie z badań powinno zawierać nastętpUj(ICe 

dane: 

a) Określenie klasy klimatycznej (lub kłe~s klimatycz-

nyc h) , dla której urzi~dzenie jest przeznaczo.ne i w której 

przeprowadzano badani a. 

b) Stwierdzenie czy badani a prowadzono z pokryw.ni 

nocnymi c zy bez. 

c) Całkowi te zuiyci e energi r elektrycznej urz,dzenia 

podczas badań wyraione w kWh/ 24 h. 

W przypadku urzt~dzeń przewidzianych do wył,czenia w 

porze nocnej całkowite zuiycie energii elektrycznej pod­

czas badań naleiy podać w kWh/ 10 h. 

d ) Ocenę wyniku badań. 
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2 Informacje dodatkowe do BN-83/256 1-18. 07 

II'FQRMACJE DODATKOWE 

1. Instytucja opracowujpca normy- Ośrodek Badawczo-

- Rozwojowy Urzędzeń Chłodniczych 

Bydgoszcz. 

2. Normy zwipzane 

G as t ronom i cznych, 

BN-82/ 2561-18. 00 Urz{ldzenia chłodnicze dla handlu i ga­

stronomii . Metody badań. Ogólne warunki badań 

BN-82/ 2561-1 B. 02 Urz{ldzenie chłodnicze dla handlu i ga­

s tronomii . Metody badań. Sprawdzenie temperatury 

czasu wychładzani a 

3. Normy międzynarodowe 

ISO 1992/VI - Commer ci al refri gerated cabi net s - Methods 

of test. Part V I : E lectrical energy consumption test- nor­

ma zgodna, rozszerzona o postępowanie w przypadku u­

rzędzeń od~zra':lianych ręcznie i p6/automatycznie oraz 

interpretację wynik6w badań. 

4. Autor projektu normy- mgr inż. Wal demar Bojanow­

ski, mgr inż. E wa Borowi c z. 


