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NORMA BRANŻOWA 

BN-82 MASZYNY 

l URZĄDZEN IA 
DLA ZAPLECZA 2561-18.06 

TECHNICZNEGO Urządzenia chłodnicze dla ha!ldlu i gastronomii 
PRZEDSIĘBIORSTW Metody badań HAND LOWYCH 
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posfępo-

wanie podczas sprawdzenia kondensacji pary wodnej w u ­

rzędzeniach chłodniczych dla handlu i gastronomii. 

2. Opis badań. Próbę należy przeprowadzić podczas 

sprawdzenia temperatury wg BN- 82/2561-18. 02 odszra-

niania wg BN-82/2561 - 18. 05. Przez cały okr es badania 

temperatury i odszrani ani a należy obserwować i notować 

miejsca, rozmiar i czas tr w ania kondensacji par y wodnej 

na powierzchniach wewnętrznych i na zewnętrz urzędzenia, 

Nalel y równi eż zaobserwować w jakim czasie okresu PO-

miarowego występuje k ondensacja, 

Szczegó l nę uwagę należy zwrócić na miejsca, w których 

woda powstała w wyniku kondensacji , styka się bezpośred­

nio z przecho wywanym produktem lub może na niego opadać 

danie jej poza urzędzenie, oraz pr aw i dłowość uszczelnie­

nia otworów przelotowych dla przewodów rurowych w w ar­

stwie izo lacji ciep l nej i z abezpie czenie i zolacji przed za-

w i l gaceniem. 

3. Sprawoz danie z badań powi nno zawierać nas tępujęce 

dane: 

a) okre śle ni e klasy kli matycznej (lub k l as klima t ycznych), 

dla której urzędzenie j est przeznaczone i w któr!'j przepro­

wadzano próby, łęczni e z zapisami wilgotności wzg l ędnej , 

b ) określeni e metody z astose>wanej w ce lu wykrycia k on-

·densacji par j. vvodne j , 

c) wyni k próby kondens acj i czas jej występowani a w 

okresie pomiarowym, 

d) szkice przeds t awi ajęce miejsca i rozmiar kondensa-

kropl ami . Ponadto należy sprawdzić przez og lę dziny, czy cji , 

na przewodach czynnika chłodniczego , znajdujęcych się p~ 

za izolację cieplnę, nie następuje wykraplanie wody i op a-

e) wyni k sprawdzenia uszczelni enia przewodów 

pieczenia izolacji przed zawi lgoceniem. 

KONIEC 

l !\FORMACJE DODATKOWE 

1. I nstytucja opracowujęca normę - Ośrodek B adawczo - 3. Normy m iędzynarodowe 

zabez-

- Rozwojov..y Urzędzeń Chłodniczych 

Bydgoszcz. 

Gastronomicznych, ISO 1992/V Commerci ał refrigerated C3binets Methodlł ot 

tes t - Part V Water v apour condens ation t est norm a 

_2, Normy zwię zane zgodna, rozszerzona o sprawdzenie uszczelnieni a prze-

BN-82/ 2561-18. 02 Urzędzenia chłodnicze dla handlu g a-
stronom i i. Metody badań. Sprawdzeni e temperatury 

czasu wychł adzani a 

wodów w warstwie i zo lacji c i e pl nej i zabezpi eczenie i z~ 

lacji przed z awi lgoceniem. 

BN-82/ 2561- 18. 05 U r zędzeni a chłodni c ze d la handlu i g a -

stronom i i . M etody badań. Sprawdzenie 

i odprowadz eni a wody 

odszrani ani a 4, Autor zy pro j ektu normy - mgr inż. Waldemar 

nowsk i , mgr inż. Ewa B orowicz. 

Zgłoszona przez Ośrodek Badawczo-Rozwojowy Urządzeń Chłod niczych i Gastronomicznych 

Ustanowiona przez D y r ektora Instytutu M aszyn Spożywczych dnia 30 grudnia 1982 r . 

jako norma obowiazujaca od dnia 1 lipca 1983 r. 
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