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Ckﬂ“ﬂrﬂeéﬂi}al normy. Przedmiotem normy jest postepo- danie je] poza urzadzenie, oraz prawidiowodé uszczelnie-
wanie podczas sprawdzenia kondensacji pary wodnej w  u- nia otwordw przelotowych dla przewodéw rdrowych w war=
rzadzeniach chiodniczych dla handlu i gastronomii, stwie izolacji cieplnej i zabezpieczenie izolacji przed za-

i . . X L. wilgoceniem,
2, Opis badan, Prdbe nalety przeprowadzié podczas

sprawdzenia temperatury wg BN-32/2561-18.02 | odszra- 3; Sprawozdanie z badafh powinno zawiera¢ nastgpujace
niania wg BN-82/2561-18, 05, Przez caty okres badania dane:
temperatury i odszraniania nalety obserwowaé i notowad a) okreélenie klasy klimatycznej ( lub klas klimatycznych),
miejsca, rozmiar | czas trwania kondensacji pary wodnej dla ktérej urzadzenie jest przeznaczone i w ktdrejprzepro-
na powierzchniach wewnetrznych i na zewnatrz urzadzenia, wadzano préby, tacznie z zapisami wilgotnoéci wzglednej,
Nal'eZy réwnie: zaobserwowaé w jakim czasie okresu  po- b) okreslenie metody zastosewanej w celu wykrycia kon-
miarowego wystepuje kondensacja, densacji par ; wodnej,

Szczegdinag uwage nalezy zwrécié na miejsca, w ktérych c) wynik préby kondensacji i czas jej wystepowania w
woda powstata w wyniku kondensacji, styka sie bezposred- okresie pomiarowym,
nio z przechowywanym produktem lub moze na niego opadaéd d) szkice przedstawiajace miejsca i rozmiar kondensa-
kroplami, Ponadto nalezy sprawdzié przez ogledziny, czy cji,
na przewodach czynnika chiodniczego, znajdujacych sige po- e) wynik sprawdzenia uszczelnienia przewodéw i zabez-
za izolacja cieplna, nie nastepuje wykraplanie wody i opa- pieczenia izolacji przed zawilgoceniem,
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INFORMACJE DODATKOWE

1. _Instytucja opracowujaca horme -~ Oérodek Badawczo- 3. Normy miedzynarodowe
-Rozwojowy Urzadzen Chtodniczych i Gastronomicznych, ISC 1992/ Commercial refrigerated cabinets Methoda of
Bydgoszcz, test - Part V Water vapour condensation test - norma
2, Normy zwiazane zgodna, rozszerzoha o sprawdzenie uszczelnienia prze-

; . woddw w warstwie izolacji cieplhej i zabezpieczenie izo-
BN-82/2561~18, 02 Urzadzenia chiodnicze dla handlu i ga-

. . lacji przed zawilgoceniem,
stronomii, Metody badan, Sprawdzenie temperatury i
czasu wychtadzania
BN-82/2561-18. 05 Urzadzenia chiodnicze dla handlu | ga-

stronomii, Metody badafi, Sprawdzenie odszraniania 4, Autorzy projektu normy - mgr ink, Waldemar Boja-

i odprowadzenia wody nowski, mgr inz, Ewa Borowicz,

Zgloszona przez Osrodek Badawczo-Rozwojowy Urzqdzen Chlodniczych i Gastronomicznych
Ustanowiona przez Dyrektora Instytutu Maszyn Spoizywczych dnia 30 grudnia 1982 r.
joko norma obowiazujaca od dnia 1 lipca 1983 r.
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