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Urzgdzenia chlodnicze dla handlu i gostronomii

Metody badan

™ Sprawdzenie odszraniania i odprowadzenia wody
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Grupa katalogowa 0487

postepo-

wanie podczas sprawdzenia odszraniania urzadzern chtodni-
czych dla handlu i gastronomii przystosowanych do odszra-
niania automatycznego i pétautomatycznego oraz podczas
sprawdzenia odprowadzenia wody powstatej w procesie od-

szrahiania,
2. Okreslenia

a) odszranianie - proces usuwania szrohu, lodu i wody 2
wszystkich powierzchni urzadzenia z wyjatkiem pakietéw
pomiarowych znajdujacych sie w przestrzeni chtodzonej u-
rzadzenia,

b) odszranianie automatyczne - odszranianie urzadzenia

lub jego czeéci, ktérego czestotliwosé i czas trwania oraz
sposdéb usuwania wody powstate] w czasie jego trwania =z
przestrzeni chiodzone| urzadzenia nie sa uzaleznione od u-
2ytkownika,

¢) odszranianie p6tautomatyczne - odszranianie urzadze-

nia lub jego czesci, ktérego zapoczatkowanie wymaga in=
terwencji uzytkownika, natomiast woda powstata w czasie je-
go trwania w przestrzeniach chtodzonych urzadzenia usu-
wana jest samoczynnie,

d) odszranianhie reczne - odszranianie urzadzenia lub je-
go czeéci, ktérego zapoczatkowanie i czas trwania uzalez-
nione sa od utytkownika, przy czym usuwanie wody, szronu

lub lodu z przestrzeni chtodzonych urzadzenia odbywa sig

z jego udziatem lub bez,

3. Opis badah

a) Sprawdzenie odszraniania, Prdbe nalezy przeprowa-

dzi¢ w warunkach otoczenia odpowiadajacych okreslonej

klasie klimatycznej (klasom klimatycznym) pomieszczenia
do bada’h wg BN-82/2561-18, 00 tabl, 1, uzaleZnionych od

warunkéw eksploatacji urzadzenia okreélonych przez pro-

najmniej 48 h, W tym czasie powinien byé zachowany nor-
malny rytm odszraniania, Po zakoriczeniu odszraniania na-
stepujacego po tym okresie, nalety sprawdzié wszystkie
powierzchnie w przestrzeni chtodzone; urzadzenia (z wy-
taczeniem pakietéw pomiarowych), czy nie zawieraja wo-
dy, szronu lub lodu, Podczas odszraniania nalety mierzyé
jednoczesdnie temperature w przestrzeni chtodzonej urza-
dzenia w punktach pomiarowych wg BN-82/2561-18, 02,

W przypadku stwierdzenia obecnosci wody, szronu lub
lodu albo w przypadku nieosiagnigcia przewidzianej dla da-
nego urzadzenia temperatury, badanie nalezy prowadzié da-
lej przez co najmniej 48 h w tych samych warunkach oto-
czenia i nie zmienionej regulacji, po czym ponownie spraw=-
dzié¢ powierzchnie, Powyzsza prébe mozna przeprowadzié
podczas sprawdzenia temperatury, Wynik préby nalety u-
zna¢ za dodatni, jezeli I6d, szron i woda zostaly usunigte
co najmniej z powierzchni warunkujacych prawidtowe funk-
cjonowahie urzadzenia, przy zachowaniu przewidzianej
dla tego urzadzenia temperatury wewnetrznej,

b) Sprawdzenie odprowadzenia wody ., Po zakoficzeniu

préby odszraniania nalezy sprawdzié przez ogledziny, czy
woda powstata w czasie préby odszraniania zostata odpro-
wadzonado przeznaczonych do tego celu zbiornikéw, urza-
dzeri itp, , oraz czy nie przedostaje sie na podioze, na kté
rym ustawiono urzadzenie,

W przypadku wyposaZenia urzadzenia w zbiornik na wode
nalety dodatkowo sprawdzié, czy pojemnoéé zbiornika jest
wystarczajaca dla pomieszczenia wody wytworzonej w cza=-
sie prdby odszraniania, a takZe wyjecia i opréznienia zbior-
nika z wody bez jej rozlania, Ponadto naleky sprawdzié
przez pomiar érednice wewnetrzna przewodu odprowadza-

jacego skropliny,

4, Sprawozdanie z badafi powinno zawieraé nastepujgce

ducenta,
Po zatadowaniu urzadzenia, jak dia sprawdzenia tempe- dane:
ratury i osiagnieciu ustalonego stanu pracy zgodnie Z a) okres$lenie metody odszraniania urzadzenia Iub jego
BN-82/2561-18, 02, urzadzenie nale:zy uruchomié na co czesci,
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b) okresienie klasy klimatycznej (lub klas klimatycznych),

¢) wyniki pomiaréw i obserwacji wykonanych po kaZdym

okresie pomiarowym wg p, 3 a) i b) oraz ocene wynikéw,

dla ktérej urzadzenie jest przeznaczone i w kiérej prze-
prowadzano préby,
KONIEC
INFORMACJE DODATKOWE

1, Instytucja opracowujaca norme - Oérodek Badawczo-

-Rozwojowy Urzadzert Chtodniczych i Gastronomicznych,

Bydgoszcz,

2, Normy zwiazane

BN-82/2561-18, 00 Urzadzenia chiodnicze dla handlu
i gastronomii, Metody badari, Ogdline warunki badai
BN-82/2561-18, 02 Urzadzenia chtodnicze dla handiu i ga-

stronomii, Metody bada’, Sprawdzenie temperatury i

czasu wychtadzania

3, Normy miedzynarodowe

ISO 1992/1V Commercial refrigeratad cabinets Methods of
test, Part |V Defrosting test - norma zgodna, rozszer zo-
na o interpretacje wyniku préby odszraniania i prébe od-

prowadzenia wody.

4, Autorzy projektu normy - mgr inZ, Waldemar Bojanow-

ski, mgr int, Ewa Borowicz,



