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Urzqdzenia chłodnicze dla handlu gastronomii 2561-18.05 
Metody badań 

Sprawdzenie odszranienia i odprowadzenia wody 

normy jest po s tępo-

wanie podczas sprawdzenia odszraniani a urzędzeń chłodni­

czych dla handlu i gastronomii przystosowanych do odszra­

ni ani a automatycznego i pólautomatycznego oraz podczas 

sprawdzeni a odprowadzeni a wody powstalej w procesie od-

szr ani ani a. 

2. Określeni a 

a) odszrani a nie - proces usuwani a szronu, lodu i wody lll 

wszys tkich powierzchni urzędzeni a z wyjętkiem pakietów 

pomiarowyct) znajdujęcych się w przestrzeni chłodzonej u­

rzędzeni a. 

b) odszraniani e automatyczne - odszranianie urzędzenia 

lub jego części , którego częs to tli wość i czas tr wani a oraz 

sposób usuwania wody powstałej w czasie jego trwania z 

przestrzeni chłodzonej urzędzeni a nie sę uzaletnione od u­

!ytkowni ka. 

c) Odszranianie pÓłautomatyczne - odszranianieurzędze-

ni a lub jego części , którego zapoczętkowani e wymaga in-

terwencji utytkownika, na tom i as t woda powstała w czasie j~ 

go trwania w przestrzen iach chłodzonych ur.zędzenia usu-

w ana jest s amoczynn ie. 

d ) Odszran ianie ręczne- Odszr anianie urzędzenia lub je­

go części , którego zapoczętkowanie i czas trwani a uzale!­

nione S{! od u!ytkownika, przy czym usuwanie wody, szronu 

lub lodu z przes t rzeni chłodzonych urzędzenia odbywa się 

z jego udzi al em lub bez. 

3. Opl s badań 

a) Sprawdzenie odszraniania, Próbę nal ety przeprowa­

dzić w warunkach otoczeni a odpowi adajęcych określone j 

klasie klimatycznej (klasom k lim at ycznym) pomieszczenia 

do badań wg BN-82/256 1- 18, 00 tab l. 1, uzaletnionych od 

warunków eksploatacj i urzędzenia określonych przez pro­

ducenta. 

Po załadowaniu urzędzenia, jak d l a sprawdzenia tempe-

ratury i osięgnięciu ustalonego stanu pracy zgodnie z 

BN-82/256 1-18. 02, urzędzenie nalety uruchomić na co 
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najmniej 48 h, W tym czasie powi nie n być zachowan y nor -

mainy rytm ods zraniania. Po zakończeniu Odszraniania na-

stępujęcego po tym okres ie, nale!y sprawdzić wszys tkie 

powoerzchnie w przestrzeni chłodzone; urzędzenia (z wy­

ł{lczeni em pakietów pomiarowych) , czy n ie zawieraj{! wo­

dy, szronu lub lodu, Podczas odszraniani a nalet y mierzyć 

j~dnocześnie temperaturę w pr zes tr zeni chłodzonej urzę­

dzenia w punktach pomiarowych wg BN-82/256 1-18. 02. 

W przypadku stwi erdzenia obecności wody, szr o nu lub 

lodu albo w przypadku nieosięgnięcia przewidzianej d l a d a­

nego urzędzenia temperatury, badanie nalety prowadzić da­

lej przez co naj mniej 4 8 h w t ych samych warunkach oto-

czeni a i nie zmienionej regul acji , po czym ponownie spr·aw­

dzić powi er zc hnie, Powytszę próbę motna przeprowadzić 

podczas sprawdzenia tempera tury, Wynik próby n alety u­

znać za dodatni, je! eli ló d, s zro n i woda został y usunięte 

co najmniej z powierzchn i warunkuj{ICYch prawidłowe f unk-

cjonowan ie ur zędzeni a, przy zachowaniu przewidzianej 

dla tego urzędzenia temperatu r y wewnętrznej. 

b) Sprawdzenie odprow adzeni a wody. Po zakończeniu 

próby odszrani ani a n a le t y sprawdzi ć przez oględziny, c zy 

woda powstał a w czasie próby odszran iani a została odpro-

wadzona do przeznaczonych do tego celu zbiorników, urzę­

dzeń itp. , oraz czy nie przedostaje się na podło:te, na kt6. 

rym ustawiono urzędzenie . 

W przypadku wyposai enia urzędzenia w zbiornik na wo~ 

n aleiy dodatkowo sprawdzić, czy pojemność zbi ornika jest 

wystarczajęca dl a pomieszczeni a wody wytworzonej w cza­

sie próby odszr an iani a, a takie wyjęcia i oprótnienia zbior­

nika z wod y bez jej rozlania. Pon adto naleiy sprawdzić 

przez pomiar średnicę wewnętrznę przewodu odprowadza­

j{lcego skropliny, 

4. Sprawozdan i e z badań powinno zawierać nas tępuj{!ce 

dane: 

a) określenie m e tody odszraniani a urzędzenia lub jego 

części, 

Zgłoszona przez Ośrodek Badawczo-Rozwojowy Urządzeń Chłodniczych i Gastronomicznych 
Ustanowiona przez Dyrektora lnałyłułu Maszyn Spoiywczych dnia 30 grudnia 1982 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 lipca 1983 r. 
(Oz. Norm. i Miar nr 4 / 1983 poz. 6 ) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE .. ALFA" 1983. o,uk. Wrd. N ........ W·wa , A•k. wrd. O, H Noki. HOOH5 z- . 2591113 C•na al ... 00 



2 BN-82/2561-1 e. 05 

b) określenie klasy klimatycznej (lub klas klimatycznych), 

d la której urz{ldzenie jest przeznaczone i w której 

prowadzano próby, 

prze-

c) wyniki pomi arów i obserwacji wykonanych po kaidym 

okresie pomiarowym w g p, 3 a ) i b) oraz ocenę wyników. 

KONIEC 

11'\FORMAC.JE DODATKOWE 

1, InstytucJa opracowujaca normę - Ośrodek B adawczo-

-Rozwojowy Urz{ldzeń Chłodniczych 

Bydgoszcz. 

2. Normy zwiazane 

Gastronomicznych, 

BN-82/2561 -1 e. 00 Ur Z\łdzeni a chłodnicze dl a handlu 

i gastronomii. Metody badań. Ogólne warunki badań 

BN-e2/256 1-1e. 02 Urzt~dzenia chłodnicze dla handlu i ga­

stronomii. Metody badań. Sprawdzenie te)llperatury i 

czasu wychładzani a 

3. Normy międzynarodowe 

ISO 1992/ IV Commerciał refrigeratad c abinets Methods of 

test. Part IV Defrosiing test - norma zgodn a, rozszerzo­

na o interpretację wyniku próby odszrani ani a i pnSbę od­

prowadzeni a wc-dy. 

4, Autorzy projektu normy - mgr i ni. Wa ldemar Boj anow­

ski, mgr in1. Ewa Borowicz. 


