
UKD 621.565.92:641.78 

NORMA BRANŻOWA 
BN-82 MASZYNY 

l URZĄDZENIA 

DLA ZAPLECZA 

TECHNICZNEGO Urządzenia chłodnicze dla handlu i gastronomii 2561-18.03 
PRZEDSIĘBIORSTW Metody badań HANDLOWYCH 

~l)I·~,r~U 
~ · . ASTRONOMiciZ GO 

Sprawdzenie agregatu chłodniczego 

1;1 . i'ł tY-9 ~G&~ 
Jt. ~~ 

echniki Lube\'~> 
WSTĘP 1, 

Przeanie tern normy jest sprawdzenie warunków pr acy 

agregatu chłodniczego obejmujęcego co najmniej agregat 

skraplajęcy, e lement rozprę:!:ny i parowacz w urzędzeniach 

chłodniczych dla handlu i gastronomii. 

2, ZAKRES BADA!<J 

Spraw dzenie agregatu chło dni czego obejmuje następuję.­

ce badania: 

-sprawdzenie zgodności wykonania instalacji chłodni-

cze j z dokumentację techni cznę , 

- sprawdzenie szczelności instalacji chłodniczej, 

- spraw d zeni e współczynnika względnego czasu pracy, 

- spraw dzenie poprawności dzi a lani a części składowych 

instalacji chłodniczej, 

- sprawdzeni e częstotliwości włę.czani a agregatu c hi od-

niczego, 

- sprawdzenie ciśnienia parowania c z ynnika chłodnicze-

go, 

-sprawdzenie ciśni enia skrapl ania czynnika chłodnicze-

go, 

- sprawdzenie temperatury par czynnika chłodni czego na 

dopływie do sprę:!:arki, 

- sprawdzenie temper atury powietrza dopływaję. cego do 

skraplacz a , 

-sprawdzeni e powierzchni otwor ów wentylacyjnych ko-

mory agregatu, 

3, OP l S BADAI<l 

3 , 1, Sprawdzeni e zgodności wykonania instalacji chłod­

ni c zej z dokumentacj9 techniczr19 n ale:!:y wykonać przez o ­

ględziny, 

3, 2 , Sprawdzenie szczelności Instalacji chłodni czej - w g 

PN-77 /M-04605, 

3, 3, Sprawdzenie poprawności działania cześci składa-

wych instalacji chłodniczej nale:!:y przeprowadzać 

oględziny w r uchu próbnego ur zędzeni a. 

przez 

Grupa kalalogowa 0487 

3, 4, Sprawdzenie współczynnika względnego czasu pra-

~ nale:!:y przeprowadzi ć podczas sprawdzania temperatu­

r y wew~trz przestrzeni chłodzonej urzędzenia, przy czym 

odczyt poczętkowy i końcowy czasu powinien być wykonany 

w takim samym momencie cyk lu pracy agregatu. 

3. 5, Spraw d zenie częstot l iwości włęczania agregat u 

chłodniczego nale:!:y wykonać podczas sprawdzeni a tempe­

ratur•y wewnętrz przestrzeni chłodzonej urzędzeni a, reje­

strujęc w tym czasie liczbę więczeń agr egatu. Jako wyn i ~ 

nale:!:y podać l iczbę więczeń agregat u na godzi nę . 

3 , 6, S p rawdzenie c iśni eni a Parowan ia czynnika chłod-

n iczego nale:!:y wykonać manometrem podłęczonym do końca 

ssawnego agregat u podczas sprawdzeni a temperatury we­

wnętrz przestrzeni chłodzonej urzędzeni a, w okres i e po­

miarowym wg B N-82/ 2561-18,02 p, 2. 3, przv takim ustawie-

niu regulatora temperatury, aby temperatury wewnętr z 

przestrzeni chłodzonej urzędzenia zbli:!:one były do dolne­

go zakresu temperatury , a p arow nik był zaszroniony do 

granic dopuszczalnyc h, określonych przez producenta. ,Je­

:!:eli chłodnica wyposa:!:on a jest w wentylatory, które mogę 

być wyłęczane, odczyt nale:!:y wykonać w czas i e wyłęcze­

nia wentylatorów. Je:!:el i rozprę:!:anie czynni k a chłodnicze-

go odbywa się za pomocę ter mostatycznego zaworu roz -

prę:!:nego, odczyt na le:!: y wykonać pod kon iec fazy pracy a­

gregatu. 

Pomiary przeprowadzać pr zez co najmniej 2 kolejne cyk-

Ie pracy .agregatu. Wynik obliczyć j ako średnię 

tycznę wykonanych pomiarów. 

arytme-

3, 7, Sprawdzenie ciśni enia skr apl ania czynnika chłod­

niczego nale:!:y wykonać manometrem podłęczonym do końca 

tłocznego agregatu podczas spr awdzani a temperatury w e-

wnętrz przestrzeni chłodzonej urzędzeni a, wykonujęc od-

czyi na poczętku fazy pracy agregatu. Pomiary przepro-

wadzać przez co najmn iej 2 ko l ejne cykle p racy agregatu , 

Wynik obliczyć j ako średnię arytmetycznę w ykonanych PD-

mi arów. 
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3, 8, Sprawdzenie temperatury par czynnika chłodnicze­

go na dopływie do spreiarki nalety wykonet podczas spra­

. dzenia t11_mperatury wew"ł'trz przestrzeni chłodzonej urzę.­

dzenia, przy czym odczyt naleiy wykonet równocześnie z 

odczytem ciśnienia parowania, Pomiar naleiy przeprowa­

dzać co n ajmniej w odległości 300 mm przed wlotem zaworu 

odcinaję.cego, 

W przypadku gdy odległośt jest mni ejsza do pomiaru, na­

lety przewód 5S{ICY oct>owiednio przedłuiyt, Wynik obli­

czył jako średnię. arytmetycz"ł' wykonanych pomiarów, 

3, 9, Sprawdzenie temperatury powietrza dopływajpce-

90 do skraplacza naleiy wykonet podczas sprawdzania tem­

pęratury wew"ł'trz przestrzeni chłodzonej urzę.dzenia. U­

stawienie urzę.dzenia powinno byt zgodne z wymaganiami 

producenta agregatu. Punkt pomiaru temperatury powinien 

byt usytuowany w połowie długóści i szerokości skraplacza 

w odległości 50 mm przed skraplaczem. Odczyt wykonywać 

z częstotliwościę 1/ h w okresie pomiarowym wg BN-82/ 

2561-18,02 p, 2. 3, Wynik obliczyć jako . średnię arytmety­

CZ"ł! wykonanych pomiarów. 

3, 10, Sprawdzenie powierzchni otworów wentylacyj -

n ych komory agregatu nalety wykonać prz~iarem liniowym 

o dokładności co najmniej 1 mm. Pdwierzchnię otworów na­

leży obliczyć dowol"ł' metodę. Powierzchnia otworu w lo to ­

wego lub wylotowego powietrza jest sump powierzchni wy­

cięć w ścianie urzę.dzenia, przez które napływa l ub wypły­

wa powietrze. 

KONIEC 

II'FORMACJE DODATKOWE 

1, Instytucja opracowujpca norm! - Ośrodek Badawczo -

-Rozwojowy Urzpdzeń Chłodniczych 

Bydgoszcz, 

2, Normy zwi2zane · 

Gastronomicznych, 

PN-77/M-04605 Chłodnictwo, Próby szczelności urzpdzeń 

chłodniczych o napełnieniu czynnikiem powyżej 5 kg 

BN-82/2561-18. 02 U rzpdzenia chłodnicze dla handlu i ga­

stronomii. Metody badań. Sprawdzenie temperatury 

czasu wychładzania 

3, Autorzy projektu normy - mgr inż. Waldemar Boja­

nowski, mgr ini, Włodzimierz Szymański . 


