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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg
wymagania i metody badan dotyczace sokowiro-
wek napedzanych silnikiem elektrycznym pradu
przemiennego 1-fazowego.

1.2. Zakres stosowania normy. Norma dotyczy
sokowiréwek zasilanych napieciem przemiennym
1-fazowym, przeznaczonych do odciggania sokow
Z Warzyw i owocow.

Norma nie dotyczy sokowirdéwek przeznaczonych
do uzytku:

— przemystowego,

— w zakladach zbiorowego zywienia,

— w klimacie tropikalnym.

1.3. OkreSlenia

1.3.1. Sokowirowka do odciagania sokéw z wa-
rzyw i owocéw, zwana w dalszej treSci normy so-
kowiré6wka — przyrzad do rozdrabniania warzyw
i owocoéw z jednoczesnym odwirowaniem sokow,
napedzany silnikiem elektrycznym.

1.3.2. Obciazenie znamionowe - obcigzenie
uzyskane przez prace sokowirdwki w warunkach
nizej okreS$lonych lub obcigzenie niezbedne do
uzyskania znamionowego poboru mocy przy napig-
ciu znamionowym w zaleznosci od tego, przy jakim
rodzaju pracy uzyskuje sie obcigzenie wyzsze.

Obcigzenie niezbedne do uzyskania znamiono-
wego poboru mocy uzyskuje sie przez przylozenie
stalego momentu hamujgcego do sokowiréwki
ustawionej w normalnym polozeniu pracy.

Sokowirowki do odciggania sokow z warzyw
i owocoéw powinny byé poddane pracy w nastepu-
jacych warunkach:

— w przypadku sokowirowek na prace przery-
wang — w ciggu 40 okreséw 2-minutowych (120 s),
podczas ktérych zostaje poddane przerobowi w so-

kowiréwce 0,5 kg marchwi podczas kazdego okre-
su, jezeli w instrukcji obstugi nie podano inaczej
z przerwami 2-minutowymi (120 s) miedzy poszcze-
go6lnymi okresami pracy,

— w przypadku sokowiré6wek na prace ciggly
i dorywezg — w ciggu 30 min (1,8 ks) pracy, przy
czym w tym okresie nalezy stopniowo podda¢ prze-
robowi w sokowirowce 5 kg marchwi.

Podany czas 30 min (1,8 ks) nie obejmuje okresu
chiodzenia sokowiréwek na prace dorywecza.
Ewentualny tloczek, ktérym dociska sie marchew
przy odwirowaniu powinien by¢ dociskany z silg
5 N. .

Przed rozpoczeciem badania marchew powinna
by¢ moczona w wodzie w ciggu 24 h (86,4 ks).

1.3.3. Proces suszenia — proces oddzielenia cie-
czy od czesci stalych w badanej probce pod wply-
wem dzialania podwyzszonej temperatury.

1.3.4. Masa suszu (m,) -— masa probki otrzymana
po zakonczeniu procesu suszenia.

1.3.5. Masa ciekla (m., — roznica mas proébki
(m,) na poczatku i na koncu procesu suszenia (m;)
wyznaczona ze wWzoru

Me=m,—m;

1.3.6. Wydatek soku (m,) — masa soku uzyska-

na po przetarciu i odwirowaniu probki owocoéw lub
Warzyw.

1.3.7. Wspélczynnik skuteczno$ci odwirowania

soku (S) — stosunek wydatku soku (m,) do masy
cieklej (m.) wyznaczony w % zc wzoru

Mo

M

S= -160

w ktorym:
m, — masa odwirowanego soku, kg,
m, — masa ciekla, kg.

1.3.8. Pozostale okreslenia — wg PN-74/E-06250.

Zgloszona przez Zjednoczenie Przemysiu Precyzyjnego
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2. OZNACZENIE

2.1. Sposob budowy oznaczenia. W zaleznosci od
konstrukecji sokowiréwki rozréznia sie:

S — sokowiréwka bez automatycznego usuwa-
nia miazgi,
SW — sokowiréwka z automatycznym usuwaniem
miazgi.

2.2. Przyklad oznaczenia sokowiréwki do odcia-
gania sokow z warzyw i owocdw z automatycznym
wyrzucaniem miazgi:

SOKOWIROWKA SW BN-74/4949-01

3. WYMAGANIA

3.1. Materialy — wg PN-74/E-06250, a ponadto
powinny by¢ odporne na dzialanie chemiczne so-
kéw z owocoOw i warzyw.

3.2. Wyglad zewnetrzny sokowirowki. Wszystkie
widoczne po zmontowaniu sokowiréwki powierz-
chnie zewnetrzne cze$ci wykonanych z tworzyw
sztucznych o odpowiednio dobranej kolorystyce
powinny mieé jednolity kolor i potysk. Ponadto po-
winny by¢ wolne od pogarszajgcych estetyke soko-
wiréwki widocznych nieuzbrojonym okiem plam,
rys, niedolewow 1 peknie¢.

Na powierzchniach wewnetrznych wyprasek do-
puszcza sie:

a) $lady tgczenia sie tworzyw dla wyprasek ma-
jacych wiecej niz jeden uklad wtryskowy,

b) slady klejenia czesci cylindra uwidaczniajgce
si¢ innym odcieniem czynnika klejacego oraz wy-
czuwalng przy dotyku chropowatos¢é w miejscu
lgczenia powierzchni klejem,

c) Slady skladania form widoczne w postaci wy-
pukilych linii o wysoko$ci nie przekraczajgce]
0,3 mm,

d) $lady obrobki mechanicznej pozostate po usu-
nieciu wlewkow.

3.3. Poziom zakldcen radioelektrycznych — wg

PN-70/E-06008.

3.4. Dopuszczalny poziom dzwigku sokowiréwki,
mierzony podczas biegu jalowego, powinien by¢
sumg stalej warto$ci 50 dB(A), wynikajgce]
z miejsca i godzin pracy, tj. w kuchni od godz 6%
do godz 22% oraz poprawki o ustalonej wartosci,
ktéra w zaleznosci od czasu pracy sokowirowki

Wynosi:

a) 0 dB(A) — dla czasu pracy powyzej 4 h
(14,4 ks),

b) 5 dB(A) — dla czasu pracy powyzej 2hdo 4 h
(7,2-14,4 ks),

¢) 20 dB(A) — dla czasu pracy powyzej 30 min
do 2 h (1,8-+17,2 ks),

d) 30 dB(A) — dla czasu pracy do 30 min
(1,8 ks).

3.5. Skuteczno$é odwirowania i jako$é uzyska-
nego soku. Po przecedzeniu uzyskanego soku przez
sito plaskie o oczkach kwadratowych 1X1 mm nie
powinny pozostaé na sicie czedci state.

Smak i zapach przecedzonej prébki soku powin-
ny by¢ charakterystyczne dla warzyw i owocow,
z ktoérych zostal uzyskany.

Ponadto wspolczynnik skutecznosci odwirowania
soku (S) nie powinien byé mniejszy od wartosci
wynikajacych z wykresu zaleznoSci tego wsp6l-
czynnika podanego na rysunku, od zawarto$ci ma-
sy ciektej w marchwi.
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3.6. Bezpieczenstwo obslugi. Sokowiréwki po-
winny by¢ budowane jako przyrzady klasy II.

3.7. Pozostale wymagania — wg tabl. 1.

Tablica 1

Lp. Wymagania Numer normy

1 2 3

Napiecie znamionowe
Czestotliwo$é znamionowa
Wykonanie

Zabezpieczenie przed dotykiem
czesci pod napieciem
Zabezpieczenie od urazéw me-
chanicznych

Statecznos$é

Podstawa sokowirowki
Rozruch

Nagrzewanie sie sokowirowki
Prad uptywowy

Odporno$¢ na przenikanie cie-
czy i na wilgoé

12 Rezystancja izolacji

13 Wytrzymatosé elektryczna

14 Odpornos$é na zuzycie

15 Wytrzymalosé mechaniczna

16 Budowa

17 Podzespoly i osprzet

18 Przewody wewnetrzne
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cd. tabl. 1

Lp. Wymagania Numer normy

1 2 3

19 Przylaczenie do sieci

20 Zaciski przylgczeniowe

21 Polgczenia mechaniczne

22 Odstepy izolacyjne, drogi uply-
wu i odleglosci przez izolacje
23 Tabliczka znamionowa

24 Instrukeja obstugi

PN-74/
E-062501)

1) Norma obowigzuje w zakresie produkcji od
dnia 1 lipca 1975 r. i w zakresic obrotu od dnia
1 stycznia 1976 1.

Postanowienia jej obowigzuja w normie niniejszej.

4. PAKOWANIE PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Opakowanie. Kazda sokowiréwka z wypo-
sazeniem, instrukcjg obstugi i kartg gwarancyjng
powinna mie¢ opakowanie zabezpieczajgce przed
uszkodzeniem podczas transportu i przechowywa-
nia.

Opakowanie powinno by¢é oznaczone znakami
ostrzegawczymi zgodnie z PN-67/0-79252 oraz na-
pisem ostrzegawczym: NIE RZUCAC.

Na opakowaniu powinny by¢ umieszczone co
najmniej nastepujace dane:

a) nazwa i znak wytworni,

b) nazwy i symbol wyrobu,

c) data produkcji,

d) napiecie znamionowe i moc pobierana,

e) cena detaliczna,

f) masa wyrobu netto,

g) dopuszczalna liczba warstw podczas skiado-
wania i transportu.

4.2, Przechowywanie. Sokowiréwki w opakowa-
niu wg 4.1 powinny by¢ przechowywane w krytych
nie nastonecznionych pomieszczeniach o tempera-
turze 5+30°C i wilgotnosci wzglednej nie wyzszej
niz 75%, z dala od materialéw chemicznie zrgcych
i zrodet intensywnie wydzielajgcych cieplo.

Dopuszczalna liczba warstw sokowiréwek prze-
znaczonych do skladowania powinna by¢ zgodna
z liczbg podang na opakowaniu.

4.3. Transport. Sokowirowki w opakowaniu wg
4.1 nalezy przewozi¢ czystymi, suchymi i krytymi
srodkami transportu. Podczas transportu sokowi-
réwki powinny by¢ zabezpieczone przed przesuwa-
niem sie.

Dopuszczalna liczba warstw sokowiréwek trans-
portowanych powinna byé¢ zgodna z liczbg podang
na opakowaniu.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Rodzaje badan. Rozr6znia sie dwa rodzaje
badan:

a) badania pelne, wykonywane w celu wyczer-
pujacej oceny sokowirowki pod wzgledem budowy,
zastosowania materialow i wilasciwosci eksploata-
cyjnych,

b) badania niepeine, wykonywane w celu spraw-
dzenia, czy przy produkecji i naprawach sokowir6-
wek nie popelniono przypadkowych bledow.

5.1.2. Badania pelne stosuje sie:

— w celu oceny nowych konstruke;ji,

— po wprowadzeniu zmian konstrukeyjnych,
technologicznych lub materialowych, majgcych
wplyw na wynik badania pelnego,

— przy wznowieniu produkcji, jezeli przerwa
trwala dtuzej niz 12 miesiecy,

— w celu okresowego sprawdzenia jakosci pro-
dukcji, co najmniej jeden raz na 12 miesiecy,

5.1.3. Badania niepelne stosuje sie:

— podczas biezgcej kontroli produkcii,

— po naprawach reklamacyjnych,

— w przypadku badan kontrolno-odbiorczych.

5.2. Zakres badan pelnych i niepelnych — wg
tabl. 2.

5.3. Sktad i
E-06250.

wielko$é partii — wg PN-74/

5.4. Pobieranie prébek

5.4.1. Probki do badan pelnych. Do badan pel-
nych nalezy pobra¢ sposobem losowym z partii
przeznaczonej do wysylki co najmniej dwie scko-
wiréwki jednej odmiany w opakowaniu.

5.4.2. Probki do badan niepelnych. Badaniom
niepelnym w przypadku biezgcej kontroli produk-
cji nalezy podda¢ kazda wyprodukowang i napra-
wiong sokowiréwke, z wyjatkiem sprawdzenia za-
kiocen radioelektrycznych, do ktoérego nalezy po-
bra¢ probki wg PN-68/T-04502 tabl. 2.

W przypadku badan kontrolno-odbiorczych licz-
ba sokowiréwek pobranych sposobem losowym po-
winna by¢ zgodna z PN-74/E-06250.

5.5. Ogoélne warunki wykonania badan — wg
PN-74/E-06250.

5.6. Opis badan

5.6.1. Ogledziny wstepne — wg PN-74/E-06250,
a ponadto na zgodnosé z 3.2.

5.6.2. Sprawdzenie stateczno$ci — wg PN-74/
E-06250 polega na wykonaniu nastepujacych prob:

a) sokowirowki nalezy ustawi¢ na plaszczyZznie
nachylonej do poziomu pod kgtem 10° i sprawdzic,
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Tablica 2

Zakres badan

niepeinych
Lp. Nazwia bsdania Opis badan pf)d'cza§ Wymagania
wg biczace] wg
peinych kontroli | kontrolno-
produkeji | ~odbiorcze
i po napra-
wach
1 2 3 4 5 6 7
. 3.1; 3.2 i tabl
1 Ogledziny wstepne 5.6.1 X X X 1 1p. 5; 16; 23;
24
9 Sprawdzenie podzespolow i X tabl. 1 Ip. 17
osprzetu
3 b’pra\{vdzen}e 'przylaczema sokowi- % tabl. 1 Ip. 19
rowki do sieci
4 Sprawdzenie polgczen wewnetrz- Y tabl. 1 Ip. 18
nych
5 Sprawdzenie odstepoéw izolacyi- | PN-74/E-06250 s tabl. 1 Ip. 22
nych
6 | Sprawdzenie rezystancji izolacji X X tabl. 1 Ip. 12
7 Sprawdzenie bezpieczenstwa do- % tabl. 1 Ip. 4
tyku
8 sprawEi?enle oddzialywania na X 31
zywno$é
. RGO
9 Sprawdzenie statecznosci 5.6.2 X X tabl. 1 Ip. 6
10 Sprawdzenle skutecznobci i jakos- 5.6.3 % 35
ci uzyskanego soku
11 Sprawdzenie poboru mocy 5.6.4 X —
12 Sprawdzenie nagrzewania 5.6.5 X tabl. 1 1p. 9
13 Sprawdzenie pradu uplywowego PN-74/E-06250 X tabl. 1 Ip. 10
14 Sprawdzenie poziomu dzwieku 5.6.6 X R % 3.4
15 Sprawdzenie zaki6cen radioelek- | pyn nom ge008 % % 3.3
trycznych
16 Sprawdzenie rozruchu X tabl. 1 Ip. 8
il Sprawdzenie odpornosci na wilgo¢ X tabl. 1 Ip. 11
18 Sprawd.zeme wytrzymatosci clek- 5 X > tabl. 1 Ip. 13
trycznej
19 Sprawdzeme odpornoseci na zuzy- % tabl. 1 Ip. 14
ce PN-74/E-06250
Sprawdzenie zachowania si¢ soko-
20 | wiréwki w nienormalnych warun- b4 tabl. 1 Ip. 3
kach pracy
Sprawdzeni wytrzymalosei me- -
i, | EERNEEC WRRED ' > tabl. 1 Ip. 15
chanicznej
Sprawdzenie wytrzymatoSci me-
X
= chanicznej polaczen Srubowych bkl 1 Ip. 22
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obracajgc podstawe sokowiréwki o 360°, czy soko-
wirOwka nie przewraca sig; podczas préby zbiornik
przewidziany na miazge powinien by¢ napelniony
miazga,

b) czesci wirujgce sokowiréwki nalezy obcigzyé
ciezarkiem o takiej masie, ktora przy znamionowej
predkosci obrotowej wywoluje sile odsrodkowa
réwng polowie ciezaru sokowiréwki. Ciezarek na-
lezy umocowaé¢ na mozliwie najwiekszym promie-
niu.

Nastepnie kompletng sokowiréwke nalezy usta-
wi¢ na plaszczyznie nachylonej do poziomu pod
katem 10° i uruchamiajac jg przez zasilanie napie-
ciem zmieniajgcym sie od 0,85 do 1,1 napiecia zna-
mionowego obserwowaé, czy nie przesuwa sie ona
po plycie.

Wynik préby nalezy uznaé za dodatni, jezeli
sokowiréwka podczas proby wg a) nie przewraca
sie, a uchwyty sa umocowane powyzej srodka cigz-
kosci sokowiréwki oraz jesli przyrzad podczas
préby wg b) nie bedzie przesuwal sie po ptycie.

5.6.3. Sprawdzenie skutecznosci odwirowania
i jakoSci uzyskanego soku nalezy przeprowadzié¢ na
prébce umytej marchwi o masie 2 kg. Z przezna-
czonych do przeprowadzenia proby 2 kg marchwi
nalezy 1 kg poddaé¢ rozdrobnieniu i odwirowaniu,
a nastepnie wyznaczy¢ mase uzyskanego soku (m,).
Pozostalg czes$¢ prébki nalezy pokraja¢ na plaster-
ki o grubosci nie wigkszej niz 2 mm i poddaé ja
prbcesowi suszenia w temperaturze 80 *5°C przez
24 h, a nastepnie wyznaczyé mase suszu (m,) i ob-
liczyé mase cieklg (m.) wg 1.3.5. Suszarka przezna-
czona do suszenia marchwi powinna mie¢ dobre
odprowadzenie pary powstajgcej w procesie susze-
nia.

Sprawdzenie jako$ci badanej probki uzyskanego
soku pod wzgledem smaku i zapachu craz zawar-
tosci w niej czeSci stalych polega na odcedzeniu
0,2 dm?® uzyskanego soku przez sito plaskie o ocz-
kach kwadratowych 1X1 mm, natomiast ocenc
smakowo-zapachowg uzyskanego soku powinna
przeprowadzi¢ komisja degustacyjna majgca odpe-
wiednie uprawnienia.

Wynik préby nalezy uznaé za dodatni, jezeli

skutecznos$é¢é odwirowania i jako$¢ uzyskanego soku
bedzie zgodna z 3.5 oraz jesli ocena komisji degu-
stacyjnej bedzie pozytywna.

5.6.4. Sprawdzenie poboru mocy nalezy wyko-
na¢ w warunkach obcigzenia znamionowego.

W przypadku obcigzenia znamionowego $redni
pobér mocy nalezy wyznaczy¢ ze zuzycia energii
elektrycznej.

Wynik sprawdzenia nalezy uznaé za dodatni, je-
zeli $redni pobér mocy nie bedzie wigkszy od po-
danego na tabliczce znamionowej z uwzglednie-
niem odchytek poboru mocy wg PN-74/E-06250.

5.6.5. Sprawdzenie nagrzewania sie sokowiréw-
ki. Badanie nalezy przeprowadzi¢ na sokowiréwce
obcigzonej znamionowo.

Wynik sprawdzenia nalezy uzna¢ za dodatni, je-
zeli sokowiréwka spelnia wymagania podane w
tabl. 1 Ip. 9 oraz jezeli w najbardziej niekorzyst-
nym punkcie korpusu sokowirdwki przyrost tem-
peratury nie przekroczy 55°C.

5.6.6. Sprawdzenie poziomu dzwieku. Metoda
wykonania pomiaréw i liczb punktéw pomiaro-
wych powinna by¢ zgodna z PN-71/N-01300. Wy-
nik sprawdzenia nalezy uzna¢ za dodatni, jezeli
poziom diwieku sokowiréwki nie przekroczy do-
puszczalnej wartosci wg 3.4.

Dopuszcza sie w prébie niepelnej i kontrolno-od-
biorczej sprawdzenie poziomu dzwieku sokowir6-
wek metodg oceny subiektywnej przez poréwnanie
z ustalonym wzorcem, przy czym wzorzec powi-
nien mie¢ poziom diwieku co najmniej o 3 dB(A)
nizszy od wartosci podanej w 3.4.

5.7. Ocena wynikéw badan

5.7.1. Ocena badanej sokowirowki. Sckowirowke
nalezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami niniejszej
normy, jezeli przejdzie z wynikiem dodatnim
wszystkie badania wymienione w 5.2.

5.7.2. Ocena partii sokowirowek. Partie sokowi-
rowek nalezy uznaé¢ za zgodng z wymaganiami nor-
my, jezeli liczba sztuk nie odpowiadajacych wy-
maganiom normy nie bedzie wigksza od liczby
uzgodnionej pomiedzy producentem i odbiorca.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Normy zwiazane

PN-70/E-06008 Przemyslowe zaklocenia radioelektryczne.
Urzadzenia powszechnego uzytku zawierajgce silniki
elektryczne i silniki do tych urzadzen. Dopuszczalne
poziomy. Wymagania i badania

PN-74/E-06250 Przyrzady powszechnego uzytku o nape¢-
dzie elektrycznym. Og6lne wymagania i badania

PN-71/N-01300 Halas maszyn i urzadzen. Metody wyzna-
czania parametréw akustycznych

PN-67/0-19252 Produkty w opakowaniach transporto-
wych. Znaki i znakowanie. Wymagania podstawowe
PN-68/T-04502 Przemystowe zaklOcenia radioelektryczne.

Typowe metody pomiaréw

2, Zalecenia miedzynarodowe

Wprowadzono okreS$lenie obcigZzenia znamionowego zgod-
nie z CEE Publikacja 10 (311-SEC/N 102/71 § 2 b. 23).



