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RYBY Ryby hodowlane 
SŁODKOWODNE 

Materiał zarybieniowy brzany 

1. WSTĘP 

1. 1, Przecrn iot normy, Przedm iotem normy jest ikra za

płodnic.na , wY l ęg , wY l ę g podc howa n y, narybek letni, nary_ 

bek jesienny, naryb ek wiosenny, kroczki i tarlaki b r zany 

(Barbus barbus L.) , przeznacz one do zarybiania wód 

r az do dalszej hodow l i. 

0-

1.2. Zakres stosowan ia norm y , Norma obowięzuje w za 

kr es ie obrotu. 

1.3. Określenia 

1.3.1. wy l ęg - r yb y z ni ecałkow icie zresorbowanym w o

reczkiem żółtkowym, przed rozpoczęciem żerowania. 

1. 3.2, wY l ęg podchowan y r yby z całkowicie zresorbo

wa nym woreczkiem żółtkowym, intensywnie żerujęce w wie

ku do 4 tygodn i. 

1.3.3 . na rybek l e tni - r yby w w ieku 4+6 tygodni, uzyS

kane w s ta wach lub innych ur zę dzeniach w l ecie. 

1. 3.4. Pozostałe okreś l enia - wg PN-76/R-93000, 

2. PODZIAL I OZNACZENIE 

2.1, Rodza j e . Rozróżnia się nas tępujęce rodzaj e mate

ria łu za r yb ieniowego b r zany, oznaczon e symbolami: 

ikra zapłodniona 

wY l ęg 

wy I ęg podchowany 

narybek l e tni 

narybek jesienny 

narybek w iosenny 

kroc zk i 

ta la rki 

Br z . , 
l- l 

Br 7 o' 

Brzp ' 

Brz , 
w 

Brz
1 

. , 
-J 

Brz , 
l-w 

Brz
2

, 

Brzt' 

2.2 , Sortymenty, W za l eżności od masy jednostkowej,na-

rybku jes i ennego , w iosennego oraz kroczkó w, 

się d wa sortymen ty: 

- mały - M, 

- duży - D. 

rozróżnia 

Grupa katalogowa 1587 

2.3, Przykład oznaczania dużego narybku 

brz;;lny: 

wiosennego 

NARYBEK WIOSENNY BRZANY Brz -D BN-82/9147-30 
l-w 

3, WYMAGANIA 

3. l, Pochodzenie, Materiał zarYbieniowy brzany powi_ 

nien pochodzić z obiektów staw0wych l ub zarybieniowych 

wolnych od c horób zakaźnych, majęcych korzystn" wa runki 

do wychow u, odłowu,przetrzymywania i zimowania, Z u

wagi na procesy dojrzewania gonad, do cza su wypraco

wania skutecznyc h metod uzyskiwania dojrzałych tarlaków 

w warunkach sta w o w ych, powinny pochodzić one ze śro':' 

dow isk naturalnych. 

3.2. Zdrowotność materiału zarybi eniowego powinna by'ć 

stwierdzona świadectwem badania Pracowni Chorób Ryb 

Zakładu Hi gieny Weterynaryjnej, z podaniem s topnia przy

datności materiału do zarybiania wód lub dalszej hodow li. 

3.3. Wielkość materiału zarybien iowego - wg tabl. 1. 

Tabl ica 1 

Sorty- Długość Masa 
' Tol erancje do 

R odzaj men- całkowita ciała 
20 "lo osobników 

ty (It),cm g 

Wylęg 

podc ho- - 0,8 .;. 1,8 - powyżej 1,8 cm 
wany 

Narybek - 1,9+ 5,0 - l, 6 .. 1,9cm 
letn i i5,O+6,Ocm 

Narybek 
M 6.;. 15 

5.;. 6 g 
jesienny - i 15 .;. 18 g 
i wiose, 

powyżej 
ny D - 12 .;. 15 g 

15 

M - 25.;,35 
20.;. 25 g 
i 35 .. 40 g 

Kroczki 
powyżej 

D - 35 
30 ;. 35 g 

Tarlaki 
powyżej 

niedopuszczalne - - 300 

Zgłoszono przez Instytut Rybactwo Śródlądowego 
Ustanowiono przez Min ist ra Rolnictwo i Gospodarki Żywnościowej dnia 19 moja 1982 r. 

jako normo obowiązująco od dnia 1 patdziernika 1982 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 12/1982 poz. 25) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1982. D,uk. Wrd. No,m. W-wa,A,k, wrd. Q,70 N.kl, 700t~5 Zam, 1418/82 Cena zł 8 ,00 
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3,4, Zewnętrzne cechy jakości 3.4.2. Zewnętrzne cechy jakośc i wyl~ - wg tabl. 3, 

3,4, l, Z'ewnętrzne cechy jakości ikry zapłodnionej - wg Tablica 3 

tabl.2. C echa Wymagania Tolerancje 

Ż~wotność l a r wy przezroczyste do 5 % osobnikólI\ 
z wy raźnę pigmen_ nie odpowiadaję-

tację oka, r eagujęce cych wymaganiom 

Tabl ica 2 
na oświetleni e uci ecz -

kę w kierunku d",a 

,Cecha Wymagania Tol erancje Stadium roz- częściowo zresorbo- ni edop u sz'cza Ine 

w oju wany wor eczek 

Ży wotnoś ć ikra nie zbrYlona, do 5 % ziaren żółtkowY, przed 

szklista i bł,szczę- nie o odpowiada- rozpoczęciem żero-

ca spręży sta, pęka- jęcych wymaga - wan ia 

jęca pod mocnym niom 

uciskiem pal ca Czystość brak osłonek jajo- dopuszcza lne 

wych, drapieżny ch ni e l i czne osłonki 

Stadium roz- tarczka zarodkowa na do 10 % ikry zwi erzęt bezkręgo- jajowe 

woju jednym z biegunów niezapłodnionej wych, mułu o ra z in-

żółtka, wy raźni ew i- nych zan i eczysz -

doczna przy'użyciu czeń 

szkła powięk szajęce-

go 
3.4.3. Zewnętrzne c echy jakośc i wy l ęgu podchowanego, 

Czystość ikra bez jakichkol- ni e dopuszcza lne nar ybku jesiennego i w iosennego, kroczków oraz t a rlaków _ 
wiek zan ieczyszczeń 

ws' tabl. 4. 

T ab l ica 4 

Wymagan ia T olerancje 
. 

wY l ęg narybek narybek tarl aki wY l ęg narybek naryb ek tarlaki 

Cecha podchowany letni jesienny, podchowany l e tni j es ie nny, 

w iosen- w iosenny 
ny i i kroc zki 

kroczki 

Żywot- pra wi dłowa pozycja ciała w wodzie do 3% osobników nie odpowiadajęcych niedopuszcza ln e 

ność z głowę ryb zwróconę pod pręd, wymaganiom 

silne reagowani e na , bodźce 

zewnętrzne, duża ruchl i wość 

Zdro- zdrowe bez zewnętrznych objawów 

wotność , chorobowych, bez pleśniawki i pa- niedopusz cza l ne 

SOŻytów widocznych gołym okjem 

Budowa prawidłowa budowa c iała, głowY, do 5% osobników ni e do 3% osob- ni e do-
ciała pyska, pokryw skrzelowYCh, płetw, odpow i adajęcych wy - ników n i e puszczalne 

bez zniekształceń i skrócenia maganiom odpowiadaję -

kręgosłupa cyc h wymaga-

n i om 

Kondycja bez objawów wychudzen ia do 5 % osobników nie odpow i a dajęcych niedopuszczalne 
wymaganiom 

Uszko- nie do- bez ubytków łusek i na- nie do- do5% osobni- do 10% osob - ni edopuszc zalne 

dzenia tyczy skórka, ska l eczeń i za- ty czy ków z poj e - ników z poj e -

drapań dynczymi dynczymi 

ubytkami łu- ubytkam i łu-

sek i na - sek j naskór-
s kórka ka 

Odpici.e ryby odpite, bez zanieczyszczeń niedopuszczalne 

i czyS-

tość 
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4. PRZETRZYMYWANIE I PRZEWÓZ 

4.1. Przetrzymy wanie 

4.1.1. Ik r a zapłodn i ona pow inna by ć przetrzymywana do 

czasu odb i oru, nie dłużej niż 3 h, w pojemn ikach z dobrze 

na II eni onę wodę, zabezp i eczonych przed skokam i temp era-

tury. 

4. 1. 2. Wylęg do czasu odbioru powinien być przetrzy-

my wany w zac ienionych urzędz eni ach, z wodę o dObrych 

w arunkach II enowych i temperaturz e zbl iżonej do tempe ra 

tury p anujpcej w apa rata ch wy l l'gowych podcza s inkubacj i. 

4.1.3 . Wy l ęg podchowanLi narybek l etni do czasu o d-

bioru powinien by'ć przetr zymy wany w urzędzeniach z prze

pływajęcę wodę o dobrych wa runl~ach tI enowych, Przepływ 

ni e może m \,czyć i uszka dza ć ryb , W czas ie odb i or' u ryby 

po w i nny mi eć opróżnione przewody pokarmowe , jednak czas 

odpija nia nie po w ini en pr zekrac zać 10 h . 

4 . 1.4, N a rybek jesienny, w iosen ny, kroczki i ta rl aki do 

c h w il i odbioru powinn y być przetrzymywane w sadzach lub 

płuczka c h , Przepływ wody pow inien zapewn i ć dobre wa -

runki tl enowe, lecz nie może rnr-czyĆ us z kadzać ryb, 

W cza s ie odbio r u ry by powinny mieć opróżnione prze w ody 

pokarmowe , j e dnak czas odpijania w przypadku narybku 

i kroczków ni e powinien przek raczać 24 h, a ta rl aków 36h. 

4, 2. Przewóz 

4,2,1. Sposób przewożen i a w poj emnikach z wodę. Za -

l eca n e napowietr zan i e I ub tran s port w workach p ol iety l e-

nowych z wodę i tI enem 

4.2.2, Jakość w ody. Powinna być użyta taka sama woda, 

w któ r ej ma t e ri a ł prz ebywa ł do c h w i l i załadunku, Zawar -

tość t l enu w wodzie ni e moż.e obniżać się w c zasie trans

portu poniżej 5 mg °21 I. Różnica temperatury wody mię-

d z y doty c hczasowym ś rodow i skiem a zb iorniki em przewo -

z o wym j zb iornikiem pr zewo z o wym .a nowym ś rodowisk i em 

nie powinna przek raczać dla n a rybku, kroczków ta rl a -

kó w 4 oC, D ' a ik ry zap łodnionej, wYlęgu i wylęgu podcho-

wan ego , w yma':an e j es t całkow i te wyrównan ie tempera tur. 

4,2,3 , Zapo t r zebowanie wody pr zy p r zewozie materia łu 

za rybien ioweqo be z napowi e tr zania - wg tab l, 5, 

4,2,4, Zastosowanie n a po w ietrzania I ub tra nsport w w or

kach poli e ty l enowy ch z wodę i tlenem pozwala n a d wukrot-

n e zwiększen i e i l ośc i przewożonego ma t e ri ału zarybien io-

wego w s tosunku do i l ośc i podanych w tabl, 5 . 

T abl ;ca 5 

Rodzaj Ilość T em-
Czas tr wa nia 

materiału mat eriału pera tu-
przev\/ozu, h 

zarybienia- zarybienio- ra ~_1_0_ wego wego wody 
do 6 

Oc 
il ość wod y, 1 

Ikra za -

płodniona 
1 I do 20 5 -

do 20 2 3 
WYlęg 1000 sz tuk 

powyżej 
3 5 

20 

WYlęg pod-
1000 .sztuk do 20 25.;. 30 35 ·;.40 

chowany 

Narybek 
1 kg 

powyż ej 
35.;. 40 

l e tni 20 
50 60 

Narybek 
do 10 

jesienny, 15 20 
1 kg 

w i osenny 

i kroczki do 15 20 25 

do 10 15 20 
T ar l aki 1 kg 

do 20 25.,. 30 35 "f L~O 

5, BADANIA 

5,1, Rodzaje badań, Materi a ł za rybieniowy należy pod

dać następujęcym badaniom: 

a) sprawdzenie poc hodz enia j zdrowotności, 

b) sp r awdzenie w iel kości (z wy j ę tkiem wy l ęgu), 

c) sprawdz.enie zewnętrzn ych cech ja kośc i, 

d) ok reśleni e liczności i ma sY. 

5,2. Pobi e rani e próbek 

5.2, l. Pobi e rani e próbek w ce lu sp r awdzenia zdrowot-

nośc i 

Wylęg podc h owany - z każ dego s taw u lub podchc>valnika 

nal eży pobr"ć losow o próbkę w lic.zbie 30 sztuk wyl ęgu, 

N a ryb ek l etni - z każdego stawu l ub podc h owa l nika n,,1 0 -

źy pobrać l osowo próbkę w li czb ie 30 sztuk narybku, 

Narybek jesienny, wiosenny i kroczki. - z każdego stawu 

należy pobrać losowo próbkę w liczbie 20 sztuk, P obrane 

próbki należy ni ezwłocznl e dos tarczyć 'IV s tanie żywym do 

Pracowni Chorób: Ryb Zakładu Hig i eny We t e r ynary jnej I ub 

t eż podd:.ć badaniu przez upra wn ionego l eka r za weter ynari i 

na mi ejscu. 

5.2.2. Pobi e r anie próbek w ce l u s pra w dzenia · wielkoścI 

i z ewnętrznych cech j akośc i 

łkra zapłodniona, Z kazde go naczynia tra n sportcwego p o

brać l osowo 3 próbki odcedzon ej ik l'y o objętośc i 1 cm 
3

, 

Wy l ę g ... Z pojemn ik a , w którym zna jduje się pr' zygotowa-

ny do wy dania wylęg, należy pobrać w róż nych miejscach 

3 próbki po uprzednim dOkładnym wymieszaniu wo dy , ł-(aż

da prÓbka powinna mieć pojemność 1/4 I. 
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Wylę9 podchowany, narybek i kroczki. Z pr .zygotowanej 

do wydania partii, z różnych miej;;c pojemnika (płuczki), 

w którym przetrzymywane sę ryby , należy pObrać próbki 

pierwotne i utworzyć z nich próbkę ogólnę. Z próbki ogól-
I , 

nej pobrać średnię. L iczność próbek i I ic zność ryb w prób-

kach nie powinna być mniejsza od liczb podanych w tabl,6. 

Tab l ica 6 

Próbki pierwotne 
Próbka Próbka 

ególna średnia 

I icz- licz-
Wielkość partii ność ność li czność 

pr-óbek ryb w w próbce 

próbce 

sztuk 

WYlęg podchowa-
ny i narybek I et -

ni, sztuk 

do 5000 3 90 30 

5001 .;. 10000 4 30 120 40 
powyżej 10000 6 lBO 50 

Narybek jesien-

ny, w iosenny 

i kroczki, kg . 
do 100 3 90 30 

101 + 500 S 150 50 
501.;. 1000 B 30 240 BO 

powyżej 1000 10 300 100 

5,3. Opis bada';' 

5.3.1. Sprawdzenie pochodzenia i zdrowotności . Spraw-

dzenie pochodzenia należy ",rzeprowadzić na podstawie 

księżki wylęgarnianej lub protokołu odłowu. Ocenę z dro-

wotności przeprowadza się na podstawie świadectwa wYsta-

wionego ·przez Pracownię Chorób Ryb Zakładu Higi eny 

WeterynarYjnej. Ocenę ak tualnego stanu zdrowia ocbiera

nego materiału zarybieniowego powinno się również prze

prowadzić na p ods taw ie zewn~trznych objawów z drowotnoś

ci. Świadectwo zdrowotności wydane przez Pracownię Cho-

rób Ryb ważne jest ~d daty badania: 

_ dla wy l ęgu podchowanego i narybku letniego - 7 dni, 

_ dla narybku jesiennego, wiosennego, kroczków oraz 

tarlaków - 14 dni. 
5.3.2. Sprawdzenie wie l kości materi ału zarybieniowego 

WYlęg podchowany. Sprawdzenie wie lkości należy wyko

nać przez zmierzenie długości całkowi t ej (longi tudo tota

lis) każdego z osobników próbki ś r edn i ej. 

Narybek i kroczk i. Sprawdzenie masY należY przeprowa

dzić przez zważenie próbki ś redni ej pobranej wg . 5.2.2. 

Próbki należy ważyć w wodz ie . 

T ar laki. Sprawdzenie masy należy przeprowadzić przez 

zważen i e każdego osobnika oddzielnie, z dOkładności? do 

100 g dla osobników o masie powyżej 2000 g i z dokładnoś

cię do 10 g. dla osobników mniejszych. 

S. 3. 3. Sprawdzenie zewnętrznych cech j akości 

wykenać dla: 

należy 

_ ikry zapłodnionej - przez organoleptyczne badanie ikry 

w próbkach pobranych W!!) 5.2,2; zapłodnieni e ikry 

s twierdzić za pomocę lupy; ikra zapłodniona ma tarczkę 

zarodkowę, uformowanę na jednym z biegunów żółtka; 

ikra nie zap łodn iona nie ma tarczki zarodkowej, a kro

pelki tłuszczu rozpuszczone sę na całej pow i erzchni ku

li żółtkowei. 

- wylęgu - przeględajęc odbieranę partię, 

_ wylęgu podchowanego i nar ybku l etn i ego - na prÓbkach 

średnich pobranych wg 5.2.2, 

_ narybku jesiennego, wiosennego k r oczków - na prób-

kach średnich pobranych wg 5.2.2, 

_ tarlaków _ przez zbadanie wymagań podanych w 3.4.3, 

na każdym osobniku oddzie lni e . 

~5~.~3~.~4~.~O~k~r~e~ś~l~e~n~i~e~~I~ic~z~n~0~ś~c~i~~m~a~s~y. należY 

' va dzi ć dla: 

przepro-

_. ikry zapłodnionej - dl a każdej z 3 próbek pobranych wg 

5.2.2, policzyć zawa rte wniej zia rna ikry; średnia licz-' 

ność ziaren ikr y z ty ch prÓbek jest podstawę do ob i icza-

nia liczności ziaren ikry w litr ze, 

- wYlęgu - przeliczajęc wY l ęg w każdej z 3 prÓbek po-

branych wg 5.2.2, średnia I iczność wy l ęgu stanowi pod-

stawę ob li czania całkowitej liczności wy l ęgu 

Objętości wody, 

w ustalonej 

_ wy l ęgu podchowanego, narybku i kroczków - przez zwa-

żenie próbki ogólnej pobranej wg 5.2.2; ważenie najlepiej 

wykonać w wy ta r owanym naczyniu z wodę; masę p róbki na

I eży ustal ić jako różn i cę pom iędzy masę naczynia z wodę 

a masS' tegoż naczyn ia po dodaniu do niego r yb; podziel ić 

ustalonę masę przez liczność osobników w próbce, dla u

stalenia średniej masy jednostkowej, która stanowi podsta

wę obliczenia l icznośc i osobników w odbieranej par tii, 

_ tarlaki - należy ważyć każdego osobnika oddzie l nie,za

bezpieczajęc przed uszkodzeniami i obsychaniem; określe

nie li cznośc i należy przeprowadzić przez i ch policzenie. 

5,4 , Ocena wynikÓW badań, Materiał za r ybieniowy · nie 

odpowiadajęcy wymaganiom normy nie może być uży~y do za

rybienia wód otwa rtych, 

KONIEC 

INFORMACJE OCDA TKOWE 

l, Instytucja op r acowu jS'ca normę - Instytut R ybactwa 

Sródlędowego, Olsz tyn. 

2. Norma zwiilzana 

PN-76/R-93000 Rybactwo stawowe. Nazwy określ enia 

3. Symbol wg SWW - 4261-19, 4261-2,4261 -39,4261-59. 

4, A utor projektu normy - mgr inż. Wiesław Wiśniewolski, 
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