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Ryby hodowlane 
SŁODKOWODNE 

Materiał zarybieniowy bolenia 

1. WSTĘP 

L '. Przedmiot normy. Frzedmiotem normy jest ikra za-

płodniona, ikra zaoczkowana, wy l ęg , wy lęg podchowany, 

nar ybek letni, nar ybek jesi enny, narybek wiosenny, krocz

ki i tar l aki bolenia (Aspius aspius L. ) przeznaczone do 

zarybiania w0d oraz do dalszej hodow li. 

1.2. Zakres stosowania normy. Norma obowięzuje w za

kresie obrotu. 

1.'3. Okreś I eni a 

1. 3.1. wylęg - ryby z niecałkowicie z r esorboWa n ym w o

reczkiem żółtkowym, przed rozpoczęci em żerowani a. 

1. .3. 2. wylęg podchowa ny - ryby z całkowicie ..zresor-

bowanym woreczki em i'ółtkowym, i ntens ywn[e żerujęce w 

w i eku do 4 tygodni. 

1. 3. 3. narybek letni - ryby w w ieku 40-6 tygodni, 'JZyski

w ane w stawach lub innych urzędzeniach w lecie. 

1.3.4. Pozostałe określenia - wg PN-76/R-93000. 

2 . PODZIAL I OZNACZENIE 

2. 1. Rodzaje. Rozróżni a się następujęce rodzaje ma

teriału zarybieniowego bolenia, oznaczane symbolami: 

ikra zapłodniona B o. l ' 
1- , 

ikra zaoczkowana BO
i
_

2
, 

wy lęg B o 
o' 

wy lęg pod c howany Bo 
p' 

narybek letni Bo 
w ' 

narybek jesi enny B o 1 ., 
-J 

n2rybek wiosenny Bo
1
_ w ' 

kroczki B0
2

, 

tar laki BOt' 

2 . 2. Sortymenty. W zależności od długości 

(longitudo totaLis) narybku jes iennego 

rozróżnia się d w a sortymenty: . 

- mały - M, 

- duży - D . 

całkowi tej 

wioseflflego, 

Grupa katalogowa 1587 

2.3. Przykład oznaczęni a małego' narybku jesiennego bo-

lenia: 

NARYBEK JESI E NNY BOLENIA Bo . -M BN-62/9147-29 
1-1 

3. WYMAGANIA 

3.1. Pochodzenie. Materiał zarybieniowy bolenia powi-

nien pochodzić z obiektów staw owych lub ośrodków zary-

bieniowych 'wo l nych od chorób zakaźnych, majęcych ko-

rzystne war unki do wychowu, odłowu, pl'ze trzymywania 

zimowani a. Kroczki i tar I aki mogę pochodzi ć równi eż z n~ 

tura l nych zbiorników w odnych. 

3.2. Zdrowotność m ateri ału zarybi eniowego po w i nna być 

stw.ierdzona świ adectwem badani a Pracowni Cho rób Ryb 

Zakładu Higieny Weterynaryjnej z podaniem stopnia oceny 

pr;zydatności do zarybiania wód lub dalsze j hodowli. 

3.3. Wie l kość materiału zarybieniowego - wg tab l . 1. 

Tabli ca 1 

Sorty-
~ługość )Cał- Tol erancje 

Rod zaj ko w itaOt ) do 20% osobni-
menty 

cm ków 

Wylęg podc ho - - 0,7.;. 3,0 powyżej 3, O cm 
wany 

Narybek letni - powyżej 3,0 powyżej 3, O cm 

Narybek je- 5, O.;. 7, ° cm i 
M 7 O.:. 9,0 

sienny , . 9 O.:. 10, O cm , . 
i 

7 O.:. 9 , 0 cm 
wiosenny D 9, 1 12,0 ' . 

12 O.:. 14, ° cm , . 
Kroczki - 12, 1 .;. 20, O powyżej 20, O cm 

powyżej 35 ni edopuszczalna 

T ar l aki - masa powy_ tolerancja 

żej 0,5 kg 

3.4. Zewnętrzne cechy jakości 

3.4. 1. Zewnętrzne cechy jakości ikry zapłodnionej za

oczkowanej - wg tabl. 2. 

Zgłoszona przez Instytut Rybactwa Śródlądowego 
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Żywnościowej dnia 19' maja 1982 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 pażdziernika 1982 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 12/ 1982 paz 25) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJ NE 1982 Druk . Wyd . Norm. W-wa . Ark . wyd . 0.80 Nakl. 700+55 Zam. 1417/ 82 Cena zł. 12.00 
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Tab l ica 2 

Wymagania To lerancje 

Cecha 

ikra zapłodni ona - ikra zaoczkowan a ikra zapbdni ona ikra zaoczkowa na 

Żywotność i zdro- ikra nie ,'zbrylona, szk l ista, ikra nie zbry lona, do 5 % ziaren [li e odpow i adajęcych wy _ 

wotność błyszczęca, sprężysta, Pę- szklista, błyszczęca, maganiom 

k ajęca' pod m ocnym uciskiem sprężysta, bez pleś-

pa l ca ni awki 

Stadi "m rozwoju wyraźna tarczka zarodkowa wyraźnie widocz ny do 10 % ikry nieza- ni edopus zezal ne 
na jednym z biegunów żółt- czar ny pigment oka za- płodnionej 

ka, widoczna przy użyciu rodka -
s'zkła powiększajęcego 

, 

Czystość ikra bez jakichkol wiek zani, eczys~.czeń ni edopu s zcza I ne . 
3.4.2. Zewnę t rzne cech y jakośc i wylęgu - wg tab l , 3 , 

T ab li ca 3 

Cecha Wymagania T olerancje 

Żywotność l arwy przezroczyste - lekko matowe, o zł oto po ł ysku- do 5 % osobni ków nie odpowi ada-

j ęcych oczach (przy obserwacji mikroskopowej), jęcych wymagan iom 

wykazujęce zdo lność szybkiego poru s 'zania się 

Stadium rozwo ju częściowo zresorbowany woreczek ŻÓłtkowy, przed niedopuszcza l ne 

rozpoczęci em żerowani a c 

Czystość brak osłonek jajow ych, drapieżnych zw i erzęt 'bez- dopuszczalne nie li czne osłonk i 

kręgowych, mułu i innych zani eczyszczeń jajowe 

3.4.3. Zewnętrzne cechy jakości wylę gu podchowanego. narybku le tni ego. nar ybku jesiennego, narybku wiosennego 
.@ 

tarl aków - wg t ab l . 4, 

T ab li ca 4 

Wymagania T o lerancje 

Cecha wy l ęg pod- narybek narybek je- t ar I 'aki wy l ęg pod_ nar ybek narybek je- tarlaki 
c howany letni sienny, c howan y I etr)i sienny, 

w iosenny w iosenny 

i kroczki i kroczki 

Żywot- praw idłowa pozycja ciała ryb w wodzie, z głowę do 3 % osobników nie odpowi adajęcych niedopusz-
ność zwróconę pod pręd w ody, si I na reakcja na bodźce wymaganiom czalne 

I 
zewnęt r zne' 

Zdro- zdrowe, bez zewnę tr z nych objawów c ho r obowych, bez 
wotność p l eśniawki i pasoż ytów w i docznych goł ym oki em 

niedopuszczalne 

- -
Budowa pr awi dł owa budowa ci ała, głowy pyska, 

do 5% osob-
% osobników pokryw 

ników nie 
do 3 nie niedopusz-

ciała skrze lowych, p ł etw, bez zni ekształceń i skr óceni a odpowi adajęcych wy_ czalne 
kręgosłupa 

odpowiada-
maganiom 

jęCYcl'> wy-

maganiom , 

Kon- bez objawów wychudzeni a doS % osobników ni e odpowi adajęcych niedopusz-
dycja wymaganio m czalne 

Us zko- ni e dotyczy bez, ubytku łusek i naskórk a, ska l eczeń ni e doty- do 5 % do 10 % niedopusz-
dzenia i zadrapań czy czai ne 
mech a- osobników z pojedynczy-
ni cz ne mi ubytkami łusek i na-

skórk1B 

Odpicie, ryby Odpite, bez zani eczys zczeń niedopuszcza lne 
czystość -
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4. PRZETRZYMYWANIE I PRZEWÓZ 

4.1 . Przetrzymywanie 

4.1 . 1. Ikra zapłodniona do czasu odbioru powinna być 

pr zetrzymywana nie dłużej niż 4h w pojemnikach z dobrze 

natlenionę wodę, zabezpieczonych przed zmianami tempe ·· 

ratury. 

4 . 1.2. Ikra zaoczkowana do czasu odbioru pow~nna być 

przetrzymywana w aparatach wy l ęgowych z zachowaniem . 
wymagań podanych w 3. 1. 

4.1.3. Wylęg do czasu odbioru powinien być pr zetrzy 

mywany w urzędzeniach z wodę o dobrych warunkac h ' tle

nowych i temperaturze zbliżonej do temperatur y panujęcej 

w apara t ach wy lę gowych podczas inkubacji. 

4. 1.4. Wylęg podchowany i nar ybek letni do chwi li od-

bioru powinien być przetrzymywany w urzędzeniach z prze

pł ywajęcę wodę . o dobrych w arunkach tl enowych. Przepływ 

ni e może męczyć i us zkadzać ryb. W czasie odbi oru ryby 

W czasie odbioru ryby powinny mieć opróżnione przewody 

pokarmowe, jednak czas odpijania w przypadku narybku 

i kroczków nie powinien przekraczać 24 h, a tarlaków 36 h. 

4. 2 . Pr zewóz 

4.2.1. Sposób przewożenia w pojemnikach z wodi!. Za

lecane napow ietrzenie albo przewóz w workach pO l ietyle-

nowych z wodę i tlenem. 

4.2.2. Jakość wody. Powinna być użyta taka sama wo-

da, w której materiał przebywał do c hwili załadunku. ca-
wartość tlenu w wodzie nie może obniżać się w czas i e 

transportu poniżej 5 mg 02/1. Różnica temperatury wody 

między dotychczasowym środowiskiem a zbiornikiem prze

wozo wym i zbiornikiem przewozowym a nowym środowiskiem 

nie pow inna przekraczać dla narybku, kroczków i tarlaków 
o . 

4 C. Dla wy lęgu I wylęgu podchow anego wymagane jest 

całkowite wyrównanie temperatury. 

4.2.3. Zapotrzebowanie wody przy przewozie materiału 

z ar ybi eni owego bez napowi etr zani a - wg tabl, 5. 

Tablica 5 

Czas trwani a pr zewozu, h 

Rodzaj materiału Ilość materiału Temperatura wody 
do 6 6 ~ 10 

zaryb ieniowego zar ybi eni owego 

Ikra zap10dni ona 1 I 

Ikra z aoczko wana 
1) 

1 I 

Wy l ęg 1000 szt~k 

Wylęg podchowany 1000 sztuk 

Narybek l etni 1 kg 

Narybek jesienny, 

wiosenny i kroczki 
1 kg 

Tarlaki 1 kg 

1) Zaleca się po 6 h całkow itę wymianę wody. 

powinny mieć opróżnio,:,e przewody pokarmowe 

CZas odpijania nie pow inien przekraczać 10 h. 

4. 1. 5. Narybek jesienllY, wiosenny, kroczki 

. 

jednak 

tarlaki 

do chwili odbioru powi hny być przetrzymywane w sadzach 

lub płuczkach. Przepływ wody powinien zapewnić dobre wa

runki t lenowe, jednakże n ie może męczyĆ i uszkadzać rylł, 

Oc 
i lość wody, I 

10 ~ 15 5 -

1 O ~ '1 5 7 9 

12 ~ 20 3 5 

do 20 25 30 35.,. 40 

-
do 10 15 20 
do 15 20 25 

do 10 15 20 
do 20 25 .:- 30 35.,. 40 

4.2.4. Zapotrzebowanie wody przy przewozie materiału 

zarybieniowego z napowietrzaniem i przewóz w workach 

pOlietylenowych. Zastosowanie napowietrzania albo prze

wóz w workach polietylenowych z wodę 't tlenem pozwala na 

dwukrotne. zwiększeni e ilości przewo:tonego materi ału za-

• rybieniowego w stosunku do wielkości podanych w tabl. 5. 
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5. BADANIA 

5.1. Rodzaje badań . Materiał z arybieniowy nal eży pod_ 

dać następujęcym badan iom : 

a) sprawdzeni e pochodzeni a j zdrowotności, 

b) sprawdzenie w i e lkośc i (z wyjętkiem Wy l ęgu ), 

c) sprawdzenie zewnętr znyc h cech j akości , 

d) określenie li czby i masy. 

5. 2. Pobi er ani e próbek 

5.2.1. Pobieranie próbek w ce lu s pr awdzenia zdrowot-

ności 

Wy l ęg podchowany - z każdego stawu lub pOdcho wa lnika 

na l eży pobrać losowo próbkę w li czbie 30 s zt uk wylęgu . 

Nar ybek letni - z każdego stawu na l eży pobrać 

próbkę w Ikzb i e 30 sztuk narybku l etniego. 

N arybek jesienny , w iosenny i kroczki - z każ dego 

należy pobrać losowo prÓbkę 20 sztuk. 

Pobrane próbki należy ni ezwłocznie dostarczyć 

nie żywym do Pracowni Chorób R yb Zakładu Hi gien y 

losowo 

stawu 

w s ta -

We-

terynaryjnej lub t eż poddać badaniu przez 

lekarza wete rynarii na miejscu. 

upra wnionego 

5.2.2. F'obieranie prÓb ek w ce lu spraw d zenia wie lkości 

zewnętrznych cech jakości 

Ikra zapłodniona i zaoczkowa na. Z każdego naczyni a 

transporto we go, w którym znajduje się ikra, pobrać 105 0_ 

3 
w o 3 PI'óbki odcedzone o objętości 1 c m • 

Wylęg, Z pojemnika, w k tór ym znaj duj e s i ę przygotowa-

n y do wydan i a wy lęg , należy pobr ać w różnych mi ejscach 

3 próbk i po uprzednim dokładnym w ymies zani u w ódy. Każda 

próbka pow inna mieć pojemność 'Y4 litra wo d y 

zlewki lub szklank i ) . 

( używać 

Wy lęg podc ho wany, narybek i kroczki, Z pr zygotowanej 

do wydani a parti i, z róż n ych miejsc poj emni ka ( płu czk i ) , 

w którym pr zetrzymyw ane sę ryby, na l eży pobrać próbki 
, 

pier wo t ne i utworzyć z nich próbkę ogólnę. Z próbki ogó l-

nej pobr ać próbkę Średni ę. Liczebność próbek 

ność ryb w próbkac h n ie powi nna być mni ejsza od 

li czeb-

liczb 

podanych w t ab l . 6. 

Tabl i ca 6 

Próbki pier- Próbka Próbka 

wo tne .ogólna śr e dni a 

li-
Ii-

Liczebność czeb-
partii 

czeb-
ność 

I iczebność ryb 

ność 
' rjb w 

w próbce 

próbek 
próbce 

sztuk 

Wy l ęg podc howany 

i narybek let ni 

s z tuk 

do 5000 3 90 30 ,. 

5001 .;. 10000 4 30 120 40 

powyżej 6 180 50 

c d tabl , . 
Próbki pier- Próbka Próbka 

wo·tne ogólna ś rednia 

I i- I i-
Liczebność czeb - czeb- li czebność ryb 

partii ność noś ć w próbce 
próbek ryb w 

p r Óbce 

sz tuk • 
Narybek jesienny, 

w iosenny i kroczki , 

kg 

do 100 3 9 0 30 
101 .;. 500 5 30 150 50 
SOI .;- 1000 B 240 30 
powyżej lO 300 100 

5. 3. Opi s badań 

5.3. 1. Spraw dzenie pochodzenia i zdrowo t ności . Spraw -

dzeni e pochodzeni a na l eż y przeprow adzi Ć na podstaw ie 

księżki wy legarni anej lub protokołu odłowu. Ocenę 

wo t ności przeprow adza s i ę na podstaw ie świadec t w a 

zdro -

w y -

stawionego prze z Pracownię Chorób Ryb Zakładu Hi gien y 

Weterynaryjnej. Ocenę aktua lnego stanu zdrowia odb i era_ 

nego materi ału zaryb i eniowego po w inno się również prze 

prow adzać na podstaw ie zewnętrznych objawów zdrowot _ 
I 

ności. Swi adectwo zdrowotności wydane przez Pracownię 

Cho rób Ryb ważne jest od daty badani a : 

- dl a wylęgu pOdchowanego I nar ybku l e tni ego _ 7 dni , 
- dl a narybku jesi e nnego, w i osennego kroczkó w 

tarl aków _ 14 dni. 

oraz 

5.3.2, Spraw dzenie w i elkośc i materiału zarybieni owego 

Wy lęg podc howan y , n ar ybek i kroczki. Sprawdzenie w i e I _ 
i 

kości należy przeprow adzić prze z zm ierzenie długoś c i . 
całkow it ej (lon gitu do totali s) każdego z osobnikaw próbk i 

średn i ej . 

T ar laki, Spr'; ..vdzenie masy na l eż' przeprowadzić przez 

zważenie każdego osobn i ka o ddz i e l nie, z dokł adnośc i ę do 

100 g dla osobników o mas i e powyżej 2000 g 

nościę do lO g dla osobników mniejszych. 

z dokład-

5.3.3. Sprawdzenie zewnętrznych cech jakości 

wykonać dla: 

należ y 

- i kry zapłodnionej i zaoczkowanej _ pr zez organo lep -

tyczne badanie ikry w próbkach pobranych wg 5 . 2. 2; za 

płodnienie ikr y s t wierdzić za pomocę lupy; ikra zapłodnio_ 

na ma tarczkę zarodkowę uformowanę w poslaci wzgórka "a 

jednym z biegunów żółtka; i kra niezaplodniona n ie ma ta r cz

ki, a kropelki tłuszczu sę rozproszone w ca ł ej po w ierzch

ni kuli żółtko wej, 

- wy l ęgu - przeględajęc odbieranę partię , 

- wy l ęgu podchowanego i narybku le tniego - na prÓbk ach 

średni ch pobranych wg 5. 2. 2, 

- narybku jes i e nne go , wiosennego kroczków _ na prób

kach śr edni ch pobranych wg 5 . 2. 2, 
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_ tarlak6w _ przez zbadanie wymagań podanych w 3.4. 2, 

na każdym osobniku oddzielnie; obliczyć procent osobnik6w 

ni: odpowl adaję cych wymaganiom dla w s zys tk ich rodzaj6w 

materi.:iłu zarybieniowego. 

5.3.4. Określenie liczności masy n a lezy przeprowa-

dzić dla: 

_ ikr y .zapłodnionej i zaocz~owanej - przez pc;>liczenie 

ziaren ikry w 3 pr6bkach pobranych wg 5.2.2; średnia 
\ 

li czba ziaren ikr y w tych pr6bkac h jest podstawę do usta-

lenia liczby ziaren ikr y w litrze , 

- wylęgu - przeli czaję c wylęg w każdej z 3 próbek, po_ 

branych wg 5.2.2; średnia liczba wy lęgu stanowi podstawę 

obliczenia całkowitej li c zności wylęgu , w ustalonej 

tości wod y, 

- wylęgu pOdchowanego, nar ybku i kroc zków 

obję-

pr zez 

zważenie próbk i ogólnej pobranej wg 5. 2. 2; ważenia naj_ 

lepiej wykonać w wytarowanym naczyniu z wodę; masę 

pr6bki należ y ustalić jako różnicę między masę naczy-

ni a z wodę a masę tegoż naczyni a po dodaniu do ni"ego ryb; 

podzielić ustalonę masę przez liczebność osobnik6w w 

próbce dla ustaleni a ś.redniej masy j ednostkowej, . która 

stanowi podsl"awę do obliczenia liczności osobników w od

bierane j parti i, 

- tarlaków - na lei y 2ważyć ka!de'go os'ćbni'ka 0ddzi 'elnie, 

zabezpieczajęc go przed usżkodżeniami i óbs~chimi ein; o

kreślenie li c znośc i nal 'e~y przeproWadzić przez ich 'po-

licze nie. 

5.4. Oce na wyników badań. Materiał zarybieniowy 

odpowi adajęcy wymaganiom normy nie może być u!yty 

zarybiania w ód oraz do dals 'z'ej hooowli. 

n i e 

do 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

'. Instytucja o pracow ujpca normę - Instytut Rybactw a Śródlędowego, Olsztyn. 

2. Normy zwipzane 

F'N-76/R-930<10 Rybactwo stawowe. Nazwy i określenia 

3. Symbol wg SWW - 4261-19 , 426 1-2, 4261-39, 4261-59. 

4. Autor projektu normy - mgr in!. Wiesław Wiśniewolsk i. 
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