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NORMA BRANŻOWA 
BN-83 

RYBY 
Ryby hodowlane 9147-20 

SŁODKOWODNE Materiał zarybieniowy 
amura 

1. WST~P 

l, 1 Przedmiot normy, Przedmiotem normy jest wy lęg, 

wy l ęg podchowany, narybek letni, jesienny Wiosenny, 

kroczki, se lekty i tarlaki amura białego (Ctenopharyn-

godon ideIla Val. ) przeznaczone do obrotu w ce lu re-

produkcji lub zar y b iania wód śródlędowych, 

1. 2. Zakres ~tosowania normy Norma obowięzuje w za-

kresie obrotu, 

l. 3, Okreś leni a 

1 3 partia mater iału zaryb ieniow ego amura białego -

ryby pochodzęce z j ednego środowiska chowu (staw, jezio

ro lub inne urzędzenie do c howu ryb) przeznaczone do jed

norazowego odbioru, 

1,3,2, Pozosta łe określenia - wg PN-76/R-93000, 

2, PODZIAL I OZNACZENIE 

2, l. Rodzaje, Rozróż nia się nas t ępuję ce rodzaje mate

riału zaryb ieniowego amura białego o z naczone symbolami: 

wy l ęg 

wy l ęg podc howany 

na r ybek letni 

narybek jesienny 

narybek wios enn y 

- Ab o' 

- Ab , p 

- Ab

" - Ab , 
1-j 

- Ab 
l-w' 

białego 
Zamiast 

BN·73/9147·20 

Grupa katalogowa 1587 

kroczek 

s elekt 

tar lak 

2,2, Sortymenty, W zależności od masy jednostkowej 

rozróżnia się sor tyment y nary bku kroczków: 

mały - M, 

dU7v - D , 

2,3, Przykład oznaczeni a małego narybku jesiennego 

amura białego: 

NARYBEK JESIENNY AMURA BIALEGO Ab -M 
1-j 

sN-83/9147-20 

3, WYMAGAN lA 

3, l, Pochodzenie, Materiał zary bieniowy powinien po-

chodzić z obiektów s tawowych, jeziorowych lub innych 

urzę dzeń służęcych do jego produkcji, wolnych od chorób 

zakaźny ch, majęcych warunki do jego wychowu, zimowania, 

odłowu i odp ijania, 

3, 2, Zdrowotność materiału zarybieniowego powi nna być 

stwierdzona na podstawie świ·adectwa badania Pracowni 

Chorób Ryb Zakładu Higieny Wetery nary jnej z podani em 

s topnia przydatności do zarybiania, 

3,3, Wiel kość materiału zarybieniowego - wg tabl, l, 

Tabli ca 1 

Rodzaj Sort y ment y Masa, g Tolerancje, g 

W y lęg podchow any - do 0 , 5 do 20% osobników powyżej 0,5 g 

N a r ybek letni 
M 0,5.;. 1,5 do 30% osobników poniżej 0,5 g 

D powyżej 1 , 5 do 30% o sobników poniżej 1,5 g 

Nary bek w iosenny M 15 .;. 30 do 20% osobników o mas ie 10.;. 15 g i 30.;. 35 g 
jesienny 

Kroc zk i 

Se lekt y 

T ar laki 

D powyżej 30 do 20% osobników o mas ie od 20 .;. 30 g 

M 100 .;. 200 do 20% osobników o masie 75 .;. 100 g i 200 .;. 220 g 

D 201 .;. 400 do 20% osobników o ma s ie od 150 .;. 200 g 

- 400 .;. 3500 n i edopu szcza Ine 

mlec zaki - powyż ej 3500 
ni e dot yczy 

ikrzyce - powyżej 3500 

Zgłoszona przez Instytu! Rybactwa Śródlądowego 
Ustanowiona przez Dyrektora Instytutu Rybactwo Śródlqdowego dnia 9 grudnia 1983 r. 

jako norma obowiązująco oq dnia 1 lipca) 984 . r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 1/1984 poz. 2 ) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE "ALFA" 1984. Druk. Wyd. Norm. W-WG. Ark. wyd. 0,70 ł'iakł.7 00+55 Zom.333/84 Cena :d 18.00 
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3,4, Zewnętrzne cechy jakości 

3,4, l. Zewnętrzne cechy jakości wylęgu - wg tabl. 2, 

Tablica 2 

Cechy Wymagania Tolerancje 

ŻywotnoŚĆ wy lęg pow I n i en pływać wykonujęc energi czne ruchy do 5% osobników o zachowaniu nie odpo-
i zachowujęc pozycję poziomo-skośnę z głowę skie- wiadajęcym wymaganiom 
rowanę w stronę powierzchni wody 

Stadi um rozwoju częściowo zresorbowany woreczek_żółtkowy nie dC'tyczy 

Czystość brak osłonek jajowych, drapieżnych zwierzęt bez- dopuszczalne nieliczne osłonki jajowe 
kręgowych, mułu i innych zanieczyszczeń 

3,4,2, Zewnętrzne cechy jakości' wylęgu podchowanego i narybku letnieg2 - wg tabl. 3, 

Tablica 3 

Wymagania Tolerancje 
Cechy 

wy l ęg podchowany narybek letni wylęg podchowany narybek letni 

Żywotność prawidłowa pozycja ciała ryb w wodzie, - ustawienie do 3% osobników nie odpowiadajęcych wy_ 
głowę pod pręd wody i reagowani e na bodźce zewnę- maganiom 
trzne 

Zdrowotność zdrowe, bez zewnętrznych objaw ów chorobowych, niedopuszczalne 

bez pleśniawek i pasożytów widocznych gołym okiem 

Budowa ciała prawidłowa budowa ciała, głowy, pyska, pokryw do 5% osobników nie odpow iadajęcych 

skrzelowych, płetw, bez zniekształceni a i skrócenia wymaganiom 

kręgosłupa 

Kondycja bez objawów wyd)udzeni a do 5% osobników nie odpowiadajęcych 
wymaganiom 

Wszkodzenia me- nie dotyczy ryby bez uszkodzeń me- nie dotyczy do 5% osobników z 
chaniczne chanicznych, ubytków pojedynczymi ubytka-

łusek, skaleczeń i zadra- mi łusek oraz uszko-
pań dzeniami naskórka 

Odpicie i czystość ryby odpite, bez zani eczyszczeń niedopuszcza Ine 

3,4,3, Zewnętrzne cechy jakości narybku jesiennego i wiosennego kroczków, selektów tarlaków _ wg tabl. 4. 

Tablica 4 

Wymagania Toleranc je 

Cechy 
narybek jesienny, wio- narybek jesienny, 

selekty i tar laki selekty i tarlaki 
senny i kroczki w iosenny i kroczki 

Żywotność prawidłowa pozycja c iała ryb w w odzie, ustawienie do 3% osobników n i edopu szcza Ine 

głowę pod pręd w Ody; w temperaturze powyżej 1Qo C nie odpowiadajęcych 
intensywna reakcja na bodźce zewnętrzne do wy ska- wymaganiom 

kiwania ponad powierzchnię w ody włęcznie 

Zdrowotność zdrowe, bez zewnętrznych objawów chorobowych, ni edopuszcza Ine 
bez pleśniawek i pasożytów widocznych gołym okiem 

Budowa ciała prawidłowa budowa ciała, głowy , pyska, pokryw do 3% osobników niedopuszczalne 
skrzelowych, płetw , bez zniekształcenia i skrócenia ni e odpowi adajęcych 

kręgosłupa w<ymaganiom 

Kondycja ryby dobrze um ięśnione, brak wyczuwalności żeber, do 5% osobników niedopuszcza Ine 

I ini a brzucha naturalni e wypukła ni e odpowi adajęcych 
wymaganiom 
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cd. tabl. 4 

I 
W ymagani a Tolerancje 

Cechy 
narybek jesi enny, w io- narybek jesienny, 

selekty i tar laki selekty i tarlaki 
senny i kroczki w iosenny i kroczki 

Uszkodzenia me- r yby bez uszkodzeń mec hanicznyc h, ubytków łusek, do 10% osobników dopuszcza się mini-

chaniczne skal eczeń i zadrapań 

Odpicie i czystość r yby odpite, bez zani eczyszczeń 

3,5. Li czenie. Określenie li czby wy l ęgu należy przepro_ 

wad z i ć w pojemniku z wodę. 

3.6, Ważen ie. Określenie ma sy wy l ęgu podchowanego, 

narybku letniego, jesiennego i wiosennego należy przepro_ 

wadzić w pojemniku z wodę. 

4. PRZETRZYMYWANIE PRZEWÓZ 

4.1. Przetrzymywanie 

4. l, l. Wylęg do czasu odbioru powinien być przetrzymy-

wany w do s tosowanych sadzykach lub innych urzędzeniach 

zapewniajęcych przepływ wody, dobre warunki t lenowe oraz 

temperaturę zbliżonę do temperatury wody w aparatach wy_ 

lęgow ych pOdczas inkubacji ikry. 

4.1.2. Wylęg podchowany. narybek letni. narybek je-

sienny. narybek wiosenny. kroczki. selekty. tarlaki. Do 

czasu odbioru r yby powinny być przetrzymywane w podcho-

walnikach, basenach lub sadzach 'Z przepływem czystej wo

dy o zawartości tlenu nie spadajęcej w odpływ ie poniżej 

3 
5 mg 02/don i prędkości przepływu nie powodujęcej zno-

szenia ryb z prędem. Sadze i płuczki muszę być zabezpie

czone przed wyskakiwaniem r yb w sposób wy kluczajęcy ich 

obrażenia mec haniczne. 

Temperatura wody i c zas przetrzymywani a - wg tab l. 5. 

Tablica 5 

Rodzaj materiału Temperatura Czas przetrzy 
o 

zarybieniowego wody, C ~ywania, h 

W y lęg podchowany, nary-
bek letni około 20 do 8 

Narybek jesienny, wiosen-
ny, kroczki około 15 do 24 

Selekty , tar laki do 18 do 18 

4.2. Przewóz - wg BN:"83j9147-04, 

Wy lęg, wy lęg podchowany, narybek letni - zaleca się 

przewozić w workach polietylenowych z tlenem w tempera

turze wOdy powyżej 18
0

C. 

Narybek wiosenny, jesienny, kroczki, selekty i tarlaki -
o 

zaleca się przewozić przy temperaturze wody 5.;. 12 C. 

z pojedynczy mi malne pojedyncze 

uby tkami łusek oraz ubytki łusek i zadra_ 

uszkodzeniami na- pania 

błonka 

niedopuszcza lne 

5. BADANIA 

5. 1. ROdzaje badań. Materiał zarybieniowy amura białe-

go na leży poddać następujęcym badaniom: 

a), sprawdzenie pochodzeni a, 

b) sprawdzenie zdrowotności, 

c) sprawdzenie wiel kości (z wyjętkiem wylęgu), 

d) sprawdzenie zewnętrznych cech jakości, 

e) określenie liczebności i masy ryb w partii. 

5.2. Pobieranie próbek 

3,2. 1. Pobieranie próbek do sprawdzenia zdrowotności 

a) Wylęg podchowany - z każdego stawu lubpodchowalni-

ka, w którym jest hodowany wylęg, należy pobrać 

próbki w liczbie co najmniej 20 sztuk, 

losowo 

b) Narybek letni _ z każdego stawu należy pobrać losowo 

próbkę w li czb ie 20 sztuk. 

c) Narybek jesienny. wiosenny i kroczki - z każdegosta

wu, w któr y m sę hodowane lub przetrzymywane narybek je

sienny, w iosenny lub kroczki przeznaczone do obrotu po

brać losowo próbki w I icz,?ie: 

narybek - 20 sztuk, 

kroczki - 10 sztuk. 

Próbki te, oddzielnie dla każdego zbiornika, należy w 

stanie ż ywym niezwłocznie przekazać do Pracowni Chorób 

Ryb ZHW, w celu przeprowadzenia oceny zdrowotności 

ryb. 

5 2,2, Póbieranie próbek do sprawdzenia' wielkości i ze

wnętrznych cech jakości 

a) wy lęg. Z każdego urzędzenia (pojemnika), w którym 

przetrzymywany jest wylęg, z 3 różnych jego miejsc, na

tychmiast po dokładnym wymieszaniu wody, należy pobrać 

3 próbki wyskalowanym naczyniem pojemności 0,5 l, two

rzęc z nich próbkę ogólnę. Z próbki ogólnej pobrać próbkę 

średnię. Liczność próbek i liczność ryb w próbkach nie 

powinna być mniejsza niż podano w tabl. 6, 

b) Wylęg podchowany, narybek letni, jesienny, wiosenny 

kroczki, 

Z przygotowanych do wydani a parti i, z różnych miejsc 

urzędzeń (pojemników), w których sę przetrzymywane ry

by, należy pobrać próbki pierwotne i utworzyć z nich prób

kę ogólnę. Z próbki ogólnej pobrać próbkę średnl{l, Licz-
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ność próbek i liczność ryb w próbkach nie powinna być 

mniejsza niż podano w tabl. 6. 

Tablica 6 

Próbka Próbka 
Próbki pierwotne 

ogó l na średnia 

Wielkość 

parti i liczba 
liczba 

liczba ryb 

próbek 
ryb w 

w próbce 
próbce 

Wy lęg sztuk: 
powyżej 10 000 3 500 1500 800 \ 

Wy lęg podchowany 

i nar-.:bek letni, 

sztuk: 

do 5 000 3 90 30 

5 001 .;. 10 000 4 30 120 4 0 

powyżej 10 000 6 180 50 

Narybek jesienny, 

wiosenny i krocz-

ki, kg 

do 100 3 90 30 

101 .;. 500 5 30 150 50 

501 .;. 1 000 8 240 80 

powyżej I 000 10 300 100 

5. 3. Op i s badań 

5,3, l, Sprawdzenie pochodzenia i zdrowotności. Spraw-

dzenie pochodzenia należy przeprowad.,ić na podstawie 

księżk i wylęgarnianej lub protokołu odłowu stawu. 

Sprawdzenie zdrowotności na leży przeprowadzić na pod-

stawie świadectwa wystawionego przez Pracown i ę Chorób 

Ryb Zakładu Higieny Weterynaryjnej, Ocena aktua Inego 

stanu zdrowotności odbierane90 materiału zarybieniowego 

powinna być wykonana również na podstawie obserwacji 

zewnętrznych objawów zdrowotnośc i , Świadectwo zdrowot-

ności wydane przez Pracownię Chorób Ryb jest ważne 

daty wystawienia: 

od 

dla wy lę9J podchowanego - 3 dni, 

dla narybku letniego - 5 dni , 

dla narybku jesiennego, wiosennego, kroczków, selektów 

tar laków.,. 14 dni, 

5,3,2, Sprawdzenie wielkości materiału zarybieniowego 

al Wyleg ppdchowany i narybek letni, Sprawdzenie masy 

wykonać przez usta lenie masy próbki średniej pobranej wg 

5.2,2, Masę należy ustal i ć za pomocę wagi o 

ważenia do 1 9. 

bl Narybek jesienny. wiosenny i kroczki, 

dokładności 

SpraWdzenie 

masy wykonać przez ustalenie masy próbki średniej pobra-

nej wg S, 2,2, Ustalenie ma sy odbywa aię za pomocę 

o dokładności w ażeni a do 5 9. 

wagi 

cl Selekty i tarlaki. Usta lenie masy se lek tów i tarlaków 

wykonać przez zważenie każdego osobnika oddzielnie, z do. 

kładnościę do 100 9. 

5,3,3, Sprawdzenie zewnętrznych cech jakości 

al Wylęg, Sprawdzenie wykonać przez zbadanie zgod-

ności z wymaganiami podanymi w 3.4, I na próbkach śred-

n ich pobranych wg S, 2,2, 

bl Wylęg podchowany i narybek letni, SpraWdzenie wy _ 

konać przez zbadani e zgodności z wy maganiami poda ny mi w 

3,4. 2 na próbkach średni ch pobranych wg 5. 2,2, 

cl Narybek jesienny . wiosenny i krocz ki, Spraw dzen i e 

wykonać przez zbadanie zgodności z wymaganiami podany mi 

w 3,4,3 na próbkach średni ch pobranych wg 5. 2, 2, 

dl Selekty i tarlaki, Sprawdzenie wykonać przez zbada-

nie cech każdego o sobn ika z w ymaganiami podanymi w 3,4,3 

na każdym osobniku oddzielnie. 

5,3.4. Określenie li czności i masy 

al Wylęg, Dla każdej z 3 próbek o ustalonej obj ętOŚCi 

pobranych wg 5. 2, 2 policzyć znajdujęcy się w niej wylęg. 
, 

$rednia liczba wylęgu z tych próbek jest podstawę do usta-

lenia całkow it ej liczby wy l ęgu w ustalonej Obję toś ci w ody, 

bl Wylęg podchowany, narybek letni, jesienny. wiosenny 

kroczki - przez zważenie próbki ogó lnej pobranej'zgodnie 

z 5,2.2. Ważenie na leży przeprowadzić w wyta r owanym na

czyniu z wodę, Masę próbki należy u s talić jako różnicę po

m iędzy masę naczynia z wodę a masę tegoż naczynia po do

daniu do niego wy l ęgu podchowanego, narybku letniego, je

siennego, w iosennego lub kroczków. Z ustalonej w ten spo. 

sób masy próbki ogó lnej podzielonej przez liczbę osobników 

obliczyć średnię masę jednostkowę, Masa jednostkowa sta

nowi .podstawę do obliczenia li czby osobn ików w odbieranej 

parti i , 

Określenie masy wy lę 9J podchowanego i narybku letnie_ 

go, jesiennego i wiosennego należy przeprowadzić przez 

ważenie w wodzie. Określenie masy kroczków dopuszcza 

się przeprowadzić bez wody. 

cl Selekty i tarlaki. Określenie masy selektów i tarlaków 

należy wykonać przez zważenie każdego osobnika oddziel-

nie, zabezpieczajęc przed skaleczeniem obsychaniem, 

Określenie l iczby selektów i tarlaków należy przeprowa-

dzić przez przeliczeni e całej przygotowanej do obrotu 

parti i. 

5 4, Sprzęt stosowany przy badaniu ryb. Przygotowanie 

sprzętu pomocniczego (sufaty, kasarki, wiadra, nosiłki. 

wanny, sortownie, płuczki i tp,) wg BN-83/9147-04, 

KONIEC 

Informacje dodatkowe 
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INFORMACJE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowujpca normę - Instytut 

Sródl{ldowego, Olsztyn. 

Rybactwa 

2, Istotne zmiany w stosunku do BN-73/9147-20 

W zwi{lzku z nowelizacj{l PN-66/R~93000 nast{lplła 

nieczność nowelizacji niniejszej normy: 

a) wycofano określenie wycier, 

b) wprowadzono określenie: narybek letni (Ab ), 
I 

ko-

c) wprowadzono określenie: narybek jesienny (Ab. .), 
I-J 

dl wpr owadzono określenie: narybek wiosenny (Ab ) 
l-w' 

e) dostosowano normę do wymagań normy PN~7fvł=l-93000 

Rybactwo stawowe. Nazwy i określenia 

3, Normy związane 

PN-76/R-93000 Rybactwo stawowe. Nazwy i określenia 

BN-83/9147-04 Ryby hodowlane. Przewóz materiału zary

bieniowego karpia 

.4. Symbol wg SWW - 4261. 

5. Autor projektu normy - mgr inż. Andrzej Lirski. 


	BN_83_9147_20_01fe
	BN_83_9147_20_02ff
	BN_83_9147_20_03fg
	BN_83_9147_20_04fh
	BN_83_9147_20_05fi

