
UKD 639214 '639304 

N O R M A B R A N Ż O WA BN-86 

RYBY Ryby hodowlane 9147-12 
SŁODKOWODNE Materiał zarybieniowy Zamiast 

szczupaka BN-69/9147 -12 

l. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ikra 
zapłodniona i zaoczkowana, wylęg wylęg żerujący 

i podchowallY, nary bek letni i jesienny, tarlaki oraz 
tarlaki pełn e szczu paka (Esox lucius L.). 

1.2. Określenia 
1.2.1. wylęg żerujący szczupaka - wylęg, który przy

jął pozycję horyzontalną i rozpoczął pobieranie po
karmu. 

1.2.2. wylęg podchowany - wylęg żeruj ący od mo
mentu uformowania s i ę żołądka i rozpoczęcia drapież
nictwa d o czasu osiągnięcia stadium narybku letniego. 

'1.2.3. narybek letni szczupaka - ryby po ukończeniu 
procesu przeobrażania się do wieku około 8 tygodni. 

1.2.4. narybek jesienny szczupaka - ryby w jesieni 
pierwszego roku ich życia. 

1.2.5. Pozostałe określenia - wg ' PN-76/R-93000 
BN-86/9147-0S. 

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

2.1. Rodzaje. Rozróżnia się 9 rodzajów materiału 

za rybieniowego szczupaka oznaczonych symbolami: 
ikra zapłodniona SpII' 
ikra zaoczkowana SpI 2, 
wylęg SP o' 
wylęg żerujący SPż' 
wylęg podchowany SPp' 
narybek letni SPI _I' 
narybek jesienny SPI_j ' 
tarlak SPI' 

- tarlak pełny SPI pł' 
2.2. Sortymenty 
2.2.1. Sortymenty narybku letniego. _W zależności od 

d/ugości całkowi t ej ciała rozróżnia się dwa sortyment y 
oznaczone sy mbolami: 

- maJy - M ,. 
- duży - D . 
2.2.2. Sortymenty narybku jesiennego. W za leżności 

od masy ciała rozróżnia się dwa sortyment y oznaczone 
sym bo la mi: 

- mal y - M, 
- duży - D. 
2.3. Przykład oznaczania narybk u letniego szczupaka 

ma lego: 
Sp I_I-M BN-!i6/ 9147-1 2 

G rupa katalogowa 1587 

3. WYMAGANIA 

3.1. Pochodzenie. Ikra i wylęg powinny pochodzić 
z wylęgarni lub ośrodków zarybieniowych znajdujących 
się pod stałą opieką Pracowni Chorób Ryb Zakładu 
Higieny Weterynaryjnej. W okresie kampanii wylęgar
nianej nie należy mieszać ikry, jak i wylęgu, pochodzą
cych z różnych o kresów zapładniania. Narybek szczu
paka powinien pochodzić z obiektów stawowych lub in
nych mających odpowiednie warunki do jego wychowu , 
odłowu, odpijania, sortowan ia i kilkudniowego prze
trzymywania w stanie pełnej żywotnośc i . Tarlaki mogą 
poch odzić również z naturalnych zbiorni ków wodnych . 

3.2. Zdrowotność materiału zarybieniowego powinna 
być stwierdzona świadectwem badania Pracown i Cho
rób Ryb Zakładu Higieny Weterynaryjnej, z podaniem 
oceny stopnia przydatności do zarybiania wód. Swia
dectwo trac i ważność po upływie I S dni od daty wy
stawienia . 

3.3. Wielkość wylęgu szczupaka - wg tab!. I 

Tablica 1 

Długość całkowila 
Masa 

Tolerancja 
Rodzaj ciała (do 10% 

mm 
g 

osobników) 

Wy lęg do II - ± I mm 

Wy lęg żerujący powyżej II do 17 - ± I mm 

Wylęg podcho-
powyżej 17 do 40 - ±2 mm 

wany 

3.4. Wielkość narybku 
tab!. 2 

tarlaków szczupaka - wg 

Tablica 2 

Sorl y-
Długość cał-

Masa 
Tolerancja 

Rodzaj kowila cia ła (do 10% 
menl g 

osobników) cm 

Narybek M 4 6 - ±I cm 
letni 

D powyżej 6 ± I - cm 

Narybek M - 20 60 ±5 g 

Jesienny 
D -

powyżej ' 
± IO g 

60 150 

Tarlaki powyżej 40 do 8000 
niedopusz-

cza lne 

Zgłoszona przez Instytut Rybactwa Śród lądowego 
Ustanowiona przez Dyrektora Instytutu Rybactwa Śródlądowego dn ia 10 stycznia 1986 r. 

jako norma obowiązująca od dn fa 1 'października 1986 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 3/ 1986 poz. 7) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE "ALFA" 1986. Druk . Wyd. Norm. W-wa . Ark . wyd. 0.75 Nakł . 700 + 55 Zam. 1202/86 Cena zł 27.00 
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3.5. Zewnętrzne cechy jakości 

3.5.1. Zewnętrzne cechy jakości ikry - wg tab !. 3 

Tablica 3 

Cecha Rod zaj ikry Wymagania Tolerancja 

Żywotność ikra zapłodniona ikra me zbrylona, przezroczys ta , sprę- do 10% ikry nie odpowiada-
i zdrowotność żysta, pękająca dopiero pod wyczuwa 1- jącej wymaganio m 

Inym naciskiem palców 

ikra zaoczkowana ikra przezroczys ta, sprężysta , pękaj ąca do 3% ikry nie odpowiadają-

pod wyczuwa lnym nac iskiem pa lców, cej wymagan iom 
zauważalna ruchliwość embrionu , bez 
pleśniawki i martwej ikry 

Stadi um rozwoJu ikra zapłodniona widoczna tarczka zarodkowa ściś l e przy- do 10% ikry nie odpowiada-
l egająca do kuli żółtkowej jącej wymaganiom 

ikra zaoczkowana wyraźny zarys oka i st run y grzbietowej do 3% ikry nie odpowiadają-
embrionu cej wymaganiom 

Czystość ikra zapłodniona dobrze wypłukana i odk lej ona 
niedopuszcza lna , 

ikra zaoczkowana bez wszelkiego rodzaju za nieczyszcze ń 

3.5.2. Zewnętrzne cechy jakości wylęgu - wg tab!. 4 

Tablica 4 

Cecha Wymagania To Ie ra ilCj a 

Żywot lWŚć wy l ęg przycze pIon y do śc ianek lu b j~trlusz ków pod- do 10% osobników nie odpowiadaj q-
Ghowalników, zan iepokojony masowo odcze pia S I ę cyeh wymagan iom 
i porucza cha ra k terystyczn ym i dla wylęgu szczupaka' 
ruchami , po kró tkim okresie ponownie p rzyczepia si9 
do ścianek 

Stadi um roZWOJU wyraźn i e wid oczny częściowo zresorbowa ny woreczek do 15% osobn ików nie odpowiadają-
żółtkowy cych wymagan Iom 

Czystość bez o sł o n ek jajowych i za nleczyszcze l1 poj cd y n cze os ło nki 

3.5.3. Zewnętrzne cechy jakości wylęgu żerującego i podchowanego - wg tab!. 5 

Tablica 5 

Cecha 
Wym agania 

Tolerancja 
wy l ęg że rujący wylęg podchowany 

Żywo t no:;ć wylęg zac howuje pozIOme położen i e c i ała i swobodnie pływa oraz do 5% osobn ik ów nie odpo-
ut rzym uje S I ę w to ni wod nej , reaguje na bodźce zewnętrzne wiadających wymaga niom 

Zd rowotność bra k zcwnę t rzn ych objawów chorobowyc h, p l eś niawki i pasożytów n iedopuszcza I ne 
widocznych gołym ok iem 

Stadium rozwoju pęcherz pławn y nape ł niony po- fald około grzbietowy oddzie- do 10% osobn ik ów ni e od po-
wiet rze m. wylęg aktywnie pob iera lony od płe t wy ogonowej , wy- wiadających wymaga ni om 

po ka rm l ęg przechodzi na drap ieżn i c -

two 

Odpic ie i czys t ość ryby odpi te zgod nie z BN-S6/9147-05, bez zan ieczyszcZCl1 zewnę- niedopuszcza Ine 
trznych 

3.5.4. Zewnętrzne cechy jakości narybku letniego i jesiennego - wg tabl. 6 

Tabłica 6 

Cecha Wymagania Tolera ncja 

Żywo tn ość praw i d łowa pozycja cia ł a ry b w wodz ie, natychmia sto- do 3% osobników nie odpow i adają -

wa i naturaln a rea k c jd na bodźce zewn ętrz n e cych wymagan io m 

Zd rowotność brak zew nętrzn ych objawów chorobowych , p l eś niawki niedopuszcza Ine 
i pasożytów zew n ę trz n yc h widocznych gołym o ki em 
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cd. ta bl. 6 

Cecha Wymaga nia Tolerancja 

Budowa prawidłowa budowa ciała, kręgosłup i głowa bez 
s krzywień i znieksz tałceń 

Ko ndycja brak obja wów wychudzenia . do 5% osobników nie' odpow i adaj ą-

Uszkodzenie mechaniczne bez o bja wów uszkod zeń , takich jak: ubytek łuse k , 
cych wymaga niom 

o tarcia, skaleczenia i zad ra pa nia 

Odpic ie i czys t ość ryby odpite zgodnie z BN-86/9 l47-05, bez zanieczysz-
czeń zewnęt rznyc h ". 

3.5.5. Zewnętrzne cechy jakości tarlaków szczupaka - wg ta b!. 7 

Tablica 7 

Cecha 
Wymagan ia 

Tolera ncja 
tarlak tarla k peł n y 

Stadi um rozwoju ryba doj rzał a płc i owo, brzusz- ryba w peł n ej go towości d o ta rł a, do 5% osobni ków wś ród ta r-
na pa rti a c i a ła t wa rda brzuszna część cia ł a m ię kka , u sa- la ków peł n yc h , o twardej 

mic ik ra wyc ieka swobodnie przy brzusznej częśc i c i a ła 

lek kim naciśn ięci u częśc i brzusz-

neJ 

Żywo l ność prawidiowa pozycja c iała ryb w wodzie , na tura lna reakcja na bodźce 
zew nę trzn e 

Zdrowotn ość bra k zewnętrzn ych objawów chorobowych. p leśn iawki i pasożytów 

widocznych gołym o kiem niedopuszcza I na 

Budowa p rawi dłowa budowa ciała, pyska, pokryw sk rze lowych i pletw 

Kond ycja bra k o bja wów wychudze nia 

Uszkodze nia mech a niczne bez objawów uszkodzeń mecha nicznych c i a ł a, a zwłaszcza pyska do 5% osobni ków nie od po-
wiadaj ących wymaga niom 

Odpic ie i czystość ryby od pi te bez za ni eczyszczeń zewnę t rzn ych niedopuszcza lna 

4. PRZETRZ YMYWA NIE I PRZEWÓZ MATERIAŁU 
ZARYBI ENIOWEG O 

Tabłica 8 

4.1. Przetrzymywa nie 
4.1.1. Ikra zapłodniona po odk lejen iu do czasu od

bio ru powinna być prze trzymywa na w a para tac h pły 

wających lub naczy niach tra nspo rtowych , przy stoso
wa niu wody do ikry nie mn iejszy m n i ż 5: 1. W przy
pad ku prze trzy m ywa ni a ik ry w naczy niach t ransp orto
wyc h n a l eży zm ie n iać wodę co 2 h . Naczy nia z i k rą 

powinn y być zabezpieczone przed wa ha nia m i tempera
tury. 

4.1.2. Ikra zaoczkowana do czasu odbio ru powin na 
być prze trzymywa.na w aparatac h wy lęgowych przy za 
chowa niu wymagań poda nych w 3. 1. 

Rodzaj 

Wy l ęg że r ujący 

Wy l ęg podcho-
wa ny 

Na rybek letni 

Narybek jesienny 

Ta rlak i 

4.2. Przewóz 

. Wysokość 

Sort yment słu pa wody 
cm 

-

-
60 gO 

M 

D 

M 
powyżej 

D SO 

-

wg BN-86/9l47-05 . 

5. BADANIA 

Il ość ryb 

do 15000 sZ lu k 

do 10000 sz tu k 

do 7500 sz tuk 

do 5000 szt uk 

do 25 kg 

d o 80 kg 

3 

4.1.3. Wylęg d o czasu odb io ru pOWll1len być prze
trzymywa ny w apara tach wy lęgowych lub odc i ągaczach 

(podchowa lnikach), p rzy zachowa ni u wymagań poda
nyc h w 3. 1, ni e d ł u żej n iż 6 d ni od mo mentu roz
poczęc Ia s i ę wyk lu wa nia w apa racie. 

5.1. Program badań. Ma teri ał za rybieniowy szczupa-

4.1.4. Wylęg że rujący, wylęg podchowany, narybek let
ni, narybek jesienny i tarlaki do czasu odbioru powinn y 
być przet rzymywa ne przez o kres nie krótszy ni ż 3 h od 
odłowu w u rządzen i ac h do od pija nia, ustawio nych na 
przepływi e czystej , do b rze natle ni o nej wody. 

Na I m2 powi erzc hni u rządze ni a można prze trzym y
wać jednorazowo il ości ry b poda ne w tab!. 8. 

ka na l eży poddać następującym bada nio m : 
a ) sprawdzeniu pochodzenia i zdrowotnośc i , 

b) sprawdzeniu wi el k ośc i , 

c) sprawdzeni u zewnęt·rznych cech jakośc i , 

d) okreś l e n i u li czebności masy ry b w pa rt ii. 
5.2. Pobieranie próbek 
5.2.1. Pobieranie próbek do sprawdzenia zdrowotności . 

Z każdego basenu , stawu lub jeziora, w którym pro
dukuje s i ę ma ter iał za ryb ieniowy przeznaczony do 
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o brotu pobrać na 7 dni przed sprzedażą próbkę losową 

w il ości co najmniej : 
ikra - 100 sztuk, 
wylęg, wy l ęg żerujący i podchowany - 50 sztuk, 
narybek letni - 30 sztuk, 
narybek jesienny - 20 sztuk , 
tarlaki - 5 sztuk. 

Próbki te oddzielnie dla każdego basenu, stawu lub 
jezio ra powinny być przebadalle w Pracowni Chorób 
Ryb Zakładu Higieny Weterynaryjnej. W przypadku 
tarlaków badania powinny być przeprowa dzone przez 
uprawnionego lekarza weteryna rii Pracowni Chprób 
Ryb Zakładu Higieny Weterynaryjnej na miejscu prze
trzymywania . 

5.2.2. Pobieranie próbek do sprawdzenia wielkości 

i zewnętrznych cech jakości 

Ikra zapłodniona i zaoczkowana. Z przeznaczonej do 
odbioru ikry pochodzącej z t'ego samego dnia zapłod
nienia pobrać losowo 3 próbki' odcedzonej ikry , każdą 
objętości 5 cm!. 

Wylęg. Z 3 różnych miej sc urządzenia, w którym 
prze trzymywa ny jest wylęg, pobrać próbki wys kalowa
nym naczy ni em pojemnośc i Y4 \. 

Wylęg żerujący i podchowany o raz narybek. Z przy
goto wan ej do wydania partii ryb z różnych miejsc urzą
dzenia, w którym są przetrzymywane, pobrać próbki 
pi erwotne i utworzyć z nich próbkę ogó ln ą. Z próbki 
ogólnej pobrać próbk ę średnią . Liczba próbek i liczba 
ryb w prób kach nie powi nna być mniej za od Ii'czb 
podanych w tab\. 9 i 10. 

Tablica 9. Próbki wylęgu żerującego i podchowanego oraz narybku 
letniego 

- Próbka Próbka 
Próbki pierwotne 

ogó ln a ś rednia 
Wici kość pa nii 

s7tuk liczba liczba ryb . liczba ryb 

próbek w p róbce \V próbce 

clo 50()O 3 90 30 
5001 15000 5 30 150 45 
powyżej 15000 ~ 240 60 

Tablica 10. Próbki narybku jesiennego 

Próbki pierwotn e 
Pró bk a Próbka 

Wielk ość pilrl ii 
ogó ln i1 średnia 

kg liC/ba I I iuba ryb li czba ryb 
prób"k I w pró bce w próbce 

d" 30 -' - 90 .lO 
31 100 7 30 210 50 

powyżej I()O iO 300 70 

Tarlaki. Z przygotowa nej d o wydania partii ta rla kó w 
szczupa ka pobrać pnJbk y, w której liczba ryb lI zależ-

11I 0 na , od li cznoś ci parti i - wg tab\. II . 

Tablica 11. Próbki tar laków 

l.i C łJ10ŚĆ pan ii Li C7 ba ryb II próbce 

'/llIk ~ s/tuk 

do 100 16 
10 I 300 10 

powyżej -'00 15 

Ryby należy odławiać w różnych miejscach i na róż
nych głębokościach urządzenia, w którym są przetrzy
mywane, aż do skompletowania liczby próbek pierwot
nych i liczby ryb w próbkach podanych w tab\. 9 i 10. 

5.3. Opis badań 

5.3.1. Sprawdzenie pochodzenia i zdrowotności. Stwier
dzenie pochodzenia - na podstawie książki wylęgar

nianej al bo protokołu odłowu. Sprawdzen ie zdrowot
ności - na podstawie świadectwa badania wystawio
nego przez Pracownię Chorób Ryb Zakładu Higien y 
Weterynaryjnej oraz oceny a ktua lnego stanu zdrowot 
ności odbiera nego materiału na podstawie obserwacji 
zewnętrznych objawów zqrowotności. 

5.3.2. Sprawdzenie wielkości wylęgu żerującego i pod
chowanego, narybku i tarlaków szczupaka - przez zmie
rzenie . długośc i całkowitej ciała każdego osobnika 
z próbki średniej pobr~nej zgodnie z 5.2.2 (tab\. 9) 
oraz zważenie próbki ś redniej narybk u jesiennego po
branej zgodnie z 5.2.2 (t a bl. JO) . Tarlaki - przez zmie
rzenie i zważe nie każdego osob nik a z próbk,i średni ej 

po bra nej zgodnie z 5.2.2 (tab\. II). Próbk i należy ważyć 
w wodzie. 

5.3.3. Sprawdzenie zewnętrznych cech jakości 
Ikra zapłodlliona i zaoczkowana . Sprawdzenie zewnę

trznych cer h żywo tn ości i czystości, a dl a ikry zaoczko
wanej ró wnież i stadi um rozwoju, wykonać przez 
orga noleptyczne badanie ikl-y w próbkach pobranych 
zgodnie z 5. 2.2. Za płodni e nie ikry s twi e rd zić za pomocą 
lupy o 7-krotnym pow i ę k sze niu. Ikry zapłodnioną roz
poznaje się po obecnośc i tarczki zarodkowej (w postaci 
wzgórka) Uf0r111 0Wanej na jedny m z biegunów żółtka 
ikry. Ikrę Ille za płodnioną ro zpoznaje s ię po braku 
tarczk i zarod kowej i rozproszeniu kropelek tłus-zczu na 
całej powi er7chni 7.Mtka. · 

Wylęg. Sprawdzenie wykonać przez o rganoleptyczne 
zbadanie wymagań p oda nych w 3.5.3. Badania należy 
wykonać przez przejrzenie odebranej partii wylęgu. 

Wylęg żerujący i podchowany, narybek i tarlaki. 
Sprawdzenie wykonać przez 9rga noleptyczne zbadanie 
cech j akości podanych w tabl. 5, 6 i 7 na prób
kach ś rednich pobran ych zgod nie z 5.2.2. 

5.3.4. Określenie ilości 

Ikra zapłodniona i zaoczkowana. D la każdej z 3 próbek 
pobranych zgodnie z 5.2.2 policzyć zawarte w niej ziar
na ' ikry. 'Srednia liczba ikry z tych próbek jest pod
s tawową do ustalenia liczby ikry w litrze . 

Wylęg. Dla każdej z 3 próbek o usta lo nej objętości. 
pobra nyc h zgodnie z 5.2.2. policzyć znajdujący się 

w ni ch wylęg. Srednia liczba wylęgu jest podstawą do 
stwierdze nia liczby wylęgu w ustalonej objętośc i wod y. 

Wylęg żerujący i podchowany oraz narybek letni. 
Okreś l en ie ilośc i narybk li letni ego na l eży przeprowad z ić 

przez zważen i e w wodzie narybku zawa rtego w próbce 
ogó lnej utworzonej zgodn ie z 5.2.2 (tab\. 9). Masę prób
ki us talić jako różnicę międ zy masą naczynia z wodą 
a masą tego naczyni,i, po dodaniu do niego narybku. 
Z ustalonej w ten sposób masy próbki ogó lnej narybku 
podzielonego przez lic zbę osob ników ob liczyć średnią 

masę jednostkową narybku. Masa 'jednostkowa naryb-
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ku stanowi podstawę do obliczenia liczby osobników 
w odbieranej partii. 

Narybek jesienny. Określenie masy narybku jesienne
go należy przeprowadzić przez ważenie narybk u w wo
dzie. Masę ogólną ważonego narybku ustalić jako róż
nicę między masą naczynia z wodą a masą tego naczy
nia po dodaniu do niego narybku. Określenie ilości 

narybku jesiennego należy przeprowadzić podobnie jak 
i narybku letniego. 

Tarlaki. Określenie masy (ciężaru) tarlaków szczupa
ka na leży wykonać przez zważen i e ryb w wodzie. Masę 
ogólną tarlaka ustalić jako różnicę między masą na
czynia z wodą a masą naczynia po dodaniu do llIego 
tarlaków. 

KONI EC 

INFORI\1ACJE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowująca normę - Instytut Rybactwa Sródl'jdo
wego. O lsztyn. 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-69/9147-12. Wprowadzono 
nowe ' rod7aje materiału za rybieniowego szczupaka: 

- wyl~g i.c ruj 'jcy - Sp;. 
wyl,g podchowany - Sp". 

- tarlak - Sp,. 
- tarlak pełny - SP! pl' 

3. Normy związane 
PN-76/R-9300~ Rybactwo stawowe. Nnwy i okrdlenia 
BN-X6/ 9147-05 Ryby hodowlane. PrzewóL material u nrybieniowcgo 

sandacza i szczupaka 
4. Autor projektu lIormy - inż . Leopold . Wr;glillski. 
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