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N O R M A B R A N Ż O WA BN-83 

RYBY Ryby hodowlane 9147-01 
SŁODKOWODNE Materiał zarybieniowy Zamiast 

karpia BN-73/ 9147-01 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest wy
l ęg; wylęg podchowany. narybek letni, jes ien ny i wio
senn y, kroczki , se lck ty i tarlaki karpia (Cyprinus car
pio L.). przeznaczone' do obrotu w celu reprodu kcj i 
lub zarybienia stawów, jezior i rzek. 

1.2. Zakres stosowania normy. Norma obow i ązuje w 
zakresie obrotu. 

1.3. Określenia 
1.3.1. partia materiału zarybieniowego karpia - ryby 

pochodzące z jednego środowiska chowu (s taw. jezioro 
lub inne urządze nie do chowu ryb) przeznaczone do 
jednorazowego odb ioru. 

1.3.2. Pozostałe określenia ~ wg PN-76/R-93000. 

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

2.1. Typy. W zależności od ułuszczenia roz różn ia się 

n astę puj ące typy karp ia: 
karp drob nołu sk i . - K D, 
karp lu s trzeń - KL , 
karp rzędowy - K R , 
ka rp bezłu ski - KB. 
2.2. Rodzaje. Rozróżnia się następujące rodzaje ma-

teriału za rybien iowego karp ia, oznaczone symbolami: 
wy lęg - Ko, 

wy lęg podchowany - Kp. 
narybek letn i - K I. 

narybe k jesienny - K l-j ' 

narybek wiosenny - KI _w' 

kroczek - K L. 
se lekt - Ks, 

tarlak - K,. 
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2.3. Sortymenty. W zależności od masy jednostkowej 
rozróżnia SIę: 

sortymenty narybku letniego 
mały - M, 
duży - D ; 
sortymenty narybku JesIennego, wIosennego 

kroczków 
mały - M , 
średni - S, 
duży - D . 

2.4. Przykład oznaczenia dużego narybku jesiennego 
karpia lustrzenia: 

NARYBEK JES IENNY KARPIA KL-K 1_j -D BN-83/9 147-0 1 

3. WYMAGANIA 
3.1. Pochodzenie. Materiał zarybien iowy karpia po

winien pochodzić z obiektów stawowych, jeziorowych 
lub innych urządzeń słu żących do jego produkcji, wo l
nych od chorób zakaźnych , mających warunki do wy
chowu, odłowu i odpijania. Wskazane jest zac howanie 
zasady niemieszania poszczególnych partii w celu za
chowania jednorodności obsady. 

3.2. Zdrowotność materiału zarybieniowego powinna 
być, z wyjątkiem wylęgu , stwie rdzona na pods tawie 
św iadectwa badania Pracowni Chorób Ryb Zak ładu 

Higieny Weterynaryjnej z podaniem stopnia przydat
n ości d o zarybienia. 

3.3. Wielkość materiału zarybieniowego .- wg tabl. I . 

Tablica 

Rod zaj Sortymenty Masa , g Tolerancje. g 

Wylęg podchuwa ny - do 0.5 do 20 % osobników powyżej 0,5 

Narybek le I ni 

M powyżej 0,5 do 2,0 do 15 % osubn ików 
i ~.0 -7 ~.0 

U powyżej 2.U do 15 Ilu osobników 
1.5-72.0 

Zgłoszona przez Instytut Rybactwa Sródlądowego 
Ustanowiona przez Dyre ktora Instytutu Rybactwa Sródlądowego dn ia 7 stycznia 1983 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 lipca 1983 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 4/ 1983 poz. 6) 

W.yoAWNICTWA NORMALIZACYJNE "ALFA" 1983. • Druk . Wyd. Norm. W·wa. Ark . wyd . 0.80 N.kl. 600+55 Zam. 252/83 

0.4-'-0.5 

Cena zl 12.00 
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cd, tab l. 

Rodzaj Sortymenty Masa. g Tolera ncje. g 

M powyżej 20 do 40 do 15 % osobnik ów 
IlS720 i 40750 

Narybek wiosenn y, jesien ny S powyżej 40 do 60 do 15 % osobnik ów 
35740 i 60770 

D powyżej 60 do 15 % osobników od 50760 

M powyżej 150 do 200 do 15 % osobnik ów 
1307150 i 2007300 

Kroczki 
S powyżej 200 do 300 do 15 % osobnik ów 

1807 200 i 3007350 

D powyżej 300 00 400 do 15 % osobników 
2507300 I pow, 400 

Selek ty - do 3500 Jl iedopuszcza lne 
. 

ml eczak i 3000 6000 
Tar laki 

-
nie do tyczy 

ikrzyce - 3500 8000 

3.4. Zewnętrzne cechy jakości 
3.4.1. Zewnętrzne cechy jakości wylęgu - wg tab!. 2, 

Tablica 2 

Cecha Wymaga nia Tolerancje 

Żywotn ość normalne zac howanie się, prawidłowa pozycja c iała w wodzie . do 2 % osobnik ów n ie odpowiadających wyma-
natych mias towa reakcja na bodźce zewnętrzne, ga niom 

Stadi um rozwoj u zreso rbowan y woreczek żó łtk owy do 10 % osobnik ów o ni ezupełni e zreso rbowa-
, nym woreczku żółtk owym 

Czys tość bez za n i eczyszczeń zewn ętrzn ych niedopuszcza lne 

3.4.2. Zewnętrzne cechy jakości wylęgu podchowanego i narybku ' letniego - wg tab!. 3, 

Tablica 3 

Cecha 
Wymagania Tolerancje 

wy l ęg podchowany narybek letni wy l ęg podchowany narybek letni 

Żywotn ość naturalne intensywne poruszanie s i ę, prawidłowa pozycja do I % osobników nie odpowiadaj ących wymaganiom 
-

c i a ła ryb w wodzie, natyc hmiastowa reakcja na bodźce 
zewnętrzne 

Budowa c i a ła praw idłowa budowa cia ła do 5 % osobników nie od powiadających wy maganiom 

Kond ycja wie l kość głowy pro porcjonalna do c i a ł a, bez objawów do 5 % osobnik ów nie odpow iadających wy maga nio m 

wych udzen ia 

Uszkodzenia me dotyczy ryby bez u szkod zeń me- me dot yczy do 2 % osobni ków 
mechaniczne chanicznych . bez ska l eczeń z uszk odzenia mi 

i zadrapań 

Odpicie i czys- ryby odpit e i bez za nieczyszczeń niedopuszcza lne 

tość 

3.4.3. Zewnętrzne cechy jakości narybku jesiennego wiosennego, kroczków, selektów tarlaków - wg tab!. 4, 

Tablica 4 

Wymaga nia To lerancje 

Cecha narybek jesien ny. wiosenn y 
se lek ty i tar lak i 

narybek Jes Ienn y, 
se lek ty i tarlaki 

i kroczki wiosenn y i kroczk i 

Żywotn ość prawidłowa pozycja cia ła ryb w wodzie. wykonywa nie nalllra l- do I % osobnik ó w n ie 

nych ruchów c i a ła i ruc hów oddechowych . natyc hmi astowa re- od pow iadających 

akcja na bod źce zewn ę trzn e wymaganiom 
nied o puszcza l ne 

Zdrowotność zdrowa'. bez zewnęt rznych objawów chorobowyc h. zwłaszcza do I % osob nik ów z 
pleś niawek i pa soży tów zc wnętr7.n yc h widoczn yc h nieuzbrojo nym pasożytami zewn ę trz-

ok iem. bez bladego zabarwienia płatków skrze lowych nyml 
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cd . tab!. 4 

Wymaga nia Tole ra ncje 

Cecha na rybek jesienny, wiosenn y 
se lek ty i tar la ki 

narybek jeS ienn y. 
se lek ty i ta rl a ki 

i kroczki wiosenny i kroczki 

Budowa cia la prawidłowa budowa c i a ła d o 2 % osobników nie 
odpowiadaj ącyc h 1-
wymaga nio m 

Usłu szcze ni e zgodnie z t ypem wg 2.1 do 20 % o,;obników nie 

odpowiadaj ącyc h 

wymaga n iom 

Ko nd ycja ryby dobrze umięśnione , ryby dobrze umięś nion e kondycja jesienna - do n ieciop uszczil lne 
grzbiet zaok rąg lon y, mięs i s t y , o grubym i zaokrąglonym 5 % osobników nie od -
bra k wyczuwalnośc i żeber , grzbiecie, mięs i s t ym i grub ym powi adających wy ma-
oczy niezapadnięt e, linia brzu- trzonie ogonowym, o nat ura l- ganio m 
cha na turalnie wypukła nej u tarlak ó w wypukłości 

kondycja -wIOsenna 
brzucha, chara kterystycznej 

- do 10 % osobn ików 
d la każdej płci 

z wyczuwalnością żeber· 

Uszkodze nia ryby bez uszkodzeń mecha nicznych , ub ytku łu se k , s k a leczeń, . do 5' % osobnik ów z d o puszcza s i ę mini-
mecha niczne zad rapań zadrapaniami i poje- malne pojedyncze 

- dynczymi ubytka mi zadrapania 
łuse k 

Odpicie i czys- ryb y odpite, bez zanieczyszczeń zewnętrznych. o przewodzie po- do 5 % osobnik ów z częśc i owo wy pełnionym 

tość karmo wym bez treści 

3.5. Liczenie. Określani e liczby wylęgu należy prze
prowad zić w pojemniku z wodą . 

3.6. Ważenie. Określan ie masy wylęgu podchowane
go, nary bku .letniego , jesiennego i wiosennego należy 
pr:zeprowadzić w pojemniku z wodą . 

4. PRZETRZYMYWANIE I PRZE WÓZ 
MATERIAŁU ZARYBIENIOWEGO KARPIA 

4.1. Przetrzymywanie 
4.1.1. Wylęg do czasu odbioru powtnlen być prze

trzy mywany : 
- w przypadku wylęgania w apara tach - w spe

cjaln ych sadzykach i inn ych urządzeniach zapewni aJą

cych prze pływ wody, 
- w przypadku wylęgania w tarliskach po odłowie

niu - w pojemnikach (naczyniach) nie dłużej niż 4 h; 
pojemniki (naczynia) powinny być zabezpieczone przed 
sko kami temperatury i nasłonecznie niem . 

4.1.2. Wylęg podchowany do czasu odbioru powinien 
być prze trzymywany w podchowalnikach , basenach lub 
sadzach z zapewnionym przepływ~m czystej, dobrze 

. na tlen ionej wody o temperaturze nie wyższej niż 20 oc. 
6 h przed odbiorem ryby nie powinny być karmione. 

4.1.3. Narybek letni do czasu odbioru powinien być 
przetrzymywany nie krócej niż 2 h i ni e dłużej niż 8 h 
w sadzach lub innych urządzeniach ustawionych na 
lekkim przepływie czystej i dobrze natlen ionej wody 
o temperaturze nie wyższej ni ż 22 oc. 

4.1.4. Narybek. jesienny i wiosenny do czasu odbioru 
powinien być przetrzymywany w sadzach lub płuczkach 
nie powodujących uszkodzeń mechanicznych, z zabez
pieczonym przepływem czystej i dobrze natlenionej wo
dy o temperaturze nie przekraczającej 15 oc. Stosunek 
masy ryb do masy wody nie powinien przekraczać d la 
narybku M I -:- 10, dla narybku S I -:- 9 i dla narybku 

przewode m po karmo wym 

D 8. Czas przetrzymywania do 24 h. 

4.1.5. Kroczki do czas u odbioru powinny być prze
trzymywane do 24 h w sadzach lub płuczkach nie po
wodujących uszkodzeń mechan icznych, o zabezpieczo
nym przepływie czystej i dobrze natlenionej wody o 
temperatu rze nie przekraczającej 15 oc. Stosunek masy 
ryb do masy wody nie powinien być mniejszy ni ż I -:- 5. 

4.1.6. Selekty i tarlaki do czasu odbioru powinny 
być przetrzymywane do 36 h w urządzeniach nie po
wodujących uszkodzeń mechanicznych, o zabezpieczo
nym przepływie czystej i dobrze natlenionej wody 
o tempera turze nie przekraczaj ącej 18 oc. Stosunek 
masy ryb d0 masy wody - nie mn iejszy niż l -:- 10. 

4.2. Przewóz - wg BN-83/9147-04. 

5. BADAN IA 

5.1. Rodzaje badań . Materiał zarybieniowy karpia na-
leży poddać następującym badanio m: 

a) sprawdzenie zgodności partii , 
b) sprawdzenie pochodzenia i zdrowotności, 
c) sprawdzenie wielkości (z wyjątkiem wylęgu), 

d) sprawdzenie zewnętrznych cech j akości, 

e) okreś l anie liczebności l masy. 

5.2. Pobieranie próbek 

5.2.1. Pobieranie próbek do sprawdzenia zdrowotności 
Wylęg podchowany. Z każdego podchowalnika, w 

którym jest hodowany wylęg, należy pobrać losowo 
próbki w liczbie co naj mniej 20 sztu k. Próbki te od
dzielnie dla każdego zbiornika należy dostarczyć nie
zwłocznie lub poddać na miejscu badaniu prżez lekarzy 
Pracowni Chorób ' Ryb ZHW. 

Narybek letni. Z każdej I przesadki należy pobrać 

losowo próbkę w liczbie 30 sztuk . Próbki te oddzie lnie 
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dla każdego zbiorn ika n a l eży w stanie żywym prze
kaza ć nie zwłoczn i e d o Pracow ni C ho rób Ryb ZHW . 

Narybek jesienny, wiosenny i kroczki. Z każdego sta
wu lub zbio rnika , w którym są hodowa ne lub prze
trzy mywane narybek jesienny, wiosenny lub kroczki 
przeznaczon e do o brotu , pob ra ć losowo próbki w li cz
bie: 

20 sztuk - narybek, 
10 sztuk - kroczki. 
Próbki te odd zielnie dl a każdego zbiornika na leży 

w sta ni e żywym ni ezwłoczni e przekazać do Pracowni 
C ho rób Ryb ZHW. 

5.2.2. Pobieranie próbek do sprawdzenia wielkości 

i zewnętrznych cech jakości 
Wylęg. Z ka żdego urządze ni a (pojemnika), w którym 

przetrzym ywa ny jest wylęg , z 3 róż.n ych jego m iejsc, 
na tychmiast po dokładnym wymieszan iu wod y, należy 
pobrać 3 p róbki wyskalowanym naczyniem poj emnoś

ci Y2 I. 
Wylęg podchowany, narybek letni, jesienny, wiosenny 

i kroczki. Z przygotowanych do wydania pa rtii , z róż

nyc h miejsc urządzeń (pojemników) , w których są prze
trzymywane ryby . należy pobrać pró bki pierwotne 
i utworzyć z nich próbkę ogólną . Z próbki ogólnej 
pobrać próbkę średnią . Liczność pró bek i li czn ość ryb 
w próbkach nie powinna być mniejsza od liczb poda-

. nych . w ta bl. 5. 

Tablica 5 

Próbki pie rwo tne 
Próbka Próbka 
ogólna śred ni a 

Wielkość partii 
l i cz n ość 

lic zn ość 
li c zno ś ć ryb 

ryb 
próbek 

w 
w" próbce 

próbce 

Wy lęg podchowa ny 
I narybek letn i. sztuk 

do 5000 3 90 30 
5001 10000 4 30 120 40 
powyżej 10000 6 180 SO 

Narybek Jesienn y. wiof 

senn y I kroczki. kg 
do IDO 3 90 30 

101 500 S 30 ISO 50 
SOI 1000 8 240 80 

powyżej 1000 ID 300 IDO 

5.3. Opis badań 
5.3.1. Sprawdzenie pochodzeoia zdrowotności. 

Spra wdzeni e pochodzenia należy przep rowadzić na 
pods tawie ksią ż ki wy l ęgarnianej lub protokołu odłowu . 

Sprawdzenie zd rowotn ości n a l eży przeprowadzić na 
podstawie św i adectwa wystawionego przez Pracownię 
Chorób R yb Zakładu Higien y Weterynaryjnej . 

Ocena aktualnego stanu zdrowotności odbie ran ego 
materiału zarybieniowego pow1l1na być wykonana rów
nież na podstawie o bserwacj i zewnętrznych o bjawów 
zd rowotności . Swiadectwo zdrowotnośc i wydane przez 
Pracownię C ho rób Ryb jest ważne od daty wystawienia: 

dla wylęgu podchowanego - 3 dni, 
d la narybku letni ego - 5 dni , 
dl a narybku jesie nnego , wiosennego, kroczków , se

lektów i tarl a ków - 14 dni . 

5.3.2. Sprawdzenie wielkości materiału zarybieniowe-
go 

Wylęg podchowany i narybek letni. Sprawdzenie masy 
wykonać przez usta lenie masy próbki ś red ni ej pobranej 
wg 5.2.2. Masę należy u s t a li ć za pomocą wagi o cio
kładności wa żen ia do I g. 

N arybek jesienny, wiosenny i kroczki. S pra wdzen ie 
masy wykonać przez usta lenie m asy próbki ś redniej 

po branej wg 5.2 .2. Usta len ie masy odbywa s ię za po
mocą wagi o do kładnośc i ważenia d o 5 g. 

Selekty i tarlaki. Ustalenie masy se lek tów i tarl aków 
wykonać przez zważeni e każdego osobnika odd zielnie, 
z dokładnością do 100 g dla osobnik ów o mas ie po
wyżej 2000 g, z dokładnością zgodn ą z p. 3.3 dl a 
pozos tałych se le któw. 

5.3.3. Sprawdzenie zewnętrznych cech jakości 
Wylęg. Sprawd zenie wyko n ać przez zbada nie wyma

gall poda nych w 3.4. 1. Badania n a le ży przeprowadz i ć 

przez przejrzeni e odbieranej partii wy l ęgu . 

Wylęg podchowany i narybek letni. Sprawdzenie wy
konać przez zbadanie wymagań podanych w 3.4.2 na 
próbkach śred nich pobran yc h wg 5. 2.2. 

Narybek jesienny, wiosenny i kroczki. Sprawdzenie 
wykonać przez zbadanie wymagań poda nyc h w 3.4.3 
na próbkach pobra nyc h wg 5.2.2. 

Selekty i tarlaki. Sprawdzenie wykonać przez zbada
nie wymagaó podanych w 3.4.3 na k ażd ym oso bniku 
odd zie lnie . 

5.3.4. Określenie liczności i masy 
Wylęg. D la każdej z 3 próbek o usta lo nej o bj ę tośc i 

pobranych wg 5.2.2 po li c zyć znajd uj ący s i ę w niej wy
l ęg . Srednia li czność wy l ęgu z tych pró bek j es t podsta
wą do ustalenia l iczności wy l ęgu w ustalonej obj ę t ośc i 

wody. 
Wylęg podchowany. na rybek letni, jesienny, wiosenny 

i kroczki. Okreś l e nie li cz n ości należy prze prowadzić 

p'rzez zważeni e w wod zie wy l ęgu podchowa nego i na
rybk u le t ni ego, a na ryb k u jesie nn ego. wiosennego 
i kroczków najlepiej w wodzie sk ładającyc h s i ę na 
próbkę ogóln ą utwo rzoną wg 5.2.2. Masę próbk i n a l eży 

us t a li ć jako różnicę między masą naczynia z wodą 
a masą tegoż naczyni a po dodaniu do ni ego wy l ęgu 

podchodowa nego, na rybku let ni ego, jesie nnego , wio
sennego lub kroc zków. Z LI sta io nej '!/ ten sposób ma
sy próbk i ogóln ej podzielonej przez li czność osobni
ków ob li czyć ś rednią masę jed nostk ową . Masa j ed no
stkowa sta nowi podstawę d o ob li czenia li c z nośc i osob
nik ów w odbieranej partii. 

Określenie masy wylęgu podchowanego i narybku let
niego należy przeprowadzić przez ważenie w wodzie . a 
określenie m asy narybk u Jesiennego, wiosennego 
i kroczków n a leży przeprowadzić , jeżeli jes t to możliwe , 

w wodzie. 
Masę ogólną ważonych ryb należy us taw i ć ja ko róż

nicę między masą naczynia z wodą a masą tegoż na
czyni a po dodaniu d o niego ryb. 
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Selekty i tarlaki. Określenie masy selek tów i tarla
ków należy wykonać przez zważenie każdego osobnika 
oddzielnie , zabezpieczając przed skaleczeniem i obsy-

chaniem. Określenie liczby selektów i tarlaków należy 
przeprowadzić przez przeliczenie całej przygotowane! 
do obrotu partii. 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - Instytut Rybactwa Sródlą
dowego , Olsztyn. 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-73/9147-01 
W wyniku nowelizacji PN-66/R-93000 nastąpiła konieczność no-

welizacji niniejszej normy. Wprowadzono następujące zmiany: 
aj wycofano określenie wycier. 
b) wprowadzono określenie: narybek letni (K,), 
ej wprowadzono określenie: narybek jesi.enny (K H)' 
dj wprowadzono określenie: narybek wiosenny (K l-w)' 

e) dostosowano normę do wymagań PN-76/R-93000 
Rybactwo stawowe. Nazwy i określenia. 

3. Normy związane 
PN-76/R-93000 Rybactwo stawowe . Nazwy i okrcślen i a 

BN-83/9l47-04 Ryby hodowlane. Przewóz materiału zaryb ieniowego 
karpia 

4. Symbol wg SWW - 4261-32, 4261-42 , 4261-52 , 4261-63. 
5. Autor projektu normy --: ingr inż. Andrzej Gaili. 
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