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Surowce zielarskie 
8171-17 

ZIELARSTWO 

Pączki drzew 
' . . Zamiast sWleze BN-78/8171-06 

Grupa katalogowa 1536 

l. WS TĘP 

l . l. Przedmio t normy . Przedmiote m normy są pączki 

ga tunków dr zew wymienionych w tabl. l w stanie świeżym, 

przeznaczone na ' produkty zielarskie . 

1 . 3 . 5 . zanieczyszczenia organiczne - c iała pochodze­

nia roślinnego nie stanowiące części rośliny, .z której u­

zys kuje się badany surowiec , 

1 . 2 . Zakres stosowania normy. NOl'ma' obowiązuje 

obrocie krajowym. 

w 
1.3.6. zanieczyszczenia mineralne - piasek, 

grudki gl eby i inne substancje mineralne. 

kamyki, 

1.3. Okreś le nia 2. PODZIAŁ l OZNACZENIE 

1 . 3 . l . domieszki - pąc zki z odchylonymi luskam i , pąc z -

ki o n iew!aściwe j barwie, 

2 .1. Kl asy j akości. Rozró żnia się dwie klasy jakości: 

l i II - pączków sosny i pączków tOP9Ii. 

1. 3 . 2. pąc zki z odchylonymi łuskami - pączki, których 

luski więce j niż na poJowie ' powierzchni wyraźnie odstają 

na zewnątrz na skutek rozpoczętych procesów wegetacyj­

nych, 

2.2. Przyklad 0znaczenia pączków sosny pieIWszej kla­

sy jakości: 

PĄCZKl SOSNY l BN-B7 / B17l - l7 

1. 3 . 3. pączki o niewlaściwej barwie - pączki o 

wie niezgodnej z wymaganiami wg tabl. l , 

bar- 3. WYMAGANIA 

l. 3 . 4 . pączk i zapa r zone - pączki świeże, w których z a­

g r zanie spowodowane n iedos tatecznym osus zeniem i nie­

wlaściwym skladowaniem doprowadziło do zmian'. zabarwienia 

i zapachu oraz za początkowało proces pleśnienia lub gnicia, 

3 .1. Zbiór surowca. Pączki sos ny powinny być zbie-

Lp. 

l 

l 

2 

rane w zimie, natomiast pączki topoli w kOl1cU zimy lub 

wczesną wiosną. 

3 .2. Wymagania organol eptyc zne - wg tabl. 1. 

Tablica l 

Nazwa 
Nazwa rośliny , z której po-
chodzi surowiec i nazwa Wygląd i barwa surowca Zapach 

surowca 
rodziny . botanicznej 

2 3 4 5 

Pączki sosny Sosna zwyczajna niedorozw inięte , pojedyncze pąki , walcowate, stoż- żywiczny , 

PinlLS silvestris L. kowato zakończone, długości 10;40 mm , średnicy silnie aroma-
Gemmae Pi- około B mm, o powierzchni pokrytej spiralnie ułożo- tyc zny -

ni rodz . Sosnowat e nymi, lancetowatymi s tr zępiasto zakończonymi łuska-

Pinaceae 
mi, stulonymi i sklejonymi żywicą; barwa na ze-
wnątrz - ró żowo brunatna, na przekroju - jasnozielona 
do żółto-oliwkowej 

Pączki topoli Topola czarna nierozwinięte pąki, błys zczące, przesycone żywico- charaktery-

Gemmae .PoplLllLs nigra L. watą wydzieliną, jajowato wydłużone, na końcach styczny dla to-
zaostrzone, o długości 15; 25 mm; barwa brunatno- poli 

Popu l i Topole balsamic zne oliwkowa, na przekroju podłużnym zielonobrunatna 

PopullLs ba lsamifera L. 
rodz. Wierzbowate 

Salicaceae 
-
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3.3. Wymagania fizyczne oraz tolerancje zawartosci 

domieszek i zanieczyszczeń - wg tabl. 2. 

Tablica 2 

Zawart~ść domieszek i zanieczysz-
czeń, %, nie więcej niż 

Nazwa Klasy 
Lp. 

surowca jakości pączki pączk6w zanie- zanie-
z odchy- o nie- czysz- czysz-
lonymi właści~ czeńor- czeń mi-
łuskami wej ganlcz- neral-

barwie nych nych 

1 2 3 4 5 6 7 

Pączki 
[ 4 3 1 0,5 

1 
sosny 

II 7 6 2 1, ° 
Pączki 

[ 1 2 1 1,0 
2 

topoli 
II 3 5 2 1,0 

3.4. Cechy dyskwalifikujace. Niedopuszczalne jest wy­

stępowanie pleśni, obcych zapachów,· szkodników żywych 

i martwych , ekskrementów zwierzęcych i surowca nimi za­

nieczyszczonego, pączków zaparzonych oraz części roślin 

szkodliwych dla zdrowia. 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE l TRANSPORT 

4.1. Pakowanie. Surowiec po~inien być pakowany w 

opakowania czyste i suche. Opakowania mogą stanowić ko­

sze lub worki jutowe. Opakowania powinny być zaopatrzone 
I 

w etykietkę lub przywieszkę zawierającą co najmniej: 

al oznaczenie wg 2.2, 

bl masę surowca. 

Dopuszcza się znakowanie łącznie calej partii dla opa­

kowań drobnych i surowca jednorodnego . 

4.2. Przechowywanie. Pączki drzew świeże nale ży 

przechowywać rozłożone cienką warstwą w miejscach prze­

wiewnych i chłodnych, zabezpieczonych od opadów, bez ob­

cych zapachów . 

• 4.3. Transport. Srodki transportu powinny być czyste, 

suche, bez obcych zapachów oraz powinny zabezpiec zać su­

rowiec przed zamoczeniem i zabrudzeniem . 

Dopuszcza się transport samochodowy luzem z za-

strzeżeniem: 

a l zabezpieczenia od deszczu i słońca, 

bl ładowania do skrzynki samochodowej jednego rodza-

ju surowca. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań - wg tabl. 3. 

Tablica 3 

Badanie 
Wyma- Opis 

Lp. Rodzaj badania 
nie-

gania badań 

pełne 
pełne 

wg wg 

l 2 . 3 4 5 6 

1 
Sprawdzanie licz-
by i jakości op'a- + + 4.1 5.,3.1 
kowań oraz prawi-
dłowości napisów 

Sprawdzanie masy 

2 netto w opakowaniu 
lub transporcie w 

+ + 4.1 5.3 . 2 

przypadku dostawy 
luzem 

3 
Ocena organolep-

+ + 3.2 5.3.3 
tyczna 

4 
Sprawdzanie cech 
dyskwalifikują,cych 

+ + 3.4 5.3.4 

5 
Oznaczanie domie- 3.3 5 .. 3.5 
szek 

+ 

Oznaczanie zanie-
6 czyszczeń organi,. + 3.3 5.3.5 

cznych 

Oznaczanie zanie-
7 czyszczeńminera~ + 3.3 5.3.6 

nych 

5.2. Kontrola jakości 

5.2.1. Badania nie pełne obejmują badania wg tabl. 3 

lp. 1 , 2, 3, 4. Badania nie pełne należy 

przy odbiorze każdej partii surowca. 

przeprowadzać 

5.2.2 . Badania pełne obejmują badania wg tabl. 3 lp . 1 

7, które należy przeprowadzać w przypadkach spornych 

lub na żądanie organów kontroli i nadzoru. Do badań peł­

.nych pobrać próbki wg 5.2.3. 

5.2.3. Pobieranie próbek. Próbki należy. pobrać w 

przypadku negatywnego wyniku badań niepełnych. 

ogólną należy pob!,ać w następujący sposób: 

Próbkę 

al z partii surowca dostarczonego luzem pobrać z co 

najmniej 5 miejsc z różnych warstw po około 500 g surow-

ca, 

bl z partii surowca dostarczonego w nie jednakowych o­

pakowaniach nalc.<y pobrać próby z każdego opakowania, 

z różnych miejsc, po okolo 500 g surowca, 

c l z partii jednolitego surowca dostarczonego w jed­

nakowych opakowaniach, o jednakowej masie netto, pobrać 

po około 500 g surowca z opakowań wybranych losowo 

liczbie zależne j od wielkości partii wg tabl. 4. 

w 
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Tablica 4 

Liczba opakowań 
do 15 16;25 26~63 ~4:l60 powy -

w partit że j l6C 

Liczba pobranyc h opa-
9 13 29 28 33 

kowań jednostkowych 

Wszystkie próbki pobrane wg a), b ), c ) zsypać ra-

, zem. zmieszać dokładnie, następnie rozłożyć płaską war-

stwą w kształcie kwadratu, podzielić na czter y części po 

przekątnych. Dwie części przeciwległe odrzucić, a dwie 

po zostałe ponownie wymieszać i utworzyć warstwę jak po­

przednio. Czynnoś ć fę powtarzać t yle razy, aż powstanie 

pró~ka około 1000 g surowca, stanowiąca próbkę średnią. 

S. 3. Opis badań 

5 .3.1. Sprawdzenie liczby i jakości opakowań jednost­

kowych oraz prawidłowości napisów należy wykonać prze;.: 

oględziny i liczenie. 

5.3 . 2 . Sprawdzanie masy s urowca netto w opakowaniu 

lub transporcie w przypadku dostawy luzem należy wyko -

nać przez zważenie. 

5 . 3 . 3 . Ocena organoleptyczna. Organoleptyc zną ocenę . ' 

odbiorczą należy wykonać przez oględżiny całej pratii su-

rowca bez pobierania próbek, sprawdzając zgodność z 

wymaganiami wg tabl. l oraz ewentu a lne występowanie cec h 

dyskwalifukujących wg 3 .4. 

5 . 3 . 4 . Sprawdzanie cech dyskwalifikują cyc h należy 

wykonać or ganoleptycznie oraz przez badanie wg BN- 76 / 

tlI7I-l2. 

5 . 3 . 5. Oznaczanie zawartości domieszek i zanieczys z­

czell organicznych - około 100 g surowca z próbki średniej 

wydzielonej wg 5 . 2 . 3 zważyć z dokładnością do 0 ,1 g . od­

ważony surowiec umieścić n a płytce szkl anej " pod którą 

należy podłożyć 'biały papier i wybrać ręcznie (za pomocą 

szczypiec, igły preparacyjnej itp . ) oddzielnie: 

- pączki z odchy lonymi łuskami, 

- pączki o niewlaściwej barwie, 

- zanieczyszczenia organic zne. 

Każdą z grup domieszek i zanieczyszczeń zważyć od-

dzielnie z dokładnością do O, Ol 8 i obliczyć procentową 

zawartość w próbce . 

5 . 3 .6. Oznaczanie zawartośc i zanieczys zczeń mineral­

nyc h. Nie mniej niż 100 g surowca umieścić w z l ewce i za­

l ać 2-3-krotną i lością wody w s tosunku do objętości zaj­

mowanej przez surowiec . Za pomocą bagietki starannie wy­

mieszać, a następnie usunąć części roślinne . Wodę wra z 

z substancjami mineralnymi przesączyć prze ż zważony są-

o 
czek, uprzednio wysuszony w temperaturze 105 C. Sączek 

z zaniec,zyszczeniami suszyć 2 h w temperaturze 105°C. 

Zawartość substancji mineralnych obliczyć w procentach 

wg wzoru 

w którym: 

b • 100 

a 
I 

a - masa próbki pobranej do oznaczania, g, 

b - masa oznaczo~ych zanieczyszczeń (po odjęciu masy 

sączka), g. , 

5 . 4 . Ocena partii. Partię surowca należy uznać za 

zgodną z wymaganiami n ormy. jeże l i wyniki badań odpowia­

dają wszystkim jej postanowieniom . 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. InstYtucja opracowująca normę - Instytut 

Przetworów Zi e larskich. Poznań. 

Roślin i 

2 . Istotne zmiany w 'stosunku d~ BN-78 / 8l7l-06 - zmie­

n iono układ normy zgodnie z obowiązującymi wytycznymi. 

3 . Normy związane 

BN-76 / 8l7l-12 Surowce zie larskie . Metody oznaczania 

szkodników i pleśni. 

4 . Autorzy projektu normy - mgr inż. R . Madalińska . 

dr K . Kowalewska • mgr G . Tymińska - Instytut Roślin 

Przetworów Zielarskich, Poznań. 
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