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ROŚLINNE 

Orzechy włoskie lamia.t 
BN·69j9136·07 

1L.PRZEDMIOT NORMY 

Przedmiotem normy są owoce ol.'zecha włoskiego 

(.JUqlUllS reCJi(l L.) produkcj i krajowej, w skorup

kach, z jądrem łatwym do wydobycia, suszone w spo

sób naturalny, przeznaczone do obrotu. 

2. WYMAGANIA , TOLERANCJE I CECHY DYSKWALIFIKUJ~CE 

2 .1. Wymagania - wg tabl. 1. 

Tablica 1 

Wygląd 

a) ogólny - kształt i zabarwienie charakterystyczne 
dl a dan"go typu, wyró1JJ1~ne pod wzglę -
dem dojrzałoś ci 

b) skorupki - suche, czyste. zdr o\ve , wolne od plef.ni 
i zgnilizny, bez ś l adów uszkodzeń przez 
szkodniki, bez plam i pozostał ości ze-
wnęt rznej łupiny, skorupka zamknięta hm 
częściowo ni edomknięta o pofałdowaniu 
nie utrudn i a j ąc ym wydobycia jądra 

barwa 
skorupki - od jasnobrązowej do brązowej 

c ) jądra - suche, zdrowe, niezje łczałe, wolne od 
ple śni i zgnilizny, bez uszkodzer. przez 
szkodniki, wypełniające dobrze komorę 
skorupki i łatwo od niej oddzielaj Elce 
się , bez :r;aschnięć przekraczajElcych 
1/, jądra 

smak i za-
pach 
j Eldra - właściwy dla orzechów suchych 

barwa 
j "dra - naskórka - kremowa do jasnobr ązowe j, 

jądra - na pr ze łomie biala do jasnobrą-
zowej 

Termin zbioru - ze zbiorów z ostatniego roku 

Minimalna 
wielkoś ć - 24 mm 

1) Symbol Wf; S,IWI 4131-31. 

G rupa katalogowa 1532') 

Tablica 2 

Procentowa liczba orze~ 
Okre ś l enie wad ch6w z dopuszczalnymi 

wadami 

Orzechy 7. wadami sl;orupkl 10 

Orzechy z <ladami jądra 10 

\0/ tymI 
orze chy o j ądrar:n o lUew"łaści'irylI 

sma ku i zapac hu lub uszko-
lzonyc h pr zez s zkodniki 5 

Orz echy o wielkości do2mm 
pon1.tej minimalnej wiel- 10 
kości . 
2.3. Ceon1 dJskwalifikujace - zapleśnenie, nad

gnicie, obce zapachy wyczuwalne po otwarciu opa
kowania, obecność żYWJch lub martwych szkodników 
~kująca ca.ł1:l partię w skupie, a w dalszym 
obrocie - poszczeg6lne opakowanie. 

3. OPAKOWANIE 

Orzechy powinny być Dakowane do worków 
reb zapewniających odpowiednią cyrkulację 
trza oraz zapewniających zachowanie ich 

lub · to
powie

jakości, 

nie przekraozającycn pojemności 20 kg, zaopatrzo
nych w etykietkę z nas tępującymi danymil 

a) - nazwa, 
b) - wyb6r. 
c) masa netto, 
d) nazwa dostawcy, 
e) rok zbioru. 

4, BADANIA I OCENA PARTII 

4,1. Rodza,.je badań 
a) ocena ~akości og6lnej partii i wad skorupek, 
b) ocena wielkości orzech6w, 
c) ccena jąder orzechów. 

Ins tytut Sadownictwo 

, WydanIe 4 

UstClnowionCl przez Ministra Rolnictw o dnia 7 lutego 1973 r. 
jako norma obowiqzujqco w zokre.sie obrotu od dnio 1 lipca 1974 r. 

(Dz. Norm. i Miar ~r 16/1973 poz. 44) 
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4.2. Pobieranie próbek 

4.2.1. Wlb6r opakowań jednostkowycn - opakowa
nia jednostkowe należy wybierać metodą losową na 
ś lepo z różn~cn miejsc partii - z wierzcnu, środ
ka i ze spodu. Zależnie od liczby opakowań w par
tii należy pobrać do badań opakowania jednostkowe 
wg tab l. 3. 

Tablica 3 

Liczba opakowań 
do 100 jednostkowych w 101-;. 30C 301.;.500 501 .. 1000 

partU 

Minimalna liczba 
opakowań j e1nost 

5 7 9 10 kawyctl. którą na-
leży pobrać do 
badań 

4 .2. 2. Pobier anie próbek pierwotnloQ. 
wylosowanego opakowania jednostkowego 
nale ż~ pobrać ~ wierzchu, ze środka i 
próbkę pierwotną w ilości około 1000 g. 

powytej 100C 

15 

Z każdego 
wg 4.2.1 
ze spodu 

~- . 2 ,3. F-rzyp;otowanie próbki ogólnej. Pobr ane 
próbki wg 4.2.2 należ~ dokładnie w~mieszać . 

4 , 2 .4. Przygotowanie pr6bek do badań. Próbkę o
gólną należ~ wysypać na pła6zcz~znę. uformować 

w kwadrat i metodą ćwiartowania podzielić po prze

kątnych, powtarzając czynnoś ć dwukr otnie. Następ
nie z jedne j ćwiartki należ~ pobrać 2 razy po 100 
orzechów do badań. 

Badania należ~ przeprowadzać na każdej setce 
orzecn6w. Wyniki należy podać jako średn1~ dla 
obu próbek (or~echy z więcej niż jedną wadą na
leży zaliczyć tylko jeden raz do owoo6w z wadą, 

najbardziej obniżającą ich wartość użytkową). 

4.3. Opia badań 

4.3 .1. Wlgląd i wadl skOruPki ocenić organolep
tycznie i oblicz~ć procent owoc6w z wadą. Por6w
nać z wymaganiami wg 2.1. 

4.3.2. Wielkość orzecn6w. Zmierz~ć p oprzeczną 

śr ednicę w najazerszym miejscu za pomocą kali
brownic~ o okrągłycn oczkacn i obliozyć procent 
or zecn6w o nieodpowie dniej wielkości. 

4. 3.3. Orzecą, z wadami jader ocenić organolep
tycznie po rozłupaniu skorupki i obliczyć procent 
orzechów z wa dami w rozbioiu na poszczeg6lne wady. 

4.4. Ocena Partii. Partię należ~ uznać za zgod
ną z wymaganiami norm" jeżeli badanie pr6bki da
ło w~niki zgodne z wymaganiami wg 2.1 i 2.2 i nie 
wykazało cech dyskwalifikując~ch wg 2.3. 

Partia orzechów nie . odpowiadająca wymaganiom 
normJ wg 2.1 i 2.2, ale nie w~kazująca ceon dy
skwalifikujących wg 2.3. może b~ć dopuszczona do 
obr otu za zgodą odbiorcJ jako towar poza w~maga

niami normy i tak oznaczona. 
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INFORMACJE DODATKOWE 

Wydanie 4 - stan aktualny: lipiec 1985; uwzględni a 
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