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1. WSTEP
Przedmiotem normy sg wyluskane jagdra z owocow

orzecha whoskiego (Juglans regia 1..), przeznaczone do
obrotu.

2. WYMAGANIA, TOLERANCJE 1 CECHY

DYSKWALIFIKUJACE
2.1. Wymagania — wg tabl. 1.
Tablica 1
Cecha Opis cechy
Wygelad suche, czyste, zdrowe, niezaschnigte,

niestwardniate, bez plam

Smak 1 zapach whasciwy dla orzechoéw suchych

Barwa
— naskorka charakterystyczna dla odmiany, kre-

mowa do brazowej

— Jedra na przetlomie biala do stomkowe)

Jednolitosc jednolite w jednostce opakowania
pod wzgledem barwy

Postaé cate, potowki 1 ¢wiartki

Wilgotno$¢, nie wigcej 5

nz, %

Termin zbioru ze zbloroOw ostatniego roku

2.2. Tolerancje — wg tabl. 2.
Tablica 2

Zawarto$¢ jader orzecha
z wadami, % wag., nie
wigce] niz

Okreslenie wad

Jadra orzechow o jako$ci niezgodnej

7z wymaganiami wg 2.1 w tym 8
— zepsute 0.5
— splesniate 0,5
Jadra potamane (mniejsze niz /4

I pokruszone 2

Zanieczyszezenia pochodzgce z orze-
chow (czastki tupin itp.) 0,2

Pozostatosci pestycydéw nie mogg przekraczac tolerancji usta-
lonych dla orzechow wiloskich (patrz rozdz. 5).

2.3. Cechy dyskwalifikujace — czarna barwa jader,
obcy zapach lub smak w szczegdlnoSci gorzki, zjetcza-
ly, zgnicie, obecno$é zywych lub martwych szkodnikow
I ich pozostatosci.

3. PAKOWANIE I PRZECHOWYWANIE

3.1. Pakowanie. Orzechy tuskane powinny by¢ pako-
wane do workdéw, toreb lub skrzynek wyltozonych pa-
piecrem lub innym materiatem, zapewniajgcych odpo-
wiednig cyrkulacje powietrza oraz zachowanie ich ja-
kosci. nie przekraczajacych pojemnosci 10 kg.

Opakowania powinny by¢ nowe, czyste, suche i miec
atest kompetentnych jednostek resortu zdrowia i opie-
ki spofecznej zezwalajacy na kontakt z zywnoscig.

Na kazdym opakowaniu powinny by¢ umieszczone
nastepujace dane:

— nazwa gatunku,

— nr normy,
— masa netto,
— cena,

— nazwa 1 adres dostawcy,
— rok zbioru i1 data tuskania.

3.2. Przechowywanie. Jadra orzechdéw witoskich nale-
zy przechowywac¢ w warunkach zapewniajacych ich ja-
kos¢. Pomieszczenia powinny by¢ suche, czyste, prze-
wicwne, wolne od obcych zapachow i szkodnikéw ma-
gazynowych, o mozliwosci utrzymania temperatury do
18°C, bez jej gwattownych wahan i1 przy wzgledne) wil-
gotnosci powietrza nie przekraczajace] 75%.

4. BADANIA 1 OCENA PARTII

4.1. Program badan

4.1.1. Badania peine

a) sprawdzenie stanu opakowan i1 poprawnoscl zna-
kowania,

b) sprawdzenie zapachu,

¢) oznaczanie zawarto$ci jader zepsutych 1 splesnia-
tych,

d) oznaczanie szkodnikoéw 1 ich pozostatosci.

Zgtoszona przez Instytut Sadownictwa i Kwiaciarstwa
Ustanowiona przez Dyrektora Instytutu Sadownictwa i Kwiaciarstwa dnia 12 stycznia 1989 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 lipca 1989 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 3/1989, poz. 6)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALFA" 1989.

Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 0,80 Nakt. 2700 + 40 Zam. 724/89

Cena 2zt 75.00
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e) okreslenie wygladu, jednolitosci, barwy, smaku
1 postaci,

f) oznaczanie zanieczyszczen,

g) oznaczanie wilgotnosci.

Badania petne nalezy wykonywaé w przypadkach
sporu lub watpliwosci w zakresie jakosci partii.

4.1.2. Badania niepelne obejmujg badania wymienio-
ne w 4.1.1a) = ) i nalezy je wykonywaé dla kazdej
partii towaru. - : y

4.2. Pobieranie prébek

4.2.1. Wyboér opakowan jednostkowych. Opakowania
jednostkowe nalezy wybiera¢ metoda losowa na $lepo
z réznych miejsc partit — z wierzchu, $rodka 1 ze spo-
du. Zaleznie od liczby opakowan w partii nalezy po-
bra¢ do badan opakowania jednostkowe wg tabl. 3.

4.3.4. Oznaczanie szkodnikow i ich pozostatosci — wg
PN-69/R-74016. :

4.3.5. Okreslenie wygladu, jednolitosci barwy, smaku
i postaci nalezy oceni¢ organoleptycznie. Jadra z po-
szczegdlnymi wadami nalezy wybrac¢ z probki, zwazy¢
i obliczyé ich zawarto$¢ w procentach w stosunku do
masy probki.

4.3.6. Oznaczanie zanieczyszczen. Zanieczyszczenia
nalezy wybraé¢ z probki. zwazy¢ 1 obliczy¢ ich zawar-
tos¢ w procentach w stosunku do masy probki.

4.3.7. Oznaczanie wilgotnosci

4.3.7.1. Zasada oznaczania polega na suszeniu roz-
drobnionej probki produktu w suszarce elektrycznej
w temperaturze 103°C, pod ciénieniem atmosferycznym
do uzyskania praktycznie stale] masy.

Tablica 3
Liczba opakowan jednostkowych w partii do 100 101300 301500 5011000 powyzej 1000
Minimalna liczba opakowan jednostko-
wych, ktorg nalezy pobra¢ do badan 5 9 10 15

4.2.2. Pobieranie prébek jednostkowych. Z kazdego
wylosowanego opakowania jednostkowego wg 4.2.1 na-
lezy pobrac¢ z wierzchu, ze $rodka i ze spodu probke

. pierwotng i utworzy¢ probke jednostkowa o masie oko-
to 500 g.

Dla partii towaru opakowanego w mate opakowania
jednostkowe probke jednostkowa stanowig poszczegOl-
ne opakowania, ktérych laczna masa nie powinna by¢
mniejsza niz 500 g.

Oznaczanie zawartoSci jader zepsutych i sple$niatych
oraz szkodnikow i ich pozostatosci nalezy wykonaé na
jednej z prébek jednostkowych.

4.2.3. Przygotowanie préobki ogélnej. Probki jedno-
stkowe pobrane wg 4.2.2, z wyjatkiem przeznaczonej
do oznaczania cech zdrowotno$ciowych, nalezy doktad-
nie wymieszad.,

4.2.4. Przygotowanie probek do badan. Probke ogdlna
nalezy wysypac¢ na plaszczyzng, uformowa¢ w kwadrat
i metoda ¢wiartowania podzielic po przekgtnych, po-
wtarzajac czynnos¢ dwukrotnie. Nastgpnie z jednej
¢wiartki nalezy pobra¢ 200 g jader orzechéw. Jedna
probke¢ nalezy przeznaczy¢ do badania cech wg
4.1.1e) = f), druga — do oznaczania wilgotnosci.

Jadra z wigcej niz jedng wada nalezy zaliczy¢ tylko
‘jeden raz do jader z wada najbardziej obcigzajaca ich
wartos¢ uzytkows.

4.3. Opis badan

4.3.1. Sprawdzenie stanu opakowan i poprawnosci zna-
kowania nalezy wykona¢ przez oglgdziny opakowan
W partii towaru.

4.3.2. Sprawdzenie zapachu. Orzechy natychmiast po
otwarciu opakowania nalezy wagchaé¢ z bliska.

4.3.3. Oznaczanie jader zepsutych i splesniatych na-

lezy wykona¢ przez ogledziny gotym okiem. Nalezy
wybrac¢ z probki jadra sple$niale oraz zepsute, tj. wy-
kazujgce wyrazne zmiany barwy i konsystencji widocz-
ne na powierzchni i na przekroju jadra, zwazy¢ i obli-
czy¢ ich zawarto$¢ w procentach w stosunku do masy
probki.

" 4.3.7.2. Aparatura

a) Waga analityczna.

b) Mtynek do rozdrabniania, tatwy do oczyszezenia,
odpowiedni do tego rodzaju produktow, umozliwiajacy
rozdrobnienie probki produktu praktycznie bez strat
substancji oraz ubytku zawartoSci wody.

¢) Naczynka suszarkowe ze szczelnymi nakrywkami,
wykonane z metalu nie ulegajacego korozji lub ze szkla,
o efektywnej powierzchni suszenia wynoszace] okoto
0.2 g/cm? produktu, np. o S$rednicy 70 mm 1 wyso-
kosci 30 =+ 40 mm.

d) Suszarka elektryczna z naturalng wentylacja
iz termorcgulacjg, utrzvmujaca temperaturg stalg
103 $2°C. ;

e) Eksykator z odpowiednio wydajnym pochtania-
czem wilgoci.

4.3.7.3. Przygotowanie probki. Z dokladnie wymie-
szanej] probki ogdlnej wydzieli¢ okoto 11 g jader nie
zanieczyszczonych  czeSciami  skorup 1 rozdrobnié¢
w miynku laboratoryinym do tego stopnia, aby wiel-
kos¢ czastek nie przekraczata 2 mm. Zaleca si¢ odrzu-
cenie pierwszej porcji, tj. okoto /20 cze$ci zmielonego
produktu. Rozdrobnriong probke ostroznie wymieszac
1 bezwlocznie przystgpi¢ do ‘wykonania oznaczania.
" 4.3.7.4. Odwazka. Puste naczynko suszarkowe razem
z nakrywka wysuszone do stale] masy w tempgraturze
103 £2°C i1 studzone w eksykatorze przez okoto 30 min
wytarowac 1 umieSci¢ w nim odwazke wielkosci 5 0,5 g.
Naczynko nakry¢ przykrywka i1 zwazyé z doktadnoscia
do 0,0002. Cata operacje nalezy wykonaé szybko w celu
uniknigcia parowania probki.

4.3.7.5. Wykonanie oznaczania. Naczynko z odwazkg
po zdjeciu nakrywki wstawi¢ do suszarki nagrzanej do
temperatury 103 £2°C. Po uplywie 3 h, liczac od mo-
mentu, gdy temperatura nagrzania suszarki powrocita
do 103°C, otworzy¢ suszarke. Przykry¢ naczynko na-
krywka i przenie$s¢ do eksykatora. Po osiagni¢ciu tem-
peratury otoczenia (okoto 30 -+ 40 min od momentu
umieszczenia naczynka w eksykatorze) ostudzone na-
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kryte naczynko zwazy¢ z dokladnoscia do 0,0002 g.
Nastepnie umie$ci¢ ponownie otwarte naczynko w su-
szarce na | h. Po uplywie tego czasu ostudzi¢ i zwa-
zy¢, jak za pierwszym razem. Jezeli roznica migdzy
dwoma kolejnymi wazeniami jest roOwna lub mniejsza
od 0,005 g, wowczas oznaczanie jest zakonczone.
W przypadku gdy roznica jest wigksza, nalezy powta-
rza¢ godzinne suszenie tak diugo, az réznica wyniesie
nie wigcej niz ‘0,005 g. Nalezy wykona¢ dwa réowno-
legle oznaczania. Wazyé z doktadnoscig do 0,0002 g.

4.3.7.6. Obliczanie wyniku. Wilgotnos¢ probki (X)
obliczy¢ w procentach wg wzoru

mi — ms
& = = U]}
mi — Mo

w ktorym:

mo — masa pustego naczynka z przykrywka, g,

m, — masa naczynka z przykrywka i odwazkg przed

suszeniem, g,
m> — masa naczynka z przykrywka i odwazka po

wysuszeniu, g.

4.3.7.7. Wynik. Za wynik przyjac srednig arytmetycz-

ng dwoch rownolegltych oznaczan, jezeli zostal spet-
niony warunek powtarzalnosci. W przeciwnym razie
oznaczanie nalezy powtorzy¢. Wynik zaokragli¢ do 0,1.

4.3.7.8. Powtarzalnos¢. Roéznica wynikdéw migdzy
dwoma oznaczaniami wykonanymi rownolegle lub bez-
posrednio po sobie przez t¢ sama osobg¢ nie moze prze-
kracza¢ 0,2 g utraty masy na 100 g probki. W przy-
padku wykonania czterech oznaczan najwigksza réznica
mi¢dzy poszczegdlnymi oznaczaniami nie moze prze-
kracza¢ 0,5 g masy na 100 g probki.

4.4. Ocena partii. Parti¢ nalezy uzna¢ za zgodnag
z wymaganiami normy, jezeli badanie prébki dato wy-
niki zgodne z wymaganiami wg 2.1 1 2.2 1 nie wy-
kazato cech dyskwalifikujacych wg 2.3.

Partia orzechéw wtoskich tuskanych nie odpowiada-
jaca wymaganiom wg 2.1 1 2.2, ale nie wykazujgca
cech dyskwalifikujacych wg 2.3 moze by¢ dopuszczona
do obrotu za zgoda odbiorcy jako towar poza wy-
maganiami normy i tak oznaczona.

Towar przeznaczony na eksport powinien by¢ zgodny .
z normg UN/ECE-DF-02, ktOI‘EJ tresé podano w In-
formacjach dodatkowych.

Towar pochodzgcy z importu uznaje si¢ za zgodny
z norma, jezeli spelnia wymagania wg rozdz. 21 3 lub
normy UN/ECE-DF-02.

5. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Wymagania‘w zakresie pozostatosci pestycydéw beda
obowigzywaly po ustaleniu dopuszczalnych tolerancji.

KONTIEDZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja Sadownictwa

1 Kwiaciarstwa,

opracowujjca

Skierniewice.
2. Normy zwigzane

PN-69/R-74016 Ziarno zbdz.

czen 1 za$§miecenia

norm¢ — Instytut

.Oznaczanie szkodnikéw, zanieczysz-

Norma Europejskiej Komisji Gospodarczej Narodéw Zjednoczonych
NZ/EKG-DF-02 ORZECHY WLOSKIE LUSKANE

dotyczy: normalizacji jakosci handlowej, przygotowania do obrotu
i kontroli jakosci handlowej orzechéw wihoskich tuskanych wprowa-
dzanych do handlu mi¢dzynarodowego pomie¢dzy krajami europej-
skimi i w imporcie do tych krajow.

i

1. PRZEDMIOT NORMY
Przedmiotem normy sg orzechy wioskie tuskane, czg¢$¢ jadalna
owocu odmian uprawnych Juglans regia L. przeznaczone do spo-
zycia.

II. POSTANOWIENIA O JAKOSCI
Celem normy jest okredlenie wymagan jakodciowych dla orzechéw
wloskich tuskanych w stadium wysytki, po ich przygotowaniu
1 zapakowaniu.

A. Wymagania minimalne
Jadra powinny pochodzi¢ z orzechéw wioskich zupetnie dojrza-
lych.
We wszystkich klasach jakosci, uwzglgdniajac szczegdtowe wyma-
gania dla danej klasy i1 dopuszczane w rozdz. IV tolerancje, jadra
orzechow wiloskich powinny by¢:

UN/ECE-DF-02 Walnut kernels, ktorej ttumaczenie podano ponize;j.
3. Symbol wg SWW — 4131-31.
4. Autorzy projektu normy —mgr Maria Zaborowska — Polski
Komitet Normalizacji, Miar 1 Jako$ci, Warszawa, inz. Maria Gwoz-
decka — Instytut Sadownictwa i Kwiaciarstwa, Skiernicwice.

"~ — suche, zawierajace nie wiecej niz 5%, wilgotnosci'),
— zdrowe, w szczegbdlnosci wolne od pledni 1 zgnilizny, Zywych
i martwych szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

— bez plam, zarobaczywienia lub §ladow zerowania szkodnikéw,
nie zaschnigte 1 nie stwardniale,

— bez obcego zapachu i/lub smaku,

— nie zepsute 1 nie zjelczate.

Stan jakoSciowy jader musi by¢ taki, aby mogly one wytrzymac

transport 1 manipulacje oraz dotrze¢ do miejsca przenaczenia

w zadowalajacym stanie jakos$ciowym.

B. Podzial na klasy jakosci

Jadra orzechow wiloskich, zaleznie od ich jakosci i barwy, dzie-

li si¢ na trzy nizej okreslone klasy:

i) Klasa EXTRA .
Do klasy tej zalicza sig jadra orzechdw wiloskich najwyzsze]
jakosci, jednolicie jasne, z dopuszczalnymi sporadycznie jadra-
mi o barwie zbttej.
‘Nie dopuszcza sie jader o barwie bursztynowej.

") Metod¢ oznaczania wilgotnosci opisano w zalgczniku.
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ii) Klasa 1
Do klasy tej zalicza sig jgdra orzechow wioskich dobrej jakosci,
barwy ciemnostomkowej, ciemnozottej lub jasnobrazowej. Nie
dopuszcza si¢ jader o barwie ciemnobrgzowej. Klasa ta moze
by¢ nazwana ,Jasny Arlekin®,

iii) Klasa II
Do klasy tej zalicza sig jadra orzechoéw wiloskich, ktore
nie odpowiadaja wymaganiom wyzszych klas, ale spelniaja
minimalne jakosciowe  wyszczegdlnione
w rozdz. 11 A. Dopuszcza si¢ w tej klasie jadra o zabar-
wieniu ciemnobragzowym, natomiast nie dopuszcza si¢ jader

wymagania

— w partii ,kawatki jader* — 0.5% wag. czastek skorki, 10%
kawatkow jader o $rednicy mniejszej niz 2 mm.
. POSTANOWIENIA O PAKOWANIU
. Jednolitos¢
W jednostce opakowania orzechy wloskie tuskane powinny by¢
jednolite, tego samego pochodzenia, roku zbioru, jakodci i barws
Jednak w tej samej jednostce opakowania: )
— ramach rodzajéw barwy — dopuszcza si¢ mieszaning jader
barwy ,Jasny Arlekin® i  Arlekin", pod warunkiem oznako-
wania jako ,Arlekin®;
w ramach rodzajow postaci — dopuszcza si¢ w partii jadra

o barwic czarnej. uszkodzone® — _potowki* przechodzace przez oczka sita
Klasa ta moze by¢ nazywana , Arlekin®. o $rednicy 15 mm i ,jadra wyszczerbione” — bez ogranicze-
1. POSTANOWIENIA O SORTOWANIU WEDLUG WIELKOSCI nia.
Rodzaje POSTACI Widoczna cze$¢ opakowania powinna by¢ reprezentatywna
Jadra, zaleznie od ich postaci, dzieli si¢ na: dla calej jego zawartosci.
i) potowki — owoc podzielony na dwie prawie réwne i ni
: Il.lekod'/(mc czescl; ’ o . S B. Pakowanis
i o Ee AT, g s _ Kazde opakowanie musi by¢ wolne od pyltu, czastek skorupek
ii) ¢wiartki — owoc podzielony podtuznie na cztery prawie row- ; ; : ik ”
- 1 obcych zanieczyszczen, z uwzglednieniem tolerancp dla po-
iii) 'adra'cusz.kodzone — c¢ze$¢ owocu 7z ubytkiem migzszu mniej- szezegolnych klas,
. i ; ql o ; y e ; = W opakowaniach drewnianych produkt musi by¢ oddzielor
szym niz ,wyszczerbienie®'), lecz wigksza od ,kawatkow ja- L ; .
s wewnatrz od drewna przez wyloZzenie wngtrza, tj. bokoéw, dna
" i SN ! . i wieka papierem lub innym materialem o wlasnosciach izolu-
iv) kawatki jader — czastki owocu przechodzace przez sito r—
o oczkach okragtych o Srednicy 6 mm, ale nie przechodzace s X . . .
: ; : Materiaty opakowaniowe uzyte do wyktadania wngtrza opakowa-
przez sito o Srednicy oczek 1 mm. . : e sunte 1 bl Solukcl. why owssbite
¢ S OSCl, ¢ i da-
IV. POSTANOWIENIA O TOLERANCJACH S BN B M. SRS LI GRS S SR PRl
’ ; g L iy ty jakimkolwiek uszkodzeniom zewngtrznym 1 wewngtrznym pro-
Dla orzechéw whtoskich tuskanych, ktore w zakresie jakoSci ; - Lot % 4 :
A oo s - g ; duktu. Uzycie materialéw, a szczegdlnie papieru lub nanoszenie
1 wielkosci nie spetniaja wymagan ustalonych dla danej klasy ., -k I . .
- -, ; . : & stemplem napiséw zawierajgcych specyfikacje handlowa, jest co-
dopuszcza sig, w jednostce opakowania, tolerancje. ¥ . i ; .
" " g i zwolone pod warunkiem, ze nadruk i etykietowanic zostang
A. Tolerancje dotyczace jakosci i barwy (w procentach iloSciowych

lub wagowych)

wykonane przy uzyciu nictoksycznego kleju i tuszu.
Orzechy wihoskie tuskane moga by¢ pakowane do hermetycznych

pojemnikow pod proznig lub w atmosferze gazu obojgtnego.
Wyszczegdlnienie Klmn
il : C. Wielkos¢ jednostek opakowan
Extra | 11 y ; ]
Orzechy whoskie tuskane powinny byé pakowane:
I. Jadra orzechow nie spetniajace — w mate opakowania detaliczne przeznaczone do bezposrednicj
minimalnych wymagan jakos- sprzedazy,
ciowych 4 5 8 — luzem, w opakowaniu.
2. Jadra orzechow zepsute 0 0.5 12)
3. Jadra orzechow sple§niate?) 0,5 0,5 1%) VI. POSTANOWIENIA O ZNAKOWANIU
4. Czastki tupiny lub zanieczysz- Na kazdym opakowaniu musza by¢ umieszczone nastgpujgce
czenia obce (w % wag.)¥) 0,1 0.1 0,1 informacje, zgrupowane na tej samej stronie, naniesione w spo-
5. Jadra orzechow o barwie ciem- sob czytelny i trwaty oraz widoczne z zewngtrz.
niejszej, lecz nie czarne] 7 7 £ A. Cechy identyfikacyjne
; ; Pakujacy
B. Tolerancje dla postaci i/lub Nazwisko 1 adres lub urz¢dowo ustanowiony lub

We wszystkich klasach w jednostce opakowania dopuszcza sig:
— w partii ,potowki“ — 20% wag. .jader wyszczerbionych®,
~Cwiartek®, ,jader uszkodzonych®",  kawatkow jader” i cza-
stek skorki; w ramach tej tolerancji dopuszcza sig nie wig-
cej niz 8% wg. ,jader uszkodzonych® i/lub Cwiartek™ i 1%
wagowo  kawatkow jader™ i1 czastek skorki;

w partii ,éwiartki® — 10% wag. jader mniejszych niz ,¢wiart-
ki*, ale wigkszych od ,kawatkéw jader* 1 1% wag. kawal-
kow jader” oraz czastek skorki;

Wysylajgcy akceptowany znak handlowy?®).
. Rodzaj produktu
— .Orzechy wloskie tuskane® — je$li zawarto$¢ opakowania
nie jest widoczna z zewnatrz.
. Pochodzenie produktu
Kraj pochodzenia orzechow wtoskich i nicobowigzkowo:
— rejon administracyjny uprawy lub
— nazwa miejsca uprawy podana jako nazwa kraju, regionu
lub miejscowosci.

— w partii_,jadra uszkodzone” — 2% wag. ,kawatkéw jader”
i czastek skorki oraz co najmniej 60% wag. jader uszkodzo- D. Charakterystyka jakoSci handlowej
nych: — klasa (Extra, I lub , Arlekin jasny”, Il lub ,Arlekin®),

1y Jadra ,.wyszczerbione® z ubytkiem miazszu nie wiekszym niz

/5 ,potdwki®.

?) Zastrzezenie Polski akceptujace tolerancje nie wigksza niz 0,5%.
) Przepisy krajowe RFN i Szwajcarii nie dopuszczajg zadnej

m

— rodzaj postaci (.potowki®,
~kawatki jader"),
— rok zbioru (nieobowigzkowo),
— waga netto.
. Znak urzedowej kontroli (nicobowigzkowo).

LCwiartki®, jadra uszkodzone™,

tolerancji dla produktéw porazonych plesnia lub zgnilizna, a takze
obecnosci szkodnikdow zywych lub martwych.

Y) Zastrzezenie RFN i Wielkiej Brytanii akceptujace tolerancje
nic wiaksza niz 0,05% wag.

%) Przepisy krajowe RFN i Norwegii wymagaja czytelnego znako-
wania bez zastosowania oznaczen kodowych.

KONIEC NORMY NZ/EKG-DF-02
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ZALACZNIK

OZNACZANIE ZAWARTOSCI WILGOTNOSCI W OWOCACH SUCHYCH METODA
LABORATORYJINA I METODA SZYBKA

Fobieranie probek — wg BN-79/8132-17 Przyprawy
korzenne. Pobieranic probek!).

Metoda I — Metoda laboratoryjna, odwotawcza

I. Zasada metody. Oznaczanie zawartosci wilgotnosci

w owocach suchych polega na suszeniu probki w su-

szarce w temperaturze 103 £2°C w ciggu 6 h, pod

cisnieniem atmosferycznym. ‘

Aparatura i przyrzady

1. Mozdzierz ceramiczny z tluczkiem lub rozdrab-

niacz.

2. Waga analityczna o doktadnosci do | mg.

1 Cylindryczne naczynka wagowe szklane lub meta-

iowe Srednicy 12 cm 1 wysoko$ct 5 ¢m, o szczel-

nych nakrywkach.

-4, Suszarka z termoregulacja w zakresie 103 +2°C
I naturalnym obiegiem powietrza.

2.5. Eksylator z efektywnym $rodkiem suszacym (np.
chlorek wapnia) 1 metalowag wktadka dla szybkiego
schtadzania naczynek.

3. Przygotowanie probki do analizy

Obtuszezy¢ probke jesli trzeba, i rozkruszy¢é w moz-
dzierzu lub rozdrabniaczem tak, aby $rednica cza-
stek wynosita od 2 + 4 mm. !

4. Wykonanie oznaczania

4.1. Wysuszy¢ puste naczynko z nakrywka w suszarce
przez 2 h 1 ostudzi¢ w eksykatorze.

4.2. Przygotowa¢ probke do sporzadzenia czterech

okoto 50 g odwazek. '

4.3. Zwazy¢ puste naczynko wagowe z doktadnosciag

do okoto 0,001 g (My).

Odwazy¢ do wytarowanego naczynka okoto 50 g

probki z doktadnoscia do okoto 0,001 g (M) i réw-

(ST ]

(SRS

44.

) Uzupetnienie polskie.

nomiernie rozprowadzi¢ po powierzchni dna.
Operacj¢ sporzadzania odwazek wykonac tak szyb-
ko, jak to jest mozliwe w celu uniknigcia strat wil-
gotnosci.

4.5. Umiesci¢ w suszarce w temperaturze 103 +2°C
naczynko z odwazka, zdja¢ nakrywke i suszyé
w ciggu 6 h. Nast¢pnie wyjac, przykry¢ nakrywka
i po ochtodzeniu w eksykatorze zwazy¢ z doktad-

noscig do okoto 0,01 g (M>).

4.6. Obliczy¢ zawarto$¢ wilgotnosci w probce w % wag.
wg Wzoru
M, - M,
M, - M,
4.7. Za wynik przyja¢ wartos¢ Srednig czterech row-

nolegltych oznaczan.
Metoda II — Metoda szybka, rutynowa

- 100

1. Zasada metody. Oznaczanie zawartos$ci wilgotnosci
polega na pomiarze przewodnictwa elektrycznego
przy uzyciu aparatu pomiarowego skalowanego wg
metody I laboratoryjnej, odwotawczej.

2. Aparatura i przyrzady

2.1. Mozdzierz z ttuczkiem.

2.2. Aparat do pomiaru przewodnictwa elektrycznego.

3. Wykonanie oznaczania |

3.1. Napeini¢ szklany pojemnik badanym produktem
(uprzednio rozdrobnionym w mozdzierzu) i1 doci-
sng¢ elektrody do oporu.

3.2. Odczyta¢ wartos$¢ na skali.

3.3. Po kazdym oznaczaniu oczy$ci¢ starannie pojem-
nik za pomoca szpatutki, ostrego pedzla, papiero-
wej serwetki lub dmuchawy powietrzne;.
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