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1. WSTEP
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg butki
pszenne zwykle, serowe.
1.2. Okreslenia. Butki serowe produkowane sg z ma-
ki pszennej typu 650, na drozdzach, z dodatkiem sera
podpuszczkowego w proszku, cukru i soli.

2. OZNACZENIE

BULKA SEROWA BN-80/8072-17

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczace surowcow. Surowce uzyte
do produkcji powinny by¢ zgodne z odpowiednimi
normami przedmiotowymi.

3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1
Ksatatt nieco sptaszczony walec lub kopulasty
) o podstawie okraglej
owierz-
pow gtadka lub skostkowana
chnia
Skoérka . .
barwa ztota do jasnobrgzowe)
grubos¢ nie mniejsza niz 1,5 mm
porowatos¢ srednia, do$¢ rownomierna
Migkisz

elastycznosc

migkisz przy lekkim nacisku powinien
szybko wraca¢ do stanu pierwotnego

Zapach

aromatyczny, swoisty dla danego ro-
dzaju pieczywa

Smak

wiasciwy dla danego rodzaju pieczywa
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3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2
Okreslenie
Wyszczegdlnieni ATUEC zawartosci
y £ ¢ wskaznika
wg
Wilgotno$é po 4 h od wypieku, %, 43
nic wigksza niz )
K\\Nasowoéé w stopniach nie wigksza 3
niz )
Zawarto$¢ thuszczu w przeliczeniu na 0.8 PN-79/
suchg mas¢, %, nic mniej niz ’ A-74108

Zawarto$¢ cukrow ogoétem w suchej
masie w przeliczeniu na sacharozg, 1,0
%, nie mniej niz

Objetosé 100 g pieczywa, cm?, nie
mniej niz

280

3.4. Masa pieczywa i tolerancje wagowe — wg tabl. 3.

Tablica 3

Tolerancja masy poszczegdlnych sztuk butek

do 30 min po wypie-
ku 4%, 2z tym ze
$rednia arytmetyczna
masy 30 sztuk nie
powinna by¢ mniej-
sza od masy nizej po-

Deklarowana
masa | butki

do 4 h po wypieku
+4%, z tym e Srednia
arytmetyczna masy
30 sztuk nie powinna
by¢ mniejsza od masy
deklarowane

danej
g g g

50 : 100 513 § 102 50 ; 100

3.5. Cechy dyskwalifikujgce bufki:

— zdeformowanie (rozlane, zgniecione),

—— mechaniczne uszkodzenie (porozrywane, odlama-
ne)j,

— skorka oddzielajgca si¢ od miegkiszu, zabrudzona
lub przypalona,

— wyraznie niewlasciwa porowatosc,

— migkisz lepki, niedopieczony, z zakalcem, kruszg-
cy sie, zanieczyszczony, z obecnoscig grudek maki lub
soli, "

— smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony lub in-
ny obcy dla danego rodzaju pieczywa,

— zapach stechty, mdty lub inny obcy dla danego
rodzaju pieczywa,

— $lady plesni lub objawy zakazenia laseczkg ziem-
niaczang. Yo

Pieczywo o takich cechach nalezy zdyskwalifikowac
1 odrzucié¢ jako nie nadajgcy si¢ do obrotu i1 spozycia
artykut spozywczy.

4. ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
' I TRANSPORT

4.1. Znakowanie — wg BN-79/8070-09 p. 4.4.2.

4.2. Przechowywanie — wg BN-79/8070-09 p. 4.5.1
1 4.5.2.

4.3. Transport — wg BN-79/8070-09 p. 4.6.

5. BADANIA

5.1. Pobieranie probek — wg PN-70/A-74104.

5.2. Wykonanie badan — wg PN-79/A-74108. Wyniki
badan nalezy podaé¢ z doktadnoscia wymagang w nor-
mie przedmiotowej, zaokraglajac liczby zgodnie
z PN-70/N-02120 p. 3.3.2, metoda Z.

5.3. Ocena partii. Parti¢ pieczywa nalezy uzna¢ za
zgodng z wymaganiami normy, jezeli odpowiada wy-
maganiom podanym w 3.1, 3.2, 3.3, 3.4 oraz w rozdz. 4
i nie wykazuje cech dyskwalifikujacych wyszczegdlnio-
nych w 3.5. Badania fizykochemiczne nalezy przepro-
wadzaé z czestotliwoscig zapewniajaca zgodnoS¢ z wy-
maganiami podanymi w 3.3.

KONTIEZC

INFORMACIJE DODATKOWE

1. instytucja opracowujgca norm¢ — SPOLEM CZSS, Zaktad
Badawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.

2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie prébek
PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan 1 ocena punktowa
PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania 1 zapisywania liczb

BN-79/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie i transport
Systematyczny Wykaz Wyrobow (SWW) Gtowny Urzad Statystycz-
ny. Warszawa: Wydawnictwo Katalogow i Cennikéw 1975 r.

3. Symbol wg SWW — 242]-31.

4. Autorzy projektu normy — doc. dr hab. Z. Ambroziak, dr ini.
M. Kowalczuk, B. Krasnowska — SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy
Przemystu Piekarskiego.



