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Grupa katalogowa 1232

1. WSTEP 2. PODZIAL

1.1. Przedmiot normy. Przedmictem normy sg butki
sntadaniowe 1 bulki towickie.

1.2. Okreslenia. Bultki $niadaniowe 1 butki towickie
jest to pieczywo pszenne wyborowe produkowane na
drozdzach z dodatkiem soli, z tym ze:

a) butki $niadaniowe — pieczywo z maki pszennej
typ 650 z dodatkiem mleka odtluszczonego w proszku,
thuszczu piekarskiego ,Specjat®, ekstraktu stodowego
1 cukru,

b) butki fowickie — pieczywo z maki pszennej typ
850 z dodatkiem maczki pszennej niskokalorycznej,
margaryny i cukru.

Rodzaje. W zalezno$ci od uzytych surowcOw roz-
rOznia si¢ dwa rodzaje butek: -

— $niadaniowe,

— lowickie.

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczace surowcOw. Surowce uzyte
do produkcji powinny by¢ zgodne z odpowiednimi
normami przedmiotowymi.

3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1
: Skérka Migkisz
Rodzaj i
. ) Ksztatt . Zapach Smak
pieczywa powierz- 5 . 3.
. barwa grubos¢ porowatos¢ | elastycznosc
chnia
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Butki $nia- | kopulasty o pod- |gladka lub | jasnobra- nie mniejsza mz | $rednia, dobra, migkisz | aromatycz- | wladciwy
daniowe stawie okragtej skostko- zowa  do | 2,5 mm, skOrka$ci- | do§¢ réw- | przy lekkim | ny, wiasci- | dla danego
wana brazowe) §le potgczona z | nomierna _ | nacisku powi- | wy dla da- | rodzaju
migkiszem nien  szybko |nego  ro- | pieczywa
. . . . : o o i wraca¢ do sta- | dzaju pie-
Butki  {o- | nieco splaszczone- |nieco chro- | ciemnozto- | nie mniejsza niz . jup
i ' y ; * g . g nu plerwot- | czywa
wickie go walca, o dlu- }powata cista do ja- | 2 mm, skérka sci- neeo
gosci nie mniejszej snobragzo- | Sle polaczona z £
niz: 12em— 100 g, wej migkiszem
20 cm — 200 g,
30 cm — 400 g

3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Zgtoszona przez SPOLEM CZSS Zakiad Badawczy Przemystu Piekarskiego
Ustanowicna przez Dyrektora SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego dnia 10 sierpnia 1987 r.

jako norma obowiazujgca od dnia 1 kwietnia 1988 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 12/1987, poz. 31)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALFA" 1988.

Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 0,40 Nakt. 2600 + 40 Zam. 2220/87

Cena zt 32,00
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Tablica 2
Wilgotnos¢ p94h Za\'vartosc’ Cu- | wartodé thu- o Zawartgsc rpetgll,_mg/kg,
.. 1 dla bulek $niada- | krow ogdlem Objetosé nie wigcej niz
Kwasowos¢, | . ; . . | szczu w prze- ,
Rodzai o niowych 1 po 6 h |w suche] masie Pmonber 2 (B 100 g pie-
ecz v:a i “]?1 ksza | dla butek fowic- | w przeliczeniu } n{:g 0. | CTYWa, cm’,
PIeCzy n. ¢ kich od chwili na sacharozg, 2 d‘.sf * | nie mniejsza | arsen ofow miedz cynk
e wypieku, %, nie | %, nie mniej- B e niz
wigksza mz sza Niz Bl
I 2 3 4 5 6 7 8 9 10
fi‘:\tz e 3 41 2 7 300
0,2 0.4 5 40
vl 4 46 15 28 250
3.4. Masa pieczywa i tolerancja masy — wg tabl. 3.
Tablica 3

Masa 30 sztuk pieczywa

Tolerancja masy posz&egélnych sztuk pieczywa

do 30 min po wypieku dla
pieczywa o masie 200 g

i ponizej 4% dla pieczywa

o masie ponad 200 g +3%,

do 6 h po wypieku 3%,
z tym ze Srednia aryt-

do 4 h po wypieku 4%,
z tym ze Srednia aryt-

A drobnego do 30 min 7z tym ze Srednia arytme- metyczna 10 sztuk pie- | metyczna masy 30 sztuk
Rodzaj pieczywa . : :
po wypieku tyczna masy 30 sztuk pie- | czywa do 6 h po wy- pieczywa drobnego do
g czywa o masie do 200 g picku nie powinna byé 4 h po wypieku nie
lub 10 sztuk pieczywa mniejsza od masy de- powinna by¢ mniejsza
o masie ponad 200 g nie klarowanej od masy deklarowane]
powinna by¢ mniejsza od g g
masy podanej nizej
g
1 2 3 4 5
Butki $niadaniowe 1540 51,3 — 50
Butki towickie 3060 102; 205; 409 400 100; 200
3.5. Cechy dyskwalifikujace. Pieczvwo: c¢) sprawdzanie powierzchni 1 barwy skorki,
— zdeformowane, (rozlane, ptaskie, zgniecione lub d) sprawdzanie zapachu i1 smaku,
porozrywane ), e) sprawdzanie grubo$ct skoérki,
— mechanicznie uszkodzone; f) sprawdzanie porowato$ci i elastycznos$ci mig-
— 0 skoOrce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzo- kiszu.

ne lub spalone;

— 0 wyraznie niewlasciwe] porowatos$ci, o migkiszu

lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym 3ig,

zanieczyszczonym, z obecno$cia grudek maki lub soli;
— o smaku gorzkim, kwasnym, zbyt stonym, nie-
stonym lub innym obcym dla danego rodzaju pieczywa;
— o zapachu stgchtym, mdlym Iub innym obcym;
— ze Sladami pleSni lub objawami zakazenia la-

seczkg ziemniaczana nalezy zdyskwalifikowac 1 odrzu-

ci¢ jako nie nadajace si¢ do* obrotu 1 spozycia.

4. PAKOWANIE, ZNAKOWANIE,
PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

Pakowanie, znakowanie, przechowywanie 1 transport

— wg BN-86/8070-09.

S. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania przeprowadzane dla kazdej partii

a) sprawdzanie masy,

b) sprawdzanie ksztattu,

5.1.2. Badania przeprowadzane co najmniej dwa razy

W miesiacu

a) oznaczanie
b) oznaczanie
C) oznaczanie

objetosci,
kwasowosci,
wilgotnosci.

5.1.3. Badanie przeprowadzane co najmniej raz w mie-

sigcu

a) oznaczanie
b) oznaczanie

zawartos$ci cukrow ogotem,
zawartosSci ttuszczu.

5.1.4. Badania przeprowadzane co najmniej raz w roeku

a) oznaczanie
b) oznaczanie
¢) oznaczanie
d) oznaczanie

zawartoscl arsenu,
zawartosci olowiu,
zawartosct miedzi,
zawartosci cynku.

Ponadto badania metali nalezy wykonywac przy
produkcji nowo uruchamianej oraz zmianach lub re-

montach urzadzen produkcyjnych.

5.2. Pobieranie prébek — wg PN-86/A-74104.
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5.3. Opis badan

5.3.1. Badania wg 5.1.1
A-74108.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci olowiu -— wg PN-80/
A-04011. '

=+ 5.1.3 — wg PN-79/

5.3.5. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/
A-04013.

5.4. Ocena wynikéw badan. Wartos$ci liczbowe wy-
stgpujace w normie oraz wyniki obliczenn nalezy inter-

pretowa¢ wg PN-70/N-02120 Metoda Z.

5.5. Ocena partii. Parti¢ wyrobu nalezy uznaé za

5.3.4. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/ zgodng z wymaganiami normy, jesli wyniki badan spet-
A-04012. nia wymagania podane w rozdz. 3 i 4.
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — SPOLEM CZSS Zaktad Ba-
dawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa. -
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8072-08 i BN-77/8072-10
a) potaczono dwie normy branzowe, ;
b) wprowadzono program badan z rozbiciem na:
— badania przeprowadzane dla kazdej partii,
— badania przeprowadzane dwa razy w miesigcu,
— badania przeprowadzane raz w miesigcu,
— badania przeprowadzane co najmniej raz w roku,
c) wprowadzono wymagania w zakresie dopuszczalnej iloSci me-
tali szkodliwych dla zdrowia.
3. Normy i dokumenty zwiazane
PN-59/A-04010 Artykuly zywnos$ciowe. Oznaczanie zawarto$ciarsenu

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartos$ci olowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto§ci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawarto$ci cynku
PN-86/A-74104 Pieczywo. Pobieranie prébek i kontrola jakosci
PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan i ocena punktowa
PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb
BN-86/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie i transport

- Systematyczny Wykaz Wyrobow (SWW) GUS Warszawa: Wydaw-

nictwo Katalogéw 1 Cennikow 1975

4. Symbol wg SWW — 242]-421, 2421-411 -+ 412.

5. Autorzy projektu normy — dr inz. Maria Kowalczuk, dr inz.
Zofia Zelazowska — SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy Przemyshu
Piekarskiego, Warszawa.



