UKD 664.662

NORMA BRANZOWA

WYROBY
PIEKARSKIE

Pieczywo

Chleb razowy

BN-82
8071-12

Grupa kotalogowa 1232 '

1.1. Przedmiot normy, Przedmiotem normy jest chleb

&

razowy,

1,2, Okreslenia, Chleb razowy - chleb produkowany na

kwasie, z maki Zytniej typ 2000 lub maki 2ytniej typ 2000

i maki pszennej typ B50, z dodatkiem soli,

2, OZNACZENIE

CHLEB RAZOWY BN-82/8071-12

‘produkcji powinny byé

3, WYMAGANIA

3. 1. Wymagania dotyczace surowcdw, Surowce uZyte do

zgodne 2z odpowiednimi normami

przedmiotowymi,

3,2, Wymagania organoleptyczne - wg tabl, 1,

3,3, Wymagania fizykochemiczne - wg tabl, 2,

Tablica 1

Cechy

Wymagania

Ksztatt

podtuzny, okragty lub nadany forma

powierzchnia

chropowata

barwa

brazowa do ciemnobrazowej

Skoérka
arubosé

skérki gérnej nie mniejsza niz 3 mm, dla chleba formowe-
go w miejscach przylegajacych do formy nie mniejsza
niz 1,5 mm, skérka écisle potaczona z migkiszem

porowatosdé

dos$é réwnomierna

Migkisz
elastycznosé

migkisz przy lekkim nacisku powinien wrécié do stanu
pierwoitnego bez uszkodzenia struktury

Zapach

aromatyczny, wtasciwy dla tego rodzaju chieba

Smak

wtasciwy dia tego rodzaju chleba

Tablica 2

Cechy

Wymagania

Kwasowosé, w stopniach, nie wieksza niz

11

Wilgotnos$é po 8 h od wypiekany na trzonie nie wigksza niz 50
chwili wypieku, %
wypiekany w formach nie wigksza niz 52
" 3 ; fu :
Objetos¢ 100 g chleba, cm nie mniejsza niz 140
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3,4, Masa pieczywa i tolerancja masy - wg tabl, 3.

Tablica 3

Tolerancja masy poszczegdlnych sztuk chleba

do 30 min po wypieku 3 %, z tym ze Srednia arytmetyczna masy
10 sztuk chleba nie powinna byé mniejsza od masy nizej podanej, g

do 8 h po wypieku %3 %, z tym 2e $red-
nia arytmetyczna masy 10 sztuk chleba
nie powinna byé mniejsza od masy dekla-

wypiekany na trzonie

wypiekany w formach

rowanej nizej podanej, g
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3, 5. Cechy dyskwalifikujace, Chleb: d) cene detaliczna,
- zdeformowany, zgnieciony lub porozrywany, e) numer lub symbol zmiany produkcyjnej.
- mechanicznie uszkodzony, Nadruk powinien byé wykonany jednostronnie na .zewng-
zabrudzony trznej stronie farba nierozpuszczalna i nieszkodliwa dla

- o skoérce oddzielajace]j sig od migkiszu,
lub spalony, '

- o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lep-

kim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig¢, zanie-
czyszczonym, z obecnoscia grudek maki lub soli,
- o smaku gorzkim, zbyt kwasnym, zbyt stonym, niesto-

nym lub innym obcym dla danego rodzaju chleba,
- o zapachu stechtym, mdtym lub innym obcym,
- ze $ladami plesni
nalezy zdyskwalifikowaé i odrzucié jako nie nadajacy sie

do obrotu i spozycia artykut spozywczy.

4, ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4,1, Znakowanie, Chleb razowy powinien byé znakowany

etykietami o wymiarach 2 x 3 cm z nadrukiem zawierajacym
co najmniej nastgpujace dane:

a) nazwe i adres zakfadu produkcyjnego,

b) rodzaj chleba,

c) mase jednostkowa,

zdrowia,

4,2, Przechowywanie - wg BN-79/8070-09 p. 4.5.1 i

4, 3, Transport - wg BN-79/8070-09 p. 4.6,

5. BADANIA

5.1, Pobieranie prébek — wg PN-70/A-74104,

5,2. Wykonanie badah - wg PN-79/A-74108, Wyniki ba-

daih nalezy podawadé z doktadno$cia wymagana w normie

przedmiotowej zaokraglajac liczby zgodnie z PN-70/

N-02120 p. 3. 3. 2. Metoda Z.

5,3, Ocena partii, Partie nalezy uzna¢ za zgodna z wy-

maganiami normy, jezeli odpowiada wymaganiom podanym w
3.1, 3.2, 3.3, 3.4 oraz rozdz, 4 i nie wykazuje cech dys-
kwalifikujacych wyszczegdlnionych w 3. 5. Badania fizyko-

chemiczne nalezy przeprowadzaé z czestotiiwoscia zapew-

niajaca zgodnosdé z wymaganiami podanymi w 3. 3,

KONIEC

INFORMACJUE DODATKOWE

1. Instytucja epracowujaca nhorme - SPOL.EM CZSS Za-

ktad Badawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa,

2. Normy i dokumenty zwiazane

PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie prébek
PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan i o;:ena punktowa
PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb
BN-79/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie i

transponrt

Systematyczny Wykaz Wyrobéw (SW . Swny Urzad Sta-
tystyczny, Warszawa: Wydawnic. ... ratalogow i Cenni-

kéw 1975,

3, Symbol wg SWW - 2421,

4. Autorzy projektu normy - mgr inz, J. Kownacki -

SPOLEM CZS5S Zrzeszenie Produkcji, Zarzad Produkcji
Piekarsko-Ciastkarskiej, B. Krasnowska SPOL.EM CZSS

Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego.



