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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb
zytni pytlowy konserwowy w puszkach utrwalony na
drodze sterylizacji.

1.2. Okreslenia

1.2.1. chleb zytni pytlowy konserwowy — chleb przy-
gotowany na kwasach z maki zytniej typ 720 w ilosci
90% 1 maki pszennej typ 850 w ilosci 10%, z dodat-
kiem syropu skrobiowego, mleka odtluszczonego w pro-
szku 1 margaryny, fermentujgcy, wypiekany i sterylizo-
wany w puszkach.

1.2.2. partia chleba zytniego pytlowego konserwowe-
go — okreslona 1lo$¢ chleba w jednakowym opako-
waniu, wyprodukowana przez jeden zaklad w ciggu
jednego dnia, przedstawiona do jednorazowego od-
bioru.

1.2.3. opakowanie jednostkowe — opakowanie jedno-
stkowe zawicrajgce dozg produktu przeznaczong do
jednorazowego spozycia.

1.2.4. opakowanie transportowe — opakowanie za-
pewniajace ochron¢ zawarto$ci przed uszkodzeniem
w czasie transportu 1 sktadowania.

2. OZNACZENIE

CHLEB ZYTNI PYTLOWY KONSERWOWY
BN-88/8071-06

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania jakosciowe

3.1.1. Wymagania dotyczace opakowan jednostkowych.
Jakos$¢ opakowan jednostkowych (puszek) powinna by¢
zgodna z wymaganiami wg PN-84/0-79551.

3.1.2. Wymagania mikrobiologiczne. Obecno$¢ plesni
— niedopuszczalna.
3.1.3. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

’Tablica 1

ksztatt forma, prawidiowe
wypetnienie puszki, skorka jasnobrg-
zowa do brgzowe] o intensywnosci
barwy malejgce]
kiszu, lekko wilgotna, mickka, zwig-
zana z migkiszem, po roku przecho-
wywania dopuszczalna lekko twarda

Wyglad nadany

w  kierunku mig-

konsystencja zwarta, jednolita, nie popgkana, do-

- puszczalna lekko lepka, po roku
przechowywania dopuszczalna lekko
krucha

dobra, dopuszczalna
-migkisz Swiezy 1 odSwiezony powinien
przy nacisku wraca¢ do stanu pier-
wotnego, migkisz nieodSwiczony po
roku przechowywania moze nic wra-
ca¢ do stanu pierwotnego, ale nie po-

Miekisz

elastycznosc do$¢ dobra,

winien si¢ kruszyc

drobna, réwnomierna, dopuszczalna
lekko nieréwnomierna

porowatos¢

lekko kwaskowy, wiasciwy dla chle-
ba konserwowego, dopuszczalny
lekko kwasny

Smak i zapach

3.1.4. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2

bezposrednio po wypieku — nie wigce]
niz 8, przed uptywem okresu przechowy-
wania- — nie wigce] niz 10

Kwasowos¢, stopnie

Wilgotnos¢, % bezposrednio po wypieku — nie wigce
niz 50, przed uplywem okresu przecho-

wywania — nie mniej niz 39

3.2. Postepowanie z chlebem przeznaczonym do spo-
zycia — wg BN-88/8073-05 p. 3.2.

4. PAKOWANIE, ZNAKOWANIE
PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

£

4.1. Pakowanie i znakowanie
4.1.1. Wymagania dotyczace opakowan i materiatow
opakowaniowych — wg BN-88/8073-05 p. 4.1.1.
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4.1.2. Pakowanie do opakowan jednostkowych — wg
BN-88/8073-05 p. 4.1.2.

4.1.3. Pakowanie do opakowan transportowych — wg
BN-88/8073-05 p. 4.1.3.

4.1.4. Masa jednostkowa chleba netto wynosi

— dla puszek o wymiarach 102X119 mm — 400 g,

— dla puszek o wymiarach 158X177 mm — 1200 g.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Warunki przechowywania — wg BN-88/8073-05
p. 4.2.1. :

4.2.2. Okres przechowywania — wg BN-88/8073-0
p. 4.2.2.

4.3. Transport — wg BN-88/8073-05 p. 4.3.

5. BADANIA

5.1. Program badan. Zaro6wno w odniesieniu do ba-
dan pelnych, jak 1 niepelnych nalezy stosowac prze-
pisy zawarte w BN-88/8073-05 p. S.1.

5.2. Kontrola jakoci — wg BN-88/8073-05 p. 5.2.
5.3. Opis badan

5.3.1. Wytyczne ogodlne przeprowadzania badan — wg
BN-88/8073-05 p. 5.3.1.

5.3.2. Badania szczelnosci puszek z chlebem — wg
BN-88/8073-05 p. 5.3.2.

5.3.3. Badanie jakosci puszek — wg BN-88/8073-05
p. 5.3.2.6.

5.3.4. Badania mikrobiologiczne — wg BN-88/8073-05
Ps s s

5.3.5. Sprawdzenie cech organoleptycznych — wg
BN-88/8073-05 p. 5.3.4.

5.3.6. Oznaczanie kwasowoSci i wilgotnosci migkiszu
— wg BN-88/8073-05 p. 5.3.5.

5.4. Ocena partii. Parti¢ chleba konserwowego na-
lezy uzna¢ za zgodna z norma, jezeli odpowiada po-
stanowieniom rozdz. 3, 4 1 5.

KONTIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — ,Spolem”™ CZSS Zaklad Ba-
dawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-72/8071-06

a) zmieniono wymiary opakowan jednostkowych,

b) zmieniono wymiary opakowan transportowych,

¢) zmieniono okres przechowywania dla jednego rodzaju opa-
kowan jednostkowych,

d) zmieniono skal¢ oceny punktowe;.

3. Normy i dokumenty tematycznie zwigzane
PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan i ocena punktowa
PN-83/N-03010 Statystyczna kontrola jakosci. Losowy wybor jedno-

stck produktu do prébki
PN-79/N-03021 Statystyczna kontrola jakosci. Kontrola odbiorcza

wedtug oceny alternatywnej. Plany badania
PN-78/0-79021 Opakowania.'Systcm wymiarowy

t

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudta

PN-84/0-79551 Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki do arty-
kutow zywno$ciowych konserwowych. Ogdlne wymagania i1 bada-
nia

PN-68/P-50527 Tektury faliste

BN-88/8073-05 Pieczywo trwale. Chleb mieszany piski konserwowy

Dokumentacja techniczna MON/3/120/82

Systematyczny Wykaz Wyrobow SWW, GUS. Wyd. Katalogow

i Cennikéw

4. Symbol wg SWW — 2421-91].

5. Autorzy projektu normy — dr inz. Irena Waskiewicz, mgr inz.
Henryk Jasek — Wojskowy Osrodek Naukowo-Badawczy St. Zywn.,
Warszawa; inz. Edward Maliszewski — Szefostwo St Zywn.
Warszawa; mgr inz. Kazimierz Wegielek — ,Spotem™ CZSS Zaklad
Badawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.



