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1. WSTEP

. . . Tablica 2
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb

3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

skrobiowy bezglutenowy przeznaczony dla chorych sto- Wilgotnos¢ po 6 h od wypicku, %, nie wigksza niz [ st
sujacych diete bezglutenows. Zawartosé cukréw ogotem w suchej masie w przelicze- 5
1.2. Okreslenia. Chleb skrobiowy bezglutenowy jest | niu na sacharoz¢, %, nic mnicjsza niZ
to chleb produkowany ze skrobi pszennej lub kukury- Zawarto$¢ thuszezu w przeliczeniu na suchg masg, %, L5
dz:anej, na drozdzach, z dodatkiem pektyny, cukru, nie mniejsza niz '
margaryny, bez soli lub z sola, wypiekany w formach. Zawarto$¢ biatka ogolnego w suchej masie, %. nie 1
Chleb skrobiowy bezglutenowy w czasie produkcji wicksza niz '
1 jako produkt musi byé¢ zabezpieczony przed kontak- Kwasowosé, stopnie, nie wigksza niz 4
tem z maka. : . . ;
$54 Objetos¢ 100 g chleba, ¢cm’, nie mniejsza niz 200
Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, nie wigcej niz 0,1
2. OZNACZENIE _
Zawartos¢ otowiu, mg/kg, nie wigce] niz 0.4
CHLEB SKROBIOWY BEZGLUTENOWY BN-85/8071-05 Zawarto$¢ miedzi, mg/kg, nie wigcej niz 5.0
Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie wiece] niz 30,0
3. WYMAGANIA ZawartoS¢ kadmu, mg/kg, nie wigce) niz 0,01
3.1. Wymagania dotyczace surowcéw. Surowce uzyte
do produkcp powinny by¢ zgodne z odpowiednimi nor-. 3.4. Masa chleba i tolerancja masy — wg tabl. 3.

mami przedmiotowymi,

. Tablica 3
3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1. ; ;
Tolerancja masy poszczegolnych sztuk chleba
Tablica 1 . : .
Deklarowana [do 30 min po wypieku| do 6 h po wypieku
Ksztalt nadany formg masa | sztuki | £3%. z tym, ze sred- | £3%. z tym, ze sred-
Cowierzchnia A S— chleba, nia arvtmetyczna masy | nia arytmetyczna masy
i - - b - P g 10 sztuk chleba nie 10 sztuk chleba nie
barwa zlocista do brgzowej, ktOrej inten- powinna by¢ mniejsza | powinna by¢ mniejsza
sywnos¢ zabarwienia na przekroju do nizej podanej od masy deklarowane]
Skora bochenka maleje w kierunku migkiszu g g
gruboscé skorki gornej nie mniejsza niz 4 mm, 300 310 300
w miejscach przylegajgcych do form
s BheREAdey s 500 S15 500
— nie mniejsza niz 2 mm, skorka
Scisle pofgczona z migkiszem . .
| poA & 3.5. Cechy dyskwalifikujace. Chleb:
! ¥ ” . o , .
| porowatos¢ $rednia, do$¢ réwnomierna — zdeformowany (rozlany-ptaski),
elastycznosé mickisz przy lekkim nacisku powi- — mechanicznie uszkodzony (zgnieciony lub poroz-
Migkisz nien wroci¢ do stanu pierwotnego rywany)!
bez uszkodzenia struktury — o skdree oddzielajacej sie od migkiszu, zabrudzo-
Zapach drozdzowy, niedopuszczalne obce za- ny lub przypalony,
pachy — o migkiszu lepkim, tamliwym pod niewielkim na-
Smak stodkawy, wlasciwy dla danego ro- ciskiem, niedopieczonym, z zakalcem, zanieczyszczo-
dzaju pieczywa, niedopuszczalne nym,
obce posmaki — o smaku gorzkim lub innym obcym,
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— o0 zapachu stgchtym lub innym obcym
nalezy odrzucié¢, jako nie nadajacy si¢ do obrotu i spo-
zycia.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Opakowanie. Chleb skrobiowy bezglutenowy po-
winien by¢ pakowany w woreczki z folii polietylenowe],
folii papieropodobnej dopuszczonej do pakowania
artykutow spozywczych lub w tomofan o zaklejonych
koncach; pod tomofanem lub folig powinna znajdowac
si¢ banderola (opaska) nie we¢zsza niz 60 mm z nadru-
kiem zawierajagcym nast¢pujgce dane:

a) nazwe¢ 1 adres zaktadu produkcyjnego,

b) nazwe¢ chleba,

¢) mas¢ jednostkowq,

d) cen¢ detaliczng,

e) dodatki charakterystyczne,

f) okreslenie zastosowania,

g) dzien produkcji.

W przypadku uzycia soli do produkcji, nalezy na
banderoli poda¢ nazweg ,sol”.

Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie farbg
nierozpuszczalng 1 nieszkodliwg dla zdrowia.

4.2. Przechowywanie. Chleb powinien by¢ przecho-
wywany w pomieszczeniach czystych, suchych, bezwon-
nych, bez kontaktu z magkg, wolnych od szkodnikow
1 ich pozostatosci. Chleb powinien by¢ ukladany
w skrzynkach na potkach lub ruchomych wodzkach
w sposob zabezpieczajacy przed kontaktem z maka,
otr¢gbami, zabrudzeniem 1 zdeformowaniem.

4.3. Transport — wg BN-79/8070-09 p. 4.6.

5. BADANIA

S.1. Program badan

5.1.1. Badania przeprowadzane dla kazdej partii

a) sprawdzanie masy,

b) sprawdzanie ksztattu,

¢) sprawdzanie powierzchni 1 barwy skorki,

d) sprawdzanie smaku 1 zapachu.

5.1.2. Badania przeprowadzane co najmniej dwa razy
w tygodniu

a) sprawdzanie grubosci skoérki,

b) sprawdzanie porowatosct migkiszu,

c) sprawdzanie elastycznosci migkiszu.

5.1.3. Badania przeprowadzane co najmniej dwa razy
W miesigcu

a) oznaczanie

b) oznaczanie kwasowoscl,

¢) oznaczanie wilgotnosci.

5.1.4. Badania przeprowadzane co najmniej raz w mie-
sigcu

a) oznaczanie

objetosci,

zawartosci cukrow ogotem,

b) oznaczanie zawarto$ci tluszczu,

¢) oznaczanie zawarto$ci biatka ogodlnego.

5.1.5. Badania przeprowadzane co najmniej raz w roku

a) oznaczanle zawartosci arsenu,

b) oznaczanie zawarto$ci otowiu,

¢) oznaczanie zawartosci miedzi,

d) oznaczanie zawartosci cynku,

e) oznaczanie zawartosci kadmu.

Ponadto nalezy wykonywa¢ badania metali szkodli-
wych dla zdrowia przy produkcji nowo uruchamianej
oraz przy zmianach lub remontach urzadzen produkcyj-
nych.

5.2. Pobieranie préobek — wg PN-70/A-74104.

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania wg 5.1.1 ~5.1.4 a)i b) — wg PN-79/
A-74108. .

5.3.2. Oznaczanie zawartosci biatka ogodlnego — wg
PN-75/A-04018 tabl. 5.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci ofowiu — wg PN-80/
A-04011.

5.3.5. Oznaczanie zawartoSci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.6. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/
A-04013.

5.3.7. Oznaczanie zawartosci kadmu — metoda ASA
ekstrakcyjna dla oznaczania zawartosct kadmu.

5.4. Ocena wynikéw badan. Wartosci liczbowe wyste-
pujace w normie oraz wyniki obliczen nalezy interpre-
towa¢ wg PN-70/N-02120 metoda Z.

5.5. Ocena partii. Parti¢ wyrobu nalezy uznac za
zgodng z wymaganiami normy, jesli wyniki badan spet-
niajg wymagania wg rozdz. 3 1 4.

KONIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca nmorm¢ — Spolem CZSS Zaktad Ba-
dawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-69/8071-05

a) dopuszczono do produkcp skrobi¢ kukurydziang.

b) dopuszczono mozliwos¢ dodatku soli,

¢) zweryfikowano wskazniki wilgotno$ci, cukru 1 zawartodci bial-
ka ogolnego,

d) wprowadzono wymagania w zakresie dopuszczalnej ilosci me-
tali szkodhwych dla zdrowia,

¢) wprowadzono program badan z rozbiciem na:

— badania w odniesieniu do kazde) partii,

— badania przeprowadzane co najmniej dwa razy w tygodniu,

— badania przeprowadzane co najmniej dwa razy w miesigcu,

— badania przeprowadzane co najmniej raz w miesigcu,

— badania przeprowadzane co najmniej raz w roku.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci arsenu

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci ofowiu

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuly zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku

PN-75/A-04018 Produkty rolniczo-zywnosciowe. Oznaczanie azotu
metoda Kjeldahla 1 przeliczanie na biatko

PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie prébek

PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan i1 ocena punktowa

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania 1 zapisywania liczb

BN-79/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie, transport

Metoda ASA ekstrakcyjna dla oznaczania zawarto$ci kadmu Wy-
dawnictwa Metodyczne PZH 1984

4. Symbol wg SWW — 242]1-99,
5. Autorzy projektu normy — dr inz. M. Kowalczuk, B. Krasnow-

ska — SPOLEM Centralny Zwigzek Spoétdzielni Spozyweow Zaklad
Badawczy Przemyshu Piekarskiego.



