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1. WSTEP
1,1, Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wyma-
gania jakodciowe dla twarogu wyprodukowanego z mas-—
lanki,

1,2, Klasy. W zalegnodéci od jakoéeci rozréznia sie
dwie klasy jakodci twarogu z mas$lanki,
Ii 11,

oznaczone

1,3, Przyk¥ad oznaczenia twarogu z mas$lanki kla-
sy I:

TWAROG Z MASIANKI I BN-66/8047-02

1.4, Normy zwigzane

PN-35/A-86041 Mleko i przetwory mleczarskie.
bieranie prébek

PN-73/A-B€2%2 Y¥leko i przetwory mleczarskie. Sery.
Metody badan

Po-

2, WYMAGANIA JAKOSCIOWE

2,1. Charakterystyka cech organoleptycznych

Cechy Klasa I Klasa II

biata do lekkokre-
mowe j

jednolita w catlej

Barwa .
masie

Struktura i jednolita, porowata, | dopuszcza sie lekko

konsysten-| miekka, bez ziaren i |mazistg, obecnosé
cja grudek, zwarta grudek
charakterystyczny,
Smak i za- czysty, w miare kwas-|dopuszcza sig¢ lekko
pach ny, dopuszcza sie nieczysty, kwasny

posmak pasteryzacji

2,2, Charakterystyka cech chemicznych

Cechy Klasa I |Klasa II
Zawartos¢ wody)%, nie wiecej niz 80 80
Kwasowosé, °SH, nie wyzsza niz 120 160
Zawartos¢ soli, %, okolo 1 1

Dopuszcza sie do obrotu twardg z maslankl nie so-
lony.

3, OPAKOWANIE, ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

\

3.1. Opakowanie

3.1.1. Opakowanie bezpodrednie twarogu z madélan-

ki formowanego w kostki stanowi suchy pergamin lub
folia z tworzyw sztucznych, kubki papierowe
finowane, Dla twarogu nieformowanego - skrzynki 1

para=-

beczki wyXozone wysolonym papierem pergaminowym,

3,1.2. Opakowanie transportowe stanowig skrzynki
drewniane pojemnosci 20-25 kg.
érednie twarogu z madlanki nieformowanego jest réw-
noczeénie opakowaniem transportowym,

Opakowanie bezpo-

3.2, Znakowanie, Na kazdym opakowaniu bezposred-
nim i transportowym nalezy umiedécié napis zawiera-

jacy co najmniej:

a) znak lub nazwe zak¥adu produkcyjnego,

b) oznaczenie wg 1.3,

¢c) okres przydatnosci do spozycia (ostatni dzei
przydatnoseci do spozycia),

a) mase netto,

e) cene detaliczns.

3+%. Przechowywanie

3341, Warunki przechowywania, Twardg z maslanki
nalezy przechowywaé w pomieszczeniach ch¥odnych,
czystych, suchych, wolnych od obcych zapachéw, w
temperaturze nie wyzszej niz 10°% 1
nie przekraczajacej 80%.

wilgotnosci

34%.2., Okres przydatnoéci do spozycia twarogu z
maslanki przechowywanego w temperaturze nie wyz-
szej niz 10°C wynosi 24 godziny od daty produkcji.

3.4, Trangport. Srodki transportu powinny zabez-
pieczyé produkt przed uszkodzeniem, zanieczyszcze-
niem, szkodliwymi wpXywami atmosferycznymi.

.,

4, BADANIE JAKOSCI
4.1, Pobieranie prébek - wg PN-8(H/A-86041.

4.2, Przeprowadzenie badar organoleptycznych i che-
micznych - wg PN-73/A-86232.

4.3, Ocena partii. Partie twarogu nalezy uznaé za
zgodna z wymaganiami normy, jezeli wyniki wszyst-
kich badar odpowiadajg wymaganiom podanym wrozdz.Z2.
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