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1. WSTEP
1.1, Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wy-—
magania jakoSsciowe dla serdéw chudych: olsztynskie-

go i tylzyckiego, wyprodukowanych z mleka krowie-
g0, przeznaczonych do topienia,

1.2, Klasy Jjakosci, W zaleznosci od cech orga-
noleptycznych rozréinia si¢ dwie klasy serdéw chu-

dych, oznaczone I i II, 5

1.3, Przykiad oznaczenia sera chudego olsztyh-
skiego klasy Is

SER CHUDY OLSZTYNSKI I BN-66/8046-01

1.4, N 28ne

PN-65/A-86041 Mleko 1 przetwory mleczarskis., Po~
bieranie proébek

PN-73/A=-86232 Mleko i przetwory mleczarskie. Se-
ry. Metody badan

2, WYMAGANIA JAKOSCIOWE
2:1. Charakterystyka cech chemicznych

2,2, Charakterystyka cech organoleptycznych

Cechy WskaZzniki klasa I41II
Zawartosé wody nie wigcej nii, % 54
Zawarto£é soli, %
ser olsztyfiski 3,544,5
ser tyliycki 2,543,5

Cechy zewne- Cechy wewnetrznes Bwak. Xgw
Klasa |trzne: ksztalt, oczkowanie, struktu- ach. soletid
wyglad, skérka | ra, barwa sy

beczkowaty lub
giiiggrgzzzy ° migzsz elastyczny
3 :kl ok 1° jednorodny w cale]
kgz dii ch masie, lekko kruchy, |pikantny,
niezﬁ zazkr lekko gumowatygy ocz=- |lekko slony
lonveh ské?f- ka dos&é liczne, o~ lekko kwas=
1 |xa Jl aka kragle lub splasz- ny, lekko
nocgaa a 'uaz_ czonej dopuszczalne |gorzki,
cza s; :Ekkie lekkie pgknigclag lekko nie=
sk eréwno- barwa Z6ltawa ludb czysty
iazyi b naturalaa, réwno-
miernie obSU= | mierna w calej
szongy ma%, i
lekkie uszko-
dzenia skoérki
dopuszcza sig migisz
niejednolity w cale]
ie, kruch gunO=
skérka chropo- "as 3 s siony, pi~-
wata dopuszcza waty; barwa nieréwno- kantny, go-
II sis ikas mierna w Calej masieg rEkd . Slode
€ v oczka zbyt drobne i lxa ! e
liczney dopuszcza sle czugé
sitowato$éy oczka po- yery
szarpane, szczeliny
2e W sera
a) olsztynskiego w beczkach: ~ srednica duza o=
koio 47 cn,
- wysokoéé okoto
67 cm,
- frednica mala o=
kozo 40 cm,

grednica 25+27 cn,
wysokosé 9412 cm,

b) tyliyckiego: -

Centralny Zwiqzek Spéldzielni Mleczarskich
Instytut Przemystu Mleczarskiego
Ustanowiona przez Zarzad CZSMI dnia 21 maja 1966 r.
jako norma obowiqzuigca od dnio 1

(Mon. Pol. nr 34/1966 poz. 179)

stycznia 1967r.
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2.4. Masa sera

a) olsztynskiego: - brutto 110 + 120 kg,
- netto 92 ¢ 103 kg,

b) tylzyckiegos 4 % 5 kg.

2.5, Cechy dyskwalifikujgce

Do topienia nie mogg by¢é dopuszczone sery cha=-
rekteryzujgce si¢ smakiem i zapachem:

silnie gorzkim, siodko mdiym, gorzko-drapigcym,
silnie oborowym, zapleénialym (przerost plesni w
masie), mydlastym, jelkim, zgnitym.

3, OPAROWANIE, ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE,
TRANSPORT

50 ", ankowanie

3.1.1. Opakowanie bezpoSrednie dla sera tyliyc-—
kiego chudego stanowi papier pakowy, a dla sera

olsztynskiego czyste beczki z drewna é&wierkowego
lub jodiowego, pokryte od wewngtrz cienkg warstwag
parafiny. Beczkl powinny byé szczelnie odeklowane
po uprzednim oparafinowaniu powierzchni sera.

3,1.2. Opakowanie posrednie dla sera tylizyckiee

go stanowig skrzynki z drewna jcdiowego lub Swier-
kowego wylozone wewnatrz papierem pakowym,

3¢1.%, Sposéb pekowania, Do jednej skrzynki na-
lezy pskowaé sery Jjednej klasy jakosciowej, tego
samego stopnia dojrzatosci.

3,2. Znakowanie

3.2.1. Napisy na powierzchni sera, Na ptaskie}]

powierzchni sera tylzyckiego powinien byé umiesz-
czony napis zawierajgcy co najmniej:

a) date produkecji,
b) nr waru. X

3s2:2, Nepisy ng skrzynkach j beczkach, Na

skrzynkach i beczkach nalezy umiescié nspisy wy=-
konane tuszem zawlerajgce co najmniejs

a) nazwe lub znak zaktadu produkcyjnego,

b) oznaczenie wg 1.3,

¢) masg¢ brutto, netto, tare,

d) kolejny numer jednostki opakunkowej.

3,3, Przechowywanle, Sery chude powinny byé

przechowywane w temperaturze 0% i4°C, wilgotnos-
ci 80 - 85% w okresie od 3 + 6 miesigecy, przy czym
sery tylzyckie powlnny byé ukitadane na czystych,
suchych deskach w jednej warstwie tak, aby nile
stykaly sie ze sobg.

2.4, Transport, W czasie transportu ser powi-
nien byé zabezpieczony przed zanieczyszczeniem, u-
szkodzeniem 1 szkodliwymi wplywami atmosferycz-—
nymi,

4, BADANIE JAKOSCI
4,1, Pobieranie prébek - wg PN-65/A-86041,

4,2, Przeprowadzanie vadan chemicznych i orga-
noleptycznych - wg PN-73 /A=86232,

4,3, Ocena partii, Parti¢ naleiy uznaé za zgod-
ng z wymaganltami normy, jezeli wyniki wszystkich
badat odpowiadajg wymaganiom wg p. 2. Jdezell jed-
na z cech nie odpowiada wymaganiom w danej klasie
- ser powinien by¢ przeklasyfikowany do nastepne]
klasy.
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Uwagi do wydania IV
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