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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest mi¢so
drobne bez kosci niepeklowane, peklowane lub mrozo-
ne, otrzymane z wykrawania tusz, pottusz, ¢wierctusz
zwierzat rzeznych (z wyjatkiem nutrii 1 krolikow) oraz
czescl tusz lub uzyskane w wyniku obrobki czesci za-
sadniczych, przeznaczone do dalszego przetwoOrstwa.

1.2. OkreSlenia

1.2.1. migso bez koSci na przetwory z mi¢sa rozdrob-
nionego — tkanka mig¢sno-ttuszczowa =z tluszczem
zewnetrznym 1 mi¢dzymig§niowym lub bez tluszczu
zewngtrznego wraz z przylegajgca do migsni tkankg
taczna, bez skorek, chrzgstek oraz nicjadalnych $ciggien
I POWIEZI.

1.2.2. mi¢so bez kosci niepeklowane — mig¢so w ka-
watkach jednego rodzaju 1 jednej klasy, nie poddane
zabiegom utrwalajagcym z wyjatkiem chlodzenia.

1.2.3. migso bez kosci peklowane — migso w kawal-
kach jednego rodzaju 1 jednej klasy, poddane dziataniu
srodkow peklujacych lub uzyskane z wykrawania albo
rozbioru uzupetniajgcego peklowanych pottusz 1 ich
CZe5¢1.

1.2.4. miegso bez kosci mrozone — mi¢so w kawatkach
jednego rodzaju 1 jednej klasy, zamrozone w pudtach,
pojemnikach, workach papierowych 1 innych opakowa-
niach majgcych atest Panstwowego Zaktadu Higieny.

1.2.5. wykrawanie — proces oddzielania migsa od
kosci 1 skory, chrzastek, Sciggien niekonsumpcyjnych
oraz ttuszczu.

1.2.6. obrobka elementéw — proces oddzielania drob-
nych czgsci migsa w celu nadania odpowiedniego ksztat-
tu.

1.2.7. klasyfikacja — podzial mig¢sa jednego rodzaju
na klasy jakosciowe, w zaleznosci od stopnia otlusz-

czenia 1 zawarto$ci tkanki lgcznej, a przy wolowinie
dodatkowo — wieku.

1.2.8. ttuszcz zewnetrzny — podskérna  warstwa

ttuszczu.

1.2.9. tluszcz miedzymiesniowy — tluszcz wystgpuja-
cy pomiedzy mig$niami.

1.2.10. ttuszcz sréodtkankowy — ttuszcz wyst¢pujacy
mi¢dzy wigzkami wldokien migsniowych, powodujacy
charakterystyczny wyglad przekroju poprzecznego
mi¢sni — zwany ,marmurkowatoscig”.

1.2.11. Sciggna niekonsumpcyjne — grube S$ciggna
i wigzadta tusz bydlecych, baranich 1 konskich;

— Bydlece i baranie — S$ciggna karkowe, wigzadla
stawowe, sciggna Achillesa oraz $ciggniste cz¢Sci migsni
brzucha ze starych krow i buhajow oraz starych sko-
pow.

Sci¢gna Achillesa 1 Sciggniste czg¢sci taty bydlgce moga
by¢ uzyte w przetworstwie migsnym jako surowiec do
produkcji emulsji thuszczowo-kolagenowych.

— Konskie — jak przy bydle oraz dodatkowo Scigg-
niste zakonczenia migsni prostownikéw 1 zginaczy pal-
cOw.

1.2.12. partia migsa bez koSci — mi¢so bez kosci
jednego rodzaju i jednej klasy, w jednakowym stanie
termicznym, wyprodukowane przez ten sam zaklad,
w tym samym dniu, w jednolitym opakowaniu lub bez
opakowania, przedstawiona jednorazowo do oceny lub
odbioru.

1.2.13. partia jednorodna migsa bez kosci — partia
mig¢sa jak w 1.2.12 wymieszana w mieszarce.

2. PODZIAL

Podzial na rodzaje i klasy jakosci — wg tabl. I.

Zgtoszona przez Instytut Przemystu Miesnego i Ttuszczowego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Instytutu Przemystu Migsnego i Ttuszczowego dnia 1 wrzesnia 1986 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 lutego 1987 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 1/1987 poz. 4)
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Tablica 1
Migso b/k niepeklowane, peklowane lub mrozone
Rodzaj migsa Skrot nazwy
Klasy . 13 ,
T podstawowa charakterystyka migsa bez kosci w klasach
jakosci
I 2 3 4
Wieprzowe I mi¢so chude, niesciggniste wp b’k 1
11 mi¢so tuste wp b/k 11
[11 mi¢so chude, Sciggniste wp b/k 111
|AY mi¢so krwawe, gruczoty, wezty chlonne, sciggna wp b/k IV
Wolowe I mi¢so chude, niesciggniste z bydla miodego wt b’k I N
1 mi¢so chude, Sciggniste z bydta mtodego oraz Sciggniste 1 nieSciggniste z bydla dorostego wt b/k 11
111 micso thuste wt b/k III
1A% mi¢so krwawe, gruczoly, wezty chtonne, Sciggna 1 powigzie wt b/k 1V
Cielgce I mi¢so chude, niesciggniste cl b/k 1
11 mi¢so chude, Sciggniste cl b7k 11
[ migso krwawe, gruczoly, wezty chlonne, Sciggna cl b/k 111
Baranie I mi¢so chude, nieSciggniste br b/k 1
11 migso Sciggniste tluste br b/k 1l
111 migso krwawe, wezly chionne, sciggna br b/k 111
Konskie | 1 mi¢so chude, niesciggniste kn b/k 1
(zrebigee) I1 mi¢so chude, Sciggniste kn b/k 11
111 mi¢so thuste kn b/k 111
Y mi¢so krwawe, wezty chionne, Sciggna kn b/k 1V

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania ogolne

3.1.1. Wymagania sanitarno-weterynaryjne. Mi¢so bez
kosct powinno pochodzi¢ z tusz zgodnych z PN-74/
A-82001 1 uznanych przez Weterynaryjng Inspekcj¢ Sa-
nitarng za zdatne do spozycia bez zastrzezen lub z mig-
sa z importu dopuszczonego przez WIS do przetwor-
stwa na cele spozywcze.

3.1.2. Stan termiczny — zgodny z PN-74/A-82001
dla migsa w tuszach, pottuszach 1 ¢wierCtuszach.

Migso uzyskane z wykrawania powinno by¢ dochlo-
dzone do temperatury nie wyzsze) niz 8°C 1 niezwlocz-
nie przekazane do przetwoOrstwa, peklowania lub za-
mrozenia.

W stanie cieptym migso bez kosci moze by¢ prze-
kazywane do przetworstwa tvlko w zaktadzie macie-
rzystym, z uwzglednieniem warunkdé6w okreslonych dla
takiej technologii produkcji.

— migsa peklowanego (ewentualnie z sokiem wydzie-

lonym przez migso) — wilgotna do mokrej,

— mig¢sa mrozonego — sucha, dopuszczalne oszro-
nienie,

— mig¢sa rozmrozonego — wilgotna do mokrej.

3.1.4. Zapach migsa niepeklowanego 1 peklowanego
— swoisty, wlasciwy dla kazdego rodzaju migsa, bez
zapachow wskazujacych na rozpocz¢ty proces psucia
si¢, jetczenia lub innych obcych zapachow.

3.1.5. Barwa — migsa 1 tluszczu zgodna z PN-74/
A-82001. Dopuszczalna zmiana barwy migsa polegajg-
ca na nieznacznym zmatowieniu, odbarwieniu lub po-
ciemnieniu powierzchni mi¢sa w wyniku dziatania tlenu
atmosferycznego lub rozmrazania.

W migsie peklowanym niedopuszczalne sg na prze-
kroju plamy $wiadczace o nieprzepeklowaniu.

Niedopuszczalne jest zazotcenie tkanki tluszczowej
spowodowane procesem jetczenia. Dopuszczalny odcien
szary dla tluszczu mrozonego lub rozmrozonego.

3.1.6. Zanieczyszczenie organiczne i nieorganiczne —

3.1.3. Powierzchnia niedopuszczalne.
— migsa niepeklowanego — od lekko wilgotnej do 3.2. Wymagania szczegétowe
lepkiej, 3.2.1. Mig¢so wieprzowe bez koSci — wg tabl. 2.
Tablica 2
Wvmaedniz
Cechy ymagania
klasa 1 klasa 11 klasa 111 klasa IV
Charakterystyka ogdlna mi¢so chude, niescigg- mig¢so tiuste mi¢so chude, Sciggniste mi¢so krwawe, gruczo-
niste 4 b ly, Sciggna, wezly
chtonne

Thuszcz zewnetrzny bez ttuszczu

do 8§ mm

do 10 mm grubosci

dopuszczalna nie okresla sig

do 12 mm niewielka zawartos¢

Ttuszez migdzymigdniowy dopuszczalne przerosty

do 2 mm grubosci

dopuszczalny
do 10 mm grubosdci

dopuszczalna nie okresla si¢

niewielka zawarto$¢
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cd. tabl. 2

Cechy

Wymagania

klasa 1

klasa I1

klasa III

klasa 1V

Scicgnist()éé

niedopuszczalna

dopuszczalna
niewielka zawartos¢
tkanki facznej

bez ograniczen

nie okresla sig

Ttuszcz srodtkankowy

dopuszczalne przettuszczenie $roédtkankowe tkanki migsniowej

Przekrwienie niedopuszczalne bez ograniczen lecz bez
widocznych  skrzepow
krwi

Gruczoty niedopuszczalne nie okresla si¢

Barwa migsa
— niepeklowanego

— peklowanego

— Mrozonego

od biator6zowe) do ciemnoczerwonej

wlasciwa dla poszcze-
golnych tkanek

rozowa do ciemnoczerwonej, powierzchniowa warstwa utleniona

nie okresla sie

rozowoczerwona do zmatowialej czerwonej; dopuszczalny na powierzchni od-

cien lekko szary

nie okresla sie

Barwa tluszczu

biata; dopuszczalny odcien ré6zowy lub kremowy, przy ttuszczu mrozonym do-

puszczalny odcien szary

nie okresla sie

Analityczna zawartos¢ do 15% do 40% do 25% do 36%
ttuszczu do 30% I do 45%

Analityczna zawarto$¢ do 75% do 63% do 70% do 70%
wody

a) Podziat kl. II na podklasy a 1 b zwigzany jest z okreslong produkcjg.

b) Dopuszcza si¢ produkcj¢ wedlin z migsa bezklasowego pochodzgcego z rozbioru poéttusz lub’ wyrebow.,

c) Cecha  tuszcz zewngtrzny” moze by¢ oceniana wylgcznie w fazie wykrawania, gdy w sposob bezsporny mozna stwierdzi¢ po-
zostawienie przy mig¢sie ttuszczu podskérnego. ‘ ’

d) W Kklasie IV nie dopuszcza si¢ tluszczu nadajacego si¢ do przetopu.

e) Dodatkowe wymagania jakosciowe dla migsa wieprzowego bez kosci, przeznaczonego do produkcji eksportowe] niektoérych asorty-
mentow konserw lub wedlin, okreslajg ich receptury 1 instrukcje.

3.2.2. Mieso wotowe bez kosci — wg tabl. 3.

Tablica 3

Cechy

Wymagania

klasa |

klasa II

klasa III

klasa 1V

Charakterystyka ogdlna

mi¢so chude, niescigg-
niste z bydta mlodego

migso chude. Sciggniste
z bydla miodego oraz
sciggniste 1 niesciggni-
ste z bydla dorostego

migso tluste

mig¢so krwawe, gruczo-
ty, wezty chtonne, scigg-
na i powigzi

Ttuszcz zewngtrzny

bez tluszczu

dopuszczalny do 2 mm

dopuszczalnydo 10 mm

nie okresla si¢

Thuszcz migdzymigsniowy

bez ttuszczu

dopuszczalny do 2 mm

dopuszczalnydo 10 mm

nie okresla si¢

Ttuszcz srodtkankowy

dopuszczalne przettuszczenie $rodtkankowej tkanki migsnej

Sciggnistosé niesciggniste Sciggniste bez grub- dopuszczalna niewielka bez ograniczen z wyjat-
szych Sciggien zawarto$¢ tkanki lacz- kiem S$ciggien niekon-
nej sumpcyjnych
Przekrwienie niedopuszczalne dopuszczalne bez wi-
- docznych skrzepow
krwi
Gruczoty niedopuszczalne nie okresla si¢
Barwa migsa
— niepeklowanego jasnoczerwona do czer- jasnoczerwona do brga- jasnoczerwona do ciem- wlasciwa dla poszcze-
wonej zowowisniowej noczerwonej golnych tkanek
— peklowanego jasnoczerwona do czer- jasnoczerwona do intensywnie ciemnoczerwonej nie okresla si¢
wonej
powierzchniowa warstwa utleniona
— mrozonego czerwona; dopuszczal- czerwona do intensywnie ciemnoczerwonej z odcie- nie okresla si¢

ne poszarzenie na po-
wierzchni bloku

niem szarym
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cd. tabl. 3

Cechy

Wymagania

klasa 1

klasa 11

klasa 111

klasa IV

Barwa tluszczu

bialokremowa do intensywnie ciemnozottej; dopuszczalny odcien szary ttusz-

CZu zZamrozonego

nie okresla sie

Analityczna zawarto$¢ do 7% do 16% do 45% do 40%
ttuszczu

Analityczna zawarto$é do 77% do 75% do 65% do 77%
wody

a) Dodatkowe wymagania w zalezno$ci od asortymentu, zwlaszcza eksportowych konserw lub wedlin, okreslaja ich receptury 1 in-

strukcje.

b) Do klasy IV nie zalicza si¢ loju nadajacego si¢ do przetopu.

3.2.3. Migso cielece bez kosci — wg tabl. 4.

Tablica 4

Cechy

Wymagania

klasa 1

klasa Il

klasa III

Charakterystyka ogdlna

mi¢gso chude, niesciggniste

mi¢so chude, Sciggniste

migso krwawe, gruczoly, wezly
chtonne, $ciggna

Ttuszcz zewnegtrzny

bez tluszczu

nie okresla si¢

Ttuszcz migdzymigSniowy

bez tluszczu

nie okresla sig

Sciggnistosé

dopuszczalne cienkie

tkanki fgcznej

blony

Sciggniste, bez grubszych Scig-
gien

nie okresla sig

Przekrwienie

niedopuszczalne

dopuszczalne bez widocznych

skrzepow krwi

Gruczoty

niedopuszczalne

nie okresla si¢

Barwa migsa
— niepeklowanego

— peklowanego

— MIoZoNnego

jasnor6zowa do rozowej

wlasciwa dla poszczegdinych tka-
nek

jasnorézowa do ciemnoroézowej, powierzchniowa warstwa utle-

niona

nie okresla si¢

szaror6zowa do czerwonej, matowa

niejednolita

Barwa tluszczu

jasnokremowa do rozowe) 1 kremowoszare]

niejednolita

Analityczna zawartos¢ thuszezu do 5% do 7% nie okresla si¢
Analityczna zawarto$s¢ wody do 77% do 70% do 72%

Blanszowane biony omigsne z produkcji konserwy cielgcina w puszce zalicza si¢ do kl. III.

3.2.4. Migso baranie bez koSci — wg tabl. 5.

Tablica 5

Cechy

Wymagania

klasa 1

klasa 11

klasa TII

Charakterystyka ogdlna

mi¢so chude, niesciggniste

migso Sci¢gniste, ttuste

migso krwawe, gruczoty, Sciggna
i wezly chionne

Thuszcz zewngtrzny

dopuszczalny grubosct do

2 mm

dopuszczalny grubosci  do
S mm

nie okresla sig¢

Tiuszcz migdzymigsniowy

dopuszczalny grubosci do

2 mm

dopuszczalny grubosci do
5 mm

nie oKresla si¢

Thuszcz $rodtkankowy

dopuszczalny

nie okresla si¢

Przekrwienie

niedopuszczalne

dopuszczalne bez widocznych

skrzepow krwi

Sciggnistosé

dopuszczalne cienkie

tkanki tacznej

btony

sciggniste, bez grubszych scig-
gien -

bez ograniczen z wyjatkiem Scig-
gien niekonsumpcyjnych

Gruczoty

niedopuszczalne

nic okresla si¢
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cd. tabl. 5

Cechy

Wymagania

klasa 1

klasa II klasa III

Barwa miesa
— niepeklowanego

rébzowoczerwona do ciemnoczerwone]

wlasciwa dla poszczegbinych tka-
nek

— peklowanego

ciemnoczerwona do intensywnie clemnoczerwonej

nie okresla si¢

— Mrozonego

ciemnoczerwona do intensywnie ciemnoczerwonej, matowa;
dopuszczalne powierzchniowe poszarzenie bloku

nie okresla sie

Barwa ttuszczu

biata do kremowej

Analityczna zawarto$¢ ttuszczu do 12% do 22% nie okresla si¢
Analityczna zawarto$¢ wody do 74% do 69% do 66%
3.2.5. Migso konskie (Zrebiece) bez kosci — wg tabl. 6.
Tablica 6
W a0 37
Cechy ymagania
klasa 1 klasa II klasa III klasa IV

mi¢so chude,
gniste

Charakterystyka ogdlna niescig-

mi¢so chude, Sciggniste

migsto thuste mi¢so krwawe, gruczo-
ty, Sciggna 1 wezly

chtonne

Ttuszcz zewnetrzny dopuszczalny do 2 mm

dopuszczalny do 5 mm

bez toju przydatnego do przetopu

Thuszcz migdzymigsniowy dopuszczalny do 2 mm

dopuszczalny do 5 mm

nie okresla si¢

Thuszcz srodtkankowy

dopuszczalny

Sciggnistosé niesciggniste

sciggniste
szych Sciggien

bez ograniczen z wyjat-
kiem sciggien niekon-
sumpceyjnych

bez grub- dopuszczalna niewielka

sciggnistosé

Przekrwienie

niedopuszczalne

nie okresla sig

Gruczoty

niedopuszczalne

nie okresla sig

Barwa migsa
— niepeklowanego

czerwona do ciemnoczerwonej, barwa mig¢sa Zrebigcego jasnoczerwona do
ciemnoczerwonej

wlasciwa dla poszcze-
goélnych tkanek

— peklowanego

ciemnoczerwona do bardzo intensywnie ciemnoczerwonej i brunatnej, barwa
mi¢sa Zrebigcego czerwona do intensywnie ciemnoczerwonej

nie okresla si¢

— Mrozonego

od czerwonej do ciemnoczerwonej i brunatnej, matowa; dopuszczalna zszarzata
powierzchnia blokow

nie okresla si¢

Barwa ttuszczu

kremowa do zditej z odcieniem pomaranczowym, barwa tluszczu Zrebigcego bialokremowa z odcieniem
zottym; dla thuszczu mrozonego dopuszczalny odcien szarozofty

Analityczna zawarto$é do 7% do 12% do 45% nie okre$la sig
ttuszczu

Analityczna zawartos$¢ do 75% do 74% do 54% do 77%
wody

4. PAKOWANIE, ZNAKOWANIE,
PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

4.1. Zastosowanie opakowania tylko dla celow trans-
portu oraz do mi¢sa mrozonego.

4.2. Rodzaje opakowan

— pojemniki metalowe, ze stali nierdzewnej, czyste,
do migsa niepeklowanego 1 peklowanego,

— pojemniki z tworzyw sztucznych do transportu
mi¢sa niepeklowanego 1 peklowanego,

— pudfa tekturowe wylozone papierem pergamino-
wym, celofanem lub tomofanem,

— worki papierowe z wkladky polietylenowa do
mrozenia miesa,

— skrzynki do migsa przeznaczonego do mrozenia
— czyste, nie malowane, wylozone papierem pergami-
nowym, celofanem lub tomofanem.

Wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe
opakowania przewidziane do bezposredniego kontaktu
z mi¢gsem niepeklowanym, peklowanym 1 mrozonym
musza mieé atesty Panstwowego Zaktadu Higieny do-
puszczajgce je do kontaktu z ww. produktami spozyw-
czymi. .

4.3. Znakowanie. Kazde opakowanie z mig¢sem po-
winno by¢ oznaczone na zewnatrz etykieta oraz we-
wnatrz metryczkg zawierajacg nast¢pujace dane:

— nazwe¢ zakladu pracy i1 datg¢ produkcii,

— rodzaj migsa, klas¢ 1 mas¢ netto w kg.
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Zamiast etykiety mozna umiesci¢ stempel zawierajacy
tres¢ etykiety lub stosowac inne oznakowanie uzgod-
nione z odbiorcg.

4.4. Przechowywanie. Mi¢so niepeklowane, zgodnie
z 3.1.2 nie powinno by¢ przechowywane. Jednakze
w przypadku uzasadnionej gospodarczo koniecznoSci
przetrzymywania, nalezy je bezposrednio po wykroje-
niu dochtodzi¢ do temperatury nie wyzszej niz 4°C,
po czym przechowywac¢ w chtodni w pojemnikach przez
czas nie dhluzszy niz 24 h.

Mig¢so peklowane moze by¢ przechowywane w tempe-
raturze do 8°C do 5 dbb liczac z procesem peklowa-
nia.

Migso mrozone zgodnie
z PN-83/A-07005.

nalezy przechowywad

4.5. Transport — zgodnie z BN-63/8003-01 oraz Za-
rzadzeniem Ministra Zdrowia 1 Opieki Spoteczne]
z dnia 17 wrzesnia 1971 r.

5. BADANIA
5.1. Rodzaj badan

5.1.1. Badania niepetne obejmujg sprawdzenie:

a) temperatury,

b) powierzchni,

¢) barwy 1 zapachu,

d) zawartosci zanieczyszczen organicznych 1 nieorga-
nicznych,

e) klasyfikacji jakoSciowe;.

Badania niepeine nalezy wykonywac dla kazdej partii
wyrobu.

5.1.2. Badania petne obejmujg dodatkowo oznacze-
nia zawartosci:

a) wody 1 thuszczu,

b) soli kuchennej,

¢) azotanOw 1 azotynow.

Badania pelne nalezy wykonywac¢ w przypadku sporu
lub na zadanie instancji kontrolujgcych.

5.2. Pobieranie probek. Calg partic zgodng z 1.2.12
nalezy poddac sprawdzeniu przez obejrzenie:

— mig¢sa luzem w pojemnikach niepeklowanego i pe-
klowanego, powierzchniowo bez wysypywania z pojem-
nikow,

-— migsa w blokach — powierzchniowo, po otwar-
ciu co najmniej 4% opakowan posrednich w partii
1 10% opakowan bezposrednich (z pobranych opako-
wan zbiorczych).

Probki do badan szczegétowych nalezy pobraé
w sposOb losowy. Liczbg probek, w zaleznosci od licz-
nosci opakowan oraz jednorodno$ci partii, podano
w tabl. 7.

Tablica 7
: L . Licznos¢ probki, sztuk
Licznos¢ partii
sztuk z partii z partil
jednorodnej niejednorodne;j
do 160 3 10
161 = 400 10 15
401 -+ 1000 15 20
1001 <+ 2500 ' 25 30
2501 =+ 6000 40 50
Probki do badan laboratoryjnych nalezy pobrac

w nastepujacy sposob: -

Wyznacza si¢ losowo co najmniej 3 pojemniki (opa-
kowania) i z kazdego z nich, z ré6znych miejsc, po-
biera sie 2 probki jednostkowe wielkosci po okoto 300
do 500 g (np. jedna probke¢ ze spodu, druga ze srodka
opakowania, lgcznie okoto 1,5 =+ 3,0 kg, bez wybie-
rania kawalkow migsa).

W przypadku podejrzen o niejednorodne rozmiesz-
czenie poszczegdinych kawatkéw, przed pobraniem
probek migso w opakowaniu nalezy wymieszac.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzenie temperatury nalezy przeprowadzic
termometrem (z wyjatkiem termometru rtgciowego) za-
bezpieczonym nierdzewng oprawkg metalowg. Przy
mierzeniu temperatury nalezy umiesci¢ termometr
w glebi migsa co najmniej w potowie liczby sztuk po-
branej probki.

Przy mierzeniu temperatury mi¢sa mrozonego w blo-
kach nalezy wywierci¢ w blokach otwoér glgbokosci
wiekszej niz potowa grubosci bloku lub 6 = 10 cm
i umiesci¢ w nim termometr tak, aby czujnik termome-
tru znajdowat si¢ na dnie otworu. Wolne przestrzenie
wokét termometru nalezy wypetni¢ widrkami migsa
uzyskanymi przy wierceniu otworu. Odczyt temperatu-
ry wykona¢ po ustabilizowaniu si¢ wskazania termo-
metru z doktadnoscig do 0,5°C.

5.3.2. Sprawdzenie powierzchni nalezy przeprowadzi¢
przez dokladne obejrzenie 1 sprawdzenie dotykiem
mi¢sa:

— w blokach — ze wszystkich stron kazdego bloku,

— luzem — przy wysypaniu z pojemnikOw i pobra-
niu w palce migsa z paru (2 =+ 3) miejsc z kazdego
pojemnika,

— w opakowaniu — mrozonego — ze wszystkich
stron po wyjeciu z opakowania.

5.3.3. Sprawdzenie barwy nalezy przeprowadzi¢ przez
ogledziny przy sSwietle dziennym (naturalnym) lub
sztucznym zarowym, nie powodujacym ztudzenia zmia-
ny barwy.

5.3.4. Sprawdzenie zapachu nalezy przeprowadzi¢ po
odchyleniu glgbszych warstw migsa (do okoto 10 cm)
lub rozmrozonych blokow.

Sprawdzenie zapachu mig¢sa mrozonego zaleca sig
przeprowadzi¢ po rozmrozeniu mi¢sa do temperatury
okoto +4°C.

5.3.5. Sprawdzenie zanieczyszczen organicznych i nie-
organicznych nalezy przeprowadzi¢ przez dokladne
ogledziny, zwlaszcza powierzchni migsa w pojemnikach
1 od strony dna (po wysypaniu, wywrdceniu).
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5.3.6. Sprawdzenie prawidtowosci klasyfikacji jakos-
ciowej przeprowadza si¢ przez ogledziny i sprawdzenie
zgodnosci z wymaganiami wg 3.2.

5.3.7. Badanie sktadu podstawowego. Badanie zawar-
tosci ttuszczu wykonuje si¢ za pomocg szablonu inte-
gracyjnego o wymiarach 45 = 65 cm ze 100 oczkami
o Srednicy 10 = 12 mm w & rzedach po 13 otwordéw
(oczek) bez otwordow naroznikowych. Migso badane na-
lezy przesypa¢ do pustych, czystych pojemnikow po-
jemnosci okoto 50 kg w sposéb umozliwiajgcy uzyska-
nie mniej wigcej roOwnej powierzchni migsa w pojemni-
kach. Nastgpnie przylozy¢ na migso szablon integracyj-
ny, przycisna¢ go do migsa 1 policzy¢ liczbg oczek
(otwory szablonu) biatych wraz z przewazajacg powie-
rzchnig biala wskazujacg na tkanke¢ tluszczowa w mig-
sie.

Zawartos¢ ttuszczu wyliczong z liczby oczek z tkankg
ttuszczowa (biatych), odczyta¢ z tablic przeliczenia
sktadu tkankowego na sklad chemiczny, zalagczonych
do instrukcji oceny skladu tkankowego 1 chemicznego
mi¢sa drobnego bez kosci.

Analityczne oznaczanie zawartosci wody 1 tluszczu
nalezy wykona¢ zgodnie z PN-73/A-82110 oraz PN-73/
A-82111.

5.3.8. Oznaczanie srodkow peklujacych (soli kuchennej
oraz azotanOw i azotynéw) przeprowadza si¢ okresowo,
w miar¢ potrzeby lub na zgdanie odbiorcy zgodnie
z PN-73/A-82112 oraz PN-74/A-82114.

5.4. Ocena partii. Parti¢ mi¢sa nalezy uznac za zgod-
ng z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan pobra-
nych probek wykaza zgodnoS$¢ z rozdz. 3, przy czym
w zakresie Sciggnistosci 1 przetluszczenia dopuszczalne
jest 5% migsa z wadami (cechy nizsze] klasy).

KONTIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme¢ — Instytut Przemystu Migsnego
1 Ttuszczowego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-81/8011-06

a) uproszczono klasyfikacje migsa wolowego bez kosci,

b) zweryfikowano parametry sktadu chemicznego mi¢s drobnych
bez kosci,

¢) wprowadzono zréznicowanie migsa wieprzowego kl. Il w za-
leznosci od zawartosci tluszczu,

d) uvaktualniono 1 uscislono okreslenia.

3. Normy i dokumenty zwigzane

PN-83/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatyczne i okresy
przechowywania w chlodniach

PN-65/A-82000 Migso i podroby zwierzagt rzeznych. Wspdlne wyma-
gania 1 badania

PN-74/A-82001 Mig¢so w tuszach, pottuszach 1 ¢éwierctuszach

PN-73/A-82110 Migso 1 przetwory mi¢sne. Oznaczanie zawartosci
wody

PN-73/A-82111 Migso
thuszczu

PN-73/A-82112 Migso 1 przetwory
solt kuchennej

PN-74/A-82114 Migso 1 przetwory
azotynoOw 1 azotanow

BN-63/8003-01 Migso, ttuszcze 1 podroby zwierzat rzeznych. Trans-
port

Zarzadzenie Ministra Zdrowia 1 Opieki Spotecznej z dnia 17 wrzes-
nia 1971 r. w sprawie ogélnych warunkdéw sanitarnych przy prze-
wozie Srodkow spozywczych (Mon. Pol. nr 50/71)

Instrukcja oceny sktadu tkankowego i1 chemicznego mig¢sa drobnego
bez kosci przy pomocy szablonu integracyjnego
4. Autor projektu normy — dr inz. Jerzy Strzelecki — Instytut

Przemystu Migsnego 1 Tluszczowego, Poznan.
»
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